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OFERTA NA BADANIA 

Instytutu Biotechnologii Przemysłu Rolno-Spożywczego im. prof. Wacława Dąbrowskiego 

Zakład Technologii Fermentacji 

 

 

Grupa Problemowa ds. Technologii Wyrobów Spirytusowych – GS 

 

Lp. 
Nazwa 

produktu 
Badana cecha Metoda badawcza 

Cena netto  

(w zł) 

1. 

Napoje 

spirytusowe 

czyste 

Klarowność, zanieczyszczenia, osad, zapach i smak 

metodą organoleptyczną 
PN-A-79528-2:2007 95,00 

2. Moc * PN–A-79528-3:2007* 100,00 

3. Produkty uboczne fermentacji, GC-FID * PB-ZF/GS-01 wyd. 8 z dn. 01.12.2015 r.* 480,00 

4. Sucha pozostałość metodą wagową* PN-A-79528-19:2005* 95,00 

5. pH Metoda własna 30,00 

6. Obecność furfuralu PN-A-79529-12: 2005 70,00 

7. Kwasowość ogólna* metodą miareczkową PN-A-79528-7: 2001* 95,00 

8. 

Napoje 

spirytusowe 

gatunkowe 

Klarowność, barwa, osad, zanieczyszczenia, zapach i 

smak metodą organoleptyczną 
PN-A-79529-2:2005 95,00 

9. Zawartość ekstraktu metodą densytometryczną *  PN-A-79529-5: 2005* 100,00 

10. 
Moc (gęstość) przy użyciu elektronicznego analizatora 

gęstości*  
PN–A-79529-4:2005* 100,00 

11. Produkty uboczne fermentacji, GC-FID
1/

 * PB-ZF/GS-01 wyd. 8 z dn. 01.12.2015 r.* 480,00 

12. Obecność barwnika sztucznego PN-A-79529-16:2005 65,00 
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13. 

Wyroby 

winiarskie 

Klarowność, barwa, zapach i smak (metodą 

organoleptyczną) 
PB-ZF/GS-14 wyd. 1 z dn. 30.09.2011 r. 95,00 

14. Gęstość za pomocą gęstościomierza oscylacyjnego 
Rozporządzenie MRiRW z dn.21.05.2013,(Dz.U. 2013 

poz.624), zał.2 
30,00 

15. Zawartość alkoholu etylowego  
Rozporządzenie MRiRW z dn.21.05.2013,(Dz.U. 2013 poz. 

624), zał.3* 
110,00 

16. Zawartość ekstraktu całkowitego 
Rozporządzenie MRiRW z dn.21.05.2013,(Dz.U. 2013 poz. 

624), zał.4* 
100,00 

17. Zawartość cukrów redukujących metodą miareczkową 
Rozporządzenie MRiRW z dn.21.05.2013,(Dz.U. 2013 poz. 

624), zał.5* 
200,00 

18. Kwasowość ogólna metodą miareczkową 
Rozporządzenie MRiRW z dn.21.05.2013 (Dz.U. 2013 poz. 

624), zał.7* 
100,00 

19. Kwasowość lotna metodą miareczkową 
Rozporządzenie MRiRW z dn.21.05.2013 (Dz.U. 2013 poz. 

624), zał.8* 
110,00 

20. Zawartość popiołu 
Rozporządzenie MRiRW z dn.21.05.2013 (Dz.U. 2013 poz. 

624), zał.6 
100,00 

21. Spirytus 

paliwowy, 

bioetanol 

Moc przy użyciu elektronicznego analizatora gęstości  

Metoda oscylometryczna 
PN-A-79528-3:2007 100,00 

*   norma, procedura badawcza objęta zakresem akredytacji Nr AB 452 

Informacje dodatkowe: Przysłanie próbek do badań traktujemy jako akceptację metod badawczych stosowanych w ZF. 

 

Osoby do kontaktu: Anna Dworska, specjalista, 22 606 36 51, anna.dworska@ibprs.pl  

  

mailto:anna.dworska@ibprs.pl
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Lp. 
Nazwa 

produktu 
Badana cecha Metoda badawcza 

Cena netto  

(w zł) 

22. 

Surowce  

i 

półprodukty 

przemysłu 

gorzelniczego 

Sucha masa metodą wagową PN-ISO 6496 sierpień 2002 30,00 

23. 

Wydajność alkoholu z węglowodanów zawartych 

w surowcach gorzelniczych po hydrolizie kwasowej 

metodą fermentacyjną 

PB-ZF/GS-04 wyd. 4   23.04.2009  250,00 

24. 

Wydajność alkoholu z węglowodanów zawartych 

w surowcach gorzelniczych po hydrolizie enzymatycznej 

metodą fermentacyjną 

PB-ZF/GS-05 wyd. 4 z  23.04.2009 250,00 

25. Cukry redukujące metodą  Lane-Eynona  PB-ZF/GS-06 wyd. 4 z  23.04.2009 100,00 

26. Substancje redukujące metodą miareczkową PB-ZF/GS-07 wyd. 3 z 03.03.2003 100,00 

27. Białko metodą Kjeldahla PN-A-79005-7:1997  130,00 

28. Lepkość za pomocą reometru rotacyjnego PB - ZF/GS–08 wyd.4 z  21.02.2007 200,00 

29. Skrobia metodą polarymetryczną Ewersa PN-EN ISO 10520:2002 100,00 

30. Oznaczanie zawartości włókna surowego. Metoda ogólna PN-ISO 5498 grudzień 1996 220,00 

 

Osoby do kontaktu: Wiesława Jabłecka, 22 606 37 05, wieslawa.jablecka@ibprs.pl  

 

 

Grupa Problemowa ds. Technologii Biopreparatów Pochodzenia Bakteryjnego - GB 

Lp. 
Nazwa 

produktu 
Badana cecha Metoda badawcza 

Cena netto  

(w zł) 

1. Preparaty 

do kiszenia 

pasz i ocena 

ich 

działania 

Sucha masa metodą wagową   PN-ISO 6496 sierpień 2002 30,00 

2. Liczba bakterii fermentacji mlekowej metodą płytkową   PN-ISO 15214:2002 60,00 

3. 
Liczba bakterii proteolitycznych, liczba bakterii 

przetrwalnikujących metodą płytkową 

  PN-EN ISO 6887-1:2000 

  PN-R 64791: 1994 
60,00 

4. Liczba pleśni i drożdży metodą płytkową   PN-ISO 21527-2:2009 60,00 

 

Osoby do kontaktu: Krystyna Zielińska, 22 606 36 88, krystyna.zielinska@ibprs.pl  
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Grupa Problemowa ds. Technologii Drożdży i Preparatów Pochodzenia Drożdżowego - GD  

Lp. 
Nazwa 

produktu 
Badana cecha Metoda badawcza 

Cena netto  

(w zł) 

1. 

Drożdże 

Sucha masa metodą wagową PN-A-79005-4:1997 30,00 

2. Białko ogólne metodą Kjeldahla PN-A-79005-7:1997 130,00 

3. Popiół  metodą wagową PN-A-79005-9:1997 90,00 

4. 

Drożdże, 

melasa 

Liczba bakterii tlenowych mezofilnych metodą 

płytkową 
PN-EN ISO 4833:2004 +Ap1:2005 60,00 

5. 
Liczba bakterii fermentacji mlekowej metodą 

płytkową 
PN-ISO 15214:2002 60,00 

6. Liczba bakterii wytwarzających śluz metodą płytkową Metoda własna stosowana w Zakładzie Technologii Fermentacji 60,00 

7. Liczba bakterii przetrwalnikujących metodą płytkową  Metoda własna stosowana w Zakładzie Technologii Fermentacji 60,00 

8. Liczba drożdży i pleśni   
PN-ISO 21527-1:2009 

PN-ISO 21527-2:2009 
60,00 

9. 
Pozorna zawartość sacharozy metodą 

polarymetryczną 
 90,00 

10. Wydajność alkoholu z melasy metodą fermentacyjną PB-ZF/GD-05 wyd. 3 z 18.03.2003 250,00 

* norma, procedura badawcza objęta zakresem akredytacji Nr AB 452 

 

Osoby do kontaktu: Katarzyna Piasecka-Jóźwiak, 22 606 36 56, katarzyna.piasecka@ibprs.pl  

mailto:katarzyna.piasecka@ibprs.pl

