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Warszawa, 15.01.2018 r.

L. p. Nazwa produktu Badana cecha Metoda badawcza
Owoce, warzywa i przetwory owocowe,
warzywne 1 warzywno-migsne,
Zboza i przetwory zbozowe, Obecnos¢ Escherichia coli
1. | Gestwa drozdzowa, Wyslodziny z brzeczki, | Metoda hodowlana z potwierdzeniem *PN-ISO 7251:2006
Suplementy diety, Wyroby garmazeryjne | piochemicznym
Dla pozostatych produktéw metoda
nieakredytowana
Owoce, warzywa i przetwory owocowe,
warzywne i warzywno-migsne,
Zboza i przetwory zbozowe,
) Napoje bezalkoholowe, Liczba drobnoustrojéw * PN-ISO 4833-1:2013-
' Suplementy diety, Metoda plytkowa (posiew wglebny) 12
Przetwory jajeczne
Dla pozostatych produktéw metoda
nicakredytowana
Owoce, warzywa i przetwory owocowe,
warzywne i warzywno-migsne,
Zboza i przetwory zbozowe,
Suplementy diety, x
; Przetwory jajeczne, Obecnos¢ Salmonella spp. - . *PN-EN ISO 6579-
: Wyroby garmazeryjne, Metoda !mdowlz}na z pot.w1erdzen1em 1:2017-04
Gestwa drozdzowa, Wystodziny z brzeczki, | Piochemicznym i serologicznym
Wyroby cukiernicze
Dla pozostatych produktéw metoda
nieakredytowana
Owoce, warzywa i przetwory owocowe,
warzywne 1 warzywno-migsne, Obecnos¢ gronkowcow koagulazo-
Zboza i przetwory zbozowe, dodatnich (Staphylococcus aureus i
4. Wyroby cukiernicze, innych gatunkf')’wJ)) ;PZNOZ)?\LI&SCO;O?)%S
Suplementy diety Metoda hodowlana z potwierdzeniem ) )
Dla pozostatych produktow metoda biochemicznym
nieakredytowana
Przetwory jajeczne, . .
Zboza i przetwory zbozowe, ?e‘:::l’j‘ przypuszczalnych Bacillus PN-EN ISO 7932:2005
S. Wyroby cukierni?ze . (akredytacja
Dla pozostatych produktéw metoda Metoda plytkowa (posiew zawieszona na rok)
nieakredytowana powierzchniowy)
Owoce, warzywa i przetwory owocowe,
warzywne 1 warzywno-migsne, Liczba mezofilnych bakterii
6. Wyroby garmazeryjne fermentacji mlekowej *PN-ISO 15214:2002
Dla pozostatych produktow metoda Metoda plytkowa (posiew wglebny)
nieakredytowana
Owoce, warzywa i przetwory owocowe,
warzywne i warzywno-migsne, LT g
; Wyroby garmazeryjne, Obecnos¢ Listeria monocytf)genes ‘ *PN_EN ISO 11290-
. Wyroby cukiernicze Metoda !mdowlana z potwierdzeniem 1:2017-07
Dla pozostatych produktéw metoda biochemicznym
nieakredytowana
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Zywno$¢ o aktywnosci wody wyzszej niz

Liczba drozdzy i ple$ni. Cze$¢ 1

8. *PN-ISO 21527-1:2009
0,95 Metoda plytkowa (posiew powierzchni.)
; . . S Liczba drozdzy i ple$ni. Czesé 2:
Zywno$¢ o aktywnosci wody nizszej lub
9. yw r}(,',‘;vvnej 0,95 Y ! Met9da ply‘tkowa (posiew *PN-ISO 21527-2:2009
powierzchniowy)
Zboza i przetwory zbozowe, Liczba bakterii przetrwalnikujacych
10 Wyroby garmazeryjne redukujacych siarczany (IV) w PT(_IS&O 15,213'2005
’ Dla pozostatych produktow metoda warunkach beztlenowych (@ re ytacja K
. Zawieszona na ro
nicakredytowana Metoda plytkowa (posiew wglebny)
I1. Obecno$é bakterii z grupy coli PN-ISO 4831:2007
12. NPL bakterii z grupy coli PN-ISO 4831:2007
13 Liczba bakterii z grupy coli metoda PN-ISO 4832:2007
plytkowa
14. NPL przypuszczalnych Escherichia coli | PN-ISO 7251:2006
Liczba B-glukuronidazo-dodatnich
15. - 2:
Escherichia coli metoda ptytkowa w 44°C PN-ISO 16649-2:2004
6. | Werystkie srodki sporyueze | Graphiococeus e e | PACEN IS0 6885.
Y pOZyW , 2001 +A1: 2004
gatunkow)
; AL ko onplre dodanih [ o 150 s
' P 4 3:2004 +AC:2005
gatunkow)
18 Liczba Enterobacteriaceae metoda PN-EN ISO 21528-
) plytkowa 2:2017
PN-EN ISO 11290-
19. Liczba Listeria monocytogenes 2:2000 + A1:2005 +
Ap1:2006 + Ap2:2007
Przetwory owocowe, warzywne Trwalofé k tod b
20. i warzywno-miesne rwalosc konserw metoda proby *PN-A-75052/03:1990
termostatowej
1. Szczelposc opakowan hermetycznie PN-A-75052/02:1990
zamknietych
Przetwory owocowe, warzywne Obecnos¢ 1 liczba bakterii rodzaj
2. . . Ju AL .
3. Przetwory dla dzieci Obecnosc 1 mi.ano bakterii beztlenowych PN-A-75052/10:1990
Konserwy przetrwalnikujacych mezofilnych
24. Obecno$¢ bakterii octowych PN-A-75052/15:1990
25. Strzepki plesni metoda Howarda PN-A-75052/18:1990
Liczba bakterii z grupy coli i E. coli metodg | PB-ZM/PBIM 15, wyd.
26. . .
. . filtracji membranowe; 1z03.01.2018 1.
Napoje bezalkoholowe, piwo - — —
27 Liczba mezofilnych bakterii fermentacji PB-ZM/PBJM 17 wyd.
’ mlekowej metoda filtracji membranowej 1704.01.2018 1.
Obecnos¢ bakterii rodzaju Leuconostoc PN-A-79033:1985 p.3.23
28. Napoje bezalkoholowe Liczba bakterii w temp. 37°C PN-85/A-79033 p.3.22
Liczba bakterii w temp. 20-22°C PN-85/A-79033 p.3.22
Liczba drozdzy osmotolerancyjnych IFU No. 3 II, April
29. Metoda plytkowa (posiew 1996 (akredytacja
Zaggszczone soki owocowe, syropy, melas | powierzchniowy) zawieszona na rok)
30 Liczba drozdzy osmofilnych Metoda *IFU No. 3 11, April
) plytkowa (posiew powierzchniowy) 1996
Calkowita liczba drobnoustrojow
31 Przetwory owocowe (soki, zageszczone | potencjalnie psujacych przetwory *IFU No. 2, April 1996
soki, przeciery o pH<4,3) owocowe
Metoda plytkowa (posiew wglebny)
Liczba tlenowych bakterii )
32. Maki i produkty zbozowe przetrwalnikujacych amylolitycznych PN-A-74134/4:1998
33. Liczba Bacillus subtilis PN-A-74134/4:1998
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Identyfikacja gatunku Bacillus subtilis

34. metodami molekularnymi PCR
35 Obecnos¢ Alicyclobacillus sp. Metoda
) hodowlana
36 Liczba Alicyclobacillus sp.
) Metoda filtracji membranowej
Obecnos¢ Alicyclobacillus *IFU Method No. 12,
37 przypuszczalnie powodujacych September 2004
’ zepsucie sokow Metoda hodowlana /revised march 2007
uzupelniona testami biochemicznymi
Liczba Alicyclobacillus przypuszczalnie
38. powodujacych zepsucie sokéw Metoda
Zageszczone soki owocowe, filtracji membranowej
so!(i owocowe, warzywne,‘flektar.y,, . | Obecnosé Alicyclobacillus PB-ZM/PBJM 05 wyd.
napoje, surowce do produkcji napojow i . e . 1z03.01.2018 1.
sokéw acidoterrestris i innych gwajakolo- (PB-ZO/PBJM 05 wyd
39. dodatnich Alicyclobacillus sp. Metoda )
hodowlana uzupelniona testami Sz 28'03'2.016
biochemicznymi akre'dytaqa
zawieszona na rok)
Liczba Alicyclobacillus sp.
40. Metoda ptytkowa (posiew
powierzchniowy) IFU Method No. 12,
Liczba Alicyclobacillus przypuszczalnie | September 2004
41 powodujacych zepsucie sokow /revised march 2007
’ Metoda ptytkowa (posiew
powierzchniowy)
Liczba tlel.lovv.ych bakterii tef'moﬁlnych IFU No. 6, D-III A.
prztrwalnikujacych powodujacych April 1996
42. . zepsucie ,,kwasno plaskie” (Bacillus .
Owoce, warzywa i przetwory owocowe, coagulans) (akr.edytaCJa
warzywne 1 warzywno migsne Metoda plytkowa (posiew wglebny) zawieszona na rok)
Identyfikacja gatunku Bacillus coagulans
43. . ) PCR
metodami molekularnymi
44 Owoce, warzywa i przetwory owocowe, | Liczba plesni cieploopornych (w tym IFU No. 4 111, April
) warzywne i warzywno miesne Byssochlamys fulva) 1996
Liczba charakterystycznych
45 Jogurty, lody jogurtowe drobnoustrojow (Lactobacillus delbriicki | PN-ISO 7889:2007 +
’ ’ subsp. bulgaricus i Streptococcus Ap1:2007
thermophilus) w temperaturze 37°C
Liczba przypuszczalnych
46. Przetwory mleczne, odzywki dla Bifidobacterium spp. *PN ISO 29981:2012
niemowlat,, suplementy diety, kultury Metoda plytkowa (posiew wglebny)
47 starterowe, soki Li(.:zba p.rzypuszczalnych Lactoobacillus PN-ISO 20128:2012
acidophilus w temperaturze 37°C
48. Pasze, suplementy diety Liczba Lactobacillus spp. PN-EN 15787:2009
49 Ogodlna liczba drobnoustrojow w piwie PB-ZM/PBIM 01 wyd.
) metoda filtracji membranowe;j 1704.01.2018 1.
50 Liczba bakterii psujacych piwo metoda PB-ZM/PBJM 02 wyd.
) Piwo filtracji membranowej 1704.01.2018 1.
51 Ogodlna liczba drobnoustrojow w piwie PB-ZM/PBIM 03 wyd.
) (metoda ptytkowa) 1z03.01.2018 r.
59 Liczba bakterii psujacych piwo (metoda | PB-ZM/PBIM 04 wyd.
) plytkowa) 1z03.01.2018 r.
53 Szczepy drobnoustrojow wyizolowane z | Identyfikacja gatunkéw metodami PCR

zywnosci i1 ze srodowiska produkcji i obrotu

molekularnymi
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INFORMACJE DODATKOWE:

*) metody objete zakresem akredytacji - Certyfikat akredytacji laboratorium badawczego Nr AB 452, wydany
przez Polskie Centrum Akredytacji.

- ceny najnizsze dotycza jednorazowego zlecenia badania danego parametru w co najmniej pigeciu probkach,

- przy jednorazowym zleceniu na kwot¢ co najmniej 3 000 PLN udzielamy 10% rabatu

- zlecenie badan powyzej wartosci 6 000 PLN wymaga podpisania umowy, ceny ustalane sg indywidualnie,

- kazde dodatkowe sprawozdanie do zlecenia ptatne dodatkowo 20 PLN

- sprawozdanie w wersji angielskiej ptatne dodatkowo 50-100 PLN

Rabaty nie sumuja si¢.

OSOBY DO KONTAKTU:
Kierownik Zakladu Mikrobiologii:

dr hab. inz. Barbara Sokolowska, prof. IBPRS
tel.: (22) 606 39 25, (22) 606 36 10, e—mail: barbara.sokolowska@jibprs.pl

Pracownia Badania Jako$ci Mikrobiologicznej:
mgr Marzena Polaska
tel.: (22) 606 36 10, e-mail: marzena.kowalska@ibprs.pl
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