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Streszczenie

Materiat doswiadczalny stanowito 129 tusz tucznikéw, pochodzacych z zaplecza
surowcowego trzech zaktadéw migsnych z rejonu poznanskiego, bydgoskiego i lubelskiego.
Lewe pottusze poddano rozbiorowi a nastepnie wykonano dysekcje czterech wyrebow:
szynki, topatki, schabu i1 boczku. Z elementow tych wyodrgbniono migso, tluszcz
miedzymigéniowy 1 tluszcz podskérny. W sze$ciu wybranych migsniach oceniono
marmurkowato$¢ w skali od 1 do 5 punktéw. Obliczono wspotczynniki korelacji pomigdzy
marmurkowato$cia mig$ni a cechami warto$ci rzeznej oraz skladnikami tkankowymi
uzyskanymi z dysekcji wyrebow. Najwickszg marmurkowatos$cig charakteryzowat si¢
m. biceps femoris (2,76 pkt) a najmniejsza m. quadriceps femoris (1.86 pkt). Wykazano
wysoko istotne wspoélzaleznosci pomigdzy marmurkowato$cia ocenianych mig$ni
a zawarto$cig migsa w tuszy (r= od -0.426** do -0.629**). Stwierdzono, Ze masa migsa oraz
thuszczu uzyskana z dysekcji szynki i schabu koreluje wysoko istotnie z marmurkowato$cig
migs$nia longissimus dorsi i biceps femoris (odpowiednio masa migsa r= od -0.409** do -
0.444** masa thuszczu r= od 0.440** do 0.601**). Masa tuszy nie miala wptywu na
marmurkowato$§¢ mie$ni. Wysoko istotne wspotzaleznosci stwierdzono pomiedzy
marmurkowato$cig szesciu ocenianych miegsni (r= od 0.455** do 0.751**). Uzyskane wyniki
moga by¢ przydane do selekcji surowca w produkcji przetworczej a zwlaszcza produkeji
wyrobow surowo dojrzewajacych oraz wedzonek i wedlin trwatych.

Stowa kluczowe: migso wieprzowe, marmurkowatos¢, korelacje
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STUDY OF INTERRELATION BETWEEN CHOOSED SLAUGHTER VALUE
TRAITS OF PIGS AND MARBLING OF MUSCLES
Summary

The experimental material comprised 129 fatteners derived from the raw material base of
three slaughterhouses from the area of Poznan, Bydgoszcz and Lublin. Left half-carcasses
were cut into prime cuts and then dissection of the following four cuts was carried out: ham,
shoulder, loin and belly from which lean meat, intermuscular and subcutaneous fats were
separated. Using a five point scale (from 1 to 5), marbling was assessed in six selected
muscles. Correlation coefficients were calculated between marbling and slaughter value traits
as well as the tissue components obtained from the dissection. The highest marbling was
found for m. biceps femoris (2,76 points), while the lowest for m. quadriceps femoris (1.86
points). Highly significant interdependencies were shown between marbling of the analysed
muscles and meat content in the carcass (r= -0,426** to -0,629**). It was observed that the
weight of meat and fat obtained from the dissection of ham and loin are highly correlated with
marbling of m. longissimus dorsi and m. biceps femoris, for meat amounting to r=-0,409** to
r=-0,444**, while for fat r= 0,440** to 0,601**. Carcass weight did not have an effect on
muscle marbling. Highly significant interdependencies were shown between marbling of six
analysed muscles (r= from 0,455** to 0,751**). Recorded results may be useful in the
selection of raw material for processing, particularly for production of raw fermented products
as well as smoked meats and dry sausages

Key words: pork meat, marbling, correlation.

WPROWADZENIE

Wieloletnie wysitki hodowcow 1 stuzb surowcowych ubojni, wykorzystujac postep
naukowo — badawczy w dziedzinie genetyki i zywienia a takze technologii migsa,
doprowadzily do znaczacego wzrostu zawartosci migsa w tuszy i obnizenia otluszczenia
[Borzuta i in. 2003; Blicharski i in. 2004; Migdat i in 2004]. Mniejsze otluszczenie tusz wigze
si¢ nie tylko z cienszg stoning, ale takze z mniejsza zawarto$cig thuszczu miedzymigsniowego
1 §rodmigsniowego, okreslonego w nazewnictwie miedzynarodowym skrotem IMF. Thuszcz
IMF jest najwolniej odktadany w organizmie zwierzgcia. Za optymalny poziom uznaje si¢
zawarto$s¢ w poledwicy od 2 do 2.5 % [Eikelenboom 1 in.1996]. Stanowi on wazng ceche
jakosci migsa, jest bardzo pozadany zardwno przez przemyst przetworczy jak i przez
konsumentow. Thuszcz $rodmigsniowy korzystnie wpltywa na kruchos$é, smakowito$é,

soczystos¢ oraz zmniejsza starty podczas obrobki cieplnej [Kirchheim 1 in.1997; Blicharski
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I in. 2004; Fortin i in. 2005]. Kirchheim i in. [1997] stwierdzili istotne korelacje (r= 0.45**)
pomiedzy krucho$cig a zawarto$cig tluszczu $rodmig$niowego na poziomie 2.5%. Thuszcz
IMF jest fatwy do rozpoznania na przekroju mig¢sni zwlaszcza polgdwicy, bowiem tworzy
tzw. marmurkowato$¢ migsa. Niektore badania wykazaty wysoka wspotzaleznos$¢ (= 0.51*%)
i (r= 0.617) pomiedzy tluszczem IMF a marmurkowatoscia migénia LD [ Rybarczyk i in.
2005; Faucitano i in. 2005] . Nieliczne sg natomiast doniesienia o zaleznos$ciach pomiedzy
marmurkowato$cig a cechami rzeznymi tusz.

Celem pracy byla ocena marmurkowatosci wybranych mig¢sni szynki, topatki 1 schabu
oraz okre$lenie ich wspolzaleznosci z wybranymi cechami warto$ci rzeznej tucznikow

Z pogtowia masowego.

MATERIAL | METODY BADAN

Badania przeprowadzono na populacji 129 tusz $win z poglowia masowego rejonu
bydgoskiego, poznanskiego i lubelskiego ztozonej w potowie z loszek 1 wieprzkow

Na cieptych, wiszacych, lewych poéttuszach wykonano pomiary grubosci stoniny na
grzbiecie, nad topatka i na szynce w punkcie KI, KII i KIII [Borzuta 1998]. Tusze wybrane
w zaktadach transportowano samochodami chtodniczymi w pozycji wiszacej do zakladow
migsnych PPH ROMEKS w wojewddztwie wielkopolskim, w celu wykonania rozbioru
i dysekcji lewych pottusz. Dysekcje przeprowadzal wyszkolony zespdt ztozony z 10
wykrawaczy migsa, nadzorowany przez trzech specjalistow Instytutu Przemystu Migsnego
I Thuszczowego.

Dysekcje wykonano wedlug obowigzujacej w Unii Europejskiej metody dysekcji
Walstry 1 Markusa uwzgledniajacej podziat tkankowy czterech wyrgbow podstawowych
tj. szynki bez golonki, topatki bez golonki, schabu i boczku oraz poledwiczki [Walstra
I Markus 1996; Borzuta i in. 2004]. Z elementow tych wyodrgbniono migso (razem z blonami
facznotkankowymi), thuszcz miedzymigsniowy 1 tluszcz podskorny ze skorg oraz kosci. Mase
uzyskanych skladnikow tkankowych wazono na legalizowane; wadze elektronicznej
z doktadnos$cia do 1 grama. Zawarto$¢ migsa dysekcyjnego w tuszy obliczono wedlug wzoru
zawartego w Rozporzadzeniu Komisji (WE) 1249/2008.

Podczas dysekcji oceniano marmurkowato$¢ sze$ciu wybranych mig¢sni, a mianowicie:
m. biceps femoris (BF),m. semimembranosus (SEM), m. quadriceps femoris (QF), m. triceps
brachii (TB), m. longissimus dorsi ( LD) i m. gluteus medius (GM). Stopien przetluszczeni¢
migs$ni okreslono wedtug wzorcéw kanadyjskich i amerykanskich w skali od 1 do 5 punktow

(1 pkt — nieznaczne przetluszczenie, 5 pkt — silne przetluszczenie) — [Wise 1981, Kauffman

17



Postepy Nauki i Technologii Przemystu Rolno-Spozywczego 2012 t. 67 nr 2

I in. 1992]. Oceng marmurkowato$ci migsni przeprowadzal wyszkolony staty zespot stosujac
skale 5-cio punktowa z dopuszczeniem ocen potéwkowych. Powierzchnig ,,0ka” poledwicy
okreslano na podstawie pomiaréw wysokosci 1 szerokosci ,,0ka” poledwicy nad ostatnim
zebrem [Borzuta 1998]

Wyniki opracowano statystycznie obliczajac $rednie (x), odchylenia standardowe (SD)
badanych cech. Istotno$¢ roéznic pomiedzy migsniami obliczono za pomoca testu Tukey’a.
Ponadto obliczono wspotczynniki korelacji pomigdzy marmurkowatoscig szesciu migsni
a cechami wartosci rzeznej oraz sktadnikami tkankowymi uzyskanymi z dysekcji wyrgbow

[Stanisz 1998].

WYNIKI I DYSKUSJA
Wyniki przeprowadzonych badan dostarczyty informacji o réznicach wystepujacych
pomigdzy badanymi mig¢sniami, w zakresie stopnia przetluszczenia $rédmig$niowego oraz
wspolzaleznosci pomiedzy marmurkowato$cig migsni a cechami rzeznymi i masg sktadnikow

tkankowych z dysekcji wyrgbow.

Tabela 1. Wyniki warto$ci rzeznej badanych tucznikow
Results of slaughter value of examined fatteners

Cechy X SD min, | max,
Masa tuszy cieptej (kg) 83,14 9,66 64,60 118,54
Zawarto$¢ migsa w tuszy (%) 51,12 6,81 36,27 62,89
Grubos¢ stoniny (mm)

- nad topatka 39,99 8,53 24,00 70,00
- na grzbiecie 21,11 7,58 8,00 53,00
- na krzyzu | 26,25 9,16 11,00 52,00
- na krzyzu 11 18,44 8,70 6,00 43,00
- na krzyzu 111 25,55 11,31 8,00 56,00

Srednia grubos¢ stoniny z 5 pomiarow 26,27 9,10 11,40 54,80
(mm)
Powierzchnia “oka” poledwicy (sz) 36,89 1,47 28,13 65,52

X - warto$¢ srednia — average value

SD - odchylenie standardowe — standard deviati
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Wykazano, ze badane tusze charakteryzowaty si¢ $rednig zawarto$cig migsa 51,12%,
(tabela 1). W poréwnaniu z $rednig migsnoscia tusz w rzezniach krajowych w 2008 roku,
ktéora wedlug danych Lisiaka i1 Borzuty [2008] wynosita 54 %, badana populacja
charakteryzowata si¢ nizsza o okoto 3% miegsnoscia, natomiast wyzsza o 1,25%
W poréwnaniu ze skupem z 2002 roku [Borzuta i inni 2003]. Nalezy jednak zaznaczyd¢,
ze migsnos¢ badanych tusz charakteryzowata si¢ duza zmiennoscia od 36,27% do 62,89%,
co dla badan wspotzaleznosci pomiedzy marmurkowatoscig miesni a cechami rzeznymi ma
istotne znaczenie. Srednia masa tusz cieptych wynosita 83,14 kg (tabela 1) i charakteryzowata
si¢ rowniez duzg zmienno$cig minimum 64,60 kg, maksimum 118,54 kg.

Srednia grubo$¢ stoniny z pieciu pomiaréw wynosita 26,27 mm, w tym nad topatka
39,99 mm, a na krzyzu II 18,44 mm (tabela 1.). Wedlug Borzuty i in. [2003] dla populacji
ponad 14 tysiecy tusz grubo$¢ ta w 2002 roku wynosita odpowiednio: 34,51 mm i 19,47 mm.
Powierzchnia ,,oka” poledwicy tusz mieécila si¢ w zakresie od 28,13 do 65,52 cm? ($rednia
36,89 cm?).

Wyniki dysekcji podstawowych wyrebéw badanych tusz przedstawiono w tabeli 2.
W sumie czterech dysekowanych wyrgbow procentowy udzial migsa wynosit 59,31%
natomiast thuszczu podskornego ze skorg 23,46 %. W publikacji Winarskiego i in. [2004] dla
podobnego materiatu notowano odpowiednio 60,38% 1 22,32% migsa 1 tluszczu. Natomiast
udziat thuszczu migdzymigsniowego wyodrebnionego z ocenianych w tej pracy wyrebow
wynosit 8,13% 1 w stosunku do wynikow wymienionej publikacji byt podobny.
Sposréd analizowanych wyrebow najwigkszy udzial migsa stwierdzono w szynce 65,50%
I fopatce 63,82%, nizszy w boczku 54,00% a najnizszy w schabie 50,97%. Interesujaca
obserwacja jest porownanie tych danych z podobnymi badaniami Borzuty i in [2004], gdzie
uzyskano wigcej migsa z szynki o 2,20 i ze schabu o 3,19% a mniej z boczku o 4,14%, przy
czym w boczku notowano wigcej o 4,07% tluszczu ze skora. Nie mniej udzial miegsa
W schabie przy stosowanym systemie podziatu tusz, okazat si¢ zblizony do zawarto$ci migsa
w catej tuszy. Ponadto w badaniach z 2004 roku tluszczu migdzymig§niowego wykazano
W topatce wigcej a w boczku mniej ( odpowiednio o 2,80%). Uzyskane wyniki wskazuja, ze
w badanej populacji w porownaniu z badaniami Borzuty i in. [2004], w tuszach obserwowano
wiekszg zawarto$¢ thuszczu podskornego (oprocz boczku) 1 mniejsze przettuszczenie

migdzymig$niowe.
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Tabela 2. Wyniki dysekcji 4 podstawowych wyrebow badanych tusz

Results of 4 cuts dissection of pig carcasses

Nazwa wyrebu Masa wyrebu Migso mie dz-I;/lrjliize;CéZniowy Kosci Thuszcz ze skorg
kg kg | % kg % kg | % kg | %

Szynka X 10,00 6,55 65,50 0,42 4,20 0,79 7,90 2,19 21,90
SD 1,12 0,99 0,17 0,09 0,78
min, 7,58 4,56 0,16 0,62 1,01
max, 14,58 11,16 1,16 1,17 4,01

Lopatka X 4,81 3,07 63,82 0,30 6,23 0,51 10,60 0,92 19,13
SD 0,57 0,51 0,11 0,08 0,26
min, 3,72 2,15 0,07 0,40 0,35
max, 7,69 5,63 0,59 0,88 1,49

Schab X 7,24 3,69 50,97 0,50 6,91 0,85 11,74 2,18 30,11
SD 1,26 0,63 0,27 0,14 1,05
min, 4,98 2,36 0,11 0,50 0,75
max, 12,05 6,31 1,62 1,43 5,35

Boczek X 4,37 2,36 54,00 0,93 21,28 0,27 6,18 0,91 20,82
SD 0,67 1,62 0,40 0,05 0,32
min, 2,93 1,19 0,16 0,17 0,37
max, 6,67 2,81 1,96 0,44 1,82

Razem4 wyreby | 2642 | 1567 | 59,31 215 | 813 242 | 915 6,20 | 2346

X - warto$¢ $rednia — average value
SD - odchylenie standardowe — standard deviati
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Kolejne istotne spostrzezenie w przedstawionym do§wiadczeniu wigze si¢ z dosé
znacznym zroznicowaniem marmurkowatosci szesciu wybranych mieéni (tabela 3.). Sposrod
ocenionych mig$ni najmniejsze statystycznie istotne (P<0,01) przettuszczenie srodmigsniowe
notowano w m. quadriceps femoris (1,86 pkt) a najwicksze w m. biceps femoris (2,76 pkt).
Pozostate migs$nie uzyskaty podobng ocen¢ od 2,34 do 2,48 pkt. Analiza wspotzaleznos$ci
pomiedzy tymi mig$niami wykazata istotne korelacje w zakresie r= od 0,455 do 0,751
(Tabela 4). Przy czym najwyzsze warto$ci wspoOtczynnikéw korelacji notowano pomigdzy
mig¢$niem semimembranosus a m. bicepsfemoris, m. longissimus dorsi, m. quadricepc femoris,
odpowiednio: r=0,751**, 0,677**, 0,681**.

Tabela 3. Srednie wyniki marmurkowatosci wybranych miesni (punkty)

Results of marbling evaulationin different pork muscles (points)

Migsnie X SD
m, Longissimus dorsi 2,34 A 0,94
m, Biceps femoris 2,76 B 0,74
m, Semimembranosus 2,42 A 0,75
m, Quadriceps femoris 1,86 C 0,59
m, Triceps brachii 2,38 A 0,87
m, Gluteus medius 2,48 A 1,18

A,B,C — wartosci istotne przy P<0,01
A,B,C —values significant at P<0,01

Tabela 4. Wspoétczynniki korelacji pomigdzy marmurkowatoscig badanych miesni
Correlation coefficients between marbling of different pig muscles

Migénie LD BF SEM QF B GM
LD - 0,617** 0,677** 0,544** 0,599** 0,586**
BF 0,617** - 0,751** 0,580** 0,644** 0,529**

SEM 0,677** 0,751** - 0,681** 0,639** 0,566**
QF 0,544** 0,579** 0,681** - 0,658** 0,455**
B 0,599** 0,644** 0,639** 0,658** - 0,513**
GM 0,586** 0,566** 0,566** 0,455** 0,513** -

**- wspotczynniki istotne przy P <0,01

**- coefficients significant at P <0,01
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Tabela 5. Wspotczynniki korelacji pomiedzy marmurkowato$cig miesni a cechami warto$ci
rzeznej
Correlation coefficients between marbling of muscles and slaughter value traits

Cechy LD BF SEM QF B GM
Masa tuszy cieptej (kg 0,163 0,05 0,016 0,062 0,149 0,256
Zawarto$¢ miesa w tuszy  -0,629° -0,5217° -0,443" -0,426" -0,427" -0,523"
(%)

Grubo$¢ stoniny(mm):

- nad lopatka 0,442** 0,354** 0,304** 0,345** 0,284** 0,472**
- na grzbiecie 0,337** 0,269** 0,203* 0,194* 0,159 0,369**
-na krzyzu | 0,463** 0,371** 0,310** 0,277** 0,240** 0,465**
- na krzyzu 11 0,495** 0,443** 0,376** 0,322** 0,320** 0,502**
- na krzyzu 111 0,478** 0,446** 0,362** 0,363** 0,329** 0,501**

* - wspblczynniki istotne przy P <0,05
* - coefficients significant at P <0,05
**- wspotczynniki istotne przy P <0,01
**- coefficients significant at P <0,01

Thuszez §rédmigsniowy sktada si¢ zasadniczo z thuszczu ulokowanego wewnatrz widkien
mig$niowych oraz tluszczow zlokalizowanych w blonach tacznotkankowych migdzy
wioknami [Blicharski 1 in. 2006]. W wczesniejszych badaniach krajowych wykonanych na
populacji 1380 tusz $win pochodzacych od dziewigciu mieszancéw réznych ras, w mig$niu
najdtuzszym grzbietu notowano S$rednio 2,79% thuszczu z wahaniami od 2,12 do 3.45%
[Grzeskowiak i in. 2006].

W tabeli 5 przedstawiono wspotzaleznosci pomigdzy marmurkowatoscig analizowanych
sze$ciu mies$ni a cechami wartosci rzeznej tusz. Wykazano przede wszystkim istotne korelacje
(P<0,01) pomigdzy marmurkowato$cig poszczegolnych migsni a gruboscia stoniny na szynce
odr=0,463" (m. LD i m. BF) do r = 0,502 (m. GM). Réwniez stwierdzono istotne ujemne
wspolzalezno$ci pomigdzy marmurkowato$cia a miesnoscia tusz r=-0,443" do r=0,629" dla
m. LD (tabela 5.). Natomiast nie stwierdzono wplywu masy tusz na przettuszczenie
srédmigsniowe analizowanych mig$ni. Inni autorzy réwniez nie wykazali istotnych zaleznosci
miedzy zawartoscig thuszczu srodmigsniowego w miesniu LD a masg tusz [Rybarczyk 1 in.
2005], natomiast potwierdzili istotng korelacje (r = 0,51°) pomiedzy marmurkowatoscia a

poziomem thuszczu §rédmigsniowego w migsniu LD, oznaczonym analitycznie.
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Tabela 6. Wspotczynniki korelacji pomiedzy marmurkowatoscig mig$ni a masg elementow tkankowych z dysekcji

Correlation coefficients between marbling of different muscles and mass of dissected elements

Wyszczegolnienie LD BF SEM QF \ TB \ GM
Migso z szynki -0,444” -0,409” -0,361" -0,299” -0,279” 0,277
Migso z schabu -0,441 -0,417 -0,373 -0,309 -0,301 -0,272
Mieso z topatki -0,372" -0,389” -0,359” -0,342 -0,274 -0,259
Migso z boczku -0,182 -0,194 -0,197 -0,134 -0,151 -0,096

Poledwiczka -0,473 -0,462 -0,442 -0,387 -0,374 -0,334

Thuszez mlggjﬁﬁlqsm"“’y z 0,287 0,304™ 0,146 0,256™ 0,256™ 0,151

Thuszcz ze skorg z szynki 0,601 0,472" 0,419 0,340 0,398 0,588
Tuszez miglAmigSmowy 2 308" 0,188" 0,173 0,215” 0,144 0,357
Thuszcz ze skora z schabu 0,544 0,440 0,372" 0,304 0,377 0,525
Thuszez mlliizaytﬁlqsmowy z 0,381 0,401 0,277 0,339™ 0,379™ 0,352"
Thuszcz ze skorg z topatki 0,506 0,350 0,286 0,222 0,318 0,388"
Tuszez migdayugsniowy 2 g 625" 0,467 0,427 0,358™ 0,409™ 0,605™
Thuszcz ze skora z boczku 0,4137 0,336 0,263 0,322 0,299 0,352"

* - wspotczynniki istotne przy P <0,05
* - coefficients significant at P <0,05
**- wspotczynniki istotne przy P <0,01
**. coefficients significant at P <0,01
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W tabeli 6 przedstawiono wspotczynniki korelacji pomigdzy marmurkowato$cia
ocenianych migs$ni a masg migsa i thuszczu uzyskang z czterech dysekowanych wyrebow.
Najwyzsze wartosci wspotczynnikow korelacji stwierdzono miedzy marmurkowatoscig
mig¢snia longissimus dorsi, a masg tluszczu ze skorg z szynki (r=0,601**), schabu (r=0,544**)
1 topatki (r=0,506**) oraz thuszczem migdzymie$niowym z boczku (r=0,625**). Dla mi¢$nia
LD notowano podobne ujemne wartosci wspdlczynnikow korelacji  pomiedzy
marmurkowato$cig a masg miesa szynki i schabu ( odpowiednio : r = - 0,444** | — 0,441**).
Natomiast dla mig¢$nia BF wartosci tych wspotczynnikow wynosity odpowiednio: r=-0,409**
I -0,417** W publikacji Winarskiego i in. [2004] dla podobnego materiatu doswiadczalnego
obliczono wspotczynniki korelacji pomiedzy procentowym udziatem migsa i1 thuszczu
migdzymie$niowego oraz tluszczu podskornego w sumie w czterech dysekowanych
elementach a wuzyskiem tych sktadnikow w poszczegdlnym wyrgbie. Stwierdzone
wspotczynniki korelacji np. dla szynki wynosily odpowiednio: (r = - 0,374%, 0,570%, 0,247%)

WNIOSKI

1.  Stwierdzono istotne réznice pomiedzy punktowa marmurkowato$ciag ocenianych migsni
szynki, topatki 1 schabu. Najwigksza marmurkowatosciag charakteryzowat si¢
w m. biceps femoris (2,76 pkt) a najmniejsza w m. quadriceps femoris (1,86 pkt).
Uzyskano wysoko istotne wspotzaleznosci pomiedzy marmurkowatos$cig ocenianych
migséni (r= od 0,455** do 0,751**), przy czym najwyzsze wartosci wspotczynnikow
korelacji notowano pomiedzy m. semimembranosus a m. BF, m. LD i m. QF. Wykazano
wysoko istotng wspoétzaleznos¢ pomiedzy marmurkowatoscig ocenianych migsni
a zawartos$cig migsa w tuszy (r=od -0,426** do -0,629**). Masa tuszy nie miata wptywu
na marmurkowato$¢ migsni.

2. Sposrod analizowanych czterech wyrebow najwigkszy udzial migsa stwierdzono
w szynce (65,65% ) i topatce (63,82%0 natomast mniejszy w schabie (50,97) i boczku
(54,0%). Najwiecej tluszczu zewnetrznego ze skorg stwierdzono w schabie (30,11%)
a najmniejszy w topatce (19,13%). Thuszczu miedzymigsniowego najwiecej stwierdzono
w boczku (21,28%) a najmniej w szynce (4,2%).

3. Stwierdzono, Ze masa migsa uzyskana z dysekcji szynki i schabu istotnie ujemnie
koreluje z marmurkowato$cig mig$nia longissimus dorsi i biceps femoris odpowiednio:
r=-0,444** i -0,441** oraz r= 0,409** i 0,417** Ponadto wykazano najwicksze
wartos$ci  wspOlczynnikow korelacji pomigdzy marmurkowato$cia m. LD a masa
tluszczu zewnetrznego ze skora uzyskanego z ysekcji szynki i schabu (r=0,601**

I r=0,544**) oraz thuszczem migedzymie$niowy z boczku (odpowiednio: r = 0,625%* ),

24



Postepy Nauki i Technologii Przemystu Rolno-Spozywczego 2012 t. 67 nr 2

Uzyskane wyniki badan moga by¢ przydane do selekcji surowca w produkcji
przetworczej a zwlaszcza produkcji wyrobow surowo dojrzewajacych oraz wedzonek i

suchych kieltbas .
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