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Streszczenie

Dokonano oceny wplywu klas tusz wieprzowych na warto§¢ handlowsg schabow
i poledwiczek (po 10 elementéw z kazdej z klas E, U i R) w przeliczeniu na 100 kg masy
tuszy. Warto$¢ handlowa obliczono na podstawie kalkulacji zaktadu przetworstwa migsnego
zlokalizowanego na terenie wojewodztwa kujawsko-pomorskiego. Ocena obejmowata okres
od 2006 r. do I kwartatu 2010 r. W latach 2006-2009 rosta warto$§¢ handlowa schabow
i poledwiczek, natomiast w I kwartale 2010 r. ich warto$¢ spadta do najnizszego poziomu,
co byto efektem znacznego obnizenia cen skupu zywca wieprzowego.

Stowa kluczowe: schab, poledwiczka, warto§¢ handlowa

THE IMPACT OF PORK CARCASSES CLASSES ON COMMERCIAL VALUE
OF PORK LOINS AND TENDERLOINS

Summary
An assessment of the impact of pork carcasses classes on commercial value of pork
loins and tenderloins (10 elements from each E, U and R classes) re-calculated per 100 kg
carcass weight. Commercial value was calculated regarding to valuation from meat
production plant located in Kujawy-Pomorze Region. An assessment covered period from
2006 till the first quarter 2010. In years 2006—2009 commercial value of loins and tenderloins
increased, however in | quarter 2010 their value decreased till the lowest level what was the
result of significant prices decrease of pork livestock.

Key words: loin, tenderloin, commercial value
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WSTEP

Procentowy udzial wyrebow podstawowych w tuszy, takich jak: karkéwka, topatka,
szynka, schab i boczek jest istotnym wskaznikiem $wiadczacym o wartosci rzeznej, ktora
wplywa na warto$¢ handlowg tusz (Wajda 1994). Jedng z najcenniejszych czesci
zasadniczych, pochodzacych z rozbioru tuszy wieprzowej jest schab. Jego udzial wagowy
w tuszach wieprzowych waha si¢ w granicach od 9,5 do 10,6% (Olszewski 2005).
Procentowy udziat schabu ro$nie wraz ze wzrostem migsnosci tuszy (Wajda i in. 1995;
Strzelecki i Borzuta 1997; Stasiak i in. 2002; Nowachowicz i in. 2007). W badaniach
Michalskiej (1996) dotyczacych 7 grup $win, tj. 3 czystorasowych i 4 mieszancow udziat
schabu w pottuszy (rozbior wedlug metodyki SKURTCh) ksztattowal si¢ na poziomie
od 11,09% (u rasy duroc) do 12,78% (u belgijskiej zwistouchej). W badaniach naukowych
czgsto okresla si¢ powierzchni¢ oka poledwicy, ktéra jest jednym ze wskaznikow
charakteryzujacych umigsnienie tuszy. W ocenie przyzyciowej mierzy si¢ grubo$¢ migsnia
najdluzszego grzbietu technika ultradzwigkowa i podaje jego grubos¢ jako pomiar P,M
(Rézycki 2004). Innym wysoko cenionym elementem rozbioru tuszy wieprzowej jest
poledwiczka (Michalska 1 in. 2001, 2003).

Celem pracy byto okreslenie wptywu klas tusz wieprzowych na warto$¢ handlowa

schabow i poledwiczek w latach 2006—2010.

MATERIAL I METODY BADAN

Dokonano oceny wartosci handlowej schabow 1 poledwiczek wieprzowych
uzyskanych w wyniku rozbioru przemystowego tusz wieprzowych w zakladzie przetworstwa
migsnego zlokalizowanym na terenie wojewddztwa kujawsko-pomorskiego. Ocenie poddano
wyniki rozbioru 30 schabow oraz 30 poledwiczek, tj. po 10 elementéw pozyskanych
z tusz wieprzowych zaliczonych do klas E, U i R. Wartos¢ handlowa obliczono na podstawie
cen jednostkowych obowigzujacych w tym zakladzie. W kalkulacjach nie uwzgledniono
warto$ci handlowej kos$ci (niska warto$¢). Tusze zwierzat poddanych ubojowi pochodzity od
mieszancoéw ras bialych z przewaga krwi wbp i pbz. W obliczeniach uwzglgdniono mase
schabow 1 poledwiczek pozyskanych w wyniku rozbioru w przeliczeniu na 100 kg masy
tuszy. Do okre§lenia wartosci handlowej przyjeto ceny obowigzujace w zakladzie
przetworstwa migsnego, w ktorym przeprowadzono rozbior w latach 2006-2010 (w roku

2010 przyjeto ceny obowigzujace w I kwartale).
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WYNIKI I DYSKUSJA

Ceny badanych elementéw handlowych, tj. schabéw oraz poledwiczek, w badanych
latach ilustrujg dane zamieszczone na wykresie 1. Wynika z nich, ze cena schabu bez kosci
rosta w latach 2006-2009 od 12,30 zt/kg w 2006 r. do 16 zl/kg w 2009 roku, natomiast
w [ kwartale 2010 r. gwaltownie spadta do poziomu 11,40 zk/kg. Podobne tendencje
dotyczyly ceny wieprzowiny kl. IT A, z ta jednak r6znicg, ze najnizsza warto§¢ zanotowano
w 2007 1., tj. 6,60 zl/kg. Cena poledwiczek rosta (podobnie jak schabu bez kosci) od poziomu
14 zt/kg w 2006 1. do 18,90 zt/kg w 2009 roku, a nast¢pnie spadta do 12,40 zt/kg w I kwartale
2010 r. Na ten spadek mialy wplyw ceny skupu zywca wieprzowego, ktére ulegly
gwaltownemu obnizeniu na poczatku 2010 r. w poréwnaniu z okresem poprzednim
(www.portalhodowcy.pl/ceny/notowania-rynku-rolnego). Warto$¢ elementow handlowych
uzyskanych z rozbioru schabu oraz warto$¢ poledwiczek okreslona w latach 2006-2010

Z uwzglednieniem klas migsnosci tusz wieprzowych przedstawiono w tabelach 1-5.

Masa schabu bez kos$ci, zgodnie z oczekiwaniem, byla najwyzsza w klasie E,
tj. u tusz o wyzszej migsnosci, 1 wynosita 8,08 kg. Natomiast w tuszach klasy U 1 R masa ta
byta zblizona 1 wynosita odpowiednio 6,42 1 6,02 kg. Masa poledwiczek byla bardziej
zrbznicowana, tj. najwigksza w klasie E — 1,04 kg, nizsza o 0,08 kg w klasie U 1 najnizsza
w klasie R — 0,86 kg. Warto$¢ handlowa schabéw ze wzgledu na wyzszg mas¢ migsa tusz
lepiej umigsnionych byla najwyzsza w klasie E (tabele 1-5) — wahata si¢ od 135,81 zt
w 2009 r. do 97,08 zt w I kwartale 2010 roku oraz znacznie nizsza w klasach U 1 R, pomiedzy
ktorymi roznice byly niewielkie i wynosity od 5,12 zt w 2010 roku do 7,14 zt w 2009 roku.
Szczegdlnie szybki wzrost wartosci handlowej schabow wystapil pomiedzy rokiem 2007
1 2008, a najwyzsze wartosci uzyskano w 2009 r., tj. dla klas E, U i R odpowiednio 135,81;
109,53 i 102,39 zt. Natomiast w I kwartale 2010 roku na skutek bardzo niskich cen skupu
zywca wieprzowego spadek warto$ci byt bardzo znaczacy, tj. odpowiednio do wartosci 97,08;
78,37 1 73,25 zt, czyli do najnizszego poziomu w analizowanym okresie. Zblizone zaleznosci
dotyczyly  takze zmiany  wartosci handlowej poledwiczek  wieprzowych
w badanych latach. Nalezy zaznaczy¢ jednak, ze zrdéznicowanie warto$ci handlowej tego
elementu bylo bardziej rdwnomierne pomiedzy klasami E, U i R niz w przypadku wartosci

handlowej schabu.
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Tabela 1. Warto$¢ polgdwiczek i elementow handlowych uzyskanych z rozbioru schabu —
kalkulacja wedlug cen z 2006 r.
Psoas and market elements value obtained from loin dissection — calculation
according to prices from year 2006

Klasa E Klasa U Klasa R
Cena E class U class R class

Elementy (zt x kg™ Masa | Wartos¢ | Masa | Warto§¢ | Masa | Wartos¢
Elements Price (kg) (zb) (kg) (zb) (kg) (zh)

(PLN x kg™) | Weight Value | Weigh | Value | Weigh | Value

(kg) (PLN) | t(kg) | (PLN) | t(kg) | (PLN)

Schab bez
kosci 12,30 8,08 99,38 6,42 78,97 6,02 74,05
Loin without
bones
Wieprzowina
Kl. 1A 7,10 0,71 5,04 0,74 5,25 0,66 4,69
11" A class
pork
Kosci . 221 . 212 | - 2,12 :
Bones
Razem 11,00 | 10442 | 928 | 8422 | 880 | 78,74
Total
Poledwiczki
(w catosci) 14,00 1,04 14,56 0,96 13,44 0,86 12,04
Psoas (whole)

Tabela 2. Warto$¢ poledwiczek i elementéw handlowych uzyskanych z rozbioru schabu —
kalkulacja wedtug cen z 2007 .
Psoas and market elements value obtained from loin dissection — calculation
according to prices from year 2007

Klasa E Klasa U Klasa R

Cena E class U class R class
Elementy (zlxkg'l) Masa | Warto§¢ | Masa | Wartos¢ | Masa | Wartos¢
Elements Price (kg) (z}) (kg) (zb) (kg) (zh)

(PLN x kg™") | Weight Value | Weigh | Value | Weigh | Value

(kg) (PLN) | t(kg) | (PLN) | t(kg) | (PLN)

Schab bez
kosci
Loin without 12,50 8,08 101,00 6,42 80,25 6,02 75,25
bones
Wieprzowina
kl. IA
nd 6,60 0,71 4,69 0,74 4,88 0,66 4,36
1™ A class
pork
Koscl i 2,21 i 2,12 i 2,12 i
Bones
Razem 11,00 | 105,69 | 928 | 8513 | 880 | 79,61
Total
Poledwiczki
(w catosci) 14,40 1,04 14,98 0,96 13,82 0,86 12,38
Psoas (whole)
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Tabela 3. Warto$¢ polgdwiczek i elementow handlowych uzyskanych z rozbioru schabu —
kalkulacja wedlug cen z 2008 r.
Psoas and market elements value obtained from loin dissection — calculation
according to prices from year 2008

Klasa E Klasa U Klasa R
Cena E class U class R class
Elementy (zt x kg™ Masa | Warto§¢ | Masa | Warto§ | Masa | Wartos¢
Elements Price (kg) (zh) (kg) ¢(zh) (kg) (zh)
(PLN x kg™) | Weight Value | Weight | Value | Weight | Value
(kg) (PLN) (kg) (PLN) (kg) (PLN)
Schab bez kosci
Loin without 15.90 808 | 12847 | 642 | 10208 | 602 | 9572
bones
Wieprzowina
kI 1A 8,90 071 | 632 | 074 | 659 | 066 | 587
11" A class pork : : ’ : ’ ’ ’
Kosci i 221 ; 212 i 212 i
Bones
Razem 11,00 | 134,79 | 928 | 108,67 | 880 | 101,59
Total
Polgdwiczki 17,40 1,04 1809 | 096 | 1670 | 086 | 14,96
(w catosci)
Psoas (whole)

Tabela 4. Warto$¢ poledwiczek i elementow handlowych uzyskanych z rozbioru schabu —
kalkulacja wedtug cen z 2009 r.
Psoas and market elements value obtained from loin dissection — calculation
according to prices from year 2009

Klasa E Klasa U Klasa R
Cena E class U class R class
Elementy (zt x kg'l) Masa | Wartos¢ Masa Wartos¢ Masa | Warto$¢
Elements Price (kg) (zb) (kg) (z}) (kg) (zh
(PLN x kg™") | Weight |  Value Weight Value Weight | Value
(kg) (PLN) (kg) (PLN) (kg) (PLN)
Schab bez
kosci
Loin
; 16,00 8,08 129,28 6,42 102,72 6,02 96,32
without
bones
Wieprzowin
a rlfdl' A 9,20 0,71 6,53 0,74 6,81 0,66 6,07
1™ A class
pork
Kosci : 221 : 2,12 : 2,12 :
Bones
.Freazem 11,00 | 13581 | 9,28 | 10953 | 880 | 102,39
otal
Poledwiczki
(w catosci)
Psoas 18,90 1,04 19,66 0,96 18,14 0,86 16,25
(whole)

96




Postepy Nauki i Technologii Przemystu Rolno-Spozywczego 2013 t. 68 nr 1

Tabela 5. Wartos¢ poledwiczek i elementow handlowych uzyskanych z rozbioru schabu —
kalkulacja wedlug cen z 2010 r.
Psoas and market elements value obtained from loin dissection — calculation
according to prices from year 2010

Cena Klasa E Klasa U Klasa R
(zkx k -1) E class U class R class
Elementy Pricfé Masa | Wartosé Masa Wartos¢ Masa Wartos¢
Elements (PLN x kg (kg) (zh) (kg) (zh) (kg) (zh)
1y Weight | Value Weight Value Weight Value
(kg) (PLN) (kg) (PLN) (kg) (PLN)
Schab bez
llig?glwi thout 11,40 8,08 92,11 6,42 73,19 6,02 68,63
bones
Wieprzowina
kl. HA
1" A class 7,00 0,71 4,97 0,74 5,18 0,66 4,62
pork
ggs; ] 2.21 i 212 i 212 i
.'?(fgim 11,00 | 97,08 9,28 78.37 8,80 73.25
Poledwiczki
(w catosci)
Psoas 12,40 1,04 12,90 0,96 11,90 0,86 10,66
(whole)

Podobne tendencje jak w prezentowanej pracy uzyskano rdwniez w badaniach innych
autorow, w ktorych wyzsze klasy jakosci tusz wieprzowych w systemie EUROP odznaczaty
si¢ wiekszym procentowym uzyskiem czg$ci najcenniejszych, w tym rowniez schabu
(Strzelecki i Borzuta 1997; Stasiak i in. 2002; Nowachowicz i in. 2007; Nowachowicz
2009a). Wedtug Wajdy i in. (1995) wyreby o najwyzszej wartosci handlowej, takie jak schab,
karkéwka, topatka i szynka, stanowig wiekszy udzial w klasach lepiej umigsnionych.
Zdaniem Kapelanskiego 1 in. (1997) zwigkszona ilo$¢ migsa poszczegdlnych wyrgbow w
wyzszych klasach migsnosci odnosi si¢ przede wszystkim do migsa schabu i szynki.

Warto zaznaczy¢, ze wsrdd konsumentdw wzrasta zapotrzebowanie na produkty
o wiasciwos$ciach prozdrowotnych, w tym réwniez na migso i1 jego przetwory o niskim
udziale tluszczu (Grzeskowiak 1999; Migdat 1 in. 2004). Dlatego tez poprawa migsnosci
1 zmniejszenie ottuszczenia jest nadal jednym z gléwnych celow hodowli i chowu $win

(Rézycki 2004).
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Warto$§¢ handlowa tusz 1 poszczegdlnych wyrgbow podstawowych zmienia si¢

w czasie 1 zalezy od wielu innych czynnikéw, m.in. takich jak: masa i migsno$¢ tuszy,

procentowy udzial najcenniejszych czg$ci zasadniczych pottuszy oraz cen jednostkowych,

SciSle zwigzanych z przydatnoscig okreslonego migsa do przetworstwa lub wykorzystania

kulinarnego (Nowachowicz 2009a).

Nalezy zaznaczy¢, ze analiza zmian dotyczacych wartosci handlowej tusz

1 poszczegdlnych wyrebow jest bardzo istotnym elementem wpltywajacym na kalkulacje

ekonomiczne i ustalanie cen detalicznych na wyroby przemystu migsnego (Gajewczyk 1 in.

2008; Nowachowicz i in. 2008; Nowachowicz 2009b).

WNIOSKI

1. Najwyzsza warto$cia handlowa schabu odznaczaly si¢ tusze lepiej umigénione,
tj. zaliczane do klasy E. Znacznie nizsza warto$cig handlowa schabu charakteryzowaly
si¢ tusze klas U 1 R, a zr6znicowanie tej warto§ci migdzy nimi bylo nieznaczne.

2.  Wartos$¢ handlowa poledwiczek rosta wraz ze wzrostem migsnos$ci tusz.

3. W latach 2006-2009 rosta wartos¢ handlowa schabow i poledwiczek. Natomiast
w | kwartale 2010 roku warto§¢ handlowa spadla do najnizszego poziomu, na co
wplyneto znaczne obnizenie cen skupu zZywca wieprzowego.
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