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Streszczenie

Celem badan byla ocena warto$ci dietetycznej migsa kurczat brojleréw Zywionych
mieszankami, w ktorych cze$¢ S$ruty poekstrakcyjnej sojowej zastgpiono makuchem
rzepakowym lub Inianym.

Doswiadczenie przeprowadzono na 60 kurczetach Ross 308, podzielonych na 3 grupy
po 20 ptakow (4 x 5 sztuk) i zywionych w nastgpujacy sposob: grupa I (kontrolna) —
mieszanka starter i mieszanka grower pszenno-sojowa, grupa Il — mieszanki starter i grower
zawierajace odpowiednio 15% i 20% makuchu rzepakowego uzupelnionego preparatem
enzymatycznym zawierajacym ksylanaze, grupa Il — mieszanki jak w grupie Il, lecz
zawierajace makuch Iniany. Po zakonczeniu doswiadczenia wzrostowego z kazdej grupy ubito
po 6 kurczat, przeprowadzono analize rzezng i czesciowa dysekcje, podczas ktorej pobrano
probki miesa do oceny wybranych cech fizyko-chemicznych oraz analizy organoleptyczne;j.
Wyniki analizy rzeznej wskazuja, ze wprowadzenie do mieszanek makuchu rzepakowego lub
Inianego nie miato istotnego wplywu na wydajnos¢ rzezng, natomiast kurczeta z grupy
kontrolnej charakteryzowaty si¢ istotnie wyzszym procentowym udzialem migénia
piersiowego w tuszce schlodzonej. Nie stwierdzono istotnych roéznic miedzy grupami
w podstawowym sktadzie chemicznym migsa, natomiast istotne roznice dotyczyty sktadu
kwasow tluszczowych frakcji lipidowe] mie$ni nog oraz wodochtonnosci migsnia
piersiowego. Istotnie mniej kwas6w nasyconych, a wigcej nienasyconych zawierata frakcja
lipidowa mig$ni nog kurczat otrzymujacych makuch rzepakowy. Najwigcej kwasow
wielonienasyconych (PUFA), a najmniej jednonienasyconych (MUFA) stwierdzono natomiast
we frakcji lipidowej migsni nog kurczat zywionych mieszankg zawierajacg makuch Iniany.
Istotne réznice miedzy grupami stwierdzono w przypadku S$rednich warto$ci dla sumy
punktow z 4 ocenianych wyr6znikdw oceny sensorycznej migsni nég, ktora byla najwyzsza
w grupie kontrolnej. Obydwa rodzaje makuchéw wprowadzone do mieszanek w miejsce
cze$ci poekstrakcyjnej sruty sojowej korzystnie wptywaty na wartos¢ dietetyczng migsa.
Stowa kluczowe: kurczgta brojlery, warto$¢ rzezna, warto$¢ dietetyczna, makuch rzepakowy,
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makuch Iniany
THE EFFECT OF RAPESEED AND FLAXSEED CAKE IN DIETS FOR

BROILER CHICKENS ON THE DIETETIC VALUE OF MEAT

Summary
The aim of the study was to evaluate the dietetic value of the meat of broiler chickens
fed diets where the part of the soybean meal was replaced by rapeseed or flaxseed cakes.
The experiment was carried out on 60 Ross 308 broiler chickens which were divided into
3 groups of 20 birds (4 x 5 pieces) and fed: group | (control)- starter and grower wheat-
soybean meal diet, group Il- starter and grower diet containing respectively 15 and 20%
rapeseed cake with xylanase, group Ill-as in group I, but containing flaxseed cake. At the end
of the growth eperiment the 6 chickens of each group were killed, and the slaughter analysis
and partial disection were conducted and the samples of the meat for evaluation of selected
physicochemcal characteristics and sensory evaluation were collected. The obtained results of
the slaughter analysis show that the introduction of rapeseed or flaxseed cake had no
signifcant effect on the slaughter yield, whereas the control group had a significantly higher
pecentage content of breast muscle in the cold carcass. There were no significant differences
between groups in the chemical composition of meat, whereas the significant differences
in the absorbability of breast muscle and fatty acid composition of leg muscles where stated.
The most polyunsaturated fatty acids (PUFA), and least monounsaturated (MUFA) in the lipid
fraction of leg muscles of chickens fed a diet containing flaxseed cake was stated. Significant
differences btween groups for mean values of 4 traits obtained during sensory evaluation of
the leg muscles were found. The highest values were obtained for the leg muscles of chickens
in the control group. Both type of cakes introduced instead of part of soybean meal have
a beneficial effect on the dietetic value of meat.
Key words: broiler chickens, dietetic value, rapeseed cake, flaxseed cake
WSTEP
Intensywne prace hodowlane prowadzone w ostatnich latach przyczynity si¢ do
powstania linii kurczat brojlerow charakteryzujacych si¢ szybkim tempem wzrostu.
Mieszanki przeznaczone dla tych ptakéw musza wigc charakteryzowaé si¢ wysoka
koncentracja energii i sktadnikow pokarmowych. Zakaz stosowania w mieszankach maczek
zwierzecych spowodowat wzrost zapotrzebowania na biatko pochodzace z innych surowcow,
glownie z poekstrakcyjnej Sruty sojowej, ktora zawiera ok. 40% biatka o dobrym skladzie

aminokwasowym i dodatkowo znaczng ilo$¢ energii. Jest to jednak pasza importowana
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i dosy¢ droga. W zwigzku z wysokimi kosztami stosowania tego surowca, jak rowniez
niepewng sytuacja dotyczacg obrotu paszami modyfikowanymi genetycznie poszukuje si¢
krajowych surowcow, ktére moglyby przynajmniej czesciowo zastapi¢ poekstrakcyjng $rute
sojowg w mieszankach dla drobiu. Do krajowych surowcow charakteryzujacych si¢ wysoka
zawartoscig biatka i pozadanym skladem aminokwasowym nalezg produkty rzepakowe.
Makuchy czy wyttoki zawieraja rowniez znaczng ilo$¢ oleju o korzystnym sktadzie kwasow
thuszczowych, dzigki czemu moga podnies¢ wartos¢ energetyczng mieszanek, jak réwniez
korzystnie wplyna¢ na profil kwasow tluszczowych uzyskiwanych produktow zwierzecych,
w tym migsa [Banaszkiewicz 2004]. Oprocz produktéw rzepakowych, surowcem, ktory moze
korzystnie oddzialywa¢ na warto$¢ dietetyczng migsa, sg nasiona Inu i produkty jego
przetwarzania, ktore zawieraja znaczng ilos¢ wielonienasyconych kwaséw tluszczowych
z grupy n-3, korzystnych dla cztowieka, a w ktore typowa dieta w Polsce jest zbyt uboga.
O wzroscie zainteresowania nasionami Inu w zywieniu zwierzat decyduje zawartos¢ w nich
sktadnikow pokarmowych o wysokiej warto$§¢ odzywczej i duzych walorach dietetycznych
[Barteczko i in. 2001; Borowiec i in. 2001]. Zar6wno w nasionach Inu, jak i w produktach
rzepakowych znajduje si¢ jednak wiele sktadnikow o dziataniu antyzywieniowym.
W zwiagzku z tym do mieszanek z udziatem tych surowcéw dodaje si¢ enzymy paszowe.
Celem badan byta ocena wartosci dietetycznej migsa kurczat brojlerow zywionych
mieszankami, w ktorych czg$¢ poekstrakcyjnej Sruty sojowej zastagpiono makuchem

rzepakowym lub Inianym uzupetionymi ksylanaza.

MATERIAL I METODY BADAN

Material badawczy stanowily mieszanki zawierajace makuch rzepakowy lub Iniany,
ktére zostaty uzupelnione preparatem enzymatycznym zawierajagcym ksylanazg. W sktad
mieszanki kontrolnej wchodzita §ruta pszenna i poekstrakcyjna $ruta sojowa, a jako zrodio
sktadnikow mineralnych 1 witamin zastosowano fosforan paszowy, krede pastewng, sol
pastewng oraz odpowiedni premiks. W celu wyréownania poziomu energii W mieszankach do
sktadu diety kontrolnej wprowadzono 26 g oleju rzepakowego.

W mieszankach dos$wiadczalnych czgs¢ poekstrakcyjnej Sruty sojowej zastgpiono
makuchem rzepakowym badz Inianym, zastosowanym odpowiednio w ilosci 15% (mieszanki
starter) i120% (mieszanki grower). Do$wiadczenie wzrostowe przeprowadzono na 60
kurczetach Ross 308 podzielonych na 3 grupy po 20 ptakéw (4 powtorzenia po 5 sztuk),
utrzymywanych w klatkach i zywionych izobiatlkowymi i izoenergetycznymi mieszankami
starter (biatko ogodlne 20,5% i EM 11,9 MJ/kg) w okresie od 1 do 21 dnia zycia oraz grower
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(biatko ogodlne 19% i EM 12,1 MJ/kg) w okresie od 22 do 42 dnia zycia, W nastepujacy
sposob: grupa | (kontrolna) — mieszanka starter i mieszanka grower pszenno-sojowa, grupa Il
— mieszanki starter i grower zawierajace odpowiednio 15% i 20% makuchu rzepakowego,
uzupetnione preparatem enzymatycznym Ronozyme WX w ilosci 0,4 g/kg paszy, grupa Il —
mieszanki jak w grupie Il, lecz zawierajgce makuch Iniany.

Po zakonczeniu doswiadczenia wzrostowego, W 42 dniu, z kazdej grupy losowo
wybrano i ubito po 6 kurczat (3 kurki i 3 kogutki). Po chtodzeniu tuszek w lodowce (ok. 4°C)
przez 24 godziny wykonano analize rzezng zgodnie z metoda podang przez Zioteckiego
i Doruchowskiego [1989], podczas ktorej okreslono masy poszczegdlnych elementow tuszki.
Na podstawie otrzymanych danych obliczono wydajnos¢ rzezng kurczat oraz procentowy
udzial poszczegdlnych elementéw w tuszce schlodzonej. Z migéni ndg oraz migsni
piersiowych pobrano probki do oznaczenia: zawartosci podstawowych sktadnikow
odzywczych zgodnie z procedurg AOAC [1990], sktadu kwasow tluszczowych we frakcji
lipidowej migéni né6g wg Matyki [1976], oceny organoleptycznej metoda pigciopunktowg
podawang przez Barylko-Pikielng [1975]. Wodochtonno$¢ (zdolno$¢ utrzymania wody
wlasnej) migsni piersiowych oznaczono metodg Graua-Hamma [1957].

Uzyskane wyniki poddano ocenie statystycznej za pomocg analizy wariancji, a w celu
stwierdzenia istotnosci réznic pomiedzy $rednimi dla grup zastosowano wielokrotny test

rozstgpu Duncana [Ruszczyc 1981].

WYNIKI I DYSKUSJA
W tabeli 1 przedstawiono wyniki analizy rzeznej kurczat. Wydajno$¢ rzezna wynosita
od 72,89% do 73,78% i byta podobna we wszystkich grupach. Udzial mig¢éni ogdtem w tuszce
schtodzonej wahat si¢ w granicach 45,12-48,74%, przy procentowym udziale migsni
piersiowych na poziomie od 21,29% (grupa Ill) do 26,26% (grupa 1), ktorych udziat byt
istotnie zroéznicowany migdzy grupami. Najlepiej umig$nione byty piersi kurczat z grupy
kontrolnej, a najgorzej z grupy 111, ktora otrzymywata w diecie makuch Iniany.

Umigénienie no6g kurczat nie réznito si¢ natomiast istotnie miedzy grupami, chociaz
udziat mig$ni ud 1 podudzi kurczat z grupy III byl o 2 punkty procentowe wigkszy niz
zgrupy |. Kurczeta otrzymujace w diecie makuch rzepakowy charakteryzowaly si¢
najwyzszym udziatem migs$ni podudzi. Nie stwierdzono réwniez istotnego zrdéznicowania
miedzy grupami dotyczacego ottuszczenia, jednak najwiecej thuszczu sadetkowego zawieraty

tuszki kurczat z grupy kontrolnej, a najmniej z grupy I11.
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Tabelal. Wyniki analizy rzeznej kurczat brojlerow
Results of slaughter analysis of broilers chickens

Wyszczegolnienie Grupa Group

Item I I " SEM
Wydajnos¢ rzezna, [%] 73,78 73,44 72,89 0,85
Dressing percentage

Udziat w tuszce schtodzonej, [%] Share in cold carcass

migsnie ogdlem muscles total 48,02 48,74 45,12 0,84
piersiowe breast 26,26 a 25,21 a 21,29 b 0,67
udowe thight 12,69 12,31 14,06 0,33
podudzi drumstick 9,07 11,22 9,77 0,49
Sk_(')ra z thuszczem podskoérnym 11,37 10,66 11,38 0,36
skin with subcutaneous fat
thuszcz sadetkowy abdominal fat 1,94 1,38 1,32 0,14

SEM - btad standardowy $redniej; standard error of mean
a, b — $rednie oznaczone r6znymi literami ro6znig si¢ istotnie (p<0,05); means followed by
different letters are significantly different (p<0,05)

Sktad chemiczny mig$nia piersiowego byt generalnie zblizony w grupach, z wyjatkiem

suchej masy, ktorej zawarto§¢ w migsniu piersiowym kurczat zywionych mieszanka

zawierajgcg makuch Iniany byta istotnie mniejsza (tabela 2).
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Tabela 2. Sktad chemiczny mig¢$ni oraz wodochtonno$¢ migénia piersiowego [%]

Chemical composition and absorption of breast muscles [%]

Wyszczegoblnienie Grupa Groups
Item I I m SEM

Migsien piersiowy Breast muscle

- sucha masa dry matter 26,88 a 26,04 ab 25,43 b 0,17
- popidt surowy crude ash 1,16 1,17 1,16 0,01
- biatko ogo6lne crude protein 23,12 23,11 22,39 0,20
- thuszcz surowy crude fat 2,31 1,61 1,67 0,14
- wodochtonno$c¢ absorbability 9,88 a 10,26 a 13,30 b 0,58
Migénie nog Leg muscles

- sucha masa dry matter 25,41 25,56 25,48 0,16
- popiot surowy crude ash 1,02 1,05 1,04 0,01
- biatko ogo6lne crude protein 18,71 18,97 18,61 0,19
- thuszcz surowy crude fat 5,15 5,51 5,40 0,31

SEM - btad standardowy $redniej; standard error of mean
a, b — $rednie oznaczone réznymi literami roznig si¢ istotnie (p<0,05); means followed by
different letters are significantly different (p<0,05)

Migso kurczat z grupy otrzymujacej makuch Iniany w mieszance najlepiej utrzymywato
wode wiasng (13,3%), natomiast z grupy kontrolnej najgorzej (9,88%) i byly to rdznice
potwierdzone statystycznie. Udziat biatka ogdlnego w migsniach nog (tabela 3) byt znacznie
mniejszy niz w migs$niach piersiowych, natomiast zawarto$¢ ttuszczu byla wigksza.

Procentowy udziat kwasoéw tluszczowych we frakcji lipidowej migéni nog

przedstawiono w tabeli 3.
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Tabela 3. Sktad kwasow tluszczowych we frakeji lipidowej migsni ndg (% sumy kwasow)

Fatty acid composition on leg muscules lipid (% in total acids)

Kwasy tluszczowe Grupa Groups
Fatty acids I I Il SEM
C w10 0,09 0,07 0,11 0,02
C 141 0,03 0,02 0,03 0,58
C 150 25,56 a 22,92 b 26,26 a 0,38
C 161 4,81 4,25 5,53 0,20
C 180 2,60 a 2,51a 3,77b 0,13
C 181 55,98 a 57,41 a 47,12 b 0,70
C 182 9,76 11,22 9,89 0,42
C 183 0,84 a 1,19a 6,54 b 0,41
C 201 0,07 0,09 0,06 0,006
C 202 0,02a 0,01a 0,06 b 0,005
C 204 0,04 0,03 0,04 0,003
Inne kwasy Others 0,22 0,15 0,20 0,02
2 SFA 28,25 a 25,50 b 30,54 a 0,41
2 UFA 71,55a 74,22 b 69,27 b 0,38
2 MUFA 60,89 a 61,77 a 52,74 b 0,60
2 PUFA 10,66 a 12,45 a 16,53 b 0,69
Stosunek kwasow Ratio of acids
PUFA/MUFA 0,18:1 0,20:1 0,31:1 0,04
UFA/SFA 2,531 2,91:1 2,27:1 0,21
PUFA n-6/PUFAN-3 11,6:1 9,4:1 1,5:1 3,07

SEM - btad standardowy $redniej; standard error of mean
a, b — $rednie oznaczone r6znymi literami réznig si¢ istotnie (p<0,05); means followed by different
letters are significanty different (p<0,05)

Istotne roznice dotyczyly wickszosci pojedynczych kwaséw ttuszczowych
(palmitynowego, stearynowego, oleinowego, linolenowego oraz eikozadienowego), jak
réwniez sumy kwasow (nasyconych, nienasyconych, jedno- i wielonienasyconych). Istotnie
wiece] kwasow wielonienasyconych, a najmniej jednonienasyconych bylo w lipidach migsa
kurczat z grupy zywionej mieszankg zawierajagca makuch Iniany (odpowiednio 16,53%
1 52,74%), natomiast kwasow nasyconych bylo najmniej we frakcji lipidowej mig$ni nog
kurczat otrzymujacych mieszank¢ z udziatem makuchu rzepakowego (25,5%). Udziat kwasu
oleinowego w migsie kurczat z grupy otrzymujgcej makuch rzepakowy byl istotnie wyzszy
niz w przypadku makuchu Inianego, ale jednocze$nie migsnie te zawieraly istotnie mniej

kwasu linolenowego. Wprowadzenie makuchu rzepakowego lub Inianego do mieszanki
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znacznie zawezito stosunek kwasow wielonienasyconych szeregu n-6 do n-3, przy czym
najwezszy byl w przypadku grupy zywionej dieta z makuchem Inianym. Stosunek kwasow
nienasyconych do nasyconych byl najkorzystniejszy w grupie zywionej makuchem
rzepakowym.

Wyniki oceny organoleptycznej migsni piersiowych i udowych przedstawiono
w tabeli 4.
Tabela 4. Wyniki oceny organoleptycznej migéni kurczat brojlerow [pkt]
The results of sensory evaluation of broiler chicken muscle (score)

Wyszczegoblnienie Grupy Groups
ltem | | I | 1l SEM
Migsénie piersiowe Breast muscles
Natezenie 3,79 4,21 4,00 0,13
zapach intensity
flavour pozadalnos¢ 379 407 414 015
desirability ’ ' ’ ’
Soczystosc 4,14 3,86 3,93 0,15
juiciness
Kruchos¢ 4,07 4,07 371 0,19
tendeness
.| Natezenie 4,14 4,07 3,93 0,17
smakowitos¢ intensity
palatability poza}dalr_l(_)sc 3,79 4,00 3,64 0,11
desirability
Srednia za 4 cechy
Mean for 4 traits 3,95 4,05 3,89 0,04
Migsnie ud Thights muscles
Natezenie 414 3,86 3,64 0,21
zapach intensity
flavour pozadalnos¢ 429 414 350 019
desirability ’ ' ' ’
Soczystosc 4,71 4,71 4,36 0,12
juiciness
kruchos¢ 4,57 4,50 4,07 0,13
tendeness
.| Natezenie 4,29 4,36 3,50 0,22
smakowitos¢ intensity
palatability | pozadalno$¢
desirability 4,29 4,21 3,64 0,20
Srednia za 4 cechy 4,382 430 a 3,79b 0,07
Mean for 4 traits

SEM - btad standardowy $redniej; standard error of mean
a, b — $rednie oznaczone r6znymi literami réznig si¢ istotnie (p<0,05); means followed by different
letters are significanty different (p<0,05)

Nie stwierdzono istotnego zréznicowania miedzy grupami w ocenie organoleptycznej

mieéni piersiowych (zapachu, soczysto$ci, smakowito$ci i kruchos$ci) kurczat, natomiast
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istotne zrdznicowanie stwierdzono dla S$redniej ilosci punktéw uzyskanych z czterech
ocenianych cech w przypadku migsni n6g. Najwyzej oceniono migs$nie nog kurczat z grupy
kontrolnej, najnizej z grupy otrzymujacej w diecie makuch Iniany, a smakowito$¢ migsni
piersiowych zostata oceniona nizej niz mig¢sni ud.

Wskaznikami decydujgcymi o wartosci rzeznej kurczat brojlerow jest wydajnos¢ rzezna
oraz stopien umigsnienia i otluszczenia tuszek.

W przeprowadzonych badaniach obserwowano zmniejszenie odktadania tluszczu
sadetkowego oraz skory z thuszczem podskéornym w wyniku zastosowania makuchow
rzepakowych lub Inianych, chociaz uzyskane roznice nie byly istotne statystycznie.
W badaniach przeprowadzonych przez Kinal i in. [1990] stwierdzono rowniez, ze mieszanki
zawierajagce wyttoki rzepakowe wplynety na zmniejszenie ilosci tluszczu sadetkowego
odktadanego przez kurczeta. Rowniez Banaszkiewicz i Osek [1996], wprowadzajac wyttoki
rzepakowe do mieszanek dla kurczat brojlerow, zaobserwowaly obnizanie si¢ otluszczenia
tuszek.

Wiyttoki rzepakowe zawierajag od 10% do 20% oleju, w sktadzie ktérego dominuje
kwas oleinowy, a stosunek wielonienasyconych niezbednych kwasow tluszczowych n-6/n-3
(n-6/n-3 PUFA) wynosi okoto 2. Stosowanie mieszanek z wyttokami rzepakowymi moze
zatem powodowa¢ obnizenie zawartosci nasyconych kwasow tluszczowych i poprawienie
stosunku kwasow wielonienasyconych n-6/n-3 w produktach drobiarskich, wskutek czego
moglyby one zosta¢ uznane za zywnos¢ funkcjonalng [Smulikowska 2006].

W badaniach wlasnych wprowadzenie makuchu rzepakowego Ilub Inianego do
mieszanek dla kurczat brojleréw wplyneto na istotne zréznicowanie w skladzie kwasow
tluszczowych frakcji lipidowej migsa ndg, podobnie jak we wczesniejszych badaniach
przeprowadzonych przez Banaszkiewicz [2004], gdzie stwierdzono obnizenie zawartosci
kwasow thuszczowych nasyconych oraz zwigkszenie udzialu kwasow nienasyconych,
jednonienasyconych oraz wielonienasyconych w migs$niach kurczat po wprowadzeniu do diet
makuchoéw rzepakowych. Wedlug Banaszkiewicz [1997], Swierczewskiej i in. [1996],
Swierczewskiej i in. [1997] oraz Nguyen i in. [2003] wprowadzenie wyttokow z rzepaku lub
Inu do diety kurczat powoduje obnizenie zawarto$ci nasyconych kwasoéw thuszczowych (SFA)
i zwigkszenie zawartosci jednonienasyconych (MUFA) i wielonienasyconych (PUFA).
W badaniach Kinal i in. [1992], Nquyen i in. [2003] oraz Banaszkiewicz [2008] zastosowanie
makuchu rzepakowego jako sktadnika mieszanek paszowych dla kurczat brojleréw pozwolito
zastapi¢ w mieszankach czg$¢ poekstrakcyjnej sruty sojowej. Wedtug Zollitsch i in. [1997],
Sanz i in. [2000], Newman i in. [200] oraz Villaverde i in. [2005] zastosowanie
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w mieszankach nasion rzepaku lub produktow jego przetwarzania powodowato mniejsze
odktadanie tluszczu brzusznego w tuszkach oraz mniejszg ilo$¢ tluszczu surowego
W mig$niach kurczat.

Thuszcz zawarty w makuchu Inianym jest bogatym zrodiem nienasyconych kwasow
thuszczowych, wérod ktorych zwraca uwage niezwykle wysoki poziom kwasu a-linolenowego
stanowigcego ponad 50% wszystkich kwasow. Wzrost udziatu wielonienasyconych kwasow
thuszczowych, takich jak kwas linolowy i a-linolenowy, w dawkach dla brojlerow kurzych
moze wplyngé na zawartos¢ tych kwasow w tkance tluszczowej ptakow [Bavelaar i Beynen
2003].

WNIOSKI

Makuchy rzepakowe uzupetnione ksylanaza moga zastapi¢ czgs¢ $ruty poekstrakcyjnej
sojowej w mieszankach dla kurczat brojleréw, nie pogarszajac istotnie umigsnienia
i otluszczenia tuszek, a takze cech sensorycznych migsa. Natomiast zastosowanie makuchu
Inianego spowodowato obnizenie udzialu migsnia piersiowego w tuszkach kurczat oraz
uzyskanie nizszych not w ocenie smakowito$ci migsnia udowego. Obydwa rodzaje
makuchow korzystnie wptywaja na sktad frakcji lipidowej migsa, poprawiajac jego wartos¢
dietetyczna.
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