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Roszko M., Obiedzinski M.W.*, Szymczyk K., Rzepkowska M.*, Szterk A.*, Jedrzejczak
R.: Seasonal and geographical variations in levels of polychlorinated biphenyls (PCB) and
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t. 68

Bauer I.*, Baryga A.: Tribocorrosion of a chromosiliconized layer. Techn. Sci. 2013 vol. 16
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Chabtowska B., Piasecka- Jozwiak K., Rozmierska J., Szkudzinska-Rzeszowiak E.,
Kliszcz M.: Lactic acid fermentation of apples from organic farming as a way to receive
a new range of products- bio-juices. J. Res. Applic. Agric. Eng. 2013 vol.58 no. 3 s. 71-77
Choinska R., Giryn H., Bartosiak E., Kotyrba D.. Wplyw zawarto$ci suchej masy
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Fabiszewska A.U., Zielinska K.J., Stecka K.M., Kuprys-Caruk M.P.: Ocena wzrostu
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Technol. Przem. Rol.-Spoz. 2013 t. 68 nr 1 s. 38-50
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Tech. Przetw. Spoz. 2013 nr 1 s. 106-111
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Chtodnictwo 2013 nr 8 s. 44-47
Kotarska K., Dziemianowicz W., Czuprynski B.: Wpltyw dodatku stymulatorow na
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nr2s. 54-55
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Krélasik J., Szosland-Fattyn A.: Dobra Praktyka Higieniczna i Dobra Praktyka
Produkcyjna - podstawowe systemy zapewnienia bezpieczenstwa zywno$ci. Cze$¢ 1.
Ogodlne zasady GHP/GMP, obowiagzujace w zaktadach przemyshu spozywczego.
Chtodnictwo 2013 nr 9 s. 34-39
Krolasik J., Szosland-Fattyn A.: Dobra Praktyka Higieniczna i Dobra Praktyka
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Zapewnienie 1 monitoring higieny srodowiska produkcji. Chtodnictwo 2013 nr 10 s. 38-43
Kulczak M., Biatas M., Jezewska M., Blasinska I.: Wlasciwosci przeciwutleniajace

chrupek fasolowo-kukurydzianych z wybranymi dodatkami smakowymi. Probl . Hig.
Epidemiol. 2013 t. 94 nr 2 s. 313-316
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Technol. Przem. Rol.-Spoz. 2013 t. 68
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Markowska J., Polak E., Kasprzyk I.: Komory chtodnicze w przechowywaniu zywnosci
Przem. Spoz. 2013 nr 9 5.16-19

Michatowska D.: Znaczenie drozdzowej proteinazy A w ksztaltowaniu pienistosci piwa.
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Pote¢ B., Baryga A., Szymanski, T., Kowalska M.: Wplyw preparatu bakteryjno-
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wystodkéw buraczanych. Post. Nauki Technol. Przem. Rol.-Spoz. t. 68 nr 2 s. 46-69
Porebska 1., Niezgoda J., Rutkowska M.*, Sokolowska B.: Wpltyw wysokiego ci$nienia
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acidoterrestris w soku jabtkowym. Post. Nauki Technol. Przem. Rol.-Spoz. 2013 t. 68 nr
3s.5-18

Salamon A.: Aktualne trendy i problemy w przemysle piwowarskim i stodowniczym.
Przem. Ferm. Owoc.-Warz. 2013 t. 57 nr 4 s. 38-39

Salamon A.: Zalety i wady stosowania surowcOw niestodowanych w aspekcie jakosci
piwa. Przem. Ferm. Owoc-Warz. 2013 t. 57 nr 12 s. 8-10

Sokotowska B., Skapska S., Sionek B.*, Niezgoda J., Chotkiewicz M.: Alicyclobacillus
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Nauki Technol. Przem. Rol.-Spoz. 2013 t. 68 nr 1 s. 19-37

Steplewska U., Wrobel-Jedrzejewska M.: Niekontrolowane wycieki czynnika roboczego
Z instalacji chtodniczych. Przem. Spoz. 2013 t. 67 nr 9 s. 10-12
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cukrowniczy. Gazeta Cukrownicza 2013 nr 1 s. 21-25
Szafranska A.: Ocena aktywno$ci enzymdow amylolitycznych ziarna pszenicy za pomoca

aparatu mixolab. Post. Tech. Przetw. Spoz. 2013 nr 1 s. 35-39

Szosland-Fattyn A., Krolasik J., Polak E.: Zastosowanie techniki ozonowania
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Chtodnictwo 2013 nr 3 s. 30-33

Szosland-Fattyn A., Krolasik J., Polak E.: Ozonowanie czy $wiatlo ultrafioletowe?
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Szosland-Fattyn A., Krdlasik J., Polak E.: Lody jogurtowe nos$nikiem bakterii fermentacji
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2013 nr 7 s. 38-41

Szosland-Faltyn A., Bartodziejska B., Krolasik J., Paziak-Domanska B., Polak E.: Ocena
wystepowania bakterii z rodzaju campylobacter spp. w migsie drobiowym obecnym
w handlu detalicznym. Post. Nauki Technol. Przem. Rol.-Spoz. 2013 t. 68

Tyszkiewicz S., : Liczby podobienstwa podstawowego sktadu chemicznego
migsa zwierzat rzeznych na przykladzie migsa brojleréw kurzych. Post. Nauki Technol.
Przem. Rol.-Spoz. 2013 t. 68 nr 1 s. 100-108

Tyszkiewicz S., Olkiewicz M: CASRA — wieloparametryczna metoda badania reologicznych
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Rol.-Spoz. 2013 t. 68 nr 2 s. 25-37

Wrobel-Jedrzejewska M. Steplewska U., Sender W.: Detekcja gazow zagrazajacych
wybuchem w przemysle chtodniczym. Chtodnictwo 2013 t. 48 nr 4 s. 24-26
Wrobel-Jedrzejewska M., Steplewska U., Polak E.: Detekcja weglowodorow
w krytycznych warunkach chtodniczych. Badania reakcji czujnikow na propan.
Chtodnictwo 2013 t.48 nr 8 s. 28-34

Wrobel-Jedrzejewska M., Steplewska U., Sender W., Kuleta P., Przybysz L., Polak E.:
Detekcja weglowodorow w  krytycznych warunkach chtodniczych. Badania reakcji
czujnikow na propan i izobutan. Post. Nauki Technol. Przem. Rol.-Spoz. t. 68 nr 2
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Wrobel B.*, Zielinska K., Fabiszewska A.: Ocena efektywnosci stosowania dodatku
bakteryjnego do zakiszania runi fakowej nawozonej nawozami naturalnymi. J. Res. Applic.
Agric. Eng. 2013 vol. 58 no 4 s. 233-237

Zielinska D., Baca E., Baranowski K.*, Salamon A.: Metabolity fermentacji alkoholowe;j
osmofilnych drozdzy Saccharomyces w zaleznosci od szczepu oraz zawarto$ci cukrow
w brzeczce. Post. Nauki Technol. Przem. Rol.-Spoz. 2013 t. 68 nr 1 s. 51-64

Zielinska K., Fabiszewska A., Wrobel B.*: Wystepowanie aflatoksyn w paszach i metody
ich dekontaminacji. J. Res. Applic. Agric. Eng. 2013 vol.58 no 4 s. 254-259

Zielinska K., Fabiszewska A, Stecka K., Wréobel B.*: Rola bakterii fermentacji mlekowe;j
w poprawie jako$ci mikrobiologicznej kiszonek z runi lgkowej w gospodarstwach
ekologicznych. Woda — Srodowisko - Obszary Wiejskie 2013 t. 13 z. 1(41) s. 171-182

Publikacje w recenzowanych materialach z konferencji mie¢dzynarodowej
uwzglednionej w Web of Science

Wojtowicz E., Przygonski K., Remiszewski M., Korbas E.: The study of bioactive and
sensory characteristic of dried plant extracts. W: Current Trends in Commodity Science:
Food Bioactive Compounds - Proceedings of the 12th International Commaodity Science
Conference, Poznan - Mikorzyn, Poland, 16-19.09.2013 s. 20-30

Zaborowska Z., Przygonski K.: Antioxidative effect of thyme (Thymus Vulgaris L.) and
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Il. Monografie naukowe
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Autorstwo monografii lub podrecznika akademickiego w jezyku angielskim

Autorstwo rozdzialu w monografii lub podreczniku akademickim w jezyku
angielskim

Autorstwo monografii lub podrecznika akademickiego w jezyku polskim lub innym
niz angielski i polski

Blicharski T.*, Okularczyk S.*, Pejsak Z.*, Pisula Z.*, Rézycki M.*, Lisiak D., Kapton*,
Wojtczak J.*, Kolesnikow M.*, Zawadzka D.*: Strategia odbudowy i rozwoju produkcji
trzody chlewnej w Polsce do roku 2030. Warszawa: Wydawn. StudioMAGIC, 2013 250 s.
Misiewicz A.: Genetyczne podstawy zmienno$ci przemystowych szczepow drozdzy
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IBPRS 152 s.

Peplinski B.*, Baum R.*, Borzuta K., Lisiak D., Janiszewski P. Majchrzycki D.*,
Wajszczuk K.*, Wawrzynowicz J.*: Technologiczne i ekonomiczne aspekty

ekstensyfikacji produkcji wieprzowiny. Pr. zbior. pod red. B. Peplinskiego Warszawa:
Wydawn. IUSatTAX, 2013 168 s.

Autorstwo rozdzialu w monografii lub podre¢czniku akademickim w jezyku polskim

lub innym niz angielski lub polski

1.

FLaczkowska M.*, Malczak, E., Baryga A.: Zywice jonowymienne i zeolity w analizie
mieszanin wielosktadnikowych na przyktadzie produktow cukrowniczych. W: Nurty
badawcze Instytutu Przemystu Skorzanego. Cze$¢ Il pod red. lwony Krawczyk-Ktys.
L6dz: Wydawn. Instytut Przemystu Skorzanego, 2013 s. 80-88

Mitek M.*, Ziarno M.*, Kycia K.*, Marszalek K.: Pasteryzacja. W: Ogolna Technologia
Zywnosci Pr. zbior. pod redakcja Elzbiety Diuzewskiej i Krzysztofa Leszczynskiego.
Warszawa: Wydawn. SGGW, 2013 s. 57- 70

PUBLIKACJE NIE PUNKTOWANE PRZEZ MNiSW

Publikacje naukowe i popularno-naukowe w czasopismach

Baryga A., Pote¢ B., Czapowska R.*: Zastosowanie preparatow dezynfekcyjnych do
zamglawiania burakéw cukrowych przechowywanych w kopcach. Cukier Ukrainy 2013
vol. 87 nr 3 s. 16-19

Brudzynski A.: Sympzjum EBC w Kopenhadze i par¢ stow o IBPRS. Rynki Alkoholowe
2013 nr 1s. 44-45

Brudzynski A.: Smak i aromat — walory handlowe piwa. Rynki Alkoholowe 2013 nr 2
s. 31-33

Brudzynski A.: Obchody stulecia IBPRS i pamiagtkowa tablica zalozyciela. Rynki
Alkoholowe 2013 nr 3 s. 44-45

Brudzynski A.: Gdzie podziata si¢ piana? Rynki Alkoholowe 2013 nr 4 s. 32-33
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Gorniak W.: Zaklad Przetworstwa Zboz 1 Piekarstwa IBPRS. Prz. Zboz.-Mtyn. 2013 t. 57
nri12s.15-16

Kot M.: Tradycyjne i regionalne wyroby piekarskie. Piekarstwo 2013 nr 1 s. 45-46

Kot M.: So6l — aspekty zywieniowe i technologiczne. Piekarstwo 2013 nr 3 s. 31-33

Kot M.: Inulina. Stodka alternatywa dla tluszczu. Piekarstwo 2013 nr 5 s. 42-44

Kot M.: Stodki mazurek, wytworna pascha. Cukiernictwo 2013 nr 1 s. 28-29

Kot M.: Przyprawy stosowane w cukiernictwie. Kardamon i szafran. Cukiernictwo 2013 nr
1s.32-33

Kot M.: Stodkie Walentynki. Cukiernictwo 2013 nr 1 s. 42-43

Kot M.: Jak wyprodukowa¢ dobry wafelek. Cukiernictwo 2013 nr 4 s. 36-37

Kot M.: Wigilijny optatek. Cukiernictwo 2013 nr 6 s. 22-23

Majdak H.: Atestacja wilgotnosciomierzy elektrycznych uzytkowanych do oznaczania
wilgotno$ci ziarna zbdz. Prz. Zboz.-Mtyn. 2013 t. 57 nr 12 s. 16-18

Makata H.: Zywno$¢ wygodna - trendy czy koniec gotowania. Poradnik. Informator
Masarski 2013 nr 9 s. 108-112

Makata H.: Trendy na rynku opakowan do migsa i1 przetworéw. Gospodarka Miesna, 2013
nr5s. 10-15

Makata M.: Potwierdzenie autentycznosci 1 zafalszowania na przyktadzie migsa
przetworow migsnych. Gospodarka Migsna 2013 nr 12 s. 26-32

Rothkaehl J.: Ocena podstawowych cech technologicznych ziarna pszenicy ze zbiorow
2012 r. Prz. Zboz.-Mtyn. 2013 t. 57 nr 1 s. 5-8

Rothkaehl J.: Normy dotyczace pieczywa nie bedg w Katalogu Polskich Norm 2013. Prz.
Zboz.-Mtyn. 2013 t.57 nr 7 s. 16-17

Rothkaehl J.: Atestacja analizatorow NIR. Prz. Zboz.-Mtyn. 2013 t. 57 nr 12 s. 18-19
Rothkaehl J.: Norm dotyczacych pieczywa nie bedzie w Katalogu Polskich Norm. Prz.
Piek. Cukier. 2013 t. 61 nr5s. 16-17

Rothkaehl J.: Jako$¢ surowca warunkiem jako$ci produktu finalnego. Prz. Piek. Cukier.
2013t.61nr5s. 34

Rothkaehl J.: Rynek zb6z a sytuacja w miynarstwie i piekarstwie. Prz. Piek. Cukier. 2013
t.61nr9s.9, 10, 12

Rothkaehl J.: Sytuacja branzy mtynarskiej w Polsce. Prz. Piek. Cukier. 2013 t. 61 nr 11 s.
14 -15

Rothkaehl J.: Czynniki wptywajace na jakos$¢ ziarna pszenicy 1 uzyskanej z niego maki.
Prz. Piek. Cukier. 2013 t. 61 nr 12 s. 10, 12

Rothkaehl J.: Mikotoksyny w mace. Prz. Piek. Cukier. 2013 t. 61 nr 12 s. 14

Stowik E.: VI Ogoélnopolski konkurs pieczywa. Prz. Piek. Cukier. 2013 t. 61 nr 1 s. 8-11
Stowik E.: Mleko 1 jego pochodne w produkcji pieczywa. Prz. Piek. Cukier. 2013 t. 61 nr 7
s. 18-20

Stowik E.: XXXIV Konferencja w Krynicy Morskiej. Prz. Piek. Cukier. 2013 t. 61 nr7s. 2
Sokotowska B., Niezgoda J., Chotkiewicz M.: Opportunities to germinate and grow of
Alicyclobacillus acidoterrestris spores in the presence of organic acids. Focusing on
Modern Food Industry (FMFI) 2013, 2(1) s. 10-16

Steplewska U., Wroébel-Jedrzejewska M., Kuleta P.: Charakterystyki przetwarzania
czujnikow w celu identyfikacji czynnikdw chiodniczych typu weglowodorow nasyconych.
Chtodnictwo i Klimatyzacja 2013 (w druku)

Stepniewska S.: Ocena ekstensograficzna ziarna pszenicy i1 maki pszennej. Prz. Zboz.-
Mtyn. 2013 t. 57 nr 12 s. 21-22

Szafranska A.: Ocena farinograficzna w ofercie badan ZPZiP IBPRS. Prz. Zboz.-Mtyn.
2013t. 57 nr12s. 20-21

Szafranska A.: Ocena farinograficzna ciasta z maki pszennej. Mistrz Branzy 2013 nr 2 s.
44-46
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Szafranska A.: Ocena aktywnosci enzymoéw amylolitycznych maki. Mistrz Branzy 2013
nr3s. 30-32

Szosland-Fattyn A., Bartodziejska B., Krolasik J., Paziak-Domanska B., Polak E.
Comparison of the microbial quality of pork and poultry meat with or without grill
marinade available in Polish retail markets. Afric. J. Microbiol. Res. 2013 (w druku)
Szymanski P., Borys A.: Nowe wymagania dotyczace zanieczyszczen mig¢sa i wedlin
WWA. Gospodarka Migsna 2013 nr 7 s. 18-22

Szymanski P.: Unijny wykaz dodatkow do zywno$ci — nowe przepisy dla branzy migsne;.
Gospodarka Migsna 2013 nr 2 s. 24-27

Szymanski P., Kern-Jedrychowska A.: XXXVIII Dni Przemystu Migsnego — Poradnik
Ogolnopolskiego Informatora Masarskiego 2013 nr 2 s. 70-71

Szymanski P., Kern-Jedrychowska A.: Wyniki XXXVIII konkursu - Produkty najwyzszej
jakosci w przemysle miesnym - JESIEN 2012. Poradnik Ogodlnopolskiego Informatora
Masarskiego 2013 nr 2 s. 79

Szymanski P., Kern-Jedrychowska A.: XXXIX Dni Przemystu Migsnego. Poradnik
Ogolnopolskiego Informatora Masarskiego 2013 nr 7 s. 68-69

Szymanski P., Kern-Jedrychowska A.: Wyniki XXXIX Konkursu Produkty najwyzszej
jakosci w przemysle migsnym WIOSNA. Poradnik Ogdlnopolskiego Informatora
Masarskiego 2013 nr 7 s. 70-81.

Szymanski P.: XXXVIII Dni Przemyshu Migsnego. Gospodarka Migsna 2013 nr 1 s. 32-33
Wrébel-Jedrzejewska M., Steplewska U., Sender W.: Wplyw detekcji weglowodoréw na
zwigkszenie bezpieczenstwa instalacji chtodniczych. Chtodnictwo i Klimatyzacja t. 177 nr
8. 26-29

Wydawnictwa zwarte

Piasecka- Jozwiak K., Rozmierska J., Chablowska B., Swiatek M., Slowik E.,
Szkudzinska-Rzeszowiak E., Kliszcz M, Stecka K. M, Choinska R., Bucka.J., Bartosiak
E.: Ekologiczne metody produkcji pieczywa i produktow zbozowych oraz metody
wydtuzania trwato$ci, $§wiezoSci 1 parametrow przechowalniczych tych wyrobow. W:
Wyniki badan z zakresu rolnictwa ekologicznego realizowanego w 2012 r. Warszawa:

Wydawn. MRiRW, 2013 s. 203-214

Publikacje w materialach konferencyjnych

Abramczyk D., Stgpniewska S.: Zalezno$¢ migdzy wyrdznikami jako$ciowymi ziarna
wybranych odmian pszenicy ozimej. W: XXXIV Konferencja w Krynicy Morskiej —
Jako$¢ surowca warunkiem jakosci produktu finalnego, Krynica Morska, 22-25 maja 2013
r. Warszawa: Wydawn. IBPRS 2013 s. 18-21 (referat)

Aniota J*, Le Thanh-Blicharz J., Galinski G.*, Gawecki J.*: Wptyw spozycia wybranych
preparatow skrobi modyfikowanych fizycznie na biodostepnos¢ alfa-tokoferolu u
szczurow. W: VIII Krajowa Konferencja Naukowo-Szkoleniowa Higiena Zywnosci i
Zywienia Podstawa Zdrowia. Informatyka w Naukach o Zywnosci i Zywieniu, Biata
Podlaska, 3-6.09.2013 r. s. 9 (plakat)

Baryga A, Pochrebennyk W.D.*, Czapowska R.B.*: Zastosowanie
rentgenofluorescencyjnej analizy do wyznaczenia metali cigzkich w produktach
cukrowniczych. W: Miedzynarodowa Konferencja Naukowo-Techniczna Cukrownikow
Ukrainy - Sposoby dywersyfikacji prowadzenia produkcji w cukrowniach Ukrainy, Kijow,
26-27.03.2013 r. s. 184-186 (referat)
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Baryga A., Pochrebennyk W.D.*, Czapowska R.B.*: Ekologiczne preparaty dezynfekujace
stosowane w cukrownictwie w celu poprawy jakosci mikrobiologicznej gotowego
produktu. W: IV Ogo6lno—Ukrainski Kongres z Udzialem Migdzynarodowym, Winnica
(Ukraina), 26-27.03.2013 r. s. 398-400 (referat)

Baryga A., Pote¢ B.: Wplyw mikroorganizméw na proces produkcji cukru biatego.
W: Konferencja Migdzynarodowa - Substancje 1 materialy biologicznie czynne problemy
podstawowe i zastosowanie, Krym (Ukraina), 27.05-01.06.2013 r. s. 7-8 (referat)

Baryga A., Pote¢ B., Czapowska R.: Wptyw przechowywania burakoéw cukrowych
w kopcach na ich jako$¢ technologiczna. W: Miedzynarodowa Konferencja Naukowo-
Techniczna Cukrownikéw Ukrainy - Sposoby dywersyfikacji prowadzenia produkcji
w cukrowniach Ukrainy, Kijow, 26-27.03.2013 r. s. 174-176 (referat)

Baryga A., Pote¢ B., Czapowska R.*: Warto$¢ technologiczna burakow cukrowych
przechowywanych w kopcach. W: Miedzynarodowa Konferencja Naukowo-Techniczna -
Nowoczesne rozwigzania naukowo-techniczne w przemysle cukrowniczym, Lwow —
Warszawa, 11-15.03.2013 r. s. 3-10 (referat)

Borys A.: Migso konskie. Wykorzystanie 1 jakos¢. W: XXXIX Dni Przemystu migsnego —
Aktualne problemy krajowego przemystu migsnego, Warszawa, 16 maja 2013 r. Warszwa:
Wydawn. IBPRS OMIT, 2013 s. 1-15 (referat)

Borys A., Borys B.*, Grzeskowiak E., Lisiak D.: Slaughter value and meat quality of lambs
fattening semi-intensively with DDGS and linseed. W: 59™ International Congress of Meat
Science and Technology, I1zmir (Turkey), 18-23 August 2013 r. s. 4 (doniesienie)

Borys B.*, , Grzeskiewicz S., Lisiak D.: Wplyw wybranych czynnikéw na jakosé
kielbasy typu salami z migsa jagnigcego. Cze$¢ 1. Lipidowe parametry zdrowotne. W:
LXXVIII Zjazd Naukowy Polskiego Towarzystwa Zootechnicznego, Krakow 9-11
wrze$nia 2013, s. 1 (doniesienie)

Borys B.*, Lisiak D., Grzeskowiak E., , Pieszka M., Grzeskiewicz S.:
Wykorzystanie produktow ubocznych przemystu rolno-spozywczego do produkcji
jagnieciny wysokiej jakosci. W: Ogélnopolska Konferencja Naukowa - BIOZYWNOSC -
innowacyjne, funkcjonalne produkty pochodzenia zwierzecego, Poznan — POLAGRA, 25
wrzesnia 2013 r. s. 64-84 (referat)

Borys B.*, Pieszka M.*, Borys AJ, Ktopotek E*, Lisiak D., Grzeskiewicz S.: The influence
of lambs feeding with DDGS with and without vitamin E supplementation on oxysterols
concentration in raw and thermally processed meat. W: Proceedings of 11th World
Conference on Animal Production, Beijing (China), October 15-20 2013, s. 335
(doniesienie)

Borys B.*, Pieszka M.*, Lisiak D., , Ktopotek E.*: Wplyw czynnikow
zootechnicznych 1 skladu surowcowego na jako$¢ kielbasy typu salami z migsem
jagniecym. Cz. B. Stabilno$¢ oksydacyjna thuszczu i cholesterolu. W: XL Jubileuszowe
Dni Przemystu Migsnego oraz Sympozjum Naukowo-Techniczne - Postgp w technologii
mig¢sa. Nauka-Praktyce 2013, Warszawa, 04-05 grudnia 2013 r. s. 38-39 (doniesienie)
Bryta M., Szymczyk K., Jedrzejczak R., Roszko M., Obiedzinski W.M.*: Determination of
ergot alkaloids in rye and selected rye products by liquid chromatography ion trap-tandem
mass spektrometry. W: IX Migdzynarodowa Konferencja Naukowa - Rozwdj aparatury
i prac naukowo-badawczych w przetworstwie rolno-spozywczym, gospodarce rolnej
1 le$Snej w zakresie automatyzacji procesOw oraz w analityce, Zakopane, 15-17.10. 2013 r.
S. 66-67 (plakat)

Bryla M., Jedrzejczak R., Szymczyk K., Obiedzinski M.*: Determination of free and
bounded fumonisins in food products by Liquid Chromatography-lon Trap —Mass
Spectrometry. W: 6™ International Symposium on Recent Advances in Food Analysis,
Praga (Republika Czeska), 5-8.11.2013 s. 342 (plakat)

Bryla M., Jedrzejczak R., Szymczyk K., Obiedzinski M.*: The impact of the baking
process on the concentration of free and bounded fumonisins B1, B2 & B3 in gluten free
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bread. W: 6™ International Symposium on Recent Advances In Food Analysis, Praga
(Republika Czeska), 5-8.11.2013 s. 343 (plakat)

Dekowska A., Sokotowska B.: Genetic diversity of Alicyclobacillus species isolated from
Polish fruit juices. W: V International Conference on Environmental and Applied
Microbiology, Madryt (Hiszpania), 2-4 October 2013 r. s. 216 (plakat)

Dobros N., Danielczuk J., Skapska S., Hatasinska A.: Podstawowe parametry jakosSci
I autentycznosci sokow z aronii. W: VI Ogodlnopolska Konferencja Naukowa
Technologéow Przetworstwa Owocow 1 Warzyw - Trendy w technologii owocoOw warzyw
i grzyboéw, Rogow, 16-17.05 2013 r. s. 13 (doniesienie)

Duzinski K.*, Lisiak D., Knecht D.*: Wplyw pflci tucznikow na masy czesci zasadniczych
pottuszy. W: Konferencja - Trzoda chlewna w gospodarce narodowej, Szklarska Porgba,
19-21 lutego 2013 r. s. 44-45 (doniesienie)

Duzinski K.*, Lisiak D., Knecht D.*, Srodon S.*: Zawarto$¢ przepony w cieptych tuszach
wieprzowych. W: LXXVIII Zjazd Naukowy PTZ, Krakow, 9-11 wrze$nia 2013 r. s. 157
(doniesienie)

Duzinski K.*, Lisiak D., Knecht D.*, Srodon S.*: Zalezno$ci miedzy GMP na tuszy cieplej
i wychtodzonej, a elementami dysekcyjnymi szynki. W: LXXVIII Zjazd Naukowy PTZ,
Krakoéw, 9-11 wrzesnia 2013 r. s. 158 (doniesienie)

Duzifski K.*, Lisiak D., Knecht D.*, Srodof S: Zmiany grubosci stoniny i mig$ni
posladkowych tusz wieprzowych podczas wychtadzania. W: LXXVIII Zjazd Naukowy
PTZ, Krakow, 9-11 wrzes$nia 2013 r. s. 156 (doniesienie)

Duzinski K.*, Lisiak D., Knecht D.*, Srodon S.*: Backfat thickness as an indicator for
estimating value of pork carcass primal cuts. W: IV" International Scientific Symposium
for PhD Students and Students of Agricultural Colleges, Bydgoszcz, 19-21 September
2013 r. s. 30 (doniesienie)

Fabiszewska A., Zielinska K.: Impact of ochratoxin a presence in media on Lactobacillus
species growth. W: II Migdzynarodowa Konferencja Doktorantow - Wielokierunkowos¢
badan w rolnictwie i lesnictwie, Krakow, 16.03.2013 r. s. 16 (plakat)

Fabiszewska A., Zielinska K.: Lactic acid bacteria starter cultures — inhibitory agents for
pathogenic bacteria in silages. W: 3rd Workshop on microbiology in health and
environmental protection Mikrobiot 2013, £.6dz, 17-20.09.2013. Post. Mikrobiol. 2013 t.
52 Supl. 1 s. 48 (plakat)

Gajewnik B., Suminska T.: Czynniki wplywajace na warto$§¢ technologiczng burakow
cukrowych. W: Migdzynarodowa Konferencja Naukowo-Techniczna - Nowoczesne
rozwigzania naukowo-techniczne w przemysle cukrowniczym, Lwow — Warszawa,
11-15.03.2013 r. s. 39-45 (referat)

Gajewnik B.: Wybrane aspekty oceny wartosci technologicznej burakéw cukrowych.
W: Miegdzynarodowa Konferencja Naukowo-Techniczna - Postep techniczny w przemysle
cukrowniczym, Zakopane, 08-09.04.2013 r. www. stc.pl (referat)

Goérniak W., Rothkaehl J., Szafranska A.: Aktualna sytuacja na krajowym rynku
zbozowym. W: XXXIV Konferencja w Krynicy Morskiej — Jako$¢ surowca warunkiem
jakosci produktu finalnego, Krynica Morska, 22-25 maja 2013 r. Warszawa: Wydawn.
IBPRS 2013 s. 49-53 (referat)

Gorniak W., Rothkaehl J., Stepniewska S.: Zmiany zachodzace w przechowywanym
ziarnie zbdz. W: XXXIV Konferencja w Krynicy Morskiej — Jako$¢ surowca warunkiem
jakosci produktu finalnego, Krynica Morska, 22-25 maja 2013 r. Warszawa: Wydawn.
IBPRS 2013 s. 62-65 (referat)

Jarostawski L., Zielonka R., Stominska L., Starogardzka G.: Technologia kompleksowego
przerobu ziarna kukurydzy. W: XLI Sesja Naukowa Komitetu Nauk o Zywnoéci PAN -
Innowacyjnos¢ w nauce o zywnosci 1 zywieniu, Krakow, 2-3.07.2013. Krakow: Wydawn.
PTTZ 2013 r. s. 99 (plakat)
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Jedrzejczak R.: Wystepowanie metali toksycznych w zbozach. W: XXXIV Konferencja
w Krynicy Morskiej — Jako$¢ surowca warunkiem jakosci produktu finalnego, Krynica
Morska, 22-25 maja 2013 r. Warszawa: Wydawn. IBPRS 2013 s. 33-37 (referat)
Jedrzejczak R., Reczajska W.: Toxic and essential elements in vitamin and mineral
preparations. W: 6" International Symposium on Recent Advances in Food Analysis,
Praga (Republika Czeska), 5-8.11.2013r. s. 298 (plakat)

Kalinowski A., Krupska A., Minkowski K.: Wplyw sposobu przygotowania nasion
| parametrow  tloczenia na uzysk 1 cechy jakosciowe oleju Inianego.
W: XXI Migdzynarodowa Konferencja Naukowa - Postepy w technologii tluszczow
roslinnych, Zakopane Koscielisko, 22-25 maja 2013 r. s. 47 (plakat)

Kalinowski A., Krupska A.: Charakterystyka wybranych gatunkéw oliwy z oliwek extra
virgin w aspekcie oceny sensorycznej. W: XL Jubileuszowe Dni Przemystu Migsnego —
Bezpieczenstwo zywno$ci pochodzenia zwierzgcego oraz Sympozjum Naukowo-
Techniczne - Postep w technologii migsa. Nauka — Praktyce, Warszawa, 05 grudnia 2013
r., s. 47 (plakat)

Kalinowski A., Krupska A.: Wlasciwosci fizykochemiczne tluszczu a jego lokalizacja
w tuszy wieprzowej. W: XL Jubileuszowe Dni Przemystu Migsnego - Bezpieczenstwo
zywnosci pochodzenia zwierzecego oraz Sympozjum Naukowo-Techniczne - Postep
w technologii migsa. Nauka — Praktyce, Warszawa, 05 grudnia 2013 r. s. 49 (plakat)
Kalinowski A., Krupska A., Minkowski K.: Wplyw sposobu przygotowania nasion
| parametréw tloczenia na uzysk i cechy jakosciowe oleju Inianego. W: XL Jubileuszowe
Dni Przemystu Migsnego - Bezpieczenstwo zywnosci pochodzenia zwierzecego oraz
Sympozjum Naukowo-Techniczne - Postep w technologii migsa. Nauka — Praktyce,
Warszawa, 05 grudnia 2013 r. s. 48 (plakat)

Knecht D.*, Lisiak D., Duzinski K.*: Zalezno$ci pomigdzy podstawowymi pomiarami
tuszy wieprzowej, a wybranymi wyrgbami. W: Konferencja - Trzoda chlewna
w gospodarce narodowej, Szklarska Porgba, 19-21 lutego 2013 r. s. 51-55 (doniesienie)
Kot M., Lewicka B.: Kontrola parametréw procesu technologicznego elementem
zapewniajacym wysoka jako$¢ wyrobow piekarskich. W: XXXIV Konferencja w Krynicy
Morskiej — Jako$¢ surowca warunkiem jakosci produktu finalnego, Krynica Morska, 22-25
maja 2013 r. Warszawa: Wydawn. IBPRS 2013 s. 38-39 (referat)

Kowalska M., Matczak E.: Okreslanie stopnia mikrobiologicznego zanieczyszczenia
mieszaniny ekstrakcyjnej. W: Miedzynarodowa Konferencja Naukowo-Techniczna -
Nowoczesne rozwigzania naukowo-techniczne w przemys$le cukrowniczym, Lwow —
Warszawa, 11-15.03.2013 r. s. 54-63 (referat)

Krupska A., Foltyn M., Kalinowski A.: Wptyw lokalizacji tluszczu w tuszy wieprzowej na
jego wiasciwosci fizykochemiczne. W: XXI Migdzynarodowa Konferencja Naukowa -
Postepy w technologii ttuszczéw roslinnych, Zakopane Koscielisko, 22-25 maja 2013 r. s.
48 (plakat)

Kulczak M., Bialas M., Jezewska M., Btlasinska I.: Wiasciwosci przeciwutleniajace
chrupek fasolowo-kukurydzianych z wybranymi dodatkami smakowymi. W: VIII Krajowa
Konferencja Naukowo-Szkoleniowa - Higiena zywno$ci i zywienia podstawa zdrowia.
Informatyka w naukach o zywnos$ci i zywieniu, Biata Podlaska, 3-6.09.2013r. s. 7
(doniesienie)

Le Thanh-Blicharz J., Matyszek Z., Blaszczak W.*, Szwengiel A*, Paukszta D*,
Lewandowicz G.*: Pyrodextrins — properties and structure. W: Konferencja Food Structure
and Functionality, Stare Jabtonki, 23-26.06.2013 r. s. 71 (plakat)

Lewicka B.: Kontrola mikrobiologiczna warunkéw produkcji w zaktadzie piekarsko-
ciastkarskim. W: XXXIV Konferencja w Krynicy Morskiej — Jako$¢ surowca warunkiem
jakosci produktu finalnego, Krynica Morska, 22-25 maja 2013 r. Warszawa: Wydawn.
IBPRS 2013 s. 54-55 (referat)
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Lewicka B., Kot M.: Badania mikrobiologiczne gotowych wyrobow piekarskich
i ciastkarskich. W: XXXIV Konferencja w Krynicy Morskiej — Jako$¢ surowca warunkiem
jakosci produktu finalnego, Krynica Morska, 22-25 maja 2013 r. Warszawa: Wydawn.
IBPRS 2013 s. 57-59 (referat)

Lisiak D., Borys B.*, Grzeskiewicz S., Pieszka M.,* Borys A., Grzeskowiak E., Klopotek
E.*: Wplyw czynnikdéw zootechnicznych i1 sktadu surowcowego na jakos$¢ kietbasy typu
salami z migsem jagnigcym. Cz. A. Wybrane parametry jakosci zdrowotnej. W: XL
Jubileuszowe Dni Przemystu Migsnego - Bezpieczenstwo zywnosci pochodzenia
zwierzecego oraz Sympozjum Naukowo-Techniczne - Postep w technologii migsa. Nauka-
Praktyce 2013, Warszawa, 04-05 grudnia 2013 r. s. 36-37 (doniesienie)

Lisiak D.: Rynek migsa wieprzowego w Polsce i UE. W: Konferencja - Trzoda chlewna
W gospodarce narodowej, Szklarska Poreba, 19-21 lutego 2013 r. s. 22-26 (referat)

Makata H., Grzeskiewicz S.: Ocena modyfikacji olejami roslinnymi sktadu na etapie
surowca oraz podczas procesu produkcji na jakos¢ modelowych wyrobow. W: XXI
Migdzynarodowa Konferencja Naukowa - Postepy w technologii tluszczow roslinnych,
Zakopane Koscielisko, 22-25 maj 2013 r. s. 49-50 (plakat)

Makata H., Grzeskiewicz S.: Analiza wplywu modyfikacji skladu paszy olejami
roslinnymi na charakterystyke i rozktad kwasow ttuszczowych w elementach drobiowych.
W: XXI Migdzynarodowa Konferencja Naukowa - Postepy w technologii tluszczow
roslinnych, 22-25 maj 2013 r., Zakopane Koscielisko, s. 51-52 (plakat)

Makata H.: Modelowanie skladu surowcowego przetworéw z migsa drobiowego
w Kierunku poprawy ich wartosci zywieniowej. W: XLI Sesja Naukowa Komitetu Nauk
o Zywnoéci PAN - Innowacyjno$é w nauce o zywnosci i zywieniu, Krakow, 2-3.07.2013 .
Krakow: Wydawn. PTTZ, 2013 s. 202 (plakat)

Makata H.: Wptyw sposobu zywienia na jako$¢ migsa i thuszczu kurczat. W: XLI Sesja
Naukowa Komitetu Nauk o Zywnoéci PAN - Innowacyjno$¢ w nauce o zywnosci
i zywieniu, Krakoéw, 2-3.07.2013 r. Krakéw: Wydawn. PTTZ, 2013 s. 293 (plakat)

Makata H., Foltyn M.: Charakterystyka jako$ci rynkowych kietbas typu salami. W: XL
Jubileuszowe Dni Przemystu Migsnego - Bezpieczenstwo zywnosci pochodzenia
zwierzecego oraz Sympozjum Naukowo-Techniczne - Postep w technologii migsa. Nauka-
Praktyce, Warszawa, 4-5 grudzien 2013 r. s. 52-53 (plakat)

Makata H., Tyszkiewicz S.: Charakterystyka jakosci rynkowego migsa mielonego. W: XL
Jubileuszowe Dni Przemyslu Migsnego - Bezpieczenstwo zywnosci pochodzenia
zwierzgcego oraz Sympozjum Naukowo-Techniczne - Postgp w technologii migsa. Nauka-
Praktyce, Warszawa, 4-5 grudzien 2013 r. s. 54 (plakat)

Makata H., Grzeskiewicz S.: Rola modyfikacji sktadu paszy na charakterystyke i rozktad
kwasow tluszczowych w elementach drobiowych. W: XL Jubileuszowe Dni Przemyshu
Migsnego - Bezpieczenstwo zywnosci pochodzenia zwierzgcego oraz Sympozjum
Naukowo-Techniczne - Postep w technologii migsa. Nauka-Praktyce, Warszawa,
4-5 grudzien 2013 r. s. 50 (plakat)

Makata H., Grzeskiewicz S.: Wplyw stosowania olejow roslinnych na etapie surowca
i podczas przetworstwa na jako$¢ modelowych wyroboéw. W: XL Jubileuszowe Dni
Przemystu Migsnego - Bezpieczenstwo zywnosci pochodzenia zwierzgcego oraz
Sympozjum Naukowo-Techniczne - Postep w technologii migsa. Nauka-Praktyce,
Warszawa, 4-5 grudzien 2013 r. s. 51 (plakat)

Malanowski A.*, Rostocki A.J.*, Kosciesza R., Tarakowski R.,* Siegoczynski R.M.*,
Ptasznik S., Kalinowski A.: Mechanical properties of edible oils. W XXI Miedzynarodowa
Konferencja Naukowa - Postgpy w technologii tluszczow roslinnych, Zakopane
Koscielisko, 22-25 maja 2013 r. s. 45 (plakat)

Matyszek Z., Kubiak P.*, Lewandowicz G.*: Acetylated oxidised starch E1451 as
a functional additive in food emulsions. W: XVIII Conference of Young Research Section
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of Polish Society of Food Technologist, Il International Session, Puszczykowo, 14-16 maja
2013 s. 41 (CD) (doniesienie)
Matyszek Z., Makowska A.,*, Smentek J.*, Le Thanh-Blicharz J., Lewandowicz G.*:

Ocena wlasciwosci reologicznych handlowych skrobi modyfikowanych. W: Polski
Kongres Reologiczny, Poznan, 13-15.10.2013 r. s. 37 (referat)

Matyszek Z., Lewandowicz G.*: Ocena funkcjonalnosci skrobi modyfikowanych
w spozywczych ukladach emulsyjnych. W: XVI Sesja Naukowa Komitetu Nauk
0 Zywnosci PAN - Innowacyjno$¢ w nauce o zywnosci i zywieni, Krakow, 2-3.07.2013
Krakow: Wydawn. PTTZ, 2013 s. 36 (doniesienie)

Markowska J., Polak E., Kasprzyk I, Egierski K: Badania wpltywu innowacyjnych
dodatkow na jako$é lodow. W: XLI Sesja Komitetu Nauk o Zywnosci Polskiej Akademii
Nauk - Innowacyjnos¢ w nauce o zywnosci i zywieniu, Krakow, 2-3 lipca 2013 r. Krakow:
Wydawn. PTTZ, 2013 s. 289 (plakat)

Markowska J.: Znakowanie warto$cig odzywcza, czyli co powinna zawiera¢ etykieta
W: Seminarium Lodowo - Cukiernicze -Powr6t do natury - $wiatowy trend, Uniejow,
7-8 listopada 2013 r. s. 1-15 (referat)

Marszatek K.: Effect of flow microwave heating system and storage on the sensory,
microbiology and colour quality of strawberry puree. W: XVIII Conference of Young
Research Section of Polish Society of Food Technologist, Il International Session,
Puszczykowo, 14-16 maja 2013 s. 42 (CD) (referat)

Marszatek K.: Jako$¢ puree truskawkowego utrwalonego metoda UHP w trakcie
przechowywania. W: VI Ogolnopolska Konferencja Naukowa Technologdéw Przetworstwa
Owocow 1 Warzyw - Trendy w technologii owocow, warzyw i grzybdéw, Rogow, 16-17.05
2013 r. s. 32 (referat)

Michatowska D.: Znaczenie drozdzowej proteinazy A w ksztaltowaniu pienistosci piwa.
W: Konferencja Naukowo-Szkoleniowa — Aktualne trendy i problemy w przemysle
piwowarskim i stlodowniczym, Warszawa, 27-28 lutego 2013 r. Warszawa: Wydawn.
IBPRS, 2013 s. 32 (referat)

Michatowska D.: Wplyw wirowania piwa na jego jakos¢. W: Konferencja Naukowo-
Szkoleniowa — Aktualne trendy i problemy w przemysle piwowarskim i stodowniczym,
Warszawa, 27-28 lutego 2013 r. Warszawa: Wydawn. IBPRS, 2013 s. 82-83 (referat)
Michatowska D.: Wplyw pasteryzacji na stabilno$¢ sensoryczng i pienisto$¢ piwa.
W: Konferencja Naukowo-Szkoleniowa — Aktualne trendy i problemy w przemysle
piwowarskim i stodowniczym, Warszawa, 27-28 lutego 2013 r. Warszawa: Wydawn.
IBPRS, 2013 s. 101 (referat)

Michatowska D.: Technologia HGB a pienistos¢ piwa. W: III Forum Technologii
Browarniczych. Rzeszow, 9-11 pazdziernika 2013 r. s. 22 (referat)

Minkowski K.: Len — ros$lina wszechstronna, nie tylko oleista. W: XXI Migdzynarodowa
Konferencja Naukowa - Postepy w Technologii Thluszczow Roslinnych, Zakopane
Koscielisko, 22-25 maja 2013 r. s. 9 (referat)

Minkowski K., Grzeskiewicz S., Krupska A.: Detection of early oxidation changes of flax
oil by the HS-SPME_GC/FID method. W: XXI Mig¢dzynarodowa Konferencja Naukowa -
Postepy w Technologii Ttuszczow Roslinnych, Zakopane Koscielisko, 22-25 maja 2013 r.
s. 37 (plakat)

Minkowski K.: Oleje roslinne — cenne, ale mato stabilne zrodia polienowych kwasow
thuszczowych o budowie trienowej. W: XLI Sesja Naukowa Komitetu Nauk o Zywnosci
PAN - Innowacyjno$¢ w nauce o zywnosci 1 zywieniu, Krakow, 2-3 lipca 2013 r . Krakow:
Wydawn. PTTZ, 2013 s. 275 (plakat)

Minkowski K., Grzeskiewicz S., Krupska A.: Ocena wczesnych zmian oksydacyjnych
oleju Inianego z zastosowaniem metody HS-SPME_GC/FID. W: XLI Sesja Naukowa
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Komitetu Nauk o Zywnosci PAN - Innowacyjno$¢ w nauce o zywnosci i zywieniu,
Krakéw, 2-3 lipca 2013 r . Krakow: Wydawn. PTTZ, 2013 r. s. 140 (plakat)

Minkowski K, Grzeskiewicz S., Krupska A.: Zawartos¢ zwigzkow lotnych waznym
wyrdznikiem wczesnych zmian oksydacyjnych oleju Inianego. W: XL Jubileuszowe Dni
Przemystlu Migsnego - Bezpieczenstwo zywnosci pochodzenia zwierzgcego oraz
Sympozjum Naukowo-Techniczne — Postep w technologii migsa. Nauka — Praktyce 2013,
Warszawa, 5 grudnia 2013 r. s. 34 (plakat)

Minkowski K.: Oleje roslinne — cenne, ale mato stabilne zrédta PUFA n-3. W: XL
Jubileuszowe Dni Przemystu Migsnego - Bezpieczenstwo zywno$ci pochodzenia
zwierzecego oraz Sympozjum Naukowo-Techniczne - Post¢p w technologii mig¢sa. Nauka
— Praktyce 2013,Warszawa, 5 grudnia 2013 r. s. 35 (plakat)

Misiewicz A., Kaminska-Wojteczek K., Goncerzewicz A., Kieliszek M. Identification and
selection of sulphite resistance genes in wine yeasts Saccharomyces cerevisiae. W: The 3rd
Workshop on Microbiology in Health and Environmental Protection Mikrobiot 2013,
Lodz, 17-20.09.2013 r. Post. Mikrobiol. 2013 t.52, supl. 1 s. 52-53 (plakat)

Misiewicz A.: Adaptacyjne zmiany polimorficzne u szlachetnych drozdzy z grupy
Saccharomyces sensu stricte. W: IV Polski Kongres Genetyki Poznan, 10-13 wrze$nia
2013 r. s. 226 (referat)

Misiewicz A., Kaminska-Wojteczek K., Goncerzewicz A., Kieliszek M.: Gen SSU1 jako
marker ewolucyjnej adaptacji u winiarskich drozdzy Saccharomyces cerevisiae.
W: IV Polski Kongres Genetyki Poznan, 10-13 wrze$nia 2013 r. s. 237 (plakat)

Misiewicz A.. Poréwnanie klasycznych i molekularnych metod wykrywania bakterii
Salmonella sp. W: XLI Sesja Komitetu Nauk o zywnosci Polskiej Akademii Nauk -
Innowacyjnos¢ w nauce o zywnosci i zywieniu, Krakow, 2-3.07.2013 Krakow: Wydawn.
PTTZ, 2013 s. 62 (doniesienie)

Misiewicz A., Goncerzewicz A. Nasitowska J.: Presence and activities of basic mycotoxins
genes of Fusarium sp. Strains. W: XXXII ECCO Meeting, Athens (Grecja), 12-14 June
2013 (brak liczbowan) (plakat)

Owczarek L., Jasinska T., Skapska S.: Wstepne badania nad fermentacja mlekowa
owocow. W: VI Ogoélnopolska Konferencja Naukowa Technologow Przetworstwa
Owocoéw 1 Warzyw — Trendy w technologii owocow warzyw i grzybow, Rogéw, 16-17.05
2013 r. s. 41 (referat)

Peplinski B.*, Wajszczuk K.*, Baum R.*, Majchrzycki D.*, Wawrzynowicz J.*, Lisiak D.,
Janiszewski P.: A comparative analysis of the efficiency of production of intensively and
extensively fed porkers in view of the obtained quality of meat. W: 3™ AGRIMBA-AVA
CONGRESS - A Gribusiness and rural development as a global challenge 26 ™— 27 ™ June
2013 in Budva Montenero (Czarnogora) s. 32 (referat)

Piasecka-Jozwiak K., Chablowska B., Swiatek M., Rozmierska J., Kliszcz M.:
Bior6znorodnos¢ bakterii fermentacji mlekowej w zakwasach piekarskich z mak
niechlebowych — selekcja szczepéw bakterii do kultur starterowych. W: XLI Sesja
Naukowa Komitetu Nauk o Zywnoséci PAN, Krakéw, 2-3 lipca 2013. Krakéw: Wydawn.
PTTZ, 2013 s. 165-166 (plakat)

Pochrebennyk W.D.*, Czapowska R.B.*, Bordun I.M.*, Ptasznyk W.W.*, Baryga A.:
Okres$lenie sktadu chemicznego odpadow z przemystu cukrowniczego metoda
rentgenofluorencencyjng. W: Miedzynarodowa Konferencja Naukowo-Techniczna -
Nowoczesne  rozwigzania  naukowo-techniczne w  przemysle  cukrowniczym,
Lwow -Warszawa 11-15.03.2013 r. s. 105-110 (referat)

Pohrebennyk W.D.*, Czapowska R.B.*, Korotenko T.K.*, Dmytrucha N.M.*, Baryga A.,
Pote¢ B.: Problemy zwigzane z jakoscig cukru biatego w aspekcie jego konsumenckiego
bezpieczenstwa. W: Miedzynarodowa Konferencja Naukowo-Techniczna - Realne
perspektywy XXI wieku, Kijow-Jatta, 24-27.03.2013 r. s. 94-96 (referat)
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Pote¢ B., Baryga A., Szymanski T.: Mozliwos$ci oczyszczania S$ciekow przemystu
spozywczego metodg fermentacji metanowej. W: Migdzynarodowa Konferencja
Naukowo-Techniczna - Nowoczesne rozwigzania naukowo-techniczne w przemysle
cukrowniczym, Lwow — Warszawa 11-15.03.2013 r. s. 19-28 (referat)

Przeor M.*, Flaczyk E.*, Jozwiak 1., Korbas E., Sidor A.*, Remiszewski M.:
Microlobiological quality of white mulberry leaves undergoing selected processes before
drying. W: 12th International Commodity Science Conference, Poznan-Mikorzyn,16-
19.09.2013 r. 5.127 (plakat)

Przeor M.*, Flaczyk E.*, Jozwiak 1., Korbas E., Remiszewski M., Monitoring of the
environment al conditions Turing the White Mulberry leaves aging. W: 18th Conference of
Young Researches Section of Polish Society of Food Technologist. 2™ International
Session - Quo vadis alimentum?, Poznan, 14-16.05.2013 r. s. 133 (doniesienie)

Ptasznik S.: Aspekty zywieniowe, technologiczne i uzytkowe wybranych thuszczow
roslinnych (biopaliwa). W: XXI Migdzynarodowa Konferencja Naukowa - Postepy
w Technologii Thuszczow Roslinnych, Zakopane Koscielisko, 22-25 maja 2013 r.
Warszawa: Wydawn. IBPRS, OTMIT, DT, 2013 s. 7-8 (referat)

Rostocki A.*, Ptasznik S., Murzynowska M., Tarakowski R.*, Siegoczynski R.M.*:
Badanie przydatnosci wysokocisnieniowej do utrwalania migsa. W: XL Jubileuszowe Dni
Przemystu Migsnego - Bezpieczenstwo zywnosci pochodzenia zwierzecego oraz
Sympozjum Naukowo-Techniczne - Postgp w technologii migsa. Nauka — Praktyce 2013,
Warszawa, 5 grudnia 2013 r. s. 33 (plakat)

Roszko M., Szymczyk K., Jedrzejczak R. The influence of the chicken hen breeding
method on the presence of PCDD/F, PCB and PBDEs in eggs. W: 6" International
Symposium on Recent Advances In Food Analysis, Praga (Republika Czeska),
5-8.11.2013 s. 252 (plakat)

Rothkaehl J., Gorniak W.: Dzialalnos¢ Europejskiego Stowarzyszenia Mtynarzy.
W: XXXIV Konferencja w Krynicy Morskiej — Jako$¢ surowca warunkiem jakosci
produktu finalnego, Krynica Morska, 22-25 maja 2013 r. Warszawa: Wydawn. IBPRS
2013 s. 47-48 (referat)

Rothkaehl J., Gorniak W.: Dlaczego oznaczamy zawarto$¢ zanieczyszczen w ziarnie zb6z?
W: XXXIV Konferencja w Krynicy Morskiej — Jako$¢ surowca warunkiem jakosci
produktu finalnego, Krynica Morska, 22-25 maja 2013 r. Warszawa: Wydawn. IBPRS
2013 s. 60-61 (referat)

Rozmierska J., Piasecka-Jozwiak, K., Chabtowska B.: Ciasta zakwasowe — perspektywy
rozwoju w aspekcie technologicznym, zywieniowym i prozdrowotnym. W: XXXIV
Konferencja w Krynicy Morskiej — Jakos¢ surowca warunkiem jakos$ci produktu finalnego,
Krynica Morska, 22-25 maja 2013 r. Warszawa: Wydawn. IBPRS, 2013 s. 40-41 (referat)
Salamon A.: Gushing — potencjalne przyczyny wystgpowania oraz mozliwosci jego
ograniczenia w trakcie stodowania piwa. W: Konferencja Naukowo-Szkoleniowa —
Aktualne trendy i1 problemy w przemysle piwowarskim i1 stodowniczym, Warszawa, 27-28
lutego 2013 r. Warszawa: Wydawn. IBPRS, 2013 s. 18-19 (referat)

Salamon A.: Zalety i wady stosowania surowcow niestodowanych w aspekcie jakosci
piwa. W: Konferencja Naukowo-Szkoleniowa — Aktualne trendy i problemy w przemysle
piwowarskim i stodowniczym, Warszawa, 27-28 lutego 2013 r. Warszawa: Wydawn.
IBPRS, 2013 s. 66-67 (referat)

Salamon A.: Hydrofobiny — metabolity grzybow strzgpkowych zrodlem gushingu
pierwotnego piwa. W: Materialy III Forum Technologii Browarniczych. Rzeszow,
9-11 pazdziernika 2013 r. s. 21 (referat)

Stowik E.: Nowe rozporzadzenia dotyczace oswiadczen zywieniowych i zdrowotnych.
W: XXXIV Konferencja w Krynicy Morskiej — Jako$¢ surowca warunkiem jako$ci
produktu finalnego, Krynica Morska, 22-25 maja 2013 r. Warszawa: Wydawn. IBPRS
2013 s. 42-43 (referat)
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Stowik E.: Guma guar — dodatek o dzialaniu prozdrowotnym poprawiajacy jako$¢
technologiczng pieczywa. W: XXXIV Konferencja w Krynicy Morskiej — Jako$¢ surowca
warunkiem jakosci produktu finalnego, Krynica Morska, 22-25 maja 2013 r. Warszawa:
Wydawn. IBPRS 2013 s. 56-57 (referat)

Sokotowska B., Skapska S, Niezgoda J., Dobros N., Dekowska A.: Impact of high
hydrostatic pressure (HHP) on native microflora and colour of beetroot juice — a reliminary
shelf life study. W: V International Conference on Environmental and Applied
Microbiology, Madryt (Hiszpania), 2-4 October 2013 r. s. 224 (plakat)

Sokotowska B., Skapska S., Niezgoda J., Fronberg-Broczek M.*, Rutkowska M.*,
Dekowska A., Rzoska S.J.*: Inaktywacja i uszkodzenia subletalne wybranych patogenow
pod wpltywem wysokiego cisnienia hydrostatycznego. W: XLI Sesja Naukowa Komitetu
Nauk o Zywnoéci PAN, Krakow, 2-3 lipca 2013. Krakéw: Wydawn. PTTZ, 2013 s. 41-42
(doniesienie)

Sokotowska B., Skapska S., Niezgoda J., Fronberg-Broczek M.*, Rutkowska M.*,
Dekowska A., Rzoska S.J.*: Inaktywacja i kietkowanie przetrwalnikéw Alicyclobacillus
acidoterrestris pod wptywem wysokiego ci$nienia hydrostatycznego. W: XLI Sesja
Naukowa Komitetu Nauk o Zywnosci PAN, Krakéw, 2-3 lipca 2013. Krakow: Wydawn.
PTTZ, 2013 s. 39-40 (doniesienie)

Sokotowska B., Skapska S., Niezgoda J., Dekowska A.: Pressure-induced germination and
inactivation of Alicyclobacillus acidoterrestris spores. W: 51th EHPRG (European High
Pressure Research Group) International Meeting, Londyn (Wielka Brytania),
1-5 September 2013 r. s. 120 (plakat)

Sokotowska B., S. Skapska, J. Niezgoda, A., Rutkowska M.*, Dekowska A., Rzoska S.J.*:
Inactivation and sublethal injury of Escherichia coli and Listeria innocua by high
hydrostatic pressure. W: 51th EHPRG International Meeting, Londyn (Wielka Brytania),
1-5 September 2013 r. s. 121 (plakat)

Sokotowska B.: Kontrola wewngtrzna w Laboratorium mikrobiologicznym — aktualne
wymagania na podstawie warsztatow EURACHEM (Berlin 2012). W: XIX Sympozjum
Klubu Polskich Laboratoriéw Badawczych POLLAB — Zarzadzanie wynikami pomiarow
w laboratorium badawczym i wzorcujacym, Kudowa Zdréj, 23-25 wrzesnia 2013 r.
S. 39-45 (referat)

Sokotowska B.: Wytyczne dotyczace pobierania probek do wykrywania Listeria
monocytogenes, z obszaréw przetwarzania zywno$ci i ze sprzetu. W: Seminarium
Gdanskiej Fundacji Wody - Metody badawcze, wymagania techniczne i regulacje prawne
dla laboratoriow mikrobiologicznych badan zywnosci 1 pasz. Seminarium doskonalgce,
Gdansk, 10-12 wrzesien 2013 r. (brak liczbowan) (referat)

Stecka K. M.: Wplyw warunkow S$rodowiskowych na synteze metabolitow
odpowiedzialnych za aktywno$¢ antybakteryjng bakterii fermentacji mlekowe;.
W: XLI Sesja Naukowa Komitetu Nauk o Zywnosci PAN, Krakow, 2-3 lipca 2013.
Krakow: Wydawn. PTTZ, 2013 s. 169 (plakat)

Stecka K.M, Zielinska K., Grzybowski R.: Ocena potencjalu metabolicznego bakterii
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