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a)

Publikacje naukowe w czasopismach
Publikacje naukowe w czasopismach wymienionych na liScie A MNiSW

Baryga A., Pole¢ B., Matczak E.: Technological value of raw materials from sugar beet
growing area fertilized with digestate from sugar beet pulp biogas plant. Plant Soil
Environ. 2017, 63(5), 207-212 (25 pkt.)

Berthold-Pluta A.*, Garbowska M., Stefanska 1.*, Pluta A.*: Microbiological quality of
selected ready-to-eat leaf vegetables, sprouts and non-pasteurized fresh fruit-vegetable
juices including the presence of Cronobacter spp. Food Microbiol. 2017, 65, 221-230
(35 pkt.)

Bienczak K.*, Markowska J., Polak E., Bienczak A.*, Kalemba D.*, Rak-Urbaniak L.*,
Pera A.*, Bartczak A.*: Skropliny z procesu produkcji dzemu truskawkowego jako
zroédto zwiazkéw aromatycznych. Przem. Chem. 96(10), 2017, 2111-2115 (15 pkt.)

Borkowski A.*, Kowalczyk P.*, Czerwonka G.*, Ciesla J.*, Clapa T.*, Misiewicz A.,
Szala M.*, Drabik M.*: Interaction of quaternary ammonium ionic liquids with bacterial

membranes — Studies with Escherichia coli R1-R4-type lipolysaccharides. J. Molecular
Liquids 2017, 46, 282-289 (30 pkt.)

Bryta M., Waskiewicz A.*, Szymczyk K., Jedrzejczak R.: Effects of the pH and
temperature on the stability of fumonisins in maize products. Toxins 2017, 9(3), 88
(35 pkt.)

Bucka-Kolendo J., Sokotowska B.: Lactic acid bacteria stress response to preservation
processes in beverages and juices industry. Acta Bioch. Pol. 2017, 64(3) 459-464
(15 pkt.)

Czajkowska-Mystek A., Leszczynska J.*: Risk assessment related to boegenic amines
occurrence in ready-to-eat baby foods. Food Chem. Toxicol. 2017, 105, 82-92 (40 pkt.)

Goncerzewicz A.*, Kaminska-Wojteczek K.*, Miynarczyk L1*, Misiewicz A.:
Expression of GDP1 and SIP18 genes during rehydratation in active dry industrial
Saccharomyces cerevisiae cider-making yeast strain (ADY). Acta Bioch. Pol. 2017,
64(2), 287-294 (15 pkt.)

Grochowska E.*, Borys B.*, Janiszewski P., Knapik J.*, Mroczkowski S.*: Effect of
the IGF-I gene polymorphism on growth, body size, carcass and meat quality traits in
Coloured Polish Merino sheep. Archiv fur Tierzucht - Archives Animal Breeding 2017,
60(2), 161-173 (20 pkt.)
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Hallmann E*., Kazimierczak E.*, Marszatek K., Drela N.*, Kiernozek E.*, Toomik P.*,
Matt D.*, Luik A.*, Rembiatkowska E.*: The nutritive value of organic and
conventional white cabbage (Brassica Oleracea L. Var. Capitata) and anti-Aaoptotic

activity in gastric adenocarcinoma cells of sauerkraut juice produced therof, J. Agric.
Food Chem., 65 (37), 8171-8183 (40 pkt.)

Hes M.*, Szwengiel A.*, Dziedzic K.*, Le Thanh-Blicharz J., Kmiecik D.*, Gorecka
D.*: The effect of buckwheat hull extract on lipid oxidation in frozen-stored meat
products. J. Food Sci. 2017, 82, 882-889 (30 pkt.)

Janiszewski P., Grzeskowiak E., Szulc K.*, Borzuta K., Lisiak D., Lisiak B.: The effect
of crossing the native Ztotnicka spotted pigs with other breeds on slaughter value of

fatteners and quality of dry-cured meat products. Annal. Anim. Sci. 2017, 17(1), 281-
292 (15 pkt.)

Janiszewski P., Borzuta K., Lisiak D., Bartodzejska B., Grzeskowiak E., Krélasik J.,
Potawska E.*: The quality of pork and the shelf life of the chosen carcass elements

during storage depending on the method of carcass chilling. J. Food Process. Preserv.
2017, DOL.: 10.1111/jfpp.13390 (20 pkt.)

Janiszewski P., Borzuta K., Lisiak D., Grzeskowiak E., Powatowski K.: Meat quality of
beef from young bull carcases varying in conformation or fatness according to the
EUROP classification system. Ital. J. Anim. Sci. 2017,
https://doi.org/10.1080/1828051X.2017.1398054 (25 pkt.)

Kielczynski P.*, Ptasznik S., Szalewski M.*, Balcerzak A.*, Wieja K.*, Rostocki A.J.*:
Thermophysical properties of rapeseed oil metyl esters (RME) AT high pressures and
various temperatures evaluated by ultrasonic methods. Biomass and Bioenergy 2017,
107, 113-121 (35 pkt.)

Kietczynski P.*, Szalewski M.*, Balcerzak A.*, Wieja K.*, Rostocki A.J.*, Ptasznik S.:
Evaluation of high-pressure thermophysical parameters of the diacylglycerol (DAG) oil
using ultrasonic waves. Food Bioproc. Technol. 2017, 10(2), 358-369 (35 pkt.)

Kowalska M., Malczak E., Gajewnik B., Suminska T.: Ozone application in the sugar
beet raw juice purification process. Intern. Sugar J., 2017, 119(1420), 274-278 (15 pkt.)

Kowalczyk P.*, Misiewicz A., Mahdi-Oralbi S.*, Gabzdyl N.* Miskiewicz A.*:
Feather-Degrading Bacteria: Their biochemical and genetic characteristics. Arabian. J.
Sci. Eng. 2017 DOI 10.1007/s13369-017-2700-2 (20 pkt.)

Ludwiczak A.*, Stanisz M.*, Lisiak D., Janiszewski P., Bykowska M.*, Sktadanowska
J.*, Slosarz P.*: Novel ultrasound approach for measuring marbling in pork. Meat Sci.
2017, 131, 176-182 (35 pkt.)

Makowska A.*, Majcher M.*, Mildner-Szkudlarz S.*, Jedrusek-Golinska A.*,
Przygonski K.: Triticale crisp bread enriched with selected bioactive additives: volatile
profile, physical characteristics, sensory and nutritional properties. J. Food Sci. Technol.
- Mysore 2017, 54(10), 3092-3101 (25 pkt.)
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Marszatek K., Krzyzanowska J., Wozniak L., Skapska S.: The application of
supercritical carbon dioxide for the stabilization of native and commercial polyphenol
oxidases and peroxidases in cloudy apple juice (cv. Golden Delicious). Innovat. Food
Sci. Emerg. Technol. 2017, 39(2), 42-48 (40 pkt.)

Marszatek K., Wozniak L., Kruszewski B., Skapska S.: The effect of high pressure
techniques on the stability of anthocyanins in fruit and vegetables. Intern. J. Molec. Sci.
2017, 18(2), 277 (30 pkt.)

Marszatek K., Krzyzanowska J., Wozniak L., Skapska S.: Kinetic modelling of
polyphenol oxidase, peroxidase, pectin esterase, polygalacturonase, degradation of the
main pigments and polyphenols in beetroot juice during high pressure carbon dioxide
treatment. LWT-Food Sci. Technol. 2017, 85 part B, 412-417 (35 pkt.)

Marszatek K., Wozniak L., Skapska S., Mitek M.*: High pressure processing and
thermal pasteurization of strawberry purée: quality parameters and shelf life evaluation
during cold storage. J. Food Sci. Technol. - Mysore 2017, 54(3), 832-841 (25 pkt.)

Mildner-Szkudlarz S.*, Siger A.*, Szwengiel A.*, Przygonski K., Wojtowicz E.,
Zawirska-Wojtasiak R.*: Phenolic compounds reduce formation of N(eta)-
(carboxymethyl)lysine and pyrazines formed by Maillard reactions in a model bread
system. Food Chem. 2017, 15(231), 175-184 (40 pkt.)

Podolska G.*, Bryla M., Sulek A.*, Waskiewicz A.*, Szymczyk K., Jedrzejczak R.:
Influence of the cultivar and nitro gen fertilization level on the mycotoxins

contamination in winter wheat. Quality Assurance and Safety of Crops & Foods 2017,
9(4), 451-461 (20 pkt.)

Pote¢ B., Baryga A.: Vyvoj metody ¢isténi surové St'avy se separaci kalu po ptredceteni.
Listy Cukrovarnicke a Reparske, 2017, 133(7/8), 245-247 (15 pkt.)

Pote¢ B., Baryga A., Szymanski T., Malczak E., Methanova fermentace vyslazenych
cukrovarnickych tizkl s pfidanim hovézi kejdy. Listy Cukrovarnicke a Reparske, 2017,
133 (11), 352-359 (15 pkt.)

Porebska 1., Sokotowska B.: Analysis of the germination proteins in Alicyclobacillus
acidoterrestris spores subjected to the external factors. Acta Bioch. Pol. 2017, 64(2),
301-305 (15 pkt.)

Porgbska 1., Sokotowska B., L. Wozniak L.:. Dipicolinic acid release and the
germination of Alicyclobacillus acidoterrestris spores under nutrient germinants. Pol. J.
Microbiol., 2017, 66(1), 67-74 (15 pkt.)

Roszko M., Kaminska M., Szymczyk K., Jedrzejczak R.: Dietary risk evaluation for 28
polycyclic aromatic hydrocarbons (PAHs) in tea preparations made of teas available on
the Polish retail market. J. Environm. Sci. Health Part B 2017, 1-10 DOI:
10.1080/03601234.2017.1369323 (20 pkt.)
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‘Rozmierska J.|, [Stecka K., Kotyrba D., Piasecka-J6zwiak K.: Preparation of sedimented
wine yeast derived products for potential application in food and feed industry. Waste
and Biomass Valorization https://link.springer.com/article/10.1007/s12649-017-0068-x
(20 pkt.)

Seidler-Lozykowska K.*, Wojtowicz E., Zawirska-Wojtasiak R.*: Essential oil content
and its composition in herb of lemon balm (Melissa officinalis L.) breeding strains. J.
Essent. Oil Res. 2017, 29(4), 351-356 (20 pkt.)

Shtyka O*., Blaszyk M.*, Sek J.*, Przybysz L.. Wplyw parametréw emulgowania na
jako$¢ produktu. Przem. Chem. 96(2), 2017, 326-329 (15 pkt.)

Skapska S., Marszatek K., Wozniak L., Zawada K.*, Wawer [.*: Aronia dietary drinks
fortified with selected herbal extracts preserved by thermal pasteurization and high
pressure carbon dioxide. LWT-Food Sci. Technol. 2017, 85 part B, 423-426 (35 pkt.)

Sokotowska B., Wozniak L., Skapska S., Porgbska 1., Nasitowska J., Rzoska S.J*.:
Evaluation of quality changes of beetroot juice after high hydrostatic pressure
processing. High Press. Res. 2017, 37, 214-222 (20 pkt.)

Suminska T., Gajewnik B.: Vliv odstredovani C cukroviny na kvalitu vyrobeneho
cukru. Listy Cukrovarnicke a Reparske, 2017, 133(7/8), 241-244 (15 pkt.)

Wiwart M.*, Szafranska A., Wachowska U.*, Suchowilska E.*: Quality parameters and
rheological dough properties of fifteen spelt (7Triticum spelta L) varieties cultivated
today. Cereal Chem. 2017, Volume 94, No 6: 1037-1044 (25 pkt.)

Wozniak L., Marszalek K., Skapska S., Jedrzejczak R.: The application of supercritical
carbon dioxide and ethanol for the extraction of phenolic compounds from chokeberry
pomace. Appl. Sciences-Basel 2017, 7(4), 322 (25 pkt.)

Wozniak L., Marszatek K., Skapska S., Jedrzejczak R.: Novel method for HPLC
analysis of triterpenic acids using 9-anthryldiazomethane derivatization and
fluorescence detection. Chromatographia, 2017, 80(10), 1527-1533 (20 pkt.)

Zielinska K., Fabiszewska A*, Swiqtek M.*, Szymanowska-Powalowska D.*:
Evaluation of the ability to metabolize 1,2-propanediol by heterofermentative bacteria
of the genus Lactobacillus. Electr. J. Biotechnol. 2017, 26, 60-63 (15 pkt.)

b) Publikacje naukowe w czasopismach wymienionych na liscie B MNiSW

Borzuta K., Janiszewski P.: Dobrostan w obrocie Zywcem oraz jego zwiazek z jakoscia
migsa. Gospodarka Migsna 2017, 12, 20, 22, 24-26, 28 (7 pkt.)

Duda M., Sokotowska B.: Zastosowanie homogenizacji wysokoci$nieniowej do
utrwalania sokdw owocowych 1 warzywnych. Przem. Ferm. Owoc.-Warz. 2017, 61(8),
44, 46-48 (5 pkt.)

Fredo A., Szafranska A.: Zrdznicowanie jako$ci technologicznej kasz gryczanej
ijeczmiennej dostgpnych na polskim rynku. Prz. Zboz.-Mtyn. 2017, 61(1), 29-33
(6 pkt.)
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Fredo A., Szafranska A.: Kanada — aktualna sytuacja na rynku zb6z. Prz. Zboz.-Mtyn.
2017, 61(2), 10-11 (6 pkt.)

Gajewska M., Glowacka A.*: Ocena zanieczyszczenia grzybami plesniowymi
suszonych ziot i przypraw dostepnych w sklepach ekologicznych i hipermarketach.
Zywn. Nauka Technol. Jakos¢ 2017, 3 (112), 51-59 (13 pkt.)

Janiszewski P., Borzuta K., Lisiak D., Grzeskowiak E., Powalowski K., Lisiak B.,
Samardakiewicz L: Jako$¢ migsa krow w poszczegdlnych klasach uformowania

i ottuszczenia tusz ocenianych wedhig systemu EUROP. Zywn. Nauka Technol. Jako$¢
2017, 3(112), 74-83 (13 pkt.)

Janiszewski P., Borzuta K., Lisiak D., Grzeskowiak E., Powatowski K., Lisiak B.,
Samardakiewicz L.: The use of sternomandibularis muscle for beef quality assessment.
Ann. Warsaw Univ. of Life Sci. — SGGW, Anim. Sci. 2017, 56(2), 239-247 (12 pkt.)

Jarostawki L., Zielonka R., Remiszewski M.: Technologia zr6znicowanego przerobu
ziarna kukurydzy na syrop skrobiowy oraz amylolityczny modyfikat kukurydzy. Post.
Nauki Technol. Przem. Rolno-Spoz. 2017, 72(1), 31-51 (6 pkt.)

Jarostawski L., Zielonka R.: Karmel a ksztaltowanie bragzowej barwy zywnosci. Post.
Nauki Technol. Przem. Rolno-Spoz. 2017, 72(3), 52-69 (6 pkt.)

Kotarska K., Swierczyfiska A., Dziemianowicz W.: Zastosowanie chemicznej
1 enzymatycznej obrobki wstepnej biomasy lignocelulozowej w celu poprawy
wydajnosci procesu fermentacji metanowej. Cz. 1. Przem. Ferm. Owoc.-Warz. 2017,
61(1), 23-24 (5 pkt.)

Kotarska K., Swierczyﬁska A., Dziemianowicz W.: Zastosowanie chemicznej
1 enzymatycznej obrobki wstepnej biomasy lignocelulozowej w celu poprawy
wydajnosci procesu fermentacji metanowej. Cz. 2. Przem. Ferm. Owoc.-Warz. 2017,
61(3), 30-32 (5 pkt.)

Kotarska K., Swierczyﬁska A., Dziemianowicz W.: Badania nad drozdzowaniem
wywaru gorzelniczego przy udziale drozdzy Candida utilis i Candida tropicalis. Cz.1.
Przem. Ferm. Owoc.-Warz. 2017, 61(6), 23-25 (5 pkt.)

Kotarska K., Swierczyfiska A., Dziemianowicz W.: Badania nad zdrozdzowaniem
wywaru gorzelniczego przy udziale drozdzy Candida utilis 1 Candida tropicalis. Cz. 2.
Przem. Ferm. Owoc.-Warz. 2017, 61(8), 20-22 (5 pkt.)

Kuprys-Caruk M.: Przemyst rolno-spozywczy zrodlem substratow do produkcji
biogazu. Post. Nauki Technol. Przem. Rolno-Spoz. 2017, 72(2), 69-85 (6 pkt.)

Kuprys-Caruk M.: Wpltyw preparatu enzymatycznego na kinetyke produkcji biogazu
z miskanta olbrzymiego (Miscanthus x giganteus J.M. Greef & M. Deuter). Inz. Aparat.
Chem. 2017, 56(2), 41-42 (7 pkt.)
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Kuprys-Caruk M., Stefanska 1.*, Chabtowska B.: Elimination of ochratoxin A by lactic
acid bacteria strains isolated from chickens and their probiotic characteristics.
Biotechnol. Food Sci. 2017, 81(2), 113-124 (8 pkt.)

Makata H.: Wplyw dymu wedzarniczego na ksztaltowanie barwy przetwordow
migsnych. Przem. Spoz. 2017, 71(3), 23-26 (12 pkt.)

Makata H.: Rola dymu wedzarniczego w ksztaltowaniu barwy przetworéw migsnych.
Post. Nauki Technol. Przem. Rolno-Spoz. 2017, 72(1), 90-99 (6 pkt.)

Makata H.: Alergeny pokarmowe a bezpieczenstwo konsumenta. Post. Nauki Technol.
Przem. Rolno-Spoz. 2017, 72(3), 70-85 (6 pkt.)

Makata H.: Charakterystyka alergendow 1 obowiazki producentow zZywnosci.
Gospodarka Migsna 2017, 8, 54-56 (7 pkt.)

Makata H.: Zarzadzanie alergenami w zakladzie. Gospodarka Miesna 2017, 9, 16-17
(7 pkt.)

Makata H.: Wplyw proceséw technologicznych na zmiany alergenno$ci zywnosci oraz
praktyk przemystowych zwigkszajacych efektywnos$¢ zarzadzania alergenami wewnatrz
firmy. Post. Nauki Technol. Przem. Rolno-Spoz. 2017, 72(4), 77-91 (6 pkt.)

Markowska J., Polak E.: Transport — problematyczne ogniwo tancucha chtodniczego.
Przem. Spoz. 2017, 72(8), 32-34 (12 pkt.)

Michatowska D.: Hop Storage Index (HSI) — wskaznik jakosci chmielu i granulatow
chmielowych. Przem. Ferm. Owoc.-Warz. 2017, 61(4), 39-40 (5 pkt.)

Michalowska D.: Zawarto$¢ réznych form azotu w stodach niskobiatkowych a ich
warto$¢ technologiczna. Post. Nauki Technol. Przem. Rolno-Spoz. 2017, 72(1), 52-65
(6 pkt.)

Miecznikowski A.: Badania przechowalnicze liofilizatoéw szczepow bakterii fermentacji
mlekowej, stosowanych w produkcji biopreparatow do kiszenia pasz i probiotykow dla
zwierzat. Cz. 1. Post. Nauki Technol. Przem. Rolno-Spoz. 2017, 72(3), 39-51 (6 pkt.)

Miecznikowski A.: Badania przechowalnicze liofilizatow szczepow bakterii fermentacji
mlekowej stosowanych w produkcji biopreparatow do kiszenia pasz i probiotykow dla
zwierzat. Cz. 2. Post. Nauki Technol. Przem. Rolno-Spoz. 2017, 72(4), 25-37 (6 pkt.)

Miecznikowski A., Zielinska K.: The studies on biological activity of bacterial
preparations during their storage under different conditions. J. Res. Applic. Agric. Eng.
2017, 62(4), 25-28 (12 pkt.)

Petka A.*, Markowski J.*, Skapska S.: Aktualne mozliwos$ci uzyskania wsparcia
finansowego dla rozwoju przetworstwa owocow 1 warzyw. Przem. Ferm. Owoc.-Warz.
2017, 61(8), 34-36 (5 pkt.)

Piasecka-Jozwiak K., Chabtowska B.: Charakterystyka drozdzy wyizolowanych
z r6znych $rodowisk naturalnych pod wzgledem wtasciwosci killerowych. Post. Nauki
Technol. Przem. Rolno-Spoz. 2017, 72(4), 38-50 (6 pkt.)
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Piasecka-Jozwiak K., Chablowska B.: Anti-mold properties of yeast strains
as a biological agent for protection of grain during storage. J. Res. Applic. Agric. Eng.
2017, 62(4), 84-89, (12 pkt.)

Piasecka-Jozwiak K., Stowik E., Kotyrba D.: Ocena wptywu kultury starterowej
Weissella cibaria ZFJ3 na wlasciwos$ci lepkie zakwasoéw gryczanych i jako$¢ pieczywa
bezglutenowego. Acta Agrophysica 2017, 24(4), 601-612 (14 pkt.)

Pote¢ B., Suminska T., Gajewnik B.: Okreslenie przydatnosci preparatu
przeciwpianowego AS 25 SEM do stosowania w cukrowniach. Post. Nauki Technol.
Przem. Rolno-Spoz. 2017, 72(2), 51-68 (6 pkt.)

Salamon A., Michatowska D.: Wplyw preparatow enzymatycznych stosowanych przy
zacieraniu stodowanego ziarna owsa na jako$¢ brzeczki. Post. Nauki Technol. Przem.
Rolno-Spoz. 2017, 72(1), 66-75 (6 pkt.)

Salamon A.: Siarczek dimetylu (DMS) w piwie — od surowca do produktu gotowego.
Cz. 1. Przem. Ferm. Owoc.-Warz. 2017, 61(10), 19-21 (5 pkt.)

Salamon A. Siarczek dimetylu (DMS) w piwie — od surowca do produktu gotowego.
Cz. 2. Przem. Ferm. Owoc.-Warz. 2017, 61(11/12), 21-23 (5 pkt.)

Stowik E.: Wzbogacanie maki w witaminy i skladniki mineralne — zalecenia WHO
1 niektore programy krajowe. Prz. Zboz.-Mtyn. 2017, 61(2), 5-7 (6 pkt.)

Stowik E.: Charakterystyka technologiczna surowcow bezglutenowych. Prz. Zboz.-
Mtyn. 2017, 61(4), 25-29 (6 pkt.)

Sokotowska B., Niezgoda J.: Wykrywanie Alicyclobacillus spp. w zaggszczonych
sokach owocowych — ocena metody IFU Nr 12. Przem. Ferm. Owoc.-Warz. 2017,
61(3), 4-6 (5 pkt.)

Stepniewska S., Cacak-Pietrzak G.*: Pentozany — budowa, wlasciwosci 1 znaczenie
technologiczne. Prz. Zboz.-Mtyn. 2017, 61(6), 8-12 (6 pkt.)

Stepniewska S.: Warto$¢ wypiekowa krajowych mak zytnich o niskiej zawarto$ci
popiotu. Acta Agrophysica 24(2), 341-353 (14 pkt.)

Szafranska A.: Ocena farinograficzna, jako wskaznik oceny jakosci maki pszenne;.
Prz. Zboz.-Mtyn. 2017, 61(1), 20-25 (6 pkt.)

Szafranska A.: Ocena ekstensograficzna jako wskaznik oceny jako$ci maki pszenne;.
Prz. Zboz.-Mtyn. 2017, 61(2), 26-32 (6 pkt.)

Szafranska A.: Ocena alweograficzna, jako wskaznik oceny jako$ci maki pszenne;.
Prz. Zboz.-Mtyn. 2017, 61(3), 29-35 (6 pkt.)

Szafranska A.. Wplyw stopnia uszkodzenia skrobi na warto$¢ technologiczng maki
pszennej. Prz. Zboz.-Mtyn. 2017, 61(5), 18-22 (6 pkt.)
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Szczepanska J., Marszatek K., Skapska S.: Zastosowanie wysokich cisnien do
utrwalania sokéw NFC. Przem. Ferm Owoc.-Warz. 2017, 61(11/12), 48, 50-52 (5 pkt.)

Szosland-Faltyn A., Bartodziejska B., Krolasik J., Paziak-Domanska B.: Lekooporno$¢
szczepOw z rodzaju Campylobacter spp. wyizolowanych z migsa drobiowego. Post.
Nauki Technol. Przem. Rolno-Spoz. 2017, 72(2), 5-15 (6 pkt.)

Szymanski P., Kolozyn-Krajewska D.*, Siekierko U., Kern-Jedrychowska A.:
Efektywnos¢ bakterii Staphylococcus carnosus w redukeji azotanu (III) sodu w uktadzie
modelowym. Zywn. Nauka Technol. Jakos§¢ 2017, 3(112), 97-108 (13 pkt.)

Szymanski P., Laszkiewicz B.: Problemy w identyfikacji migsa oddzielonego
mechanicznie. Gospodarka Migsna 2017, 12, 30-31, 34-36 (7 pkt.)

Szymanski P.: Praktyczne aspekty dotyczace kontroli warto$ci odzywczej wedlin.
Gospodarka Migsna 2017, 11, 28-31 (7 pkt.)

Szymanski P.: Znakowanie wedlin warto$ciag odzywcza w S$wietle obowigzujacych
przepisow UE. Gospodarka Miesna 2017, 4, 26-29 (7 pkt.)

Wojtowicz E., Krupska A.*, Zawirska-Wojtasiak R.* Antioxidant activity and free
radicals of roasted herbal materials for chicory coffee. Herba Polonica, 2017, 63(2),
34-41 (14 pkt.)

Wrébel-Jedrzejewska M., Steplewska U., Polak E.: Kontrola freonow w catym tancuchu
produkcji zywnosci. Przem. Spoz. 2017, 71(1), 9-14 (12 pkt.)

Wrébel-Jedrzejewska M., Steplewska U., Polak E.: Niekontrolowane emisje metanu do
atmosfery. Przem. Spoz. 2017, 71(6), 18-22 (12 pkt.)

Wrobel-Jedrzejewska M., Steplewska U., Polak E.: Obowiazki producentow zywnosci
przy obstudze urzadzen chlodniczych 1 klimatyzacyjnych. Przem. Ferm. Owoc.-Warz.
2017, 61(3), 11-17 (5 pkt.)

Wrobel-Jedrzejewska M., Steplewska U., Polak E.: Slad wodny jako wskaznik zuzycia
wody w przemysle spozywczym. Przem. Spoz. 2017, 71(9), 24-28 (12 pkt.)
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