KAPITALLUDZKI  “JTTy B dsFeditorcen 0DDZIAL CHEODNICTWA " **Eiit e

NARODOWA STRATEGIA SPOINOSCI Ly '
=] PrzEMYSLU
g2 roino-srozywezeco YETI |JAKOSCIZYWNOSCI  FUNDUSZ SPOLECZNY

Projekt Nr POKL.08.01.01-635/10
pt. ,,Szerzenie wiedzy pracownikow sektora spozywczego kluczem do sukcesu przedsigbiorstw.”
wspotfinansowany ze $rodkéw Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Spotecznego

Bezpieczenstwo zdrowotne

rr ®

i jakoS$¢ zywnoscl

Projekt wspotfinansowany ze srodkow Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu
Spotecznego



KAPITALLUDZKI T B dsreifescon 0DDZIAL CHLODNICTWA. "™ £ EiRet iy

NARODOWA STRATEGIA SPOINOSCI L '
o PrzEMYSLU
f=] roLno-spozvwezeco YETI [JAKOSCIZYWNOSCI  FUNDUSZ SPOLECZNY

ZESPOL REALIZUJACY SZKOLENIE (WYKLADY I WARSZTATY)

Beata Bartodziejska,
Joanna Krolasik,

Beata Paziak-Domanska
Anna Szosland-Faltyn,
Magdalena Gajewska,
Renata Rybicka,
Agnieszka Kazmierczak,
Milena Krepska,

Anna Stanistawska

CoNoR~LNE



KAPITAL LUDZKI

NARODOWA STRATEGIA SPOINOSCI

g INSTYTUT

® @k JsTyrur ODDZIAL CHEODNICTWA UN'A EUROPEISKA

o FREEMYSY  vereco YETI |JAKOSCIZYWNOSCI  FUNDUSZ SPOLECZNY

RAMOWY HARMONOGRAM

Czas trwania szkolenia: 24 godz.

Dzien pierwszy

Czas trwania

Zagadnienia i materialy

g0 _ gl

Rejestracja i powitanie uczestnikow

gl5 _ g0

JAKOSC I BEZPIECZENSTWO ZYWNOSCI W SWIETLE
OBOWIAZUJACYCH W POLSCE REGULACJI PRAWNYCH cz1.

e Ocena bezpieczenstwa zdrowotnego zywnosci (fizyczne,
chemiczne i biologiczne zanieczyszczenia Zywnosci).

e Cechy funkcjonalne i sensoryczne, warto$¢ odzywcza
produktow spozywczych.

9% _ 1%

PATOGENY BAKTERYJNE JAKO GLOWNY CZYNNIK
WPLYWAJACY NA BEZPIECZENSTWO ZDROWOTNE ZYWNOSCI

e Wyjasnienie pojecia patogenu;

e Omowienie najwazniejszych patogenéw wystepujacych w zywnosci,
e Choroby przenoszone przez zywnos¢;

e Zatrucia pokarmowe (infekcje, intoksykacje, toksykoinfekcije);

e Mikroorganizmy oportunistyczne wywotujace infekcje jelitowe

1000 _ 1015

Przerwa

1015 o 1100

WYMAGANIA MIKROBIOLOGICZNE DLA ZYWNOSCI
W SWIETLE ROZPORZADZENIA KOMISJI (WE) NR 2073/2005
Z POZNIEJSZYMI ZMIANAMI

e Kryteria mikrobiologiczne dla produktow spozywczych

e Analiza ryzyka w zakresie czynnikOw zagrozen na
poszczegblnych etapach produkcji zywnosci

e Kryteria bezpieczefistwa zywnoS$ci

e Kryteria higieny procesu produkcji Zywnosci

e Zasady pobierania i przygotowania probek do badan

1100 _ 1115

Przerwa

1115 . 1245

CHEMICZNE ZANIECZYSZCZENIA ZYWNOSCI

e Rodzaje izrodta zanieczyszczen chemicznych zywnosci

e NajwazniejsSze zanieczyszczenia chemiczne wystepujace w
Zywnosci

e  Wplyw zanieczyszczen chemicznych na zdrowie konsumenta

e Akty prawne regulujace maksymalny poziom zanieczyszczen w
srodkach spozywczych

1245 _ 1345

Przerwa obiadowa
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OCENA SENSORYCZNA PRODUKTOW SPOZYWCZYCH

e Zapoznanie si¢ z terminologia dotyczacg analizy sensorycznej
oraz czynnikami majacymi wptyw na wyniki badan
Zastosowania analizy sensorycznej

Warunki i zasady przeprowadzania badan sensorycznych
Wybdr i szkolenie oceniajacego

Metody analizy sensorycznej w ocenie jakosci artykutow
spozywczych

13% - 14

14% - 15% Przerwa

15%_ 16" ZWIEDZANIE LABORATORIUM

Dzien drugi

Czas trwania Zagadnienia i materiaty

g0 _ g Rejestracja i powitanie uczestnikow
MONITORING HIGIENY SRODOWISKA PRODUKCJI

e Zasady pobierania probek ze srodowiska produkcyjnego
(powierzchnie, powietrze, woda)

g — 9P e Referencyjne metody badan mikrobiologicznych do oceny
probek srodowiskowych

e Sposob obliczania, przedstawiania i interpretacji wynikow
badan

9*— 9% Przerwa
SZYBKIE TESTY DIAGNOSTYCZNE DO KONTROLI
SRODOWISKA PRODUKCIJI

e Przeglad szybkich testow do oznaczania bakterii
9% _10" wskaznikowych

e Metody biochemiczne i chemiczne do oceny probek
srodowiskowych

10™° - 10% Przerwa

OCENA WRAZLIWOSCI SENSORYCZNEJ UCZESTNIKOW
SZKOLENIA —grupa 1

1030 o 1245
POKAZ PROSTYCH TECHNIK OCENY MIKROBIOLOGICZNEJ
ZYWNOSCI — WARSZTATY - grupa 2

12— 13% Przerwa obiadowa

OCENA WRAZLIWOSCI SENSORYCZNEJ UCZESTNIKOW
SZKOLENIA - grupa 2

POKAZ PROSTYCH TECHNIK OCENY MIKROBIOLOGICZNEJ

ZYWNOSCI - WARSZTATY — grupa 1
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Dzien trzeci
Czas trwania Zagadnienia i materiaty
gr0_gh Rejestracja i powitanie uczestnikow

JAKOSC I BEZPIECZENSTWO ZYWNOSCI W SWIETLE
OBOWIAZUJACYCH W POLSCE REGULACJI PRAWNYCH —cz2.

e Prawo zywnosciowe w Polsce, UE i na $wiecie,

e Systemy zarzadzania GMP, GHP, HACCP,

e Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. 0 bezpieczenstwie zywnosci i
zywienia, ktora weszta w zycie 28 pazdziernika 2006 r. (Dz. U.
2006r. Nr 171, poz. 1225) — najwazniejsze zagadnienia,

gt 9P e Rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 w sprawie higieny $rodkow
spozywczych.

e Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady w sprawie
przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci,
zmiany rozporzadzen (WE) nr 1924/2006 i (WE) nr 1925/2006
oraz uchylenia dyrektyw 87/250/EWG, 90/496/EWG,
1999/10/WE, 2000/13/WE, 2002/67/WE, 2008/5/WE
I rozporzadzenia (WE) nr 608/2004

g _ 9% Przerwa
ZYWNOSC NOWEJ GENERACII

e Podziat zywnos$ci nowej generacji

e Zywno$¢ transgeniczna — definicja, cel stosowania

9% _ 1% rpodyﬁkacj 1 genetycznych zywnosci, przyktady

o Zywnos¢ funkcjonalna — definicja, podziat, przyktady

e Zywno$¢ wygodna — definicja, przyktady

e Korzys$ci 1 zagrozenia zwigzane ze spozywaniem Zywnosci
nowej generacji

10% - 10" Przerwa

10% - 12% PODSUMOWANIE SZKOLENIA | DYSKUSJA
12% - 13% Przerwa obiadowa

13% —14% EGZAMIN TESTOWY

14% - 15" Przerwa

Omowienie wynikow
15" — 16 Wypehienie ankiet
Zakonczenie szkolenia




