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SEOWO WSTEPNE

Ten kto nie szanuje i nie ceni swej przeszlosci,
nie jest godzien szacunku, ani prawa do przyszlosci.
J.B

o 60 latach istnienia firmy skonstatowaliSmy, ze Instytut Biotechnologii

Przemystu Rolno-Spozywczego (IBPRS), do 1988 r. Instytut Przemystu
Fermentacyjnego (IPF), ma korzenie siegajace glebiej niz lata 40. XX wieku.

Analiza dokumentéw wykazala, ze historia Instytutu zaczeta sie na poczat-
ku ubiegtego wieku. Gdy w 1911 r. prof. Wactaw Dabrowski tworzy! Instytut
Przemystu Fermentacyjnego i Bakteriologii Rolnej w Warszawie, bedacej pro-
wincjonalnym miastem panstwa carow, nikt nie mégt przewidzieé, ze za kilka
lat bedzie on stuzyt wolnej Rzeczypospolitej, ze bedzie wspottworzyt podstawy
naukowe dla rozwijajacego sie przemystu rolnego w wolnym Panstwie Polskim.

Jubileusz 100-lecia Instytutu jest okazjg do przypomnienia dziejow tej sza-
cownej i zastuzonej instytucji, oddania naleznej czci jej zatozycielowi, prof. dr.
Wactawowi Dabrowskiemu, Jego wychowankom i wspotpracownikom, kté-
rzy przez nastepne pokolenia rozwijali mysl swego Mistrza.

Odwotujac sie do chwalebnej przesziosci budujemy terazniejszos¢ i patrzy-
my z optymizmem w przyszlos¢.

Od wspolczesnych zalezy jak zostang wykorzystane doswiadczenia prze-
sztosci w budowie lepszego jutra. Niech nas nie zrazajg trudnosci. Przeciwno-
Sci zawsze da si¢ pokonac zgodnie z maksyma Wergiliusza ,,Labor omnia vin-
cit” (Praca wszystko zwycieza).

Instytut przetrwal ciemng moc zaboréw, dwie wojny Swiatowe, okresy
zniewolenia i trwa dzieki wytrwalosci i woli entuzjastéw nauki.

W zwiagzku z Jubileuszem przedstawiamy dzieje i sukcesy Instytutu oraz
przypominamy ludzi, ktérzy je tworzyli.

W histori¢ IPF, a p6zniej IBPRS wlaczamy informacje o jednostkach ba-
dawczych, ktore w ostatnim dziesigcioleciu skonsolidowaly si¢ z Instytutem
tworzac duzy, jedyny Instytut z zakresu przemystu spozywczego o zasiegu
ogoblnokrajowym, podlegly Ministerstwu Rolnictwa i Rozwoju Wsi.
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Byly to Instytuty i Centralne Laboratoria

o niebagatelnym dorobku naukowym i du- ’N a1,
zym znaczeniu dla gospodarki zywnosciowej. “
W przedstawionych materiatach moga wyste- ’ .
powaé luki. Wichry wojny zniszczyly wiele W‘
dokumentdw, spustoszyly archiwa. -

Sktadam serdeczne podziekowanie wszyst-
kim, ktérzy pomagali w odtworzeniu historii
Instytutu. Szczegdlnie dzigkuje Panstwu Dy-
rektorom Oddzialéw, Kierownikom Zakla-
déw i Dzialéw za opracowanie materialow
sktadajacych sie na calosé tej publikacji.

Ad multos annos.
prof. dr hab. Roman A. Grzybowski
Dyrektor IBPRS



PIERWSZE WZLOTY I UPADKI
OSWIATY I NAUKI POLSKIE]

rogi nauki polskiej w ciggu tysigclecia istnienia panstwa byly wyboiste.

Profesor dr A. Krzyzanowski w swym dziele ,,Dawna Polska”, wydanym
w Warszawie, w roku 1857, na stronie 10. tomu pierwszego podaje, ze ,,po-
czatki oswiaty” wniesli do Polski Benedyktyni, sprowadzeni z Wtoch w 1008
roku przez Bolestawa Chrobrego i osadzeni w wybudowanych przez niego
klasztorach na Lysej Gorze koto Kielc oraz w Sieciechowie nad Wislg. Autor
ten wywodzi od ksiedza stowo ksiega i ksigzka, bo tylko duchowni we wcze-
snym $redniowieczu znali sztuke pisania i czytania. Duzo p6zniej powstal Uni-
wersytet Jagiellonski i jego najstawniejszy student, Mikotaj Kopernik, w la-
tach 1491-1495 stuchat m.in. wyktadéw Wojciecha z Brudzewa. Dzigki temu,
ze jezykiem wszystkich uczelni w Europie byla facina, mégt Kopernik bez
probleméw kontynuowaé w latach 1496-1501 swe studia na uniwersytecie
w Bolonii. Krakowska Akademia kwitta przez caty niemal wiek XVI. Dopiero
konkurencja jezuitéw sprowadzonych do Polski w 1565 roku przez biskupa
warminskiego Hozyusza i popieranych goraco przez Zygmunta Il Waze, do-
prowadzita Uniwersytet Jagiellofiski do skrajnej nedzy i upadku.

Nastaly czasy kolegiow czyli szkdl jezuickich, niestety szerzacych ciemno-
te i nietolerancje, ktorej rezultatem byta m.in. haniebna ,sprawa torunska”,
opisana przez Normana Daviesa na stronach 245-248 pierwszego tomu jego
Historii Polski. Sprawe torunskg wykorzystal Fryderyk Wielki jako wazny
argument przy pierwszym rozbiorze Polski. Liczba szkot jezuickich na tere-
nach Korony, W. Ks. Litewskiego i Kurlandii, osiagneta 43 w pierwszej po-
towie XVIII wieku (wedlug A. Krzyzanowskiego ,,Dawna Polska”, tom 2,
str. 6-10). Kres ich istnieniu potozyta dopiero bulla papieza Klemensa XIV
z 21 lipca 1773 roku, kasujgca zakon jezuitdéw, co pociggnelo za soba takze
konfiskate ich olbrzymich débr, przynoszacych dochody przekraczajace piec
milionéw éwczesnych zlotych rocznie, gdy za zlotego mozna bylo kupié 15
litréw wegierskiego wina. Zagospodarowanie tego majatku na cele oswia-
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towe bylo pierwszym i nietatwym zadaniem Komisji Edukacji Narodowej,
powolanej do zycia przez Sejm w roku 1775. Skladala si¢ ona z dwunastu
cztonkéw, do ktérych dodano czterech komisarzy z nominacji krolewskiej.
Mandat byt 6-letni, odnawialny na nastepne 6 lat (zrédto: ,Inwentarz Nowy
Praw, Traktatéw y Konstytucyi Koronnych y W. X. Lit. z lat 17641780 przez
X. Teodora Ostrowskiego S.P. ulozony”. Warszawa, 1782, str. 101-102).
Poza sprawami gospodarczymi, do zadan KEN nalezal nadzér nad progra-
mami nauczania i jego poziomem ,,we wszystkich akademiach (byto ich trzy:
w Krakowie, w Zamosciu i w Wilnie), gimnazjach i szkotach publicznych bez
wyjatku”. Komisja Edukacji Narodowej pracowata przez 20 lat, az do trzecie-
go rozbioru Polski, poczatkowo pod przewodnictwem biskupa wilefiskiego,
L.J. Massalskiego, a po jego usunieciu za naduzycia finansowe, pod kierun-
kiem krolewskiego brata, prymasa Michata Poniatowskiego. Cztonkami KEN
byli najéwiatlejsi ludzie w kraju, jak H. Kollataj, J. Sniadecki, A. Naruszewicz,
A. Zamoyski, dwaj Potoccy, A. Mokronowski i inni. W tym samym zrédle na
stronie 2 czytamy, ze sejm roku 1768 powotal i uposazyt sumg 400 tysiecy
zlotych ,,Fundacje Akademii Lekarskiej y Wszystkich Fizycznych Umiejetnosci
Stuzacych do Ulepszenia Rolnictwa”. Zapis zawiera zalecenie, aby ,lekarze
ubogim chorym gratis stuzyli”.

Z upadkiem Powstania KoSciuszkowskiego wszystko sie skonczylo. A za-
kon Jezuitéw reaktywowano w 1814 roku, zeby ,,wyplenial w umystach lu-
dow zgubny posiew Wielkiej Rewolucji Francuskiej”.

Ciemne lata rozbiorow

Nie od razu byly takie ciemne. Uniwersytety w Wilnie i Krakowie dziataly na-
dal. Prace Komisji Edukacji Narodowej, czerpiacej obficie z dostepnych w tym
czasie dziet autoréw Epoki O$wiecenia, nie poszly na marne: wyzwolily umy-
sty i otworzyly droge racjonalnemu mysleniu. 17 X 1816 r. w Warszawie
powolano do zycia szkole lesnictwa. Jednoczes$nie otwarto w Kielcach szkote
gbérnicza, a w Marymoncie pod Warszawg utworzono Instytut Agronomicz-
ny, do ktérego tradycji nawigzuje dzisiejsze SGGW. Dzigki staraniom ks. Ada-
ma Czartoryskiego i ministra o$§wiaty Potockiego, dawne szkoly prawniczg
i lekarska potaczono i poszerzajac o 3 nowe wydzialy utworzono Uniwersy-
tet Warszawski, ktory po otrzymaniu aktu erekcyjnego nadanego przez cara
Aleksandra I, w pazdzierniku 1816 roku, otrzymatl nazwe ,,Aleksandrowski”
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(,Historya XIX Wieku”, tom 2, str. 177-178). W 1805 roku otwarto stynne
polskie liccum w Krzemienicu, od 1795 roku przytaczonym do Rosji. Studio-
wal tam m.in. Juliusz Stowacki.

Wszystkie uczelnie dziatajace w Krdlestwie Polskim, powotanym do zycia
przez cara Aleksandra I na Kongresie Wiedeniskim w 1815 roku i stad zwanym
takze ,,Kongreséwka”, byly stopniowo zamykane w ramach represji po po-
wstaniach narodowych. Pod koniec XIX wieku Uniwersytet Warszawski byt
juz tylko jedng z uczelni rosyjskich, oczywiscie z rosyjskim jezykiem wyktado-
wym. Po polsku mozna byto stucha¢ wyktadéw tylko w Krakowie i we Lwo-
wie, pod tolerancyjnym berfem cesarza Austro-Wegier, Franciszka Jézefa I, ale
nie kazdy mogl sobie na to pozwolié. Ci zamozniejsi i znajacy niemiecki mogli
studiowad, nie opuszczajac granic Cesarstwa Rosyjskiego, w dawnych Inflan-
tach Polskich czyli Kurlandii. Dziataly tam dwie doskonate, niemieckojezycz-
ne politechniki, w Rydze i w Dorpacie. Polscy studenci mieli w nich nawet
swoja korporacje o nazwie ,,Arkonia”. Za granica studiowali Polacy na uni-
wersytetach w Heidelbergu, w Getyndze i innych. Nieliczni wyjezdzali na stu-
dia do Belgii, Francji lub Szwajcarii.

»Muzealna” kolebka Instytutu Przemystu Fermentacyjnego

Po przegranej wojnie japonskiej i sttumionej Rewolucji 1905 roku w Cesar-
stwie Rosyjskim na kilka lat przed jego upadkiem nastgpita ,,odwilz”. Bardzo
trafnie napisal w potowie XIX wieku Alexis de Tocqueville: ,,zte rzady upadaja
zawsze w chwili, gdy zaczynaja sie reformowaé”. Urzednicy carscy coraz cze-
Sciej przymykali oko na obchodzenie réznych zakazoéw. Polskie wyzsze uczel-
nie byly w ,,Kongreséwce” zakazane, ale mozna bylo tworzyé rézne muzea,
a przy muzeach prowadzi¢ wyktady i pokazy zwigzane z ich tematyka. Tak
wiec powstato ,Muzeum Przemystu i Rolnictwa w Warszawie”, ulokowane
w okazalej kamienicy przy Krakowskim Przedmiesciu 66, gdzie dzi§ miesci sie
Centralna Biblioteka Rolnicza. Przy muzeum mozna juz bylo prowadzi¢ wy-
ktady, pokazy i zajecia praktyczne z dziedziny rolnictwa i przemystéw rolnych.
Tu takze moégl narodzié sie z czasem Instytut Przemystu Fermentacyjnego.
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PROFESOR DR WACEAW DABROWSKI
— TWORCA IPF

Przedwojenna »Ksiega Pamigtkowa SGGW”
na stronie 391 informuje, ze prof. Wactaw
Dabrowski urodzit sie 9 maja 1879 roku
w Warszawie. W roku 1899 ukoficzyl gimna-
zjum filologiczne w Radomiu i jesienig tegoz
roku zapisat sie na Uniwersytet Warszawski, na
studia na Oddziale Nauk Przyrodniczych Wy-
dzialu Fizyko-Matematycznego. Jako student
czwartego roku pelnil obowigzki asystenta
w katedrze botaniki. Pod sam koniec studiéw
bral czynny udzial w walce o polski jezyk na
Uniwersytecie Warszawskim, gdzie jak wiado-
mo w tym czasie wszystkie wyklady prowa-
dzone byly w jezyku rosyjskim. W gescie pro-
testu opuscit UW i ztozyt egzaminy dyplomowe
dopiero w 1907 roku przed panstwowa komisja Uniwersytetu Noworosyj-
skiego w Odessie. Kto§ moze pomysleé: ,,I co zyskal, skoro tam takze musial
je zdawac¢ mowiac po rosyjsku”. Byta jednak duza réznica, bo w Odessie jezyk
rosyjski byl na miejscu, w Warszawie nie.

Po zdaniu egzaminéw dyplomowych, jako stypendysta Muzeum Przemy-
stu i Rolnictwa w Warszawie, Wactaw Dabrowski wyjechal w roku 1908
zagranice na studia specjalne w dziedzinie mikrobiologii technicznej i rol-
niczej oraz w dziedzinie technologii przemystu rolnego. Zwiedzajac ,,po
drodze” pracownie mikrobiologiczne w Monachium, Wiedniu, Lipsku, Hal-
le, Kilonii i Brukseli, studia te odbywatl kolejno: w Instytucie Przemystu
Fermentacyjnego w Berlinie (1 II - 24 VI 1908); w Carlsberg Laborato-
rium pod kierunkiem stynnego mikrobiologa, prof. Emila Christiana Han-
sena (20 VIII 1908 — 2 IV 1909) i w konicu na Uniwersytecie w Getyndze
(30 IV 1909 - 25 V 1910), gdzie obronit prace doktorska pt. ,Die Hefen

14



Profesor dr Wactaw Dgbrowski — twdrca IPF

in Milch und Milchprodukten” (Drozdze w mleku i w przetworach mleczar-
skich). Wyizolowany i opisany w ramach tej pracy szczep drozdzy Saccha-
romyces lactis Dombrowski wszedl do licznych $wiatowych kolekgji kultur
drozdzy, m.in. byl w latach 1960. w kolekgji brytyjskiego instytutu browar-
nictwa (BRFI) w Nutfield. P6zniej holenderskie autorki systematyki drozdzy,
panie Lodder i Kreger van Rij, zmienity te nazwe na Kluyveromyces lactis,
(ku czci swego rodaka) a nasi mikrobiolodzy pokornie si¢ z tym pogodzili.

Po dwuletnich studiach zagranicznych w dziedzinie mikrobiologii technicz-
nej i rolnej oraz technologii przemystu rolnego, powraca Wactaw Dabrowski
z dyplomem doktora filozofii do Warszawy, gdzie w czerwcu 1910 roku obe;j-
muje kierownictwo zorganizowanej przez siebie Pracowni Przemystu Fermen-
tacyjnego i Bakteriologii Rolnej przy Muzeum Przemystu i Rolnictwa w War-
szawie. W rok pézniej, w czerwecu 1911 r., przeksztalcit Wactaw Dabrowski
te pracownie w Instytut Przemystu Fermentacyjnego i Bakteriologii Rolnej
przy tymze Muzeum. Tak powstal pézniejszy IPF, poprzednik dzisiejszego In-
stytutu Biotechnologii Przemystu Rolno-Spozywczego w Warszawie. Wykla-
dy mikrobiologii rolniczej i technologii przemystéw rolnych, na zaproszenie
Komitetu Organizacyjnego Kurséw Przemystowo-Rolniczych przy Muzeum
Przemystu i Rolnictwa, objal prof. Dabrowski w roku 1911 i prowadzit je
dalej z mniejszymi lub wiekszymi przerwami ze wzgledu na wydarzenia dzie-
jowe, az do odejscia na emeryture w roku 1959. Zmienialy si¢ w miedzyczasie
nazwy kursoéw i szkot. W 1918 roku powstata Szkota Gtéwna Gospodarstwa
Wiejskiego, gdzie w tym samym roku Wactaw Dabrowski zostal powotany na
profesora nadzwyczajnego, a w rok pdzniej na zwyczajnego, obejmujac Ka-
tedr¢ Mikrobiologii i Przemystu Rolnego. W latach migdzywojennych pelnit
z wyboru funkcje rektora SGGW (1922-1923) i wielokrotnie funkcje dzieka-
na Wydziatu Rolniczego (1928-1929, 1933-1936).

15



INSTYTUT PRZEMYStU FERMENTACYJNEGO
W LATACH MIEDZYWOJENNYCH

Niezaleinie od pracy na SGGW profesor Wactaw Dabrowski byt dyrek-
torem utworzonego przez siebie Instytutu Przemystu Fermentacyjnego
i doradcg DPMS (Dyrekgji Polskiego Monopolu Spirytusowego). Instytut Fer-
mentacyjny w okresie miedzywojennym prowadzil dziatalno$¢ ustugowa na
rzecz gorzelni rolniczych, organizowang w ramach abonamentu, ktory byt
oplacany na dang kampani¢ przez wlasciciela gorzelni. Abonament obejmo-
wal doradztwo technologiczne, zaopatrzenie gorzelni w czyste kultury droz-
dzy i bakterii mlekowych oraz odczynniki potrzebne do kontroli przerobu.
Pelng kontrole przebiegu produkg;ji i jej poziomu technicznego przeprowadza-
li dwukrotnie w czasie kampanii delegowani przez IPF instruktorzy. Kontro-
lowali oni m.in. zapisy w dzienniku przerobu, poréwnujac je ze stanem fak-
tycznym stwierdzonym w dniu kontroli. Opinie wydawane na podstawie tych
badaf stanowily ocene jakosci pracy zakladu i jego kierownika. Niektorzy
z tego zespolu instruktoréw, jak inz. Stefan Kaminski, Wiktor Miszczak i Sta-
nistaw Kurowski, pracowali w tym samym charakterze po Il wojnie Swiatowe;j
w ,ZGOROLU?” i byta okazja wystuchiwa¢ ich dtugich opowiesci o tamtych
czasach.

IPF zajmowat sie nie tylko gorzelniami. Prof. W. Dgbrowski byt prezesem
Komitetu Panstwowych Ocen Masta i Seréw oraz redaktorem zalozonego
przez siebie miesi¢cznika ,,Przemyst Rolny”, po§wigconego tematyce gorzel-
nictwa, rektyfikacji i zuzytkowania spirytusu, mleczarstwa, krochmalnictwa,
syropiarstwa i suszarnictwa. W roku 1929 profesor zainicjowal i objat redak-
¢je wydawnictwa ,,Prace i Sprawozdania Zaktadu Mikrobiologii i Przemystu
Rolnego SGGW i Instytutu Przemystu Fermentacyjnego i Bakteriologii Rolnej
Muzeum Przemystu i Rolnictwa w Warszawie”. W wydawnictwie tym publi-
kowane byly prace naukowe obydwu wyzej wymienionych zakladéw, ze
streszczeniami w jezykach obcych. Prace te stuzyty do wymiany z zagraniczny-
mi instytucjami naukowymi.
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Instytut Przemystu Fermentacyjnego w latach miedzywojennych

Profesor byl cztonkiem Komisji Przemystu Rolniczego Migdzynarodowego
Instytutu Rolniczego w Rzymie (http://www.sggw.pl).

Wyktady profesora W. Dabrowskiego byty doskonate. Wszystko mozna
byto zanotowaé i wychodzit z tego bardzo uporzadkowany i poprawny tekst,
ktory co roku byl uzupetniany nowosciami. Z czaséw zaboru rosyjskiego za-
chowal profesor wybitng awersje do wszystkich obcych terminéw, zasmiecaja-
cych dzis tak powszechnie jezyk polski. Sam doskonale znal rosyjski, niemiec-
ki i francuski, ale obcojezyczng temperature zastepowal bardziej polskim
terminem ,cieplota”; a nawet dla enzyméw znalazt polska nazwe ,,zaczyny”.

Profesor byt nie tylko doskonatym wyktadowcy ale takze organizatorem
i wychowawcg. Tym co jednalo Mu ludzi i ulatwialo dzialalno$¢ byta Jego
wysoka kultura, wielki humanizm, doskonatos¢ jezyka, trafnosé, a czasem
i cieto$¢ uwag, bystros¢ obserwacji i dowcip, nieodlaczne cechy sylwetki pro-
fesora. Jego dydaktyczno-wychowawcze pouczenia starsi wychowankowie za-
pamietali na zawsze. Nie byly to zadne zloSliwosci, chociaz niektorzy, mniej
bystrzy stuchacze, mogli je tak odbieraé. Wezmy na przyktad takie podsumo-
wanie referatu wygloszonego na seminarium: ,Pan tu napisal wszystko co
wiedzial, ale to nie sztuka pisaé, co sie wie, sztuka wiedzie¢, co pisaé”. Bardzo
wielu dzisiejszym autorom, dziennikarzom i politykom taka ocena i jednocze-
$nie wskazoéwka by sie przydata! Albo uwaga kiedy referat byl niepotrzebnie
zbyt dlugi: ,,Z tym tekstem to trzeba zrobié tak jak stary, doswiadczony kon
dorozkarski, kiedy do zlobu nasypiag mu sieczki i owsa. Zanim zabierze si¢
do jedzenia to najpierw w ten zl6b dmuchnie, sieczka poleci, owies zostanie
i mozna zaczac jes¢”. Inna cenna rada to ,zrébcie polowe tego co planujecie,
ale zrébcie porzadnie”. Profesor miat w szufladzie bardzo stare notesy z oce-
nami wszystkich swoich stuchaczy i czasem drugie pokolenie zdajac egzamin
moglo ustyszeé: ,,Pomysl pan troche jeszcze panie Wieniawski, pana ojciec
dobrze mi odpowiedzial na to pytanie”.

Profesor W. Dabrowski bardzo lubit Tatry. Ostatni raz wybrat si¢ do Zako-
panego w 1954 roku. Pytany po powrocie o wrazenia powiedzial, ze pobyt
byt udany, ale ,,Tatry bardzo si¢ zestarzaly i trudno po nich chodzi¢”. Profe-
sor zmarl 25 kwietnia 1962 r. Pochowany jest na Starych Powazkach, kwate-
ra 213.
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PRZETRWANIE OKUPAC]JI NIEMIECKIE]

Wszystkie wyzsze uczelnie i gimnazja ogélnoksztalcace jesienig 1939 roku
zamknieto. Polakom wystarczy¢ mialy szkoty podstawowe i zawodowe.
Zaktad Mikrobiologii i Przemystu Rolnego SGGW, dopiero co przeniesiony
do swych nowych pomieszczen w oddanym tuz przed wojng pawilonie II przy
ul. Rakowieckiej, nie zdazyt jeszcze rozpakowac swoich skrzyn, gdy juz zagro-
zita im wywdzka do Niemiec.

Pewnego jesiennego, smutnego dnia 1939 roku, szedt Krakowskim Przed-
mieSciem zamySlony profesor W. Dabrowski, gdy ustyszal nagle: ,,Guten Tag
Herr Kollege” - jak si¢ miewacie? Byt to istotnie kolega W. Dabrowskiego ze
studiow w Kopenhadze, profesor Christiansen. Ucieszyli si¢ tym spotkaniem
dwaj starsi panowie i poszli na kawe do Brystolu, gdzie prof. W. Dgbrowski
opowiedziat koledze jak sprawy stoja. ,,A to Swietnie si¢ sktada” — powiedzial
Christiansen — ,,bo ja wlasnie dostalem nominacje na jednego z dyrektoréw
Instytutu Rolniczego w Putawach i potrzebna mi jest pracownia mikrobiologii
przemystowej oraz dzial obstugi przemystu rolnego na terenie Gubernii Gene-
ralnej — bedziecie pracowac jako warszawski oddzial instytutu w Putawach”.
Byta to ,,propozycja nie do odrzucenia”, wiec prof. W. Dgbrowski przyjal ja
z wdziecznoscia. Skrzynie ze sprzetem rozpakowano i to nie tylko te nalezace
do Zaktadu Mikrobiologii i Przemystu Rolneg SGGW. Przy okazji ,,zatapaly
sie” inne zaklady uczelni, jak Chemia Rolna i Nawozenie, Chemia Ogélna, Fi-
topatologia i Gleboznawstwo. Instruktorzy terenowi Instytutu Przemystu Fer-
mentacyjnego z Krakowskiego Przedmiescia 66, takze znalezli prace w War-
szawskim Oddziale Putawskiego Instytutu (Andrzej Brudzynski: ,,Agricola”,
pismo SGGW, nr 31, czerwiec 1996, str. 3—4). Organizowano podobnie jak
w okresie migdzywojennym, kursy doksztalcajace dla kierownikéw gorzeln,
z udziatem profesora W. Dabrowskiego i calego zespotu jako wykladowcow.
Tak wiec zesp6t pracownikéw IPF nie przerwal pracy na czas okupagji, a po
wojnie przeszed! ,jak jeden mgz” do Zrzeszenia Gorzeli Rolniczych, czyli
»ZGOROLU”, wykonywa¢ dalej takie same zadania ustugowe dla gorzelni
rolniczych, a profesor W. Dgbrowski zostal konsultantem tej instytucji.
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CZASY PRL-u

GGW zaczelo dziatad jako pierwsza uczelnia w Warszawie juz od 15 maja

1945 roku, czyli zaledwie w tydzien po zakonczeniu drugiej wojny $wiato-
wej. Bylo to mozliwe w duzej mierze dzigki kadrze, ktéra przechowala sie
w warszawskim oddziale pulawskiego instytutu. Profesor W. Dabrowski pod-
jal swe wyklady na uczelni. Jego instruktorzy obstugiwali gorzelnie rolnicze
jako pracownicy ,,ZGOROLU”, ale czyste kultury drozdzy gorzelniczych
i bakterii mlekowych oraz odczynniki i analizy niekt6rych surowcéw, wyko-
nywal na warunkach zlecenia zesp6t profesora W. Dabrowskiego w ocalatych
pracowniach SGGW, gdy na Krakowskim Przedmiesciu straszyly wypalone
mury picknego gmachu pod numerem 66. Analizy robili asystenci, inzyniero-
wie Jerzy Daszewski i Jan Drewiecki, czyste kultury zasiewal adiunkt, inz.
Roman Majchrzak, a podloza pracowicie przygotowywali laboranci, Marian
Pniewski i Konstanty Zarnicki. Ta idylla trwata przez § lat, ale przy ,,dokreca-
niu $ruby” okresu stalinowskiego trwaé dalej nie mogta. Premiera Mikolajczy-
ka juz w Polsce nie bylo. Kardynat Stefan Wyszynski i Wiadystaw Gomutka
byli aresztowani. W tym czasie prezesem ZGOROLU byt inz. Stefan Zakow-
ski, b. wlasciciel majatku z gorzelnig na Pomorzu, dyrektorem do spraw ogdél-
notechnicznych byt inz. Zbigniew Wilski, b. wlasciciel Rogowa i gorzelni Ro-
géw, sekretariat prowadzita hrabianka, mgr. Laura Czosnowska, a dyrektor
administracyjny, inz. Jan Suzin, byly lotnik RAF-u, widzac co sie $wieci, po
prostu zawrdcit samolot PL.L. ,Lot” ze Szczecina na Bornholm. Instytucja
dzialala jak zegarek szwajcarski, ale wobec powyzszego musiala ulec likwida-
¢ji i tak sie stalo. CzeS¢ zadaf i budynek przy Ordynackiej 13 przejeto nowo
utworzone Centralne Laboratorium Przemystu Rolnego (CLPR), cze$¢ zas$ ist-
niejace juz wezesniej Laboratorium ZPNZ (Zarzadu Panstwowych Nierucho-
mosci Ziemskich, p6zniej PGR) w Bydgoszczy. Wszystko to znalazlo sie wiec
w gestii Ministerstwa PGR.

W tym mniej wiecej okresie, w roku 1949, Departament Przemystu Rolno-
-Spozywczego Ministerstwa Rolnictwa, kierowany przez bardzo $wiatlego dy-
rektora, inz. J6zefa Sigalina, zaczat pilnie odczuwac potrzebe posiadania wia-
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STO LAT Instytutu

snej placowki naukowo-badawczej, skutkiem czego w grudniu 1949 roku
powolano do zycia ,,GIPRiS” — Gléwny Instytut Przemystu Rolnego i Spozyw-
czego (Zarzadzenie Ministra Przemyslu Rolnego i Spozywczego z dnia
20 wrzesnia 1949 r.). Jak wspomina prof. dr hab. Tadeusz Gotebiewski (Prze-
myst Fermentacyjny i O.-W. nr 12, 1979, str. 1-5), do tej nowej placowki poza
nim samym przeszlto szereg pracownikéw dawnego IPF i wychowankéw pro-
fesora Wactawa Dabrowskiego, jak inzynierowie: Jerzy Daszewski, Wojciech
Kujawski, Janina Malanowska i inni. W sktad Rady Naukowej instytutu weszli
tacy eminentni wychowankowie Profesora jak prof. dr hab. Eugeniusz Pija-
nowski, prof. dr hab. Jadwiga Supifiska-Jakubowska, prof. dr hab. Stanistaw
Bujak, prof. dr hab. Jerzy Kaczkowski i inni, zapewniajagc GIPRiS-owi konty-
nuacje koncepcji i zadan dawnego Instytutu Przemystu Fermentacyjnego.

W roku 1954 kiedy Ministerstwo Przemystu podzielono na 6 ministerstw
branzowych (Przemystu Cigzkiego, Lekkiego, Chemicznego, Spozywczego
itd.). Podzialowi ulegl takze GIPRiS. Powstaly branzowe Instytuty Przemystu
Miesnego, Mleczarskiego, Ttuszczowego, Cukrowniczego i w konicu nasz In-
stytut Przemystu Fermentacyjnego (Uchwala Nr 534/54 Rady Ministrow
z dnia 2 sierpnia 1954 r. w sprawie przeksztalcenia Gléwnego Instytutu Prze-
mystu Rolnego i Spozywczego w Instytut Przemystu Fermentacyjnego).

Pod nazwg Instytut Przemystu Fermentacyjnego firma przetrwata 34 lata.
Nowe kierunki badafi w naukach przyrodniczych wplynely na zmiane nazwy
Instytutu. Zarzadzeniem Nr 15 Ministra Rolnictwa, Le$nictwa i Gospodarki
Zywnosciowej z dnia 26 marca 1988 r. IPF otrzymal nazwe ,,Instytut Biotech-
nologii Przemystu Rolno-Spozywczego” (IBPRS).
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SIEDZIBY INSTYTUTU

Instytut Przemystu Fermentacyjnego i Bakteriologii Rolnej znalazt pierwsza
siedzibe w Muzeum Przemystu i Rolnictwa przy Krakowskim Przedmie-
Sciu 66 (obecnie Centralna Biblioteka Rolnicza).

Muzeum Przemystu i Rolnictwa powotano ustawg z dnia 5 czerwca 1875.
Do 1881 roku miescito si¢ w dzierzawionym lokalu przy placu Krasinskich,
po czym zostalo przeniesione do poklasztornych (bernardyni) budynkéw,
w ktorych od 1796 roku miescit siec odwach czyli wojskowa komenda miasta.
Obiekt ten znajdowat si¢ obok kosciota Sw. Anny, przy Krakowskim Przed-
miesciu 66. Tam w listopadzie 1910 r. dr Wactaw Dgbrowski utworzyt Pra-
cowni¢ Przemystu Fermentacyjnego i Bakteriologii Rolnej przeksztalconej
w 1911 r. w Instytut o tej samej nazwie. Prowadzono tam kursy gorzelnicze
od 1906 do 1939. Do 1925 r. kursy ukoniczyto 511 stuchaczy.

Po II wojnie $§wiatowej po gmachu Muzeum pozostaly ruiny, a decyzja pre-
zydium Rady Ministréw z 22 marca 1951 r., po 76 latach istnienia, Muzeum
Przemystu i Rolnictwa przestalo istnieC. I tak po 43 latach wielce pozytecznej
dziatalnos$ci w okowach caratu, 21 latach stuzby Niepodleglej, po przetrwaniu
dwoch wojen Swiatowych, tylko 5 lat Muzeum wytrzymato w PRL. Tam tkwig
korzenie Instytutu Biotechnologii Przemystu Rolno-Spozywczego.

Od grudnia 1949 r. siedziba Instytutu znajdowata si¢ w budynku mieszkal-
nym przy Alejach Niepodlegtosci 163. W lipcu 1950 roku zaczeto budowe
gmachu przy ulicy Rakowieckiej 8 (obecnie 36). W 1954 r. oddano do uzytku
dwa elementy (III i IV) najbardziej odleglte od ulicy Rakowieckiej. W 1958 r.
ruszyla budowa elementu frontowego (I) najblizej ulicy Rakowieckiej. Byt on
przewidziany dla Instytutu Przemystu Mleczarskiego. Do roku 1994 I element
byt uzytkowany przez Instytut Biochemii i Biofizyki PAN. Po czym pomiesz-
czenia te zajeto Centralne Laboratorium Technologii Przetworstwa i Przecho-
walnictwa Zbéz (CLTPiPZ) (sukcesywnie od kwietnia 1992 do pazdziernika
1996).
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STO LAT Instytutu

W 2000 r. pomieszczenia przy ulicy Rakowieckiej 36 (segment IV) opuscit
Instytut Przemystu Miesnego i Thuszczowego, a 2004 r. Instytut Przemystu
Cukrowniczego.

Plan budowy gmachu Instytutu nie zostal zrealizowany do konca. Brak
segmentu I, a w miejscu jego wschodniego skrzydta, postawiono w roku
1992 pawilon poéltechniki w stylu odbiegajacym od architektury gléwnego
korpusu.

Po konsolidacji Instytutéw i Centralnych Laboratoriéw z Instytutem Bio-
technologii Przemystu Rolno-Spozywczego w latach 2003-2009 stan posiada-
nia powierzchni budynkéw i dziatek zwiekszyt si¢ wielokrotnie (Tabela 1).

Powierzchnia og6lna budynkow i dziatek
Instytutu Biotechnologii Przemysiu Rolno-Spozywczego
(stan na 14.02.2012)

Tabela 1

Powierzchnia catko-

L IBPRS Powierzchnia catko- 2 daialki
P- (Oddzial, Pracownia) wita budynku w m?2 Wi iv E;a 1
1 IBPRS 19 091 .

ul. Rakowiecka 36, 02-532 Warszawa

Oddzial Technologii Migsa i Ttuszczu
2 ul. Jubilerska 4, 04-190 Warszawa 3948 0,6969
ul. Gltogowska 239, 60-111 Poznafi

Oddziat Chtodnictwa
3 iJakosci Zywnosci 8 846 1,3846
ul. Pitsudskiego 84, 92-202 £6dz

QOddziat Cukrownictwa
4 ul. Inzynierska 4, 682 5,5900
05-084 Leszno k/Bltonia

Oddziat Koncentratéw Spozywczych
5 i Produktéw Skrobiowych 2 037 0,3470
ul. Starofecka 40, 36-361 Poznafi

Samodzielna Pracownia Gorzelnicza
6 ul. Powstancow Wlkp. 17 767 0,1318
85-090 Bydgoszcz

Razem 35371 10,3830
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ORGANIZACJA IPF

Instytut Przemystu Fermentacyjnego tworzyly Dzialy wydzielane z GIPRiS-u:

— Duziat Przemystu Piwowarsko-Stodowniczego. Dzial ten rozpoczal prace na
Wydziale Chemicznym Politechniki Warszawskiej w 1950 r. Pierwszymi
jego pracownikami byli mgr inz. Z. Paskowa i mgr inz. T. Golebiewski;

— Dzial Spirytusowo-Drozdzowy organizowany przez mgr inz. M. Lacherto-
wg i mgr. inz. A. Niwinskiego;

— Dzial Mikrobiologii utworzony w Krakowie przy ul. Garncarskiej 14,
w 1950 r. przez dr. K Matusiaka przy wspétpracy prof. dr. F. Nowotnego.
W 1954 r. zlikwidowano Centralne Laboratoria (CL) przy Zjednoczeniach

Przemystu Spirytusowego, Piwowarskiego i Owocowo-Warzywnego. Wyposa-

zenie i personel tych jednostek wzmocnily potencjal badawczy IPF.
Kierownikiem likwidowanego CL Przemystu Piwowarskiego byl mgr inz.

J. Daszewski. Kierownikiem Biura Badawczego Przemystu Drozdzowego byli

mgr inz. H. Karczewska i mgr S. Soczyniski. Zesp6t CL Przemystu Owocowo-

-Warzywnego pod kierunkiem mgr inz. A. Kedzierskiej i dr. S. Kowalskiego

stworzyl w IPF nowy Dzial Przemystu Owocowo-Warzywnego obejmujacy

problematyke winiarska.

W roku 1954 ustalona zostala nast¢pujaca struktura organizacyjna Instytu-
tu. Podstawowymi komérkami staly sie zaktady naukowe i dzialy w pionie
administracyjno-gospodarczym.

Powstaly nastepujace zaklady:

Zaktad Mikrobiologii z kier. dr. K. Matusiakiem,

Zaktad Technologii Drozdzy,

Zaklad Technologii Spirytusu — oba pod kier. nauk. doc. P. Wojcieszaka,
Zaktad Technologii Piwa i Stodu z kier. mgr. inz. T. Golebiewskim,
Zaklad Utylizacji Wod Sciekowych z kier. mgr inz. H. Karczewska,
Zaklad Technologii Przetworéw Owocowo-Warzywnych z kier. mgr inz.
A. Kedzierska (wrzesieni 1954 —sierpieni 1955), dr. S. Kowalskim (wrzesien
1955 — marzec 1956),

Pl
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STO LAT Instytutu

— Zaklad Informacji Naukowo-Technicznej i Ekonomicznej z kier. mgr. inz.
M. Kolkhoffem,
— Sekcja Planowania z kier. mgr. inz. S. Izdebskim.

KIEROWNICTWO Instytutu od poczatku istnienia (to jest najpierw w ra-
mach GIPRiS) znajdowalo si¢ w rekach nastepujacych osob:

w latach 1949-1954

— dyrektor mgr inz. Aleksander Zelazny

— z-ca ds. naukowo-badawczych mgr inz. Pawel Wojcieszak

— z-ca ds. administracyjno-ekonomicznych Konrad Wieczorkiewicz

24



Organizacja IPF

w latach 1954-1958

— dyrektor Aleksander Reinheres

— z-ca ds. naukowo-badawczych doc. mgr inz. Pawet Wojcieszak
— z-ca ds. administracyjno-ekonomicznych p. Konrad Wieczorkiewicz

w latach 1958-1966

— dyrektor mgr inz. Jakub Wermus

— z-ca ds. naukowo-badawczych doc. mgr inz. Pawel Wojcieszak
(do $mierci 03.01.1962 r.)
— z-ca ds. administracyjno-ekonomicznych Konrad Wieczorkiewicz
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STO LAT Instytutu

w latach 1966-1981
— dyrektor prof. dr hab. Tadeusz Gol¢biewski

{

z-ca ds. naukowo-badawczych doc. dr inz. Jan Zaleski (od 1964 do 1968 r.)
z-ca ds. administracyjno-ekonomicznych p. Konrad Wieczorkiewicz

(do roku 1970)

mgr Edmund Mozdzynski (od 1970 do 1983 r.)

glowny ksiegowy mgr Wiadystawa Markiewicz (od r. 1974)

i

{

\

w latach 1981-1991
— dyrektor prof. dr Wiestaw Rzedowski (do kofica stycznia 1992 r.)

{

z-ca dyr. doc. dr Bogdan Laczynski (od 1983 do 1991 r.)

z-ca dyr. ds. technicznych i wdrozeniowych dr inz. Janusz Berdowski

(od 1982 do 1990 r.)

— z-ca dyr. ds. naukowo-badawczych doc. dr hab. Bogdan Sieliwanowicz
(od 1988 r.)

— gléwny ksiegowy mgr Wiadystawa Markiewicz

{
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Organizacja IPF

od 1992 r. kierowali Instytutem

— 01.02.1992 - 31.07.2012 - dyrektor prof. dr hab. Roman A. Grzybowski

— z-ca dyrektora ds. naukowych
doc. dr hab. Bogdan Sieliwanowicz, prof. IBPRS (1988-1993)
doc. dr hab. Jerzy Czuba, prof. IBPRS (1993-2006)
vacat (2006-2010)
dr hab. Krystyna M. Stecka, prof. IBPRS (od 01.04.2010)
— glowni ksiegowi
mgr Wiladystawa Markiewicz (01.01.1974 - 30.06.1994)
Zofia Oblekowska (15.06.1994 — 31.05.2001)
Mirostawa Szynert (01.07.2001 — 28.03.2003)
mgr Genowefa W. Kotakowska (29.03.2003)

W sktad pionu administracyjnego wchodzity Dzialy:
Kadr, Finansowo-Ksi¢gowy, Administracyjno-Gospodarczy, Zaopatrzenia
i Techniczny.

W sekretariacie zatrudnione byly:

Janina Walicka 01.03.1957 -31.07.1984
Lidia Jarosz 01.09.1985 - 30.09.1987
Ewa Zalewska 11.11.1987 - 31.12.1989
Teresa Osuch 01.01.1989 - 04.05.1997
Kazimiera Markowska 05.05.1997 —09.09.2002
Krystyna Jarecka 10.09.2002 - 11.03.2008

inz. Iwona Matenko  25.02.2008
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W okresie minionych 60 lat organizacja stuzb pomocniczych zmieniala sie.
Zmienialy si¢ tez nazwy Dziatow.

W roku 1955, po wydzieleniu IPF z GIPRiS, zatrudnienie w dzialach na-
ukowych wynosito 116 oséb. Reszte stanowity 82 osoby w pionie administra-
cyjno-gospodarczym, ktory Swiadczyl ustugi finansowo-ksiegowe, techniczne,
zaopatrzeniowe, dozoru i porzadku dla wszystkich instytutéw resortu prze-
mystu spozywczego, zlokalizowanych w gmachu przy ul. Rakowieckiej 36.

Do gtéwnych zmian struktury organizacyjnej, ktore nastapity w IPF, nale-
zalo okresowe powotanie Zakladu Produktéw Biatkowych utworzonego do
realizacji programu PR-4 pt. ,,Optymalizacja produkgji i spozycia biatka”, re-
alizowanego w latach 1974-198S5.

W latach 1973-1976 przy ZPOW ,Pektowin” w Jasle utworzona zostata
stacja doswiadczalna produkgji preparatéw enzymatycznych, co spowodowa-
lo w tym okresie zwigkszenie zatrudnienia w Zaktadzie Mikrobiologii Tech-
nicznej i Biochemii przecigtnie o 19 oséb.

W Zaktadzie Technologii Piwa i Stodu od roku 1956 istniata Pracownia
Doswiadczen Pottechnicznych przy Browarze OZPS w Biskupcu. Liczba za-
trudnionych dochodzita do 12 oséb. W roku 1990 placoéwka ta zostata zlikwi-
dowana.

Zaklad Analizy Instrumentalnej zostal utworzony w roku 1971 jako anali-
tyczne laboratorium §rodowiskowe wyposazone w kosztowng aparature im-
portowana.

Zaktad w czeSci stworzony zostat z etatow innych Instytutow.

Okresowo do IPF przytaczony zostal 26-osobowy oddzial krakowski zli-
kwidowanego Instytutu Ekonomiki i Organizacji Przemystu i z niego utwo-
rzono Zaktad Ekonomiki i Organizacji Przemystu Spozywczego.

Zaktad Organizacji Badaf utworzony zostal dopiero w roku 1971 z Samo-
dzielnej Pracowni Ekonomiki, z Sekcji Planowania, Koordynacji i Rzecznikow
Patentowych. Cennym elementem sktadowym tej jednostki stata sie Pracow-
nia Efektywnosci Badan, ktérej zadaniem bylo oszacowanie celowosci ekono-
micznej proponowanych tematéw badawczych i dokumentowanie efektyw-
nosci ekonomicznej prac zakoficzonych i wdrozonych.

W roku 1982 z Centralnego Laboratorium Przemystu Rolnego wydzielono
zespoly badawcze zajmujace sie gorzelnictwem i wraz z pracowniami zlokali-
zowanymi w Bydgoszczy i Poznaniu przytaczono je do IPF.
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Organizacja IPF

W roku 1991 nastapito polaczenie Zakladu Informacji Naukowo-Tech-
nicznej i Ekonomicznej z Zaktadem Organizacji Badan w jedng komérke or-
ganizacyjng.

Placowki terenowe IPF zatrudnialy w okresie szczytowym w latach 1972-
1974 okoto 80 os6b. Potem stopniowo byly likwidowane az do 11 os6b
w 1980 r. (w tym przede wszystkim obsada Browaru w Biskupcu). Zmiany te
byly spowodowane dgzeniem do uzyskania funduszu ptac na podwyzszenie
wynagrodzen pracownikom IPF.

W Warszawie stan zatrudnienia wahat si¢ od 304 oséb w roku 1974 do
273 w roku 1980.

Pierwsze lata istnienia Instytutu Przemystu Fermentacyjnego to intensywne
prace nad skompletowaniem obsady naukowej i technicznej, organizowanie
warsztatu badawczego i doskonalenie organizacji Instytutu, jako placowki na-
ukowe;.

Po powstaniu Instytutu od roku 1955 przy podstawowych zaktadach ba-
dawczych utworzono stanowiska konsultantéw naukowych. Doradcg kierow-
nika Zaktadu Technologii Piwa i Stodu zostal prof. dr hab. Stanistaw Masior,
a w Zakladzie Technologii Spirytusu i Drozdzy — prof. Bolestaw Bachman.
Konsultacje dla zespoléw mikrobiologicznych prowadzita prof. dr hab. Jadwi-
ga Jakubowska. Po zorganizowaniu zespotéw naukowych w ww. Zakladach
z koicem 1958 roku, stanowiska doradcéw zostaly zlikwidowane.
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AKTUALNA ORGANIZACJA INSTYTUTU
(IBPRS)

Dzialalnoéé naukowo-badawcza, techniczna i informacyjna prowadzona

—

—

—

jest przez nastepujace jednostki organizacyjne:
Zaktad Technologii Fermentacji (ZF) — Kierownik dr hab. Krystyna
M. Stecka, prof. IBPRS
Zaktad Mikrobiologii (ZM) — Kierownik dr Anna Misiewicz
Zaktad Technologii Przetworé6w Owocowych i Warzywnych (ZO) - Kie-
rownik dr Sylwia Skapska
Zaktad Technologii Piwa, Stodu i Zywnosci Prozdrowotnej (ZP) — Kierow-
nik dr Elzbieta Baca
Zaklad Analizy Zywnosci (ZAZ) — Kierownik dr hab. Renata Jedrzejczak,
prof. IBPRS
Zaktad Przetwoérstwa Zboz i Piekarstwa — Kierownik mgr inz. Wojciech
Gorniak
Zaktad Informacji Naukowo-Technicznej (ZINT) — Kierownik mgr Renata
Siwek.

Zaklady naukowo-badawcze wspierane sg w swej dzialalnosci przez jed-

nostki pomocnicze:

—

—

A

Dzial Finansowo-Ksiegowy (DF) — mgr Genowefa W. Kotakowska

Dzial Planowania i Koordynacji Badan (DP) — Kierownik mgr inz. Anna
Bednarek

Dzial Spraw Pracowniczych (DSP) — Kierownik Katarzyna Oledzka

Dzial Administracji (DA) — Kierownik Danuta Stanios

Dzial Techniczny (DT) — Kierownik inz. Adam Korczak

Stanowisko ds. Systemu Jakosci (KJ) — Kierownik mgr inz. Anna Nurek
Stanowisko ds. BHP - inz. Bogdan Jastrzebski

Pelnomocnik ds. Ochrony Informacji Niejawnych (OIN) — mgr Ludwik
Najdychor.

30



Aktualna organizacja Instytutu (IBPRS)

W strukturach IBPRS dziatajg jednostki terenowe:

— Samodzielna Pracownia Gorzelnicza (PG) od 1992 r. — Kierownik mgr inz.

Katarzyna Koterska
— Oddzial Koncentratéw Spozywczych i Produktéw Skrobiowych (OK) od

1.01.2008 r. — dyrektor dr inz. Marian Remiszewski, prof. IBPRS
— Oddziat Chlodnictwa i Jako$ci Zywnoéci (OCh) od 01.01.2008 r. — dyrek-

tor dr inz. Elzbieta Polak
— Qddzial Technologii Miesa i Ttuszczu (OTMiT) od 01.07.2009 r. — dyrek-

tor dr hab. Andrzej Borys, prof. IBPRS
— Oddzial Cukrownictwa (OC) od 01.07.2009 r. — dyrektor dr inz. Andrzej

Baryga.

Funkcjonujgce w IBPRS Oddzialy i Zaktady badawcze obejmujg wszystkie
branze przemystu spozywczego, poza mleczarstwem. Po likwidacji Instytutu
Mleczarstwa (15.12.2006) w resorcie Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi
nie ma o$rodka badawczego zajmujacego sie problematyka mleczarska. Prze-
widuje sie rozpoczecie organizowania w IBPRS komérki badawczej odnosza-
cej sie do spraw produkg;ji i jakosci mleka oraz jego przetworow.

Ze wzgledu na ograniczenia finansowe, w ostatnich dwudziestu latach li-
kwidacji ulegla przychodnia lekarska (30.06.1999) i Sekcja Normalizacji
Branzowej (21.04.2006).

Wychodzac naprzeciw przepisom i potrzebom utworzono stanowisko ds.
Systemu Jakosci (2001 r.), stanowisko ds. BHP (2009 r.), powotano petno-
mocnika ds. Informacji Niejawnych (2006 r.) oraz specjaliste ds. marketingu
(2011 r.).

Kierownictwo dzialow pomocniczych IPF i IBPRS

Kierownicy Zakladu Informacji Naukowo-Technicznej

1949-1965 mgr inz. Marian Kalkhoff — Kierownik (two6rca) Dzialu Dokumen-
tacji Naukowo-Technicznej (1949-1951), Kierownik Dzialowego
Osrodka Dokumentacji Technicznej i Ekonomicznej (1951-1962)
i Kierownik Branzowego Osrodka Dokumentacji Naukowe;j, Tech-
nicznej i Ekonomicznej (1962-1965)

1966-1971 mgr Danuta Kosiuczenko — Kierownik Branzowego Osrodka Do-
kumentacji Naukowej, Technicznej i Ekonomicznej

1971-1981 mgr Stefan Krél — Kierownik Zaktadu Informacji Naukowej,
Technicznej i Ekonomicznej
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STO LAT Instytutu

1981-1990 mgr inz. Maria Lipiec — Kierownik Zaktadu Informacji Nauko-
wej, Technicznej i Ekonomicznej

1991-1993 mgr inz. Jacek Wysocki — Kierownik Zaktadu Organizacji Badan
i Informacji Naukowo-Technicznej

1993-1999 dr inz. Wiestawa Ogoérkiewicz — Kierownik Zaktadu Organizacji
Badan i Informacji Naukowo-Technicznej (1993-1997), Kierow-
nik Zaktadu Informacji Naukowo-Technicznej (1997-1999)

1999- mgr Renata Siwek — Kierownik Zaktadu Informacji Naukowo-
-Techniczne;.

Kierownicy Dzialu Planowania i Koordynacji Badan

Zaklad Organizacji Badan
Wiestaw Czarnecki — Kierownik: 1.01.1972-31.10.1974
mgr inz. Irena Tabiszewska — Kierownik: 1.11.1974-24.05.0991
Zaklad Organizacji Badan i Informacji Naukowo-Technicznej
mgr inz. Jacek Wysocki — Kierownik: 25.04.1991-31.10.1992
dr inz. Wiestawa Ogorkiewicz — Kierownik: p.o. Kierownika od dnia
1.11.1992, Kierownik: 1.04.1993-31.03.1996
Dzial Planowania i Koordynacji Badan
mgr inz. Urszula Sobocifiska-Zdaniewicz — p.o. Kierownika od dn.
1.01.1997 r., Kierownik: 17.12.1997-4.11.2011
mgr inz. Anna Bednarek — p.o. Kierownika od dn. §.11.2011 r.

Kierownicy Dzialu Spraw Pracowniczych
Eugeniusz Skotnicki — 16.07.1973-30.11.1980
mgr Jan Nykiel - 1.10.1981-18.08.1984
mgr Andrzej Cichocki - 30.11.1984-18.05.1990
Katarzyna Oledzka - 1.08.1990
Kierownicy Dzialu Technicznego
mgr inz. Zygmunt Lucifiski — 1962-1966 — stanowisko Giéwnego Mechanika

inz. Antoni Rutkowski — 1966-1996 — stanowisko Gt. Mechanika/Kierownik DT
inz. Adam Korczak — 1996 r. — Kierownik DT
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Aktualna organizacja Instytutu (IBPRS)
Kierownicy Dzialu Administracyjnego

Czestaw Filipiak — 1957-1977
Stanistawa Krél - 1977-1988
Alicja Seroczyniska — 1988-1991
Wactaw Laska — 1991-1995
Teresa Czupryniska — 1995-2002
Danuta Stanios — 2002 r.

Stanowisko ds. Systemu Jakosci (KJ) 2001 r.
Kierownik mgr inz. Anna Nurek

Stanowisko ds. BHP 20009 r.
inz. Bogdan Jastrzebski

Pelnomocnik ds. Ochrony Informacji Niejawnych (OIN) 2006 r.
mgr Ludwik Najdychor

Specjalista ds. marketingu 2011 r.
mgr Kinga Wesotowska
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ZATRUDNIENIE

Zatrudnienie w Instytucie wahato si¢ w szerokich granicach.
Tabela 2

Zatrudnienie w latach 1955-1991

1955 1971 1974 1975 1980 1985 1990 1991

ogobltem 198 311 381 349 286 282 240 251
w zaktadach naukowych 89 167 216 201 158 173 138 152
w komérkach terenowych - 55 77 56 11 24 15 13

Najwiecej pracownikéw Instytut liczyt w 1974 r. — 381 oséb (Tabela 2).
W nastepnych latach zatrudnienie malato na skutek likwidacji oddziatléw te-
renowych, zmiany polityki gospodarczej i zmniejszenia naktadow na nauke
z budzetu panstwa.

Na zmniejszenie zatrudnienia, glownie w grupie pracownikéw inzynieryj-
no-technicznych, w duzym stopniu, wplyneta likwidacja stacji doswiadczal-
nych w terenie jak np. stacji ZPOW ,,Pektowin” w Jasle prowadzacej bada-
nia w zakresie produkcji enzyméw, pracowni Doswiadczen Pottechnicznych
w Browarze OZPS w Biskupcu lub stacji produkujacej preparaty do zakiszania
pasz w Tyczynie k/Rzeszowa (lata 90 XX w.). Placéwki terenowe zatrudniaty
w szczytowym okresie okoto 80 oséb.

W okresie transformacji w latach 90. ubiegtego wieku i w pierwszym dzie-
siecioleciu XXI w. rowniez nastepowaly zmiany w zatrudnieniu (Tabela 3).

W latach 1991-2002 liczba zatrudnionych zmniejszyla si¢ z 251 do 147
0s6b w wyniku tzw. restrukturyzacji czyli konieczno$ci ograniczenia wydat-
kow.

Wzrést w tym czasie udzial pracownikéw z tytulem lub stopniem nauko-
wym z 12% do 20%.

Po polaczeniu z Centralnymi Laboratoriami w Poznaniu (koncentraty)
i w Warszawie (zboze i piekarstwo) w 2003 r. zatrudnienie ogétem w IBPRS
wzrosto do 190 oséb (o 29%).
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Zatrudnienie

Zmiany zatrudnienia w IBPRS w latach 1991-2011

Tabela 3
w tym pracownicy naukowi
Lp. Rok Zaz)ru/d{nienie ze stopniem naukowym
golem z tytutem naukowym dr. i dr. hab.
1 1991 251 3 27
2 1992 228 3 29
3 1993 200 3 29
4 1994 210 3 30
S 1995 212 3 31
6 1996 209 4 32
7 1997 206 4 31
8 1998 196 3 31
9 1999 169 3 29
10 2000 169 3 28
11 2001 168 3 31
12 2002 147 3 27
13 20039 190 3 32
14 2004 196 3 30
15 2005 174 4 23
16 2006 171 3 20
17 2007 183 2 23
18 20082 228 2 31
19 20093 303 N 51
20 2010 294 N 47
21 2011 283 N 47

1) 2003 r. — Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dn. 11.12.2002 r. w sprawie
potaczenia z dniem 1.01.2003 r. Instytutu Biotechnologii Przemystu Rolno-Spozywczego z Central-
nym Laboratorium Przemystu Koncentratéw Spozywczych, Centralnym Laboratorium Technologii
Przetworstwa i Przechowalnictwa Zbo6z oraz Zaktadem Badawczym Przemystu Piekarskiego.

2) 2008 r. — Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dn. 19.12.2007 r. w sprawie
potaczenia z dniem 1.01.2008 r. Centralnego Laboratorium Chtodnictwa, Centralnego Laborato-
rium Przemystu Ziemniaczanego, Centralnego O$rodka Badawczo-Rozwojowego Przemystu Gastro-
nomicznego i Artykutéw Spozywczych oraz Instytutu Biotechnologii Przemystu Rolno-Spozywczego.

3) 2009 r. — Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dn. 15.06.2009 r. w sprawie
polaczenia z dniem 1.07.2009 r. Instytutu Przemystu Migsnego i Tuszczowego, Instytutu Przemystu
Cukrowniczego oraz Instytutu Biotechnologii Przemystu Rolno-Spozywczego.
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Liczba pracownikéw naukowych ze stopniem doktora wzrosta o 5 0séb
(do 32), ale ich udzial w ogdlnym zatrudnieniu zmniejszyt sie z 20% przed
potaczeniem (2002 r.) do 18% po polaczeniu (2003 r.). Po kolejnym potacze-
niu w 2008 r. z Centralnymi Laboratoriami w Poznaniu (przemyst ziemniacza-
ny) i todzi (chlodnictwo i gastronomia) liczba zatrudnionych wzrosta
0 45 0s6b do 228 (0 29%), przy czym udzial pracownikéw naukowych z ty-
tulem i stopniem naukowym zmniejszyl si¢ do 14%. Kolejne polaczenie
w 2009 r. z Instytutami w Warszawie (miesny i tluszczowy) i w Lesznie (cu-
krowniczy) skutkowalo zwickszeniem zatrudnienia ogbtem o 75 0sdb (32%)
i wzrostem udziatu 0s6b z tytutem lub stopniem naukowym do 18% ogétu
zatrudnionych. W wyniku dalszej racjonalizacji zatrudnienia, w roku 2011,
w IBPRS zatrudnionych bylo 233 osoby w tym 5 0s6b z tytutem naukowym
profesora i 47 oséb ze stopniami naukowymi co stanowito 18% ogdtu zatrud-
nionych.

Powyzsze liczby wskazuja, ze polaczenia Instytutéw ani nie wplynety na
zwiekszenie procentowego udzialu pracownikéw z tytutem i stopniami na-
ukowymi, ani na zmniejszenie udziatu oséb w dzialach pomocniczych. Wyni-
ka to m.in. stad, ze wlaczone jednostki funkcjonujg w samodzielnych obiek-
tach, odleglych od Centrali i musza zachowac stuzby niezbedne do prawidlowej
dzialalnosci.
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ROZWO] KADRY

Pierwsze lata istnienia Instytutu Przemystu Fermentacyjnego to intensywne
prace nad skompletowaniem obsady naukowej i technicznej, organizowanie
warsztatu badawczego i doskonalenie organizacji Instytutu, jako placowki na-
ukowe;.

Po powstaniu Instytutu od roku 1955 przy podstawowych zaktadach ba-
dawczych utworzono stanowiska konsultantéw naukowych. Doradcg kierow-
nika Zaktadu Piwa i Stodu zostal prof. dr hab. Stanistaw Masior, a w zakladzie
Technologii Spirytusu i Drozdzy — prof. Bolestaw Bachman. Konsultacje dla
zespoloéw mikrobiologicznych prowadzita prof. dr hab. Jadwiga Jakubowska.

Do czasu mianowania profesorami pracownikow Instytutu Przemystu Fer-
mentacyjnego, tj. do roku 1976 w Instytucie pracowali nastepujacy profeso-
rowie:

— prof. dr Franciszek Nowotny (1950-1957),

— prof. dr hab. Stanistaw Masior (1955-1958),

— prof. dr hab. Jadwiga Jakubowska (1957-1958),

— prof. Bolestaw Bachman (1955-1958),

— prof. dr hab. Kazimierz Bogdanski (1960-1965),
— prof. dr hab. Tadeusz Ktapkowski (1968-1972),

— prof. dr hab. Godfryd Kupryszewski (1972-1976),
oraz samodzielni pracownicy naukowi, ktoérzy uzyskali nominacje profesor-
skie po zakonczeniu pracy w Instytucie mianowicie:

— prof. dr Kazimierz Matusiak,

— prof. dr hab. Jan Zateski,

— prof. dr hab. Konstancja Raczynska-Bojanowska.

W tym czasie w Instytucie tytul profesora uzyskali:

— prof. dr hab. Tadeusz Gotebiewski (nadzw. 1976, zwycz. 1988),
— prof. dr hab. Krystyna Karwowska (nadzw. 1980),

— prof. dr hab. Satnistaw Labendzifiski (kontr. 1987),

— prof. dr Wiestaw Rzedowski (nadzw. 1988),

— prof. dr hab. Kazimierz Jarosz (nadzw. 1988),
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— prof. dr hab. Olga Ilnicka-Olejniczak ( nadzw. 1988),
— prof. dr hab. Andrzej Brudzynski (kontr. 1991).

W okresie tym, gléwnym zadaniem kierownictwa Instytutu bytlo umacnia-
nie zespoléw naukowych w pierwszym rzg¢dzie przez zweryfikowanie i skla-
syfikowanie pracownikéw badawczych przez Komisje Kwalifikacyjng Rady
Naukowej. Postanowiono tez skoncentrowac zespoly naukowe w nowej sie-
dzibie. Ustalono programy podnoszenia kwalifikacji kadr przez uzyskanie
stopni naukowych w drodze studiéw aspiranckich lub podyplomowych. Dzia-
lania te doprowadzily wkrétce do uzyskania stopni doktora na Politechnice
Lodzkiej, SGGW, WSR we Wroctawiu, UMCS w Lublinie, WSR w Poznaniu.
Pierwszych doktoréw w IPF zamieszczono w Tabeli 4. W grupie pracowni-
kéw naukowych Instytutu 30 do 40 oséb posiadato stopien doktora, a 8 do
10 - stopiefr doktora habilitowanego lub kwalifikacje docenta (okresowo na-
zywanego samodzielnym pracownikiem naukowo-badawczym).

Instytut Przemystu Fermentacyjnego w roku 1972 na mocy Uchwaly RM
(MP 13 XII 1972 r.) uzyskat uprawnienia do nadawania stopnia doktora nauk
technicznych.

W dniu 20 grudnia 1973 r. Rada Naukowa IPF dokonata otwarcia trzech
przewoddéw doktorskich. Do lipca 1987 . Rada Naukowa nadata stopiefi dok-
tora nastepujgcym dwunastu pracownikom IPF oraz jednemu pracownikowi
Akademii Rolniczej w Lublinie i pracownikowi Instytutu Ochrony Srodowi-
ska z Warszawy? (w nawiasie podana jest data obrony rozprawy doktorskiej
i nazwisko promotora):

1. Elzbieta Baca (20.10.1975 - prof. T. Golebiewski),
. Zofia Chorazka (29.06.1977 — prof. K. Karwowska),
. Andrzej Bernat (21.06.1978 — prof. W. Rzedowski),
. Antoni Zakrzewski (16.02.1978 - prof. E. Galas),
. Lucja Dubiel (28.11.1978 — prof. T. Gotebiewski),
. Barbara Tokarska (14.03.1980 - prof. K. Karwowska),
. ¥]an Piotrowski (25.03.1982 — prof. M. Milczak),
. Krystyna Stecka (12.06.1984 — prof. S. Labendzinski),
9. Janusz Milewski (20.12.1984 — prof. P. Lewicki),
10. Ewa Kostrzewa (11.06.1986 — prof. K. Karwowska),
11. Grazyna Kostka (23.09.1986 — prof. prof. J. Kaczkowski),
12. Danuta Czajkowska (22.01.1987 — prof. O. Ilnicka-Olejniczak),
13. DKrystyna Kosifiska (23.06.1987 — prof. O. Ilnicka-Olejniczak),
14. Jacek Baczkiewicz (9.07.1987 — doc. H. Michalski).

R J N L AW
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Rozwdj kadry

Po utracie przez Instytut uprawnien do nadawania stopni naukowych,
przewody doktorskie i habilitacyjne prowadzone byly na uczelniach: SGGW,
Akademii Rolniczo-Technicznej w Olsztynie, PZH, Akademii Medycznej
w Warszawie, Uniwersytecie Przyrodniczym w Poznaniu, Uniwersytecie War-
minsko-Mazurskim, Politechnice Szczecinskiej i Politechnice L.odzkiej. Kadra
naukowa stanowi trzon zatrudnienia. Od jej liczebnosci i wzrostu zalezy po-
tencjal, autorytet i przyszto$¢ Instytutu. W ostatnim 20-leciu 3 osoby uzyskaly
tytul profesora, 7 0s6b uzyskato stopiefi dr. habilitowanego, 18 0séb otrzyma-
lo stopiefr dr. (Tabela §). Szczegdlnie pomySlny byt rok 2009, kiedy 6 oséb
uzyskato stopnie naukowe (Tabela 6). Podczas pracy w IBPRS ambitni pra-
cownicy uzyskali dyplomy ukoficzenia szk6t wyzszych podnoszac swoje kwa-
lifikacje zawodowe. W latach 1998-2011 6 o0séb uzyskato dyplom inzyniera,
3 dyplom mgr inz. i 7 dyplom magistra. Instytut wspierat te wysitki przyznajac
stypendia (Tabela 7).

W 2012 w IBPRS pracuje 168 0s6b z wyksztalceniem wyzszym uzyskanym
przed rozpoczeciem pracy w Instytucie lub podczas zatrudnienia (Tabela 8).

Najliczniejszg grupe (~38%) stanowig osoby z dyplomem magistra. Drugg
co do liczebnosci grupe stanowig doktorzy (ponad 13,5%). Zbyt mato liczna
jest grupa samodzielnych pracownikéw naukowych tzn. profesoréw tytular-
nych (ok. 1,8%) oraz doktoréw habilitowanych (2,5%).
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Prof. dr hab. Eugeniusz Pijanowski
(1906-1974)



RADA NAUKOWA

Rada Naukowa Instytutu powolywana byta przez Ministra Przemystu Spo-
zywczego 1 Skupu, a od 1984 r. przez Ministra Rolnictwa i Gospodarki
Zywnosciowe;j.

Pierwszym przewodniczacym Rady Naukowej Instytutu Przemystu Fer-
mentacyjnego byl prof. dr hab. Eugeniusz Pijanowski, uczen, doktorant twor-
cy Instytutu prof. dr. Wactawa Dabrowskiego. Funkcje te Profesor petnit w la-
tach 1954-1965.

Przewodniczacych, zastepcoéw przewodniczacego i sekretarzy Rady (prezy-
dium) nastepnych kadencji od 1966 r. do 2012 r. przedstawiono w Tabeli 9.
Przez 9 kadencji (37 lat) Radg Naukowg Instytutu kierowali profesorowie
spoza Instytutu. Z Politechniki L.odzkiej (prof. Stanistaw Masior, prof. Jadwi-
ga Jakubowska), SGGW (prof. Roman Majchrzak, prof. Adolf Horubata),
Wyzszej Szkoty Rolniczej w Lublinie (prof. Stanistaw Bujak).

Pierwszym przewodniczacym zatrudnionym w IBPRS zostal prof. Jerzy
Czuba 20.06.1991 r. W nastepnych kadencjach przewodniczacymi byli z In-
stytutu prof. Olga Ilnicka-Olejniczak i dr hab. Bogdan Sieliwanowicz. Przez
ostatnie trzy kadencje (2003-2012) pracom Rady Przewodniczy prof. Wio-
dzimierz Bednarski z Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego.

Rada Naukowa skfadata si¢ z 25-30 czlonkéw: profesoréw i docentow
Instytutu, a takze Szkoty Gléwnej Gospodarstwa Wiejskiego, Politechniki
t.6dzkiej, Akademii Rolniczych w Lublinie, Poznaniu i Wroctawiu oraz Akade-
mii Ekonomicznej we Wroctawiu, a ostatnio z Akademii Rolniczo-Technicznej
w Olsztynie.

Do sktadu Rady powolani byli takze dyrektorzy techniczni zjednoczen
przemystéw fermentacyjnych i przemystu owocowo-warzywnego oraz dyrek-
torzy (zwykle z-cy ds. technicznych) zaktadéw produkeyjnych, z ktérymi naj-
blizej wspotpracowal Instytut.

Do roku 1981 podstawowymi organami wykonawczymi Rady Naukowej
byly branzowe zespoly konsultacyjne. Minister powolal oddzielnie zespoty
konsultacyjne dla kazdej galezi przemystu oraz zesp6t miedzybranzowy dla
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spraw ekonomiki i organizacji przemystu spozywczego, ktore dzialaly pod
przewodnictwem dyrektora IPF i — z zasady — przy wspdtudziale naczelnych
inzynieréw zjednoczen przemystéw i gtéwnych inzynieréw, wyrdzniajacych
sie w zakresie programowania postepu naukowo-technicznego zaktadéw pro-
dukcyjnych danych branz. Branzowe zespoly konsultacyjne byly bardzo sku-
teczng i cenng dla Instytutu i przemystéow platforma porozumienia, dzieki
ktérej mozna bylo wspolnie usprawniaé programy rozwoju techniki w calych
galeziach przemystu i wybranych zaktadach produkcyjnych. Przemysl, dzigki
tym zespolom, moégl uczestniczyé w tworzeniu planéw badan zaktadéw na-
ukowych Instytutu, opiniowaé sprawozdania z wykonanych badan oraz okre-
sowe raporty z dzialalnosci Instytutu.

W okresie, gdy kierownictwa gatezi przemystu blisko wspotpracowato
z Instytutem na forum zespoléw konsultacyjnych, wiez nauki z praktyka go-
spodarczg byta bardzo Scista. Branzowe Zespoly Konsultacyjne odbywaly
swoje posiedzenia od 5 do 10 razy w ciggu roku.

W latach 1965-2012 w sktad Rady Naukowej spoza Instytutu wchodzito
kilkadziesigt 0séb z réznych srodowisk akademickich, zaktadow przemystu
spozywczego, departamentdw resortu rolnictwa, redakgji czasopism branzo-
wych (Tabela 10).

Warto odnotowaé, ze w pierwszych latach funkcjonowania w skfadzie
Rady Naukowej IPF nie byto pracownikéw Instytutu. Np. w roku 1976 na
26 cztonkéw Rady bylo tylko 5 pracownikéw Instytutu. W 1979 r. liczba ta
wzrosta do 7. Rada Naukowa biezacej kadencji (2008-2012) liczy 24 czton-
kow, a jej sklad okreSla statut Instytutu nadany przez Ministra Rolnictwa
i Rozwoju Wsi 28.02.2011 r. Statut okresla, ze Rada Naukowa IBPRS liczy
24 cztonkéw w tym:

— 16 pracownikéw IBPRS — w tej liczbie 6 oséb z tytulem naukowym lub
stopniem naukowym doktora habilitowanego i 10 0séb bez tytutu nauko-
wego i stopnia doktora habilitowanego;

— 8 0s6b spoza Instytutu.
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BADANIA REALIZOWANE W IBPRS

Wramach dzialalnosci statutowej w Instytucie prowadzonych jest ok. 70
prac badawczych rocznie. Prace te s3 dofinansowywane przez budzet
Pafistwa. Ponadto realizowane sg projekty badawcze, projekty celowe, projek-
ty dofinansowywane z Funduszy Europejskich i projekty realizowane w ra-
mach Programéw Ramowych Unii Europejskiej (Tabela 11). Dane dotyczace
jednostek wlgczonych w 2003, 2008 i 2009 r. obejmujg okres po wlgczeniu.

Duzg liczbg projektéw badawczych wlasnych wyréznia sie Zaktad Mikro-
biologii i Zaktad Technologii Fermentacji (po 18 projektéw) na 62 projekty
wlasne ogdtem w Instytucie. W grupie projektéw celowych wyr6znia sie Za-
ktad Technologii Fermentacji. Zrealizowat 17 projektow (43%) na 39 realizo-
wanych w Instytucie.

Mato bylto projektéw promotorskich, zamawianych i rozwojowych. Nie-
pokojace jest zjawisko braku realizacji lub niewielkiej liczby w niektorych jed-
nostkach Instytutu.

Projekty realizowane przez IBPRS w latach 1991-2012
Tabela 11

1. Projekty badawcze: 76
ZAZ M YAy ZO ZF 77 PG OK OCh OMIT OC

Projekty badawcze wlasne: 62
w tym 3 zlozone przez inne jednostki, a IBPRS byl wspotwykonawcg badan
4 18 N 8 19 - 3 2 - 4 -
Projekty badawcze promotorskie: 9
w tym 2 zlozone przez inne jednostki-prace doktorskie realizowali pracownicy IBPRS
3 2 - - 1 - 1 1 - 1 -
Projekty badawcze zamawiane: 2

(ZO i OK ten sam projekt, 2 rézne Zadania)
Koordynatorem projektéw byta AR w Szczenicie i AR w Poznaniu

- 1 - 1 - - - 1 - - -
Projekty badawcze rozwojowe: 3
- - - - - - - 1 1 1 -
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2. Projekty celowe: 39 (Wnioskodawca 4 projektéw byt IBPRS)

ZAZ M VA 70 ZF 7z PG OK OCh OMIT OC

1 N 9 2 17* - - 3 2 - -

* W tym 1 projekt zostal przerwany z powodu likwidacji firmy.

3. Projekty dofinansowane z Funduszy Europejskich: 13

w tym:

— 2 projekty realizowane w ramach konsorcjum naukowego a IBPRS jest cztonkiem konsor-
gum (OMiT: 1, OCh: 1);

— w 1 projekcie IBPRS jest podwykonawca badan (OK)
ZAZ ZM ZP ZO ZF ZZ PG OK OCh OMIT OC

1 3 - 2 1 - - 2 3 1 -

4. Projekty realizowane w ramach Programéw Ramowych Unii Europejskiej: 2
ZM: 1 EBRCN w ramach V Programu Ramowego Unii Europejskiej
Z0: 1 FERBEV w ramach VI Programu Ramowego Unii Europejskiej

Informacgje z:

- OKod 2003 r., ZS OK od 2008 r.
— OCh od 2008 r.

- OMiITiOC 0od 2009 r.
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Badania realizowane w IBPRS

Dzialalnos$¢ upowszechnieniowa,
szkoleniowa i dydaktyczna

W Instytucie (IPF i IBPRS) organizowano sympozja, seminaria i inne formy
dziatalnosci samodzielnie lub z innymi jednostkami.

Konferencje, kursy, seminaria i inne organizowane przez IBPRS.

W latach 1961-2011 co najmnie;j:

konferencje: 45
kursokonferencje: 17
seminaria i sympozja: 114
kursy: 37

sesje: 7

posiedzenia: 6

szkolenia: 211

warsztaty: 5

spotkania: 1

szkofa letnia: 1

Konferencje, kursy, seminaria i inne organizowane przez IBPRS wspdlnie
z innymi jednostkami:

— konferencje: 14

— kursokonferencje: 6

R

— seminaria: 25
— sympozja: 11
— kongres: 1
— sesje: 6
- zjazdy: 2
— szkolenia: 41

Na konferencjach i innych spotkaniach organizowanych w Instytucie brali
udzial pracownicy wyzszych uczelni krajowych i zagranicznych, pracownicy
jednostek kontrolnych i placowek naukowych, pracownicy réznych branz
przemystu spozywczego, w tym: gorzelniczego, piwowarskiego, mtynarskie-
go, piekarskiego, owocowo-warzywnego, miesnego, ttuszczowego, koncen-
tratow spozywczych i cukrowniczego. Na szczegélne podkreslenie zastuguja
konferencje organizowane przez Zaklad Analizy Zywnosci.

W Instytucie prowadzone sg prace dyplomowe przez studentéw uczelni
takich jak SGGW, Politechnika Warszawska, Uniwersytet Kazimierza Wielkie-
go w Bydgoszczy. W latach 1997-2011 pracownicy IBPRS byli promotorami
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171 prac magisterskich, 16 prac doktorskich oraz opiekunami naukowymi
19 prac magisterskich i inzynierskich. Pracownicy Instytutu prowadzili wykta-
dy lub seminaria na SGGW, Politechnice Warszawskiej, Akademii Medycznej
w Warszawie, Uniwersytecie Medycznym w todzi. Profesorowie Instytutu
byli cztonkami Rad Wydziatéw (SGGW i Uniwersytetu Kazimierza Wielkiego
w Bydgoszczy).

Bardzo cenione przez studentéw byly praktyki odbywane w Instytucie.
Byli to studenci SGGW, Politechniki Warszawskiej, Politechniki L.6dzkiej, Uni-
wersytetu Mikotaja Kopernika w Toruniu, Uniwersytetu Szczeciniskiego, Uni-
wersytetu Warszawskiego, Uniwersytetu Rolniczego w Krakowie, Uniwersyte-
tu Ekonomicznego w Krakowie, Uniwersytetu Lodzkiego, Uniwersytetu
Przyrodniczego w Poznaniu, Akademii im. Jana Dlugosz w Czestochowie,
Politechniki Wroctawskiej, Uniwersytetu Technologiczno-Przyrodniczego
w Bydgoszczy i Uniwersytetu Kazimierza Wielkiego w Bydgoszczy. Byly to
praktyki 2-4 tygodniowe.



PUBLIKACJE I PATENTY

latach 1950-1990 pracownicy Instytutu opublikowali ogétem 1743 ty-
tuly w tym 98 w czasopismach zagranicznych (Tabela 12).
0Od 1991 do 2011 r. ukazato si¢ 3495 publikacji w tym 88 obcojezycznych,
985 komunikatéw i 636 referatow. W ogblnej liczbie publikacji z lat 1950-
2011 zawarte s3 publikacje jednostek wiaczonych od roku wejscia w struktury
Instytutu. Po ostatnich przylgczeniach Instytutéw w 2009 roku liczba publika-
¢ji krajowych znacznie wzrosta. Z 95 w roku 2007 do 181 w roku 2009.
W okresie 2009-2011 najwickszg liczbe publikacji stwierdzono w Oddziale
Technologii Migsa i Thuszczu — 236, Zakltadzie Przetwérstwa Zboz i Piekar-
stwa — 204 i Zakladzie Technologii Piwa, Stodu i Zywnosci Prozdrowotnej —
112 (Tabela 13). Szczegblnie aktywni w publikowaniu w latach 2009-2011
byli pracownicy (Tabela 14):
— mgr inz. Jadwiga Rothkaehl — 78 (ZZ)
— dr hab. Karol Borzuta — 53 (OMiT)
— dr hab. Andrzej Borys, prof. IBPRS — 47 (OMiT)
Obok liczby publikacji waznym wskaznikiem jest ich jako$¢ mierzona licz-
ba punktow.

Publikacje pracownikéw IBPRS w latach 1950-2011

Tabela 12
blikaci blikaci Konferencje
Lp. Rok Pll(lrajlojvcée zz;ralnii?rfe Komunikaty, Referaty Razem
postery
1 1950-1990 1645 98 - - -
2 1991-1992 112 6 30 30 30
3 1993-1994 78 6 53 53 53
4 1995-1996 139 4 70 70 70
N 1977 65 1 41 41 41
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Konferencje

Publikacje Publikacje

Rok krajowe zagraniczne  Komunikaty, Referaty Razem
postery

6 1998-1999 136 10 70 70 70
7 2000 45 4 51 51 51
8 2001 69 5 15 15 15
9 2002 72 6 50 50 50
10 2003 78 7 56 56 56
11 2004 106 5 34 34 34
12 2005 96 7 52 52 52
13 2006 79 8 42 42 42
14 2007 95 6 31 31 31
15 2008 119 2 37 37 37
16 2009 181 - 137 137 137
17 2010 147 S 111 111 111
19 2011 169 6 105 105 105

Razem 3431 186 985 985 985
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Pracownicy z najwyzsza liczba publikacji i najwyzszg liczba punktéw za publikacje wymie-
nione na liscie MNiSW (lata 2009-2011)

Tabela 14
. LiCZb? . Liczba
Zaktad Pracownik wszystkich Pracownik .
publikacji punktow
Stecka K. 37 Miecznikowski A 37,2
ZF  Zielifiska K. 24 Stecka K. 14,1
Miecznikowski A 21 Zielifiska K. 13,1
Misiewicz A. 36 Suchorzyfiska M. 36,35
ZM  Goncarzewicz A. 13 Misiewicz A. 31,1
Ryszka L. 6 Ryszka L. 6
Roszko M. 11 Roszko M. 107
ZAZ  Szymczyk K. 11 Szymczyk K. 16,8
Jedrzejczak R. 9 Czerwiecki L. 9,6
Brudzynski A. 38 Salamon A. 43,2
ZP  Salamon A. 35 Baranowski K. 32,7
Baca E. 29 Baca E. 20,7
Marszatek K. 19 Marszatek K. 29,8
70O  SkapskaS. 17 Lipowski J. 20,8
Sokotowska B. 10 Skapska S. 13,45
Rothkaehl J. 78 Rothkaehl J. 24
Z7Z Kot M. 42 Szafranska A. 8,2
Mielcarz M. 36 Kot M. 4
Le Thanh-Blicharz J. 23 Le Thanh-Blicharz J. 41,3
OK  Zielonka R. 17 Stominska L. 38,8
Jarostawski L. 15 Przygonski K. 23,1
Borzuta K. 53 Pospiech E. 85,5
OMIT Borys A. 47 Makata H. 36,5
Lisiak D. 44 Borys A. 36,4
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Publikacje i patenty

Liczba

Zaktad Pracownik wszystkich Pracownik Liczb}a
publikacji punktow

Polak E. 20 Steplewska U. 10,6

OCh  Markowska J. 13 Polak E. 10,3
Krélasik J. 9 Kuleta P. i Majczyna D. 10

Baryga A 15 Baryga A. 15,9
OC  Poteé¢ B. 13 Waleriaficzyk E. 14
Waleriaficzyk E. 10 Kowalska M. 9

Czuprynski B. 23 Czuprynski B. 66,5

re Kotarska K. 23 Kotarska K. 66,5

Aktywno$¢ patentowa wyraza sie liczbg 403 patentéw w latach 1949-2011
(Tabela 15). Liczba 142 patentéw w latach 1949-2011 obejmuje patenty jed-
nostek wiaczonych od roku wiaczenia. Pozostate pozycje Tabeli 15 wyszcze-
g6lniajg liczby patentéw jednostek wiaczonych do roku wlaczenia. Na wyro6z-
nienie zastugujg pracownicy Oddziatu Koncentratéw i Zaktadu Fermentacji.

Patenty IBPRS (1949-2011)

Tabela 15

Instytut Biotechnologii Przemystu Rolno-Spozywczego (1949-2011) 142
Instytut Przemystu Migsnego i Thuszczowego (do 2008 r.) 90
Centralne Laboratorium Przemystu Koncentratéw Spozywczych (do 2002 r.) 73
Centralne Laboratorium Przemystu Ziemniaczanego (do 2007 r.) 67
Centralne Laboratorium Chtodnictwa (do 2007 r.) 14
Centralny Oérod.ek Badawczo-Rozwojowy Przemystu Gastronomicznego 3
i Artykutéw Spozywczych (do 2007 r.)
Centralne Laboratorium Technologii Przetwérstwa i Przechowalnictwa Zbéz
(do 2002 r.) 1
Zaktad Badawczy Przemystu Piekarskiego (do 2002 r.) 1
Instytut Przemystu Cukrowniczego (do 2008 r.) 12

RAZEM 403
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Najwicksza liczbe patentéw uzyskali:

dr inz. Marian Remiszewski, prof. IBPRS — 24 patenty (OK)
dr inz. Leszek Jarostawski — 17 patentéw (OK)

mgr inz. Roman Zielonka - 15 patentéw (OK)

dr inz. Antoni Miecznikowski — 15 patentéw (ZF)

dr hab. Krystyna Stecka, prof. IBPRS - 14 patentéw (ZF)
dr inz. Krystyna Zielifiska — 14 patentéw(ZF)

inz. Eugeniusz Korbas — 14 patentéw(OK)

N kb=

Prace wykonane w IPF, a p6zniej w IBPRS byly nagradzane lub wyrézniane
na licznych wystawach i targach krajowych i zagranicznych. Pracownicy zo-
stali uhonorowani nagrodami specjalnymi, dyplomami, medalami. W sumie
okoto 290 pozycji w latach 1952-2012 (Wykaz w Zalaczniku 1).



ZAKEAD TECHNOLOGII FERMENTAC]I

(do 2008 r. Zaklad Technologii Spirytusu i Drozdzy)

Kierownik
dr hab. Krystyna M. Stecka, prof. IBPRS

1. Rys historyczny

Zaczatek Dziatu Spirytusowego powstal w roku 1951 na Wydziale Chemicz-
nym Politechniki Warszawskiej po zaangazowaniu mgr inz. Marii Lachertowe;j
i mgr. inz. Aleksandra Niwifiskiego. Dzial Drozdzowy ukonstytuowat si¢ na
bazie Biura Naukowo-Badawczego Przemystu Drozdzowego. W roku 1954
wymienione zespoly i Centralne Laboratorium Przemystu Spirytusowego
utworzyly Zaktad Technologii Spirytusu i Drozdzy i zostaly zlokalizowane
w nowym gmachu IPF.

W poczatkowej fazie zakladem tym kierowal doc. Pawel Wojcieszak.
W roku 1962 funkcje kierownika Zaktadu Technologii Spirytusu i Drozdzy
objal dr Wiestaw Rzedowski, a nastepnie dr hab. Stanistaw Labendzifiski.
Oproécz zespotéw pracujacych w Warszawie do Zaktadu nalezata w okresie od
1970 do 1971 roku Pracownia Technologii Rektyfikacji i Automatyki w Koni-
nie, kierowana przez dr. hab. Jana Kumidera.

W poczatkowej fazie istnienia Zakladu Technologii Spirytusu i Drozdzy
prowadzono wiele prac na potrzeby przemystu spirytusowego. Duze zastugi
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w tym zakresie mial inz. Stanistaw Mazur, byly pracownik firmy Baczewski we
Lwowie, znawca i koneser starki. Z Jego wiedzy i do§wiadczenia korzystali
dr Maria Jarosz i prof. dr hab. Kazimierz Jarosz, ktérzy zajmowali si¢ dosko-
naleniem jakosci tego wyrobu, analizujac procesy zachodzace w czasie starze-
nia (lezakowania) starki.

W zakladzie opracowywano takze receptury nowych gatunkéw wodek
i innych wyrobéw alkoholowych, nad ktérymi pracowali mgr inz. Janusz Mi-
lewski i mgr inz. Barbara Koficzak.

W Zaktadzie Technologii Spirytusu i Drozdzy pracowali réwniez:
— mgr inz. Stanistaw Soczynski, ktéry zajmowat sie technologig suszenia

drozdzy piekarskich,

— mgr Irena Zottowska — pod Jej kierunkiem prowadzono badania z zakresu
mikrobiologii,

— mgr Czestaw Skibniewski — specjalista w zakresie analityki wyrob6éw alko-
holowych,

— mgr Jerzy Beer — zajmowal sie analiza chromatograficzng wyrobéw alko-
holowych,

— dr inz. Mieczystaw Skiba - z Jego udzialem prowadzono prace dotyczace
doskonalenia techniki i technologii produkgji drozdzy, m.in. nad zastoso-
waniem réznych systeméw napowietrzajacych w kadziach drozdzowych,

— dr Jadwiga Tomczyfiska opracowywala technologie oczyszczania Sciekow.
Po reorganizacji IPF, przystosowujacej go do realizacji programu rzadowe-

go PR-4 p.n. ,,Optymalizacja produkgji i spozycia biatka”, Zaktad zostat prze-

ksztalcony w Zaktad Technologii Produktéw Biatkowych, ktérego kierowni-
kiem zostat doc. Eugeniusz Rembowski.

Od 1974 do 1983 r. zespoly tego zakltadu realizowaly tematyke programu
rzadowego.

W roku 1978 kierownictwo zaktadu objal dr inz. Jerzy Czuba. Zaktadowi
przypadta realizacja pigciu duzych tematéw, obejmujacych nastepujace zagad-
nienia:

— opracowanie technologii otrzymywania biomasy paszowej z odciekéw po-
drozdzowych, temat wykonywany pod kierunkiem dr ]. Tomczyfiskiej
(skala mikro- i ¢wieré-techniczna) i dr. inz. J. Czuby (skala péttechniczna);

— optymalizacja technologii zdrozdzowania melasy i wywaru melasowego —
temat wykonywany pod kierunkiem mgr inz. Ireny Jaworowskiej w kon-
sultacji z doc. dr. inz. St. Labendzifiskim, przy wspotpracy mgr inz. Krysty-
ny Steckiej;
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— opracowanie technologii otrzymywania biomasy paszowej z metanolu przy
uzyciu kultur bakteryjnych — temat wykonywany pod kierunkiem dr. inz.
Wojciecha Pezifiskiego przy wspotpracy mgr. inz. Tadeusza Izbickiego;

— opracowanie technologii otrzymywania odwtéknionych koncentratéw ro-
§linno-drozdzowych — temat wykonywany pod kierunkiem dr inz. Marii
Jarosz przy wspolpracy mgr. inz. Janusza Milewskiego;

— opracowanie technologii otrzymywania spozywczych teksturowanych pre-
paratow biatka sojowego z dodatkiem biatek zwierzecych — temat wykony-
wany pod kierunkiem mgr. inz. Piotra Daniewskiego, przy wspoipracy
mgr. inz. Andrzeja Zdziennickiego.

W okresie realizacji programu rzadowego PR-4 bardzo szeroki zakres
wspolpracy obejmowal ZPS w Zyrardowie, Sieradzu, a takze Slaska Fabryke
Drozdzy w Wolczynie.

W roku 1983 specjalisci z zakresu gorzelnictwa zatrudnieni w Centralnym
Laboratorium Przemystu Rolnego (dr inz. Krystyna Zielifiska, dr inz. Bogna
Rycerska, mgr inz. Ewa Komarecka) przeniesieni zostali do reaktywowanego
Zaktadu Technologii Spirytusu i Drozdzy IPF, a jego kierownictwo objat doc.
dr Bogdan Laczynski.

Profil dziatalnosci naukowej zaktadu obejmowal gorzelnictwo melasowe,
a pézniej réwniez rolnicze, technologie i automatyzacje rektyfikacji, technolo-
gie produkgji wodek czystych i gatunkowych, drozdzy piekarskich i paszo-
wych oraz zagadnienia Sciekowe. Duzo uwagi poswigcano doborowi odpo-
wiednich ras drozdzy zaréwno gorzelniczych, jak piekarskich i paszowych.

Wieloletni okres badan jakosci melasy doprowadzit do uzyskania dobrej
charakterystyki dostarczanego do zaktadow produkujacych drozdze piekar-
skie, podstawowego surowca, do rozpoznania okreSlonych zmian jakosci me-
lasy i konsekwencji technologicznych przez to wywotanych. Podejmowano
proby korygowania wlasciwosci przerobowych melas wadliwych oraz ustalo-
no zalezno$ci pomiedzy wskaznikami analitycznymi, a przydatnoscig poszcze-
g6lnych partii do celéw drozdzowniczych lub gorzelniczych (mgr inz. I. Jawo-
rowska, mgr 1. Zottowska, mgr inz. K. Stecka).

Prowadzono wielokierunkowe préby wykorzystania réznych surowcow
w gorzelnictwie, odpadéw z przetwérstwa owocoéw i warzyw (m.in. wytlokéw
jabtkowych), a takze dyni, kukurydzy, sorgo, oraz surowcéw zasobnych w celu-
loze (po jej zhydrolizowaniu) (prof. dr hab. K. Jarosz, dr inz. A. Jarosz).

Znaczacy potencjal badawczy skierowany byl rowniez na doskonalenie
materialu biologicznego, wykorzystywanego w gorzelnictwie rolniczym i me-
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lasowym oraz produkgji drozdzy piekarskich i paszowych. Sprawdzano cechy
uzytkowe nowych szczep6éw, opracowano metode propagacji i technologie ich
hodowli, w wyniku czego uzyskano znaczaca oszczedno$é zuzycia melasy.
Okresowo prowadzono badania nad podwyzszeniem zawartodci lizyny
w drozdzach paszowych (mgr inz. 1. Jaworowska, mgr inz. K. Stecka,
mgr 1. Zéttowska, przy wspotpracy mgr W, Kubackiej — Zaktad Analizy Instru-
mentalnej).

Podjeto takze badania nad doskonaleniem szczepéw drozdzy gorzelniczych
i piekarskich w kierunku uzyskania opornosci na wysokie ci$nienie osmotycz-
ne i wyzsze stezenie etanolu. Uzyskano drozdze gorzelnicze, tolerujace steze-
nie etanolu powyzej 12%, ktére s3 wykorzystywane w gorzelniach do tej pory
(dr inz. Anna Satek).

Zaktad Technologii Spirytusu i Drozdzy wypracowat bardzo dobre relacje
z zaktadami przemystu spirytusowego i z drozdzowniami. W poczatkowym
okresie najblizsza wspotpraca nawigzana zostala z zaktadami w Goswinowi-
cach, Raciborzu, J6zefowie i Maszewie, pdzniej grono partnerow rozszerzyto
sie o kolejne drozdzownie — w Lublinie, Ketrzynie, Wolczynie i Krakowie oraz
gorzelnie rolnicze w Kowalkowicach, Niemodlinie, Lubieniu Kujawskim,
Strzelcach, Niewiescinie, Wojnowie.

ZTSiD swoje sukcesy zawdzigcza wspolpracy z przemystem. Staty kontakt
z fabrykami drozdzy piekarskich, gorzelniami oraz O$rodkami Doradztwa
Rolniczego stwarzal mozliwosé glebokiej analizy potrzeb rozwojowo-moder-
nizacyjnych przemystu i rolnictwa, co w polgczeniu ze znajomoscig najnow-
szych osiggnieé biotechnologii oraz doskonalym warsztatem badawczym za-
owocowalo licznymi osiagnieciami. Do niewatpliwych osiagnie¢ ZTSiD
mozna zaliczy¢ cykl prac dla przemystu drozdzy piekarskich.

W latach 1985-1990 dr inz. A. Salek rozpoczeta badania nad otrzymywa-
niem przemystowych szczepow drozdzy piekarskich, metoda fuzji protoplastow.

Po wielokierunkowej ocenie wartosci technologicznej, potaczonej z bada-
niem stabilnosci cech biotechnologicznych oraz opracowaniem parametréw
namnazania, wyselekcjonowane przez dr inz. A. Satek szczepy zostaly w la-
tach 1992-96 wdrozone do praktyki przemystowej prawie wszystkich krajo-
wych drozdzowni.

Od roku 1993 funkcje Kierownika Zaktadu Technologii Spirytusu i Droz-
dzy pelni dr inz. Krystyna M. Stecka. W 1993 r. zesp6t w skiadzie: dr inz.
K.M. Stecka, dr inz. A. Salek, mgr Beata Chabtowska, mgr inz. Katarzyna
Piasecka-J6zwiak oraz pracownicy Slaskiej Fabryki Drozdzy w Wolczynie —
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mgr inz. Stefan Wilczynski, mgr inz. Teresa Szybajlo, Kazimiera Krzysztalo-
wicz, otrzymat za prace pt. ,,Otrzymanie i wdrozenie do praktyki przemysto-
wej nowych szczepéw drozdzy piekarskich” nagrode 1 stopnia Ministra
Rolnictwa i Gospodarki Zywnosciowej.

Otrzymane w IBPRS szczepy charakteryzuja sie osmofilnoscia, co byto mo-
torem napedowym badan nad opracowaniem nowej, wysokozaawansowane;j
technologii hodowli drozdzy w bardzo ,,gestych brzeczkach”. W ramach pro-
jektu celowego, wspétfinansowanego przez KBN, w Slaskiej Fabryce Drozdzy
w Wolczynie uruchomiono, najwigkszg w kraju, kadz fermentacyjng o pojem-
noSci 150 m3. Produktywnos$¢ biomasy osiggana w tej kadzi byla znacznie
wyzsza w poréwnaniu do osigganych w kadziach starego typu, czego wyni-
kiem bylo réwniez podniesienie efektywnosci ekonomicznej procesu namna-
zania biomasy drozdzowej.

W latach 1994-2003 na zlecenia krajowych drozdzowni wykonywano ba-
dania, ktérych efektem byta systematyczna poprawa aktywnosci fermentacyj-
nej drozdzy i ich czystosci mikrobiologicznej oraz obnizanie kosztéw produk-
¢ji w wyniku optymalizacji procesu technologicznego.

Kolejnym osiggnigciem ZTSiD, byl cykl prac wykonanych na potrzeby
przemystu gorzelniczego. Biorac pod uwage kierunki rozwoju gorzelnictwa na
Swiecie, opracowano przyjazng dla Srodowiska, energooszczedng technologie
bezcisnieniowego sporzadzania zacier6w z surowcoéw skrobiowych. Techno-
logia ktérej autorami sg: dr inz. K.M. Stecka, dr inz. ]J. Milewski, mgr inz.
Antoni Miecznikowski, dr inz. B. Laczynski, oraz pracownicy gorzelni: Mi-
chat Blazejczyk, mgr Mirostaw Cieslak, od 1993 r. jest chroniona patentem
RP nr 159 970. Efekty uzyskiwane przy wdrozeniu tej technologii polegajg na
oszczedno$ci energii, zmniejszeniu zanieczyszczenia Srodowiska, poprawie
wskaznikéw technologicznych oraz wzroScie wartosci paszowej wywaru.
W gorzelniach melasowych wykazano mozliwo$¢ zmniejszenia energii, dzigki
podwyzszeniu stezenia etanolu do ok. 11% (S. Labendzinski i K. Stecka).

Badania prowadzone przez prof. dr. hab. K. Jarosza we wspélpracy
z doc. dr. hab. J. Czuba zaowocowaly patentem ,,Sposéb otrzymywania w go-
rzelniach spirytusu bezpirydynowego do produkgji octu i spirytus bezpirydy-
nowy do produkgji octu, otrzymywany w gorzelniach” - PL nr 170856 (1996).

Ciekawym rozwigzaniem bylo zastosowanie bakterii Zymomonas mobilis
do przerobu surowcoéw skrobiowych na alkohol przeznaczony na cele paliwo-
we. Wykonano po raz pierwszy w kraju proby w skali technicznej w gorzelni
Radzicz (mgr Elzbieta Rzepka, mgr Danuta Kotyrba, dr inz. K.M. Stecka).
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W wyniku sprzedazy wszystkich krajowych drozdzowni firmom zagranicz-
nym zakoniczono prace badawcze, dotyczace technologii drozdzy, gtownymi
kierunkami badar staly sie prace z zakresu fermentacji mlekowej i fermentacji
alkoholowe;j.

2. Terazniejszos¢

Wartym podkreslenia, osiagnieciem zespolu ZTSiD sg wyniki badan prowa-
dzonych przy udziale prof. dr. hab. R. A. Grzybowskiego, nad otrzymywa-
niem biopreparatéw probiotycznych stosowanych w zywieniu zwierzat
(dr inz. K. Stecka, dr inz. J. Milewski) oraz biopreparatéw do kiszenia pasz
(dr inz. K. Zielifiska, mgr inz. A. Miecznikowski, mgr inz. Alina Suterska).

Na podstawie wieloletnich badan in vivo, nad doborem szczepéw bakterii
fermentacji mlekowej i drozdzy do otrzymywania preparatéw probiotycznych
dla zwierzat, opracowaniem technologii ich produkgji oraz po ich weryfikacji
in vitro, wykonanej przez specjalistow z Instytutu Zootechniki w Krakowie,
zaproponowano sklad kilku wielosktadnikowych probiotykéw: Probiomix
C-1, B-1, B-II, B-III, P-I, Probiosacc C-I. Zastosowanie opracowanych prepa-
ratéw probiotycznych w hodowli zwierzat powoduje nastepujace korzysci:
zmniejszenie zuzycia paszy, poprawe zdrowotnosci zwierzgt, otrzymywanie
bezpiecznej zywnosci.

Opracowano réwniez technologie otrzymywania biopreparatéw przezna-
czonych do kiszenia pasz, sg to: Lactosil, Lactamyl, Lactacel, Lactozym. Bada-
nia obejmowaly izolacje szczepdw bakterii fermentacji mlekowej ze Srodowisk
naturalnych, ich selekcje, dodatek wybranych enzyméw oraz opracowanie
technologii produkcji. Wszystkie wymienione biopreparaty skomponowano
uwzgledniajac specyfike krajowych pasz, a skuteczno$¢ ich dzialania zostata
sprawdzona przez specjalistow z Instytutu Zootechniki w Krakowie, Zaktadu
Dos$wiadczalnego Instytutu Hodowli i Aklimatyzacji Roslin, Akademii Rolni-
czej w Poznaniu i potwierdzila si¢ w praktyce rolniczej. Zastosowanie biopre-
paratéw do konserwacji pasz metodg zakiszania powoduje poprawe jakosci
oraz strawnosci zawartych w nich sktadnikéw pokarmowych, takich jak skro-
bia czy widékno surowe.

W 1998 r. zespot w skladzie: prof. dr hab. R.A. Grzybowski, dr inz.
K.M. Stecka, dr inz. K. Zielifiska, dr inz. J. Milewski, mgr inz. A. Mieczni-
kowski, mgr Emilia Szkudzinska-Rzeszowiak, prof. dr hab. Franciszek Brzo-
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ska (z Instytutu Zootechniki w Krakowie) otrzymal nagrode II stopnia Mini-
stra Rolnictwa i Gospodarki Zywno$ciowej, za prace pt.: ,Opracowanie
i wdrozenie do praktyki rolniczej technologii otrzymywania biopreparatéw
probiotycznych i do kiszenia pasz”. Opracowane technologie zostaly nagro-
dzone medalami na Miedzynarodowych Targach INTERTECHNOLOGY’ 98
i 99 w Lodzi oraz na Wystawie Wynalazkéw INNOWACJE’98 w Gdyni.

Cykl wieloletnich badan n.t. ,,Biopreparaty nowej generacji dla przemystu
spozywczego i rolnictwa” zostat uhonorowany: 12 medalami i 1 nagroda spe-
¢jalng na miedzynarodowych wystawach wynalazkéw, 2 nagrodami Ministra
Nauki i Szkolnictwa Wyzszego za miedzynarodowe osiggniecia wynalazcze
(Genewa, Bruksela, Moskwa, Paryz, Budapeszt, Norymberga, Seul, Poznan,
Kuala Lumpur, Warszawa, Szanghaj), 6-krotnie otrzymanym certyfikatem Li-
der Rynku w kategorii Produkt i 3-krotnie certyfikatem Euro Lider Rynku
(Rzeszow).

W wyniku badan nad bioréznorodnoscig i biotechnologicznym wykorzysta-
niem bakterii fermentacji mlekowej zaktad uruchomit péttechniczng linie do
produkgji probiotykéw i preparatéw do kiszenia pasz. Produkowane w IBPRS
preparaty zostaly ocenione przez placowki naukowe, doradztwa rolniczego
i rolnikéw jako wysoce efektywne w dzialaniu, s notyfikowane przez EFSA
i dopuszczone do stosowania w Unii Europejskiej. W 2009 r. zesp6t otrzy-
mal nagrode Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi za ,,Uruchomienie produkgji
nowej generacji preparatow bakterii fermentacji mlekowej dla rolnictwa”.

Nowe kierunki badawcze ZTSiD, ktérych inicjatorka byta dr Antonina Ko-
morowska to otrzymywanie ekstraktow i autolizatéw drozdzowych, kom-
pleksowe frakcjonowanie biomasy drozdzowej, izolacja biatka drozdzowego
i jego hydroliza enzymatyczna. Badania te sg kontynuowane pod kierunkiem
mgr inz. Joanny Rozmierskiej. Ze wzgledu na zapotrzebowanie przez prze-
mysl na preparaty pochodzenia drozdzowego opracowywane technologie
maja duzg szanse wdrozenia, a zakres badan nad ich otrzymywaniem jest sys-
tematycznie rozszerzany.

Istotnym obszarem dziatalnosci badawczej zaktadu jest tematyka obejmuja-
ca prace analityczne, zwigzane z oceng obecnosci w wyrobach alkoholowych
zwigzkow smakowo-zapachowych. Poczatki tej dziatalnosci siegajg lat 70. kie-
dy to analizowano w destylacie rolniczym obecno$¢ ubocznych produktéow
fermentacji alkoholowej — mgr J. Beer, pdzniej inz. Ewa Witkowska.

W kolejnych latach tematyka dot. Oceny jakosci wyrobéw alkoholowych
byla rozwijana przez dr. inz. J. Milewskiego i dr Mari¢ Zbieé, ktora rozpocze-
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ta badania nad obecnoscig zwigzkoéw smakowo-zapachowych w gatunkowych
wyrobach alkoholowych, ich identyfikacja technika GC-MS. Obecnie, prace
te s prowadzone pod kierunkiem dr inz. Renaty Choinskiej; realizowane sg
réwniez badania nad identyfikacja zwigzkéw smakowo-zapachowych, w fer-
mentujacych zakwasach piekarskich i réznych rodzajach pieczywa. Badania
prowadzone s3 w polgczeniu z oceng sensoryczng analizowanych produktéw.

Z uwagi na to, ze zaklad rozszerzyt zakres swojej dziatalno$ci merytorycz-
nej o badania nad otrzymywaniem wielosktadnikowych preparatéw probio-
tycznych dla zwierzat oraz opracowaniem technologii wytwarzania bioprepa-
ratbw do kiszenia pasz, w 2003 roku zostal przeksztalcony w Zaktad
Technologii Fermentagji.

Kolejnym opracowaniem zaktadu jest ,,Sposob produkcji bezpiecznej zyw-
nosci i pasz o podwyzszonej jakoSci”. Istote tego opracowania stanowi zasto-
sowanie w przemySle spozywczym i rolnictwie szczepoéw drozdzy i bakterii
fermentacji mlekowej o zdolno$ciach do biosyntezy enzyméw amylolitycz-
nych. Amylolityczne drozdze i bakterie fermentacji mlekowej zastosowano
w procesach produkgji destylatu rolniczego, pieczywa i ciast, fermentowa-
nych pasz i zywnosci, co pozwolito na produkcje nowych asortymentéw bez-
piecznej zywnoSci specjalnego przeznaczenia. Ich zastosowanie w wymienio-
nych dziedzinach przyczynilo sie do wzrostu jako$ci produktéw i obnizenia
kosztéw ich wytwarzania (prof. dr hab. R.A. Grzybowski, dr inz. K.M. Stecka,
dr inz. K. Zielifiska, mgr inz. A. Miecznikowski, mgr inz. A. Suterska, dr inz.
K. Piasecka-J6zwiak).

Opracowanie zostalo nagrodzone 7 medalami i 1 nagroda specjalng na
miedzynarodowych wystawach wynalazkéw, innowacji, badan naukowych
(Genewa, Bruksela, Paryz, Moskwa, Zagrzeb, Warszawa, Norymberga), 2 na-
grodami Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego za miedzynarodowe osig-
gniecia wynalazcze.

Waznym osiggnieciem Zaktadu Technologii Fermentacji s3 rowniez ,,Pre-
paraty pochodzenia drozdzowego jako naturalne dodatki do zywnosci”.
Naturalne dodatki do zywnosci otrzymywane s3 z drozdzy piekarskich i po-
produkcyjnych drozdzy piwowarskich i winiarskich. Preparaty pochodzenia
drozdzowego wykazujg wlasciwosci funkcjonalne, sensoryczne i zywieniowe.
Autolizaty drozdzowe stanowig sktadnik podlozy mikrobiologicznych, do-
datek do pieczywa, farszow miesnych i grzybowych. Ekstrakty drozdzowe
wnoszg do zywnosci cechy sensoryczne dzigki zawartoSci naturalnych inten-
syfikator6w smaku, ponadto charakteryzujg si¢ wysoka wartoScig odzyw-

72



Zaklad Technologii Fermentacji

czg biatka i duzg zawartoScig witamin z grupy B. Glukan wspomaga system
immunologiczny organizmu. Stosuje si¢ go, jako dodatek powlekajacy przy
mikrokapsutkowaniu, wypelniacz i zagestnik w zywnosci niskottuszczowej
(dr A. Komorowska, dr inz. K. Stecka, mgr inz. J. Rozmierska, prof. dr hab.
R.A. Grzybowski, dr inz. K. Piasecka-]J6zwiak, mgr Ewa Mrowka).

Opracowanie zostalo nagrodzone 7 medalami na miedzynarodowych wy-
stawach wynalazkéw, statuetky ,,Lider Innowacji”, nagrodg Ministra Edukacji
i Nauki za miedzynarodowe osiagniecia wynalazcze (Bruksela, Genewa, War-
szawa, Moskwa, Sewastopol, Katowice, Norymberga, Paryz, Szanghaj).

W ostatnich latach rozszerzono zakres badan zaktadu o problematyke:

— otrzymywania i zastosowania kultur starterowych na potrzeby przemystu
piekarskiego,

— otrzymywania i zastosowania kultur starterowych przeznaczonych do pro-
dukgji kiszonek warzywnych.

Zaklad opracowal ,Wieloskladnikowe piekarskie kultury starterowe do
stosowania w ciastach zytnich i pszenno-zytnich”. Sktad kultur starterowych
zostal opracowany w oparciu o drobnoustroje wyizolowane z ekosysteméw
naturalnie fermentujacych zakwaséw piekarskich, pochodzacych z réznych re-
jonéw Polski. Przy komponowaniu sktadu kultur starterowych wykorzystana
zostata mikrobiologiczna bioréznorodno$¢ piekarskich zakwaséw rzemieslni-
czych. Bakteryjne kultury starterowe sktadajg si¢ z bakterii homo-fermentacyj-
nych, syntetyzujacych duze ilosci kwasu mlekowego i heterofermentacyjnych,
wytwarzajacych poza kwasem mlekowym inne kwasy organiczne i substancje
aromatyczne. Kultury starterowe, w sktad ktérych wchodza wylgcznie bak-
terie mlekowe ze wzgledu na silniejsze wlasciwosci ukwaszania ciasta stoso-
wane s3 gtéwnie do pieczywa zytniego i mieszanego, z duzym udzialem maki
zytniej. Bakteryjne kultury starterowe wzbogacone w ekstrakty, autolizaty
i glukany drozdzowe stosowane sa w ciastach pszennych i pszenno-zytnich.
Autolizaty, ekstrakty i glukany drozdzowe dodawane do ciasta chlebowego
stymulujg wzrost mikroflory technologicznej (bakterii i drozdzy) oraz wply-
waja korzystnie na wilasciwosci zywieniowe, funkcjonalne i sensoryczne pie-
czywa [dr inz. K. Stecka, dr inz. K. Piasecka-Jozwiak, mgr inz. J. Rozmierska,
mgr B. Chabtowska, prof. dr hab. Roman A. Grzybowski, mgr Emilia Szku-
dzifiska-Rzeszowiak, mgr inz. Elzbieta Stowik (z Zakladu Przetworstwa Zboz
i Piekarstwa), mgr inz. Monika Kepa]. Badania z tego zakresu zostaly wy-
roznione 8 medalami na miedzynarodowych wystawach wynalazkéw, nagro-
da Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego za miedzynarodowe osiggniecia
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wynalazcze (Genewa, Warszawa, Zagrzeb, Bruksela, Bukareszt, Sewastopol,
Moskwa), nagroda Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi (2010).

Biorac pod uwage potrzeby przemystu opracowano kultury starterowe do
kiszenia ogbrkow, papryki, patisonéw i pomidoréw, ktdre chronig kiszon-
ki warzywne przed zepsuciem i obecnos$cig w nich mikroflory patogennej.
Preparat do kiszenia ogorkéw zostal wdrozony w firmie Bracia Urbanek
J.A.W. Urbanek i zgloszony do opatentowania.

Warto rowniez wspomnieé o pracach, ktorych efektem jest: Sposéb ob-
nizania zawartosci aflatoksyn w kiszonych paszach objetosciowych. Istota
opracowania jest zastosowanie bakterii fermentacji mlekowej, o szczegdlnych
zdolnosciach wigzania i degradacji aflatoksyn, do poprawy jakosci i bezpie-
czefistwa pasz i zywnoSci. Opracowano kulture starterowg preparatu bak-
teryjnego i metode jego stosowania w celu obnizania poziomu aflatoksyn
w procesie kiszenia pasz objetosciowych. W efekcie dziatania preparatu anty-
aflatoksynowego uzyskano ponad 100-krotne obnizenie zawartosci liczby ple-
$ni, jak réwniez obnizenie zawartosci aflatoksyn w stosunku do ich poziomu
w kiszonkach kontrolnych. (dr inz. K. Zielifiska, mgr inz. A. Suterska, dr inz.
K.M. Stecka, mgr inz. A. Miecznikowski, prof. dr hab. R.A. Grzybowski, mgr
inz. Marta Kupry$). Badania z tego zakresu nagrodzone zostaly sze§cioma me-
dalami na miedzynarodowych targach wynalazkéw (Genewa, Kuala Lumpur,
Warszawa, Bruksela, Seul, Norymberga).

Waznym, z punktu widzenia bezpieczeistwa zywnosci, jest opracowanie
pt.: Biotechnologiczna metoda dekontaminacji pasz skazonych ochratoksyng A
i bakteriami patogennymi Istota opracowania jest zastosowanie do dekonta-
minacji skazonych pasz nowego szczepu bakterii fermentacji mlekowej o zdol-
nos$ci do hamowania rozwoju niepozgdanych mikroorganizmoéw oraz elimina-
¢ji ochratoksyny A ze Srodowiska. Wykorzystanie wynalazku w praktyce jest
wazne w wymiarze spolecznym i spetnia oczekiwania producentéw m.in. eko-
logicznej zywnoSci. Zastosowanie preparatu zawierajacego szczep bakterii,
o zdolnosci do eliminacji patogenéw i ochratoksyny, a powoduje dekontami-
nacje pasz objetosciowych, w zwigzku z czym mogg by¢ one skarmiane zwie-
rzetami, a zywno$¢ pochodzenia zwierzecego jest wowczas bezpieczna dla lu-
dzi (dr inz. K. Zielinska, dr inz. K.M. Stecka, mgr inz. Agata Kapturowska,
mgr inz. M. Kupry$, mgr inz. A. Miecznikowski).

Opracowanie zostalo nagrodzone dwoma medalami na miedzynarodo-
wych wystawach wynalazké6w (Warszawa, Norymberga).
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Zaklad Technologii Fermentacji oferujac atrakcyjny program badawczy,
swoja wiedze systematycznie doskonalong w licznych kontaktach ze $wiato-
wymi liderami w dziedzinie biotechnologii, doswiadczenie wynikajace z wie-
loletniej wspotpracy z przemysltem i rolnictwem oraz doskonaly warsztat ba-
dawczy, wyposazony w nowoczesng aparature, systematycznie poszerza grono
chetnych do wspoltpracy partneréw przemystowych. Taki styl dziatania sty-
muluje wdrazanie opracowanych produktow i technologii do praktyki.

We wspotpracy z gorzelniami opracowano preparat i metode kiszenia ziar-
na kukurydzy na cele paszowe i do przerobu w gorzelni. W 2011 r. zesp6l
otrzymal nagrode Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi za rozwigzanie: Wdroze-
nie energooszczednej technologii etanolu paliwowego z kiszonego ziarna kuku-
rydzy (prof. dr hab. R.A. Grzybowski, dr hab. K.M. Stecka, dr inz. K. Zielin-
ska, dr inz. A. Miecznikowski).

3. Dorobek patentowy, naukowy (projekty badawcze)
i wdrozeniowy (projekty celowe)

Patenty:
1. ,Inokulant do zakiszania pasz”, PL nr 160878 (1992).
2. ,,Sposéb wytwarzania etanolu”, PL nr 159970 (1993).
3. ,,Preparat do zakiszania pasz zawierajacych surowa skrobi¢”, PL nr 159970
(1996).
4. ,Sposéb otrzymywania w gorzelniach spirytusu bezpirydynowego do pro-
dukgji octu i spirytus bezpirydynowy do produkeji octu, otrzymywany
w gorzelniach, PL nr 170856 (1994).
5. ,Nowy szczep Lactobacillus plantarum” PL nr 179838 (2001).
6. ,Biopreparat do zakiszania pasz zawierajacych surowg skrobie, zwlaszcza
ziemniakdéw i zb6z”, PL nr 180272 (2001).
7. ,Biopreparat do zakiszania wystodkow buraczanych”, PL nr 180314
(2001).
8. ,,Sposdb otrzymywania ekstraktu drozdzowego”, PL nr 189078 (2004).
9. ,Sposéb otrzymywania hydrolizatu biatek drozdzy”, PL nr 187973
(2004).
10. ,,Nowy szczep bakterii Lactobacillus plantarum C”, PL nr 190162 (2005).
11. ,Biopreparat do zakiszania pasz trudno kiszacych sie, zwlaszcza wywaru
gorzelniczego i roslin motylkowych”, PL nr 190232 (2005).
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»Bakteryjny biopreparat dla zwierzat i spos6b wytwarzania bakteryjnego
biopreparatu dla zwierzat”, PL nr 190233 (2005).

»Drozdzowy biopreparat dla zwierzat i sposdb wytwarzania drozdzowego
biopreparatu dla zwierzat”, PL nr 190234 (2005).

»Zastosowanie szczepu Saccharomyces diastaticus do otrzymywania spiry-
tusu surowego w gorzelni rolniczej, metodg fermentacji alkoholowej su-
rowcoéw skrobiowych”, PL nr 192089 (2006).

»Kultura starterowa bakteryjno-drozdzowa oraz sposob wytwarzania kul-
tury starterowej bakteryjno-drozdzowej”, PL nr 200944 (2008).

»Sposéb wytwarzania spirytusu surowego”, PL nr 202039 (2008).
»3poséb wytwarzania owocéw w alkoholu oraz owoce w alkoholu”,
PL nr 202418 (2008).

»3poséb  wytwarzania zbozowego spirytusu surowego w gorzelni”,
PL nr 207690 (2010).

»Bakteryjny preparat do kiszenia zielonek oraz sposéb wytwarzania bak-
teryjnego preparatu do kiszenia zielonek”, PL nr 208392 (2010).

»Nowy szczep bakterii Lactobacillus buchneri”, PL nr 209677 (2011).
»Bakteryjno-mineralno-witaminowy preparat do kiszenia zielonek”,
PL nr 210287 (2011).

»Nowy szczep bakterii Lactobacillus fermentum N”, PL (Decyzja UP)
(2011).

Zgloszenia patentowe:

1.

2.
3.

»3poséb wytwarzania granulowanego preparatu bakterii fermentacji mle-
kowej” P. 386427 (2008).

»Bakteryjny preparat do kiszenia pasz” P. nr 388221 (2009).

»Nowy szczep bakterii Lactobacillus plantarum S, zastosowanie szczepu
bakterii Lactobacillus plantarum S oraz preparat do kiszenia pasz objeto-
Sciowych” P. 391534 (2010).

“New strain of Lactobacillus plantarum S, the use of the strain of Lacto-
bacillus plantarum and the preparation for roughages ensiling” Internal
application PCT/PL2011/000059 (2011).

»Bakteryjna kultura starterowa do kiszenia ogorkéw”, P. 397658 (2011).
»Bakteryjna kultura starterowa do kiszenia ogorkéw hamujgca rozwoj
drozdzy Geotrichum candidum”, P. 397657 (2011).
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Projekty badawcze zrealizowane w Zakladzie:

1.

10.

11.

12.

R. Grzybowski, A. Salek, K. Stecka, J. Milewski — Badania nad otrzymy-
waniem wieloskladnikowych preparatéw mikrobiologicznych typu probio-
tyk — 1994-1996.

. K. Zielinska, K. Stecka, F. Brzoska — Badania nad otrzymywaniem i efek-

tywnoscig stosowania biopreparatow zwigkszajgcych wykorzystanie suro-
wej skrobi w paszach — 1995-1997.

. K. Stecka, A. Komorowska, R. Grzybowski — Badania nad indukowang

lizq drozdzy piekarskich Saccharomyces cerevisiae — 1995-1997.

. A. Komorowska, K. Stecka, R. Grzybowski, Bozena Stasifiska — Enzyma-

tyczne modyfikacje bialek drozdzy Saccharomyces cerevisiae do celow spo-
Zywcezych — 1996-1998.

. R. Grzybowski, K. Piasecka — Wplyw wybranych parametrow cigglej ho-

dowli drozdzZy piekarskich na ich stan fizjologiczny i aktywnos¢ fermenta-
cyjng — 1997-1998.

. E. Mréwka — Wplyw wybranych preparatéw enzymatycznych na wlasno-

sci fizykochemiczne i funkcjonalne hydrolizatéw biatkowych pochodzenia
drozdzowego — 1997 — 1997.

. S. Poptawska — Wplyw szybkosci rozciericzania na wzrost drozdzy piekar-

skich Saccharomyces cerevisiae w hodowli cigglej — 1997-1998.

. R. Grzybowski, K. Stecka, J. Milewski — Wplyw wybranych warunkéw

wgzrostu bakterii z rodzaju Lactobacillus na ich aktywnos¢ probiotyczng —
1997-1999.

. J. Milewski, Jan Labetowicz, K. Stecka, K. Zielifiska — Badania nad opra-

cowaniem ekologicznych metod utylizacji Zytniego wywaru gorzelniczego
- 1998-2000.

K. Zielinska, A. Miecznikowski, K. Stecka — Badania nad wptywem syner-
gicznego dzialania bakterii fermentacji mlekowej oraz wybranych enzy-
mow na zmiany poziomu roslinnych polisacharydow nieskrobiowych
w procesie kiszenia — 1998-2000.

K. Stecka, R. Grzybowski, K. Zieliniska, J. Milewski — Wplyw zawartosci
tlenu w srodowisku hodowlanym na wzrost i synteze wybranych metabo-
litéw bakterii fermentacji mlekowej — 1998-2001.

M. Zbied, K. Stecka, J. Milewski, D. Wiectaw — Opracowanie metodyk
analitycznych wykorzystujgcych spektrometrie masowq do badan auten-
tycznosci pochodzenia surowego etanolu oraz wplywu proceséw biotech-
nologicznych na jakos¢ produktu — 1998-2001.
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13. J. Rozmierska — Wplyw odczynowosci srodowiska na efektywnosc procesu
autolizy wybranych szczepow drozdzy Saccharomyces cerevisiae i wlasno-
sci fizykochemiczne oraz cechy sensoryczne otrzymanych autolizatéw —
1999-2000.

14. A. Komorowska, K. Stecka, E. Mréwka, Bogdan Sieliwanowicz — Badania
nukleotydowych intensyfikatoréw smakowych z drozdzy — 1999-2001.
15. E. Mréwka — Badania nad poprawg cech smakowych preparatéw biatko-

wych z drozdzy piwowarskich — 2000-2000.

16. R. Grzybowski, K. Stecka, Elzbieta Badocha, K. Piasecka-J6zwiak — Wplyw
warunkow wzrostu bakterii wytwarzajgcych aldehyd 3-hydroksypropiono-
wy na dynamike jego powstawania — 2000-2002.

17.]. Milewski, R. Grzybowski, K. Stecka — Badania nad kierunkami ekolo-
gicznego wykorzystania podiloza po hodowli mikroorganizmow probio-
tycznych — 2001-2003.

18. K. Zielifiska, R. Grzybowski, A. Miecznikowski, K. Stecka — Badania nad
biosyntezq i sekrecjg amylaz przez wybrane szczepy Lactobacillus planta-
rum — 2001-2004.

Waznym obszarem badan zakladu jest cykl projektéw z zakresu rolnictwa
ekologicznego, finansowanych przez MRiRW. W latach 2004-2010 gléwnym
ich celem byta poprawa jakosci i higieny pasz objetosciowych przeznaczonych
do zywienia kréw mlecznych, a w konsekwencji poprawa jakos$ci mleka po-
chodzacego z gospodarstw ekologicznych. Opracowano sktad preparatu bak-
teryjno-mineralno-witaminowego i wdrozono jego stosowanie w produkgji
kiszonek z runi Iakowej. Wynikiem tych badan jest takze patent. Szczepy bak-
terii fermentacji mlekowej wchodzace w sktad preparatu w procesie kiszenia
hamuja rozwdj plesni i bakterii patogennych (Salmonella sp., Escherichia coli,
Clostridium perfringens i Listeria sp. oraz powoduja obnizenie zawartosci
w kiszonkach aflatoksyn i ochratoksyny A od 50 do 100%, w stosunku do ich
zawarto$ci w materiale ro§linnym. W wyniku do$wiadczen dotyczacych wply-
wu jakoSci paszy na jako$¢ mleka pochodzacego z gospodarstw ekologicznych
stwierdzono, ze zywienie krow mlecznych wysokiej jakosci kiszonkami, wy-
tworzonymi z dodatkiem preparatu bakteryjno-mineralno-witaminowego,
jest jednym z waznych elementéw produkeji mleka charakteryzujacego sie wy-
sokg zawartos$cig biatka i tluszczu, niskg zawartoscig komérek somatycznych,
brakiem aflatoksyny M; i ochratoksyny A oraz bakterii patogennych.
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W 2011 r. zrealizowano 2 projekty: Ekologiczne metody produkcji pieczy-

wa i produktéw zbozowych oraz metody wydtuzania trwalosci, swiezosci i pa-
rametrow przechowalniczych tych wyrobéw, Ekologiczne metody przetwor-
stwa owocow i warzyw z uwzglednieniem wiasciwosci prozdrowotnych otrzy-
manych produktow.

Zaklad wdrozyl wyniki badafi w nastepujacych zaktadach w ramach realiza-
¢ji projektow celowych:

1.

Slaska Fabryka Drozdzy Sp. z 0.0. — Adaptacja nowego typu fermentora do
hodowli drozdzy piekarskich oraz badania nad poprawg efektywnosci pro-
cesu namnazania biomasy i podwyzszeniem jej jakosci.

Przedsiebiorstwo Produkcji Rolno-Spozywczej ,,TURNA” — Uruchomienie
modelowej linii energooszczednej technologii  produkcji — spirytusu
z uwzglednieniem aspektéw automatyzacji wybranych operacji jednostko-
wych- 1996-2000.

Przedsigbiorstwo Produkcji Rolnej ,,LUSZYN” — Uruchomienie nowocze-
snej linii gorzelniczej, pozwalajgcej na obnizenie kosztéw produkcji spiry-
tusu surowego przy spelnieniu parametréw jego wysokiej jakosci i wymo-
gow ochrony srodowiska — 1999-2001.

Lubelskie Zaktady Przemystu Spirytusowego i Drozdzowego ,,Polmos S.A.”
— Optymalizacja procesu produkcji drozdzy piekarskich w celu otrzymania
biomasy o wysokiej aktywnosci biologicznej dla nowoczesnych technologii
przemystu piekarskiego — 1999-2002.

Lubelskie Zaktady Przemystu Spirytusowego i Drozdzowego ,,Polmos S.A.”
— Uruchomienie produkcji preparatéw probiotycznych dla zwierzgt i do
kiszenia pasz — 2000-2003. Wyniki badaf zostaly wdrozone w Instytucie
Biotechnologii Przemystu Rolno-Spozywczego, w pottechnicznej linii pro-
dukcyjnej ZTF.

Mazowiecka Fabryka Drozdzy ,,J6zeféw” Sp. z 0.0. — Uruchomienie no-
woczesnej zapewniajgcej bezpieczeristwo mikrobiologiczne produktu, linii
technologicznej drozdzy piekarskich o wysokiej aktywnosci biologicznej —
2002-2005.

Przedsiebiorstwo Produkcyjno—Handlowo-Ustugowe ,,Agrokompleks”
Sp.j. Wyborska & Wyborski w Polskim Konopacie — WdroZenie energoosz-
czednej technologii etanolu paliwowego z kiszonego ziarna kukurydzy —
2006-2008. Wynikiem badan byt takze patent.
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Nalewki Staropolskie Sp. z o.0. Karol Majewski i wspélnicy- Wdrozenie
do produkcji wybranych napojow alkoholowych o charakterze narodowym
i regionalnym o podwyzszonej jakosci i wartosci biologicznej — 2007 —=2009.

. Kaszubska Wytwoérnia Drozdzy ,,Madra” Sp. z 0.0. Maszewo Leborskie —

Uruchomienie produkcji drozdzowych preparatow probiotycznych dla
zwierzgt — 2007-20009.

Firma Bracia Urbanek J.A.,W. Urbanek — Opracowanie i wdrozenie tech-
nologii otrzymywania kiszonych warzyw i greybéw metodg kontrolowanej
fermentacji mlekowej — 2007-2009. Wspo6tudziat w projekcie, realizowa-
nym w Zakladzie Przetwdrstwa Owocow i Warzyw, w wyniku projektu
przygotowano, we wspOlpracy z Zakltadem Mikrobiologii, zgloszenie pa-
tentowe.

Piekarnia ,VINI” — Opracowanie receptury i technologii funkcjonalnego
pieczywa zakwasowego o obnizonej wartosci energetycznej — 2008-2010.

Zrealizowano rowniez projekty celowe dla malych i Srednich przedsigbiorstw:

1.

Wytwornia Drozdzy Piekarskich w Krakowie Biezanowie Sp. z 0.0. — Uru-
chomienie produkcji drozdzy piekarskich w systemie zapewniajgcym ich
wysokq, powtarzalng aktywnosc biologiczng i bezpieczeristwo zdrowotne
-2002-2003.

Osrodek Hodowli Zwierzat Zarodowych, Sp. z 0.0. w Chodeczku — Wdro-
Zenie bezodpadowej technologii produkcji bioetanolu i paszy wywarowej
dla bydla z kiszonego ziarna kukurydzy — 2002-2003.

Hodowla Roélin Strzelce Sp. z 0.0. — Wdrozenie modelowej, monitorowa-
nej linii gorzelniczej w aspekcie utrzymania wysokiej jakosci spirytusu —
2004-2005.

Gospodarstwo Rolne Radzicz, Jacek Karmowski — Modyfikacja cisnienio-
wej technologii przygotowania surowcow zbozowych w aspekcie obnizenia
kosztéw produkcji etanolu paliwowego — 2004-2005. W wyniku projektu
powstal patent.

Zaktad Mtynarsko-Piekarniczy Henryk Jarzebowski, Retki 36 — Zastoso-
wanie kultur starterowych do usprawnienia procesu technologicznego i po-
prawy jakosci pieczywa — 2004-2005.

Dzialalno$¢ badawcza Zaktadu Technologii Fermentacji obecnie obejmuje:
— tworzenie, poszerzanie oraz przechowywanie zbioréw szczepéw bakterii

fermentacji mlekowej i drozdzy o znaczeniu aplikacyjnym,
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— wykorzystywanie bior6znorodnosci bakterii fermentacji mlekowej do po-
prawy bezpieczefistwa oraz jakosci zywnosci i pasz oraz oceng aktywnosci
metabolicznej tych bakterii,

— wykorzystywanie drozdzy do otrzymywania bioaktywnych preparatow:
probiotykéw dla zwierzat, wielosktadnikowych kultur starterowych dla
piekarstwa, funkcjonalnych dodatkéw do zywnosci, dodatkéw paszowych,

— badanie parametréw kinetycznych fermentacji alkoholowej — podwyzsze-
nie produktywnosci i wydajnosci alkoholu (zastosowanie nowych mikro-
organizmow; ocena efektywnosci stosowania nowych preparatéw enzyma-
tycznych, modyfikacje wybranych operacji jednostkowych),

— badania nad opracowywaniem ekologicznych metod produkeji zywnosci
1 pasz,

— opracowywanie nowych napojow spirytusowych i wyrobéw winiarskich

z wykorzystaniem krajowych owocéw, a w szczegdlnoSci winogron, zi6t

i innych dodatkéw naturalnych,

analize komponentéw smakowo-zapachowych napojow alkoholowych,

ocene stanu zagrozenia Srodowiska przez przemyst fermentacyjny wraz

z opracowaniem wytycznych ograniczajacych to zagrozenie,

— rozwijanie metod detekgji i identyfikacji modyfikacji genetycznych (GM)
w surowcach, paszach i produktach spozywczych.

\

{

Obecnie zaklad realizuje 1 projekt badawczy — Selekcja i charakterystyka
aktywnosci metabolicznej szczepow bakterii fermentacji mlekowej o specyficz-
nych wlasciwosciach wzgledem bialek mgki (dr hab. K.M. Stecka, dr inz.
K. Piasecka-J6zwiak, mgr inz. Joanna Bucka, przy duzym zaangazowaniu mgr
inz. Michata Swiatka w wykonywaniu badaf) i 1 projekt celowy — Przedsie-
biorstwo Produkcyjno-Handlowo-Ustugowe ,,Agrokompleks” Sp.j. Wyborska
& Wyborski w Polskim Konopacie — Minimalizacja kosztéw zuzycia energiii
emisji zanieczyszczer w dostosowaniu do nowoczesnych metod sterowania
procesem produkcyjnym gorzelni rolniczej, 2008-2012.

Realizowany jest rowniez projekt wspétfinansowany przez UE w Progra-
mie POIG Innowacyjna Gospodarka 2007-2013. Wsparcie ochrony wtasno-
$ci przemystowej tworzonej w jednostkach naukowych w wyniku prac B+R
»Nowy szczep bakterii Lactobacillus plantarum S o zdolnoSci degradacji
ochratoksyny A i jego zastosowanie do dekontaminacji pasz obj¢tosciowych”.

Istotnym obszarem dziatalnosci zaktadu s prace badawcze z zakresu biologii
molekularnej. Na potrzeby realizowanych prac badawczo-rozwojowych opra-
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cowano szybka metod¢ identyfikacji bakterii fermentacji mlekowej. Okreslono
optymalng strategie genetycznej identyfikacji szczepéw bakterii fermentacji
mlekowej, ktora polega na poréwnaniu odczytanych sekwencji genéw koduja-
cych 16S rRNA z sekwencjami bakteryjnych 16S rDNA zdeponowanymi w ba-
zie GenBank oraz przeprowadzeniu analizy DNA metoda RAPD-PCR (podczas
ktérej prowadzona jest losowa amplifikacja polimorficznych regionéw genomo-
wego DNA) i typowania molekularnego metodg rep-PCR (polegajaca na ampli-
fikacji sekwencji powtdrzonych zlokalizowanych w roznych regionach genomo-
wego DNA). Typowanie molekularne metoda RAPD-PCR oraz rep-PCR,
wykazuje wysoka site dyskryminacyjna. Na tej podstawie obydwie techniki oce-
niono jako bardzo przydatne w dziedzinie miedzygatunkowego i — zwlaszcza —
wewngtrzgatunkowego réznicowania szczepdw bakterii fermentacji mlekowej.
Do stosowanych metod réznicowania mikroorganizméw wprowadzono takze
nowatorska technike MLST (ang. Multilocus Sequence Typing). Technika ta
opiera si¢ na analizie poréwnawczej sekwengji szeSciu gendéw metabolizmu pod-
stawowego (ang. house-keeping genes). Metoda MLST wykazata wysoka site
dyskryminacyjng przy roznicowaniu blisko spokrewnionych szczepéw Lactoba-
cillus plantarum (dr Joanna Zawadzka-Sieradzka).

W ramach certyfikatu akredytacji IBPRS nr AB 452 zakiad dysponuje akre-
dytowanymi metodami badawczymi oznaczania wyr6znikéw fizykochemicz-
nych win i napojéw spirytusowych (osoby upowaznione do wykonywania
badan: inz. Teresa Zalewska, mgr inz. Anna Dworska, mgr inz. M. Kuprys,
dr Renata Choifiska, mgr inz. Elzbieta Bartosiak) oraz obecnosci GMO w ziar-
nie i artykutach zywnosciowych (upowaznione do badan s3: mgr D. Kotyrba,
mgr inz. Joanna Bucka). Nadz6r nad dokumentacjg systemu zarzadzania w ZF
sprawuje mgr E. Rzepka przy wspolpracy Beaty Sakowskiej.

4. Kadra Zaktadu

Podstawowym ogniwem funkcjonowania zakfadu jest jego personel naukowy

i pomocniczy. W Zaktadzie Technologii Fermentacji aktualnie zatrudnionych

jest 29 0séb:

— na stanowisku prof. IBPRS — dr hab. K.M. Stecka

— 7 — na stanowisku adiunkta — dr inz. K. Zielifiska, dr inz. K. Piasecka-]J6z-
wiak, dr inz. A. Miecznikowski, dr J. Zawadzka-Sieradzka, dr R. Choin-
ska, dr Hanna Giryn, dr n. wet. llona Stefafiska
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— 5 — na stanowisku asystenta — mgr B. Chabtowska, mgr inz. J. Rozmierska,
mgr inz. M. Kupry$ mgr inz. J. Bucka, mgr inz. A. Kapturowska

— 6 — na stanowisku specjalisty badawczo-technicznego — mgr E. Rzepka, inz.
T. Zalewska, mgr E. Szkudzifiska-Rzeszowiak, mgr D. Kotyrba, mgr inz.
E. Bartosiak, mgr inz. A. Dworska,

— 8 —na stanowisku technologa — mgr inz. Monika Kliszcz, mgr inz. M. Swig-
tek (pracownik z blisko 1,5-rocznym stazem pracy, planowany do prze-
kwalifikowania w b.r. na stanowisko asystenta), oraz personel techniczny:
Jarostaw Darecki, Wiestawa Jabtecka, Halina Jurkowska, Anna Kulik,
Cezary Michalski, Barbara Pasterz, Lukasz Tulik

— sekretarka — Beata Sakowska

— pracownik pomocniczy — Jolanta Sasin
Udzial merytoryczny w badaniach nad otrzymywaniem preparatéw pro-

biotycznych i do kiszenia pasz ma prof. dr hab. R.A. Grzybowski.

5. Perspektywy i plany na przysztos¢

Aktualnie na $wiecie w technologii zywnosci i pasz obserwuje sie tendencje do
stosowania szczepdéw wyizolowanych ze srodowiska naturalnego. Preparaty
okreSlane mianem ,,preparatéw nowej generacji” powinny zawiera¢ nie tylko
drobnoustroje odpowiednie do danego procesu technologicznego, ale réw-
niez charakteryzujace si¢ pochodzeniem zwigzanym ze stosowanymi surowca-
mi, rejonem geograficznym i biocenozg. W rozwazaniach nad zastosowaniem
drobnoustrojéw w przemysle zwraca si¢ uwage na ekologie drobnoustrojow;
wazne jest aby do okreSlonych srodowisk, a wiec np. do produkeji zywnosci
i pasz, trafialy mikroorganizmy rodzime, wywodzace sie z danego ekosystemu.
W najblizszych latach w ZF planuje si¢ prowadzenie prac badawczo-roz-
wojowych, z elementami badan podstawowych, w nastepujacych obszarach:
— Izolacja, charakterystyka aktywnoS$ci metabolicznej, w tym metodami bio-
logii molekularnej (metabolomika, proteomika) i ocena przydatnosci ak-
tywnych mikroorganizméw do poprawy jakosSci oraz bezpieczenstwa zyw-
nosci i pasz.
— Ocena aktywnoS$ci metabolicznej bakterii fermentacji mlekowej i drozdzy
w kierunku syntezy zwigzkéw smakowo-zapachowych w warunkach fer-
mentacji mlekowej i alkoholowej.
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— Charakterystyka przydatnosci drozdzy do syntezy ttuszczu i optymalizacja
jej warunkow.

— Opracowywanie kultur starterowych na potrzeby technologii krajowych
produktéw mleczarskich.

— Badanie opornosci bakterii fermentacji mlekowej na stres termiczny i oce-
na wplywu réznych metod oraz warunkéw dehydracji na przezywalnosé
bakterii.

— Rozwijanie metod identyfikacji obecnosci modyfikacji genetycznych (GM)
w produktach spozywczych.



ZAKEAD MIKROBIOLOGII

Kierownik
dr Anna Misiewicz

ZMTiB - kierownicy:

1966-1973 - doc. dr Wiestaw Rzedowski
1973-1981 — doc. dr hab. Janina Malanowska
1981-1998 — prof. dr hab. Olga Ilnicka-Olejniczak
1998-2005 - doc. dr hab. Andrzej Krakowiak

0od 2005 - dr Anna Misiewicz

aktad Mikrobiologii jest kontynuatorem dziatalnos$ci Zaktadu Mikrobio-

logii Technicznej i Biochemii oraz Zaktadu Technologii Fermentacji Prze-
mystowych, utworzonego w roku 1955 z Dzialu Mikrobiologicznego majace-
go swa siedzibe w Krakowie i Pracowni Liofilizacji. Oddzialem Krakowskim
kierowal prof. Kazimierz Matusiak. W pierwszych latach zesp6t naukowy
tego oddziatu tworzyli prof. prof. Franciszek Nowotny, Wiestaw Rzedowski
oraz doktorzy Elzbieta Kocwa, A. Jankun, M. Kujawski i inni. Kierownikiem
samodzielnej Pracowni Liofilizacji byta doc. dr Irena Januszewicz. Znaczacym
sukcesem tej pracowni bylo opracowanie przez Irene Januszewicz, Marig
Brzozowska i Przemystawa Wojcieszaka technologii biosyntezy dekstranu,
ktérag w roku 1960 zastosowano w ZPF w Kutnie. Znamiennym osiagnig¢ciem
tego zespotu byto tez uruchomienie pierwszej w Instytucie Przemystu Fermen-
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tacyjnego, pottechnicznej stacji doswiadczalnej, w ktérej od roku 1954 do
1959 produkowano dekstran dla celéw leczniczych.

Kolekgcja czystych kultur drobnoustrojéow przemystowych zostata zapo-
czatkowana przez prof. dr. Kazimierza Matusiaka w roku 1950, w oddziale
w Krakowie. W roku 1957 zostala ona przeniesiona do Warszawy.

W roku 1966 kierownictwo Zaktadu Mikrobiologii Technicznej i Bioche-
mii objat doc. dr Wiestaw Rzedowski, w tym czasie przy ZPOW w Jasle po-
wstal zesp6t badawczy kierowany przez mgr. inz. Henryka Kluszczyka, ktory
nastepnie przeksztalcil si¢ w Pracowni¢ Technologii Produkgji Preparatéw En-
zymatycznych. Produkcja preparatéw pektynolitycznych metoda powierzch-
niowg rozpoczeta zostata w Jasle w roku 1963 (W. Rzgdowski).

W 1970 zostaty zakoficzone badania nad opracowaniem technologia wytwa-
rzania grzybowych preparatéw amylolitycznych i uruchomiono produkgcje pre-
paratow o nazwie ,,Amylopol P” (60-70 jedn. AS/g) i ,,Amylopol SE” (250 jedn.
AS/g). Przygotowywano réwnoczesnie technologie biosyntezy enzymoéw ce-
lulolitycznych i termostabilnych preparatéw pektynolitycznych (W. Rzedow-
ski, Andrzej Bernat, Danuta Ostaszewicz, Henryk Kluszczyk i W, Grandus).

W tym samym okresie opracowana zostala metoda otrzymywania suszo-
nych drozdzy spozywczych i preparatow ekstraktéw drozdzowych (prof. Olga
IInicka-Olejniczak, mgr Maria Brzozowska i mgr Maria Lipiec). Opracowa-
no nowoczesng metode otrzymywania dekstranu droga mikrobiologiczng
(mgr Maria Brzozowska).

W roku 1974 do eksploatacji oddana zostata Stacja Doswiadczalna w Jasle,
wyposazona w dwa fermentory o poj. 6 1 7 m3.

W koncu roku 1973 kierownictwo ZMTiB objeta doc. dr hab. Janina Mala-
nowska. Zakres prac Zakladu obejmowat badania nad enzymami pochodzenia
mikrobiologicznego: celulazy, proteinazy, enzymy pektynolityczne, glukoamyla-
z¢, oksydaze glukozowa i izomeraz¢ glukozowa. W tym okresie prace nad tech-
nologia neutralnej proteazy doprowadzone zostaly do stadium préb otrzymywa-
nia w skali stacji doSwiadczalnej. Wyprodukowany preparat neutralnej proteazy
w postaci koncentratu o s.m. 50% posiadat aktywno$¢ 100 tys. jedn. Hb/cm?3
(dr Regina Sawicka-Zukowska, dr Andrzej Zakrzewski i dr Grazyna Zieba).

Znaczny nakfad pracy poswigcono hydrolizie enzymatycznej celulozy.
Dr Andrzej Bernat pracowal nad metodg uzyskiwania enzymoéw celulolitycz-
nych. Prof. Olga Ilnicka-Olejniczak z mgr Barbarg Jedrychowska i dr Janing
Malanowska zajmowaly sie przetwarzaniem hydrolizatéw celulozy w biomase
zasobng w biatko.
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Waznym zadaniem badawczym bylo opracowanie technologii biosyntezy
glukoamylazy, enzymu bardzo waznego w wielu technologiach wytwarzania
zywnoSci. Dr Grazyna Zieba wykorzystujac szczep otrzymany z Instytutu Bio-
logii Roslin SGGW otrzymata preparat o aktywnos$ci powyzej 10 tys. jedn.
GA/cm3 (przy zawartosSci 50% s.m.).

Kolejnymi enzymami, ktérych metody otrzymywania byly obiektem badan
bylty: oksydaza glukozowa (dr Janina Malanowska, doc. Andrzej Krakowiak)
oraz izomeraza glukozowa (mgr Maria Brzozowska i mgr Barbara Jedrychow-
ska, wykorzystujac dane doc. Andrzeja Krakowiaka).

Od roku 1981 kierownictwo ZMTiB sprawowata prof. dr hab. Olga Ilnic-
ka-Olejniczak.

W celu utatwienia i przyspieszenia niezbednych prac selekcyjnych opraco-
wano w latach 1980-1984 szybkie metody selekcyjne, pozwalajace na izolacje
szczepOw grzybow strzgpkowych o wysokiej aktywnosci pektynolitycznej, ce-
lulolitycznej, proteolitycznej, amylolitycznej oraz glukoamylazy. Metody te
polegaly na zastosowaniu odpowiedniego dla danej cechy podtoza selekcyjne-
go wraz z wywolywaczem oraz na wyborze aktywnej kultury na podstawie
stosunku Srednicy strefy rozjasnienia do Srednicy kolonii. Postugujac sie po-
wyzszymi metodami otrzymano wiele szczepéw charakteryzujacych sie od
100 do 500% wzrostem aktywno$ci w stosunku do szczepu wyjSciowego (doc.
dr hab. O. Ilnicka-Olejniczak, mgr inz. Danuta Hornecka, mgr inz. Grazyna
Solak, mgr Anna Misiewicz).

W tym czasie nowga technologig biosyntezy enzyméw byta metoda hodow-
li mikroorganizméw w podiozu stalym. Wykorzystano ja w uruchomionej
w 1985 r. w ZPOW ,,Pektowin” w JaSle instalacji z grubg warstwg o zdolnosci
produkcyjnej 150 t/r. Réwnoczesnie w Jasle rozpoczeto budowe instalacji do-
Swiadczalnej do hodowli metodg wgtebng (cztery fermentory o poj. 20 m3
o planowanej zdolnosci produkcyjnej od 250 do 300 t). Budowa tych instala-
cje wymagala rozszerzenia zakresu i zintensyfikowania badan nad doskonale-
niem biosyntezy enzymow.

W tym okresie program badan zrealizowanych przez ZMTiB obejmowat
nastepujace zagadnienia:

— Optymalizacja procesu biosyntezy proteazy przy zastosowaniu szczepu Ba-

cillus subtilis nr 40.

— Intensyfikacja procesu biosyntezy glukoamylazy metodg hodowli wglebnej

w podlozu ciekltym i prace nad jej otrzymywaniem w podtozu statym.
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— Opracowanie sposobu otrzymywania i stosowania kompleksowego prepa-
ratu pektynolityczno-amylolitycznego o nazwie Pektopol PA (prep. o s.m.
powyzej 40% i aktywnosci pow. 60 tys. °PM i 1000 jedn. GA/g).

— Opracowanie technologii otrzymywania preparatu grzybowej proteazy
metodg hodowli w podlozu stalym (aktywnos$¢ kwasnej proteazy pow.
70 tys. jedn. Hb/g preparatu o s.m. pow. 40%).

— Opracowanie technologii oczyszczania i zatezania preparatéw pektynoli-
tycznych i kwasnej proteazy przy zastosowaniu ultrafiltracji (zwiekszenie
aktywnosci do 100-300 tys. °PM) przy 2-3-krotnym oczyszczeniu z sub-
stancji balastowych, w tym z metali ciezkich.

— Intensyfikacja procesu biosyntezy glukoamylazy i uzyskanie aktywnosci
rzgdu 10-12 tys. jedn. GA/cm?3 (s.m. 40%) w ciggu 72 godz.

— Opracowanie technologii produkgji glukoamylazy metodg hodowli w pod-
lozu stalym i uzyskanie preparatu o aktywnosci rzedu 5 tys. jedn. GA/g
(hodowla w podlozu stalym jest tansza, niz metoda wglebna w fermento-
rach).

Réwnolegle prowadzono szeroki zakres badan nad toksycznoScig prepara-
tow, wspoldziatajac z Akademiag Medyczng w Lodzi, dzieki czemu uzyskano
zgode PZH i Gl. Insp. Sanitarnego na produkcje i stosowanie wytwarzanych
w JaSle preparatéw enzymatycznych.

Réwnolegle badano rézne operacje jednostkowe zwigzane z wydzielaniem
biomasy z podtoza hodowlanego i prowadzono prace nad stosowaniem pre-
paratéw enzymatycznych w przemysle spozywczym i innych.

W zakresie badania wilasciwosci enzyméw i ich otrzymywania (dr hab.
Bogdan Sieliwanowicz, prof. dr hab. Andrzej Krakowiak, doc. dr Maria
Trzcifiska, dr Regina Sawicka-Zukowska, dr Leszek Ryszka, dr Joanna Czakaj,
mgr inz. Barbara Jedrychowska, mgr Aurelia Halasifiska) prowadzono prace
nad wykorzystywaniem enzyméw do doskonalenia jakosci i technologii otrzy-
mywania zywno$ci, unieruchamianiem enzyméw i komoérek drobnoustrojow
oraz okreslaniem ich wlasciwosci katalitycznych i przydatnosci w technologii
zywnoSci, opracowywaniem nowych technologii otrzymywania preparatéw
enzymatycznych i udoskonalaniem juz istniejacych.

W nastepnych latach w ZPOW ,,Pektowin” w Jasle wdrozono do pro-
dukcji technologie otrzymywania nastepujacych preparatéw enzymatycz-
nych: kwasnej proteazy, preparatu pektynolitycznego o podwyzszonej jakosci
i aktywnosci, kompleksowego preparatu pektynolitycznego Pektopol PA oraz
udoskonalono technologie produkcji glukoamylazy. W wyniku zawartych
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z przemyslem uméw wdrozeniowych na stosowanie wymienionych tech-
nologii Instytut uzyskal znaczne korzysci finansowe. Rownolegle pracowa-
no nad technologiami otrzymywania hemicelulaz, ksylanaz, p-glukozydazy
i B-galakturonazy oraz nad udoskonaleniem jednostkowych procesow tech-
nologicznych, miedzy innymi ultrafiltracji preparatu pektynolitycznego,
ktora zostala juz wdrozona w przemysle. W 1988 r. uzyskano wyrdznienie
Przewodniczacego Komitetu ds. Nauki i Postepu Technicznego za udzial
w realizacji tematu ,,Opracowanie technologii i wykonanie prototypowej li-
nii produkeyjnej oraz uruchomienie produkeji preparatéw pektynolitycznych
z zastosowaniem grubowarstwowej metody hodowli drobnoustrojéw”, zas
w 1989 r. Nagrode II Stopnia Ministra Rolnictwa, LeSnictwa i Gospodarki
Zywnoéciowej za prace pt.: ,,Opracowanie i wdrozenie technologii otrzymy-
wania bakteryjnego preparatu proteolitycznego Proteopol BP”. Natomiast
efektem dwustronnej wspétpracy z Instytutem Mikrobiologii i Wirusologii
Ukraifiskiej Akademii Nauk w Kijowie bylo opracowanie technologii otrzy-
mywania preparatu lipazy.

Tematyka badawcza zwigzana z mikrobiologig zywnosci zapoczatkowana
przez doc. dr hab. Danute Czajkowska oraz dr Agate Witkowska-Gwiazdow-
ska koncentrowala sie¢ na okresleniu mozliwosci wprowadzenia do praktyki
mikrobiologicznej metod alternatywnych (turbidymetrycznej, elektrycznej,
immunoenzymatycznej) jako szybszych i fatwiejszych w wykonaniu w stosun-
ku do woéwczas stosowanych oraz na identyfikacji drobnoustrojéw wywotuja-
cych niekorzystne zmiany organoleptyczne w produktach spozywczych, jak
réwniez identyfikacji patogennych bakterii i grzybow wytwarzajacych miko-
toksyny. W bezposredniej wspolpracy z przemystem spozywczym prowadzo-
no stale kontrole mikrobiologiczne linii technologicznych i ustalano punkty
krytyczne oraz wskazywano sposoby likwidacji zagrozen mikrobiologicznych.
Na zlecenie przemystu i firm prywatnych wykonywano podstawowe i specja-
listyczne analizy mikrobiologiczne réznego rodzaju materialéw i surowcow.
Organizowano seminaria i szkolenia praktyczne z zakresu mikrobiologii zyw-
nosci dla przedstawicieli przemystu spozywczego.

Od roku 1983 w ramach ZMTiB funkcjonowata Pracownia Technologii
Octu kierowana przez doc. dr. hab. Jerzego Czube. Niedostateczny stan tech-
niczny oraz niedobory octu na rynku i jego nieodpowiednia jako$¢ wyznaczy-
ly podstawowe kierunki prac badawczych, rozwojowych i wdrozeniowych
prowadzonych w tym okresie. Tematyka octownicza ukierunkowana byta na
osiggniecie znaczacej modernizacji przemystu i powaznym zwiekszeniu jego
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zdolnosci produkcyjnych, poniewaz pokrywat on zapotrzebowanie rynku tyl-
ko w 50-60%. W tym czasie opracowano nowy sklad pozywki dla bakterii
fermentacji octowej oraz udoskonalono technologie wytwarzania octu meto-
da generatorowg i wglebna.

W latach 1985-1990 Pracownia Technologii Octu realizowata kluczowe
tematy: budowe wysokosprawnego fermentora octowego, badania nad stoso-
waniem w octowniach nowej pozywki, wyizolowanie wysokoproduktywnego
szczepu bakterii z rodzaju Acetobacter oraz opracowanie metody przechowy-
wania kultur.

W latach 90. prace naukowo-badawcze z zakresu biosyntezy kwasu octo-
wego (prof. Jerzy Czuba, inz. Irena Sikorska, mgr Katarzyna Warowna,
mgr Maria Spera) objety zagadnienia otrzymywania octu jabtkowego i spiry-
tusowego o podwyzszonej mocy oraz opracowanie, wspOlnie z zespolem
dr hab. Kazimierza Jarosza, technologii otrzymywania spirytusu bezpirydyno-
wego do produkgji octu. W ramach projektu realizowanego we wspolpracy
z przemystem opracowano technologie i podjeto produkeje octu spirytusowe-
go i stodowego na skojarzonej linii gorzelniczo-octowniczej. Znaczna czes¢
prace realizowanych w zespole zakoficzyla si¢ wdrozeniami w wytwérniach
octu. Z zakltadami tymi zostaly podpisane umowy licencyjne, a takze zapro-
jektowano i zbudowano wysokosprawny fermentor octowy.

Oproécz prac naukowo-badawczych zespot prowadzit liczne prace ustugo-
we dla branzy octowniczej, ktére objely ekspertyzy, analizy chemiczne i mi-
krobiologiczne octu oraz analizy odwotawcze.

Nastepcg prof. dr hab. Olgi Ilnickiej-Olejniczak zostal doc. dr hab. Andrzej
Krakowiak, ktory kierowal Zaktadem Mikrobiologii Technicznej i Biochemii
w okresie od 1998 do 2005 r.

W tym okresie kontynuowano prace badawcze z zakresu doskonalenia bio-
technologicznych cech drobnoustrojéow przemystowych oraz biosyntezy enzy-
moéw: b-galaktozydazy, lipazy, oksydazy polifenolowej i transglutaminazy. Innym
nurtem badawczym byly prace dotyczace wykrywania w zywnosci mikroorgani-
zméw szkodliwych i patogennych (doc. dr hab. Danuta Czajkowska, dr Agata
Witkowska, a takze izolacji nowych szczepéw do zastosowan przemystowych.

W tym okresie ZMTiB aktywnie zdobywat Srodki finansowe na badania
poprzez realizacje projektéw badawczych, celowych i europejskich. Prowa-
dzone przez Zaklad projekty celowe zakonczyly si¢ uruchomieniem produkeji
octu spirytusowego i stodowego w Zawierciu, suszonych aktywnych drozdzy
winiarskich w Maszewie Leborskim oraz maczki z gorczycy w Stupcy.
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Kolekcja Kultur Drobnoustrojéw Przemystowych w Warszawie, po prze-
niesieniu z Krakowa w roku 1957, najpierw kierowata doc. dr Irena Janusze-
wicz, nastepnie dr Halina Rzedowska, prof. dr hab. Olga Ilnicka-Olejniczak
a od 1997 dr Anna Misiewicz. Kolekcja zwigkszyla swoje zbiory z poczatko-
wych 150 szczep6w do ponad 3 000 obecnie.

Zaopatrzenie przemystu w czyste kultury wymagato wysytki w roku 1959
okoto 3000 szczepionek, a w roku 1975 zwiekszyto sie do 4500 i przez kilka
lat utrzymywato sie na poziomie okoto 5000, aby nastepnie stopniowo zmniej-
szaé si¢ z chwilg przejscia przemystu na suszone, importowane preparaty
drozdzy.

W wyniku wieloletnich prac kolekcyjnych, a takze uczestnictwa kuratorow
kolekcji w pracach i sympozjach European Culture Collection Organization
od 1984 r., podczas ktérych, przedstawiano doniesienia i referaty na temat
aktualnych prac badawczych w Kolekgji w latach 2003-2004 Kolekcja Kultur
Drobnoustrojéw Przemystowych brata udzial w V Programie Ramowym Unii
Europejskiej w projekcie EBRCN. Projekt European Biological Resource Cen-
tres (EBRCN), obejmowatl budowe sieci tematycznej miedzy kolekcjami euro-
pejskimi. Byt takze przygotowaniem do akredytacji kolekcji. Réwnolegle
trwaty kontakty z World Federation for Culture Collection.

0Od 2005 roku Zaktadem kieruje dr Anna Misiewicz. Od tego czasu nastg-
pily istotne zmiany w profilu badawczym Zakladu. Odejscie kilku pracowni-
kow spowodowato likwidacje Pracowni Biochemii i zmiane nazwy z Zaktadu
Mikrobiologii Technicznej i Biochemii na Zaktad Mikrobiologii.

W zaktadzie zaczeto stosowaé metody biologii molekularnej do identyfika-
¢ji i réznicowania bakterii, drozdzy i grzybow oraz charakterystyki genéw
i badania ich zmiennosci.

Problematyka badawcza Zaktadu Mikrobiologii zaczeta mie¢ w pelni cha-
rakter interdyscyplinarny lokujgc si¢ na styku trzech obszaréw nauki: mikro-
biologii, genetyki i biotechnologii. Od kilku lat wiodaca specjalnoscig Zakta-
du staly si¢ wiec analizy mikrobiologiczne i genetyczne (dr Anna Misiewicz,
mgr Sylwia Wroblewska, mgr Anna Goncerzewicz).

W Zaktadzie Mikrobiologii w 2007 r. wyodrebniono Pracownie Analiz Mi-
krobiologicznych, w celu walidacji i akredytacji klasycznych metod mikrobio-
logicznych, takze pod katem metod mikrobiologii molekularnej z wykorzysta-
niem technik PCR i real-time PCR. Szybkie wykrywanie bakterii patogennych
i psujacych zywnos¢ jest istotne dla producentéw zywnosci, ze wzgledu na
krotki czas oczekiwania na wynik. Zastosowanie metod molekularnych takze
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w obszarze bezpieczefistwa mikrobiologicznego zywnosci jest jednym z ob-
szarOw badan i doskonalenia metod w ZM (dr Anna Misiewicz, mgr Ilona
Gadomska, mgr Agata Goryluk, mgr inz. Michalina Suchorzynska).

Badania skoncentrowane sg gtéwnie na bakteriach rodzaju Salmonella i Li-
steria, na ktore wykrywanie metodami klasycznymi Zaktad uzyskat akredyta-
cje w 2008 .

Wazng czeScig Zaktadu Mikrobiologii byta i jest Kolekcja Kultur Drobno-
ustrojow Przemystowych. W kolekgji gromadzone sa szczepy przemystowe
(bakterie, drozdze i ple$nie) pochodzenia krajowego i zagranicznego, jak row-
niez mikroorganizmy wyizolowane przez pracownikéw Zaktadu. Kolekcja ma
przede wszystkim charakter przemystowy i jej zadaniem jest gromadzenie
i przechowywanie szczep6w cennych pod wzgledem technologicznym i stoso-
wanych w produkcji. Gromadzone s3 takze mikroorganizmy bedace zakaze-
niami proceséw biotechnologicznych, a takze szczepy zwigzane z bezpieczen-
stwem zywnoSci. Kolekcja Kultur Drobnoustrojéw Przemystowych dostarcza
czyste kultury dla przemystu fermentacyjnego, jak réwniez przekazuje szczepy
dla placéwek naukowo-badawczych. Poza kolekcjonowaniem i dostarczaniem
kultur dla przemystu w KKP prowadzone sg takze badania nad doborem me-
tod przechowywania drobnoustrojéw oraz nad opracowaniem szybkich i czu-
lych metod identyfikacji mikroorganizméw. Do lat siedemdziesiatych kultury
bakterii, drozdzy i plesni byly hodowane stacjonarnie oraz przechowywane
pod olejem parafinowym Potem systematycznie rozpoczeto badania nad wa-
runkami liofilizacji mikroorganizmoéw i stopniowo je liofilizowano, a od kon-
ca lat dziewiecdziesigtych zaczeto stosowal takze mrozenie w ciektym azocie.

W Kolekgji rozwijane sg metody identyfikacji genetycznej drozdzy, grzy-
bow strzepkowych i bakterii. Przede wszystkim stosowane s3 metody oparte
na technice PCR - polimerazowej reakgji tancuchowej. Szybkos¢ i czutosé
tych metod pozwala je uzna¢ za najbardziej wiarygodne z dotychczas opraco-
wanych. Gtéwnymi technikami wykorzystywanymi w ZM sg analiza restryk-
cyjna produktéw PCR oraz analiza sekwencyjna oparta na genach odpowie-
dzialnych za kodowanie czgsteczek RNA rybosomowego (rDNA): 16S rDNA
bakterii oraz 18S rDNA, 26S rDNA i 5.8S rDNA eukariotow.

Rozszerzono tematyke badawcza o analize genéw przyczyniajacych sie do
tworzenia mikotoksyn przez grzyby, porazajace zboza, z rodzaju Fusarium
(dr Anna Misiewicz, mgr inz. Maria Spera, mgr Agata Goryluk, mgr inz. Mi-
chalina Suchorzyniska). W ramach projektu badawczego i prac statutowych
badano takze podstawy genetyczne drozdzy winiarskich i piwowarskich.
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Kontynuowane prace badawcze zwigzane z drozdzami winiarskimi, mio-
dowymi i sulfitowymi, producentami kwasu foliowego, z uwzglednieniem
zmiennoSci genowej (dr Anna Misiewicz, mgr inz. Maria Spera, mgr Anna
Goncerzewicz, mgr Ewelina Zastawna).

Od 1994 r. Kolekcja posiada uprawnienia Krajowego Organu Depozyto-
wego, a od grudnia 2000 KKP - Miedzynarodowego Organu Depozytowego
nadane przez World Intelectual Property Organization (WIPO), jednego
z 20 w $wiecie. Depozyty przechowywane sa na zasadach okre$lonych w Trak-
tacie Budapesztanskim

Od 1984 roku Kolekcja nalezy do European Culture Collections” Organi-
sation (ECCO), ktérej celem jest wspotpraca naukowa europejskich kolekeji
przechowujacych drobnoustroje. Kolekcja nalezy tez do World Federation for
Culture Collection, a od 2005 roku do Krajowej Sie¢ Informacji o Bior6zno-
rodnosci (KSIB).

Wspolpraca miedzynarodowa obejmowata zaréwno prace zwigzane z wy-
twarzaniem octu (dwustronna umowa miedzynarodowa ze Slowenig:
doc. dr hab. Jerzy Czuba, dr Anna Misiewicz, dr Janja Trcek), wspodlpraca
z Japonig (dziatalno$¢ Kolekeji Kultur, dr Anna Misiewicz).

W 2009 r. opublikowano 2 monografie, jedna poswiecona identyfikacji
mikroorganizmow oraz bazom danych o nich, druga to katalog KKP pod re-
akcjg dr Anny Misiewicz. W 2011 r. na Kongresie FEMS w Genewie dr Anna
Misiewicz wygtlosita referat na temat roli kolekgji kultur przechowujacych za-
soby o znaczeniu biotechnologicznym pt.: Identified and well-characterized
industrial microorganisms from the public collection — an import ant poten-
tial for biotechnology (ECCO Special Event European Biological Resources
Centres: a Multi-service for life sciences and biotechnology, 26-30.06.2011,
Genewa). Efektem tego referatu, byto m.in. zaproszenie do udziatu w projek-
cie Microbial Resource Research Infrastructure.

Uzyskano kilka patentéw dotyczacych drozdzy piwowarskich, trwajg prace
nad nastepnymi, w ramach POIG, juz o zasiggu miedzynarodowym (projekty
OPI-POIG):

— Ochrona patentowa wynalazku pt. ,Sposéb uruchomienia fermentacji
octowej w warunkach przemystowych”, UDA-POIG.010302-00-010/09
M. Spera, 1. Sikorska, A. Misiewicz, Projekt POIG w ramach 1.3.2/Dziafa-
nia 1.3. POiG 1;

— Ochrona patentowa wynalazku dotyczacego szczepéw i sposobu otrzymy-
wania prozdrowotnego produktu na bazie pylku kwiatowego i miodu
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pszczelego, UDA-POIG.0103.02-00-14/10 A. Misiewicz, M. Spera,

M. Kieliszek, Projekt POIG w ramach 1.3.2/Dziatania 1.3. POiG 1;

— Ochrona patentowa wynalazku dotyczacego szczepu drozdzy i sposobu
uzyskiwania suszonego preparatu tych drozdzy, gwarantujacego zachowa-
nie cech technologicznych, umozliwiajacych fermentowanie brzeczek
(miodowych) o wysokich stezeniach cukréw. A. Misiewicz, M. Spera,
E. Zastawna, Projekt POIG w ramach 1.3.2/Dziatania 1.3. POiG 1.

W Zakladzie prowadzone sg takze prace magisterskie, przede wszystkim
studentéw Miedzywydzialowego Studium Biotechnologii i Wydziatu Rolnic-
twa i Biologii SGGW. W ostatnich siedmiu latach prowadzono 14 takich prac.
Wigkszos¢ z nich obroniona zostata z wyréznieniem.

Plany na przysztos¢ obejmujg kontynuacje wspdtpracy miedzynarodowe;j
z kolekcjami europejskimi m.in. poprzez udzial w europejskim programie
MIRRI, a takze akredytacje Kolekgeji. Planowane jest takze rozszerzenie zakre-
su badai molekularnych, o nowe mikroorganizmy dalsze poznawanie przy-
czyn genetycznych zmiennosci organizméw przydatnych biotechnologicznie.

Nagrody

1966
1. Instytut Przemystu Fermentacyjnego — Wyro6znienie za Pektopol i Kremo-

geny na Migdzynarodowej Wystawie Zywnoéci SIAL w Paryzu.

1972
2. Olga Ilnicka-Olejniczak, Maria Lipiec, Wiestaw Rzedowski — Nagroda Mi-

nistra Przemystu Spozywczego i Skupu za prace: ,,Otrzymywanie drozdzy
spozywczych”.

3. Wiestaw Rzedowski — I Nagroda zespotowa Ministra Przemystu Spozyw-
czego i Skupu za udzial w realizacji pracy tworczej przy projekcie wynalaz-
czym nt. ,,Ekstrakt kawy zbozowej w proszku uzyskany na drodze enzyma-
tycznej”.

1975
4. Olga Ilnicka-Olejniczak, Maria Lipiec — Nagroda Ministra Le$nictwa za

prace: Zastosowanie nowego stymulatora ekstraktu drozdzowego w celu
zwigkszenia wydajnosci i globalnej ilosci pozyskiwanej zywicy sosnowe;j.
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. 1988
. Regina Sawicka-Zukowska, Antoni Zakrzewski, Wiestaw Rzedowski, Jani-

na Malanowska, Grazyna Kostka, Bogna Rycerska — Nagroda II Stopnia
Ministra Rolnictwa, Lesnictwa i Gospodarki Zywnosciowej za prace:
»Opracowanie i wdrozenie technologii otrzymywania bakteryjnego prepa-
ratu proteolitycznego Proteopol BP”.

. Grazyna Kostka — Wyrdznienie Ministra Rolnictwa, Le$nictwa i Gospodar-
ki Zywnosciowej za prace doktorska: ,Wybrane wlasciwosci fizyczne i che-
miczne podloza hodowlanego Aspergillus awamori NRRL 3112 jako pod-
stawa intensyfikacji syntezy glukoamylazy™.

. Wyr6znienie Przewodniczacego Komitetu ds. Nauki i Postepu Techniczne-
go za udzial w realizacji tematu ,,Opracowanie technologii i wykonanie
prototypowej linii produkcyjnej oraz uruchomienie produkgji preparatéw
pektynolitycznych z zastosowaniem grubowarstwowej metody hodowli
drobnoustrojéw”.

1989
. Jerzy Czuba — Wyréznienie Ministra Rolnictwa, Lesnictwa i Gospodarki

Zywnosciowej za prace habilitacyjna: ,,Studia nad intensyfikacjg fermenta-
cji octowe;j”.

Patenty

Nr 49814 - Sposéb sterylizowania kietkéw stodowych przeznaczonych

jako pozywka przy wytwarzaniu kwasu mlekowego metodg fer-
mentacji. IPE. I Januszewicz, M. Brzozowska, E. Kisiel, 1962.

Nr 70556 - Sposdéb hodowli drozdzy zarodowych do produkeji drozdzy

zwlaszcza piekarskich. IPF. M. Skiba i I. Skiba, 1974.

Nr 91984 - Sposbb wytwarzania enzyméw pektynolitycznych. IPF. J. Ma-

lanowska, A. Krakowiak, 1976.

Nr 92276 - Sposéb otrzymywania inokulum do produkgji enzyméw

zwlaszcza pektynolitycznych. IPF. J. Malanowska, A. Krako-
wiak, 1976.

Nr 106653 - Sposéb wytwarzana ekstraktu drozdzowego. Instytut Przemy-

stu Fermentacyjnego. Tworcy: Olga Ilnicka-Olejniczak, Maria
Lipiec, 1979.
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Nr 113568

Nr 117934

Nr 117935

Nr 118038

Nr 118039

Nr 120829

Nr 120982

Nr 131813

Nr 159303

Nr 188717

Nr 145527
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— Spos6b wytwarzana bezsolnego ekstraktu drozdzowego. In-
stytut Przemystu Fermentacyjnego. Tworcy: Olga Ilnicka-Olej-
niczak, Maria Lipiec, 1979.

— Spos6b usuwania z ekstraktu komérkowego, zwlaszcza z eks-
traktu drozdzowego kwaséw nukleinowych do niskiej ich za-
warto$ci. Instytut Przemystu Fermentacyjnego. Twoérca: Olga
[Inicka-Olejniczak, 1980.

— Sposdb obrobki tytoniu. Instytut Przemystu Fermentacyjnego
i Centralne Laboratorium Przemystu tytoniowego. Tworcy: An-
drzej Biernat, Janina Malanowska, Tadeusz Roman, 1981.

— Sposéb obrobki tytoniu. Instytut Przemystu Fermentacyjnego
i Centralne Laboratorium Przemystu tytoniowego. Tworcy: An-
drzej Biernat, Janina Malanowska, Tadeusz Roman, 1981.

— Sposob wytwarzania Srodka do palenia. Instytut Przemyshu
Fermentacyjnego i Centralne Laboratorium Przemystu tytonio-
wego. Tworcy: Andrzej Biernat, Janina Malanowska, Tadeusz
Roman, 1981.

— Sposdb obrobki tytoniu. Instytut Przemystu Fermentacyjnego
i Centralne Laboratorium Przemystu tytoniowego. Twércy: An-
drzej Biernat, Janina Malanowska, Tadeusz Roman, 1981.

— Sposéb przygotowania pozywki do syntezy izomerazy gluko-
zowej. Instytut Przemystu Fermentacyjnego. Twoércy: Maria
Brzozowska, Janina Malanowska, 1981.

— Spos6b wytwarzania enzymu izomerazy glukozowej. Tworcy:
Maria Brzozowska, Janina Malanowska, 1981.

— Sposéb jednoczesnego otrzymywania preparatu enzymatycz-
nego oraz kwasu cytrynowego. Tworcy: T. W. Izbicki, J. Mikul-
ski, R. Sawicka-Zukowska, 1986.

— Sposéb wytwarzania kwasu mlekowego. Instytut Biotechnolo-
gii Przemystu Rolno-Spozywczego. Tworcy: Maria Brzozowska,
Olga Ilnicka-Olejniczak, Barbara Ciecierska, Wtadystaw Napie-
rata, Marian Siminski, 1988.

— Sposéb otrzymywania lipazy. IBPRS. Tworcy: A. Krakowiak,
R. Sawicka-Zukowska, J. Jedrychowska, 1988.

— Sposéb wytwarzania octu. Instytut Przemystu Fermentacyjne-
go. Tworca: Jerzy Czuba, 1989.
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Nr 147304 - Sposdb wytwarzania stymulatora wycieku zywicy z drzew igla-
stych. Instytut Biotechnologii Przemystu Rolno-Spozywczego.
Tworcey: Olga Ilnicka-Olejniczak, Ryszard Ostalski, Maria Brzo-
zowska, 1989.

Nr 149892 - Spos6b wytwarzania pozywki dla bakterii kwasu octowego.
Instytut Biotechnologii Przemystu Rolno-Spozywczego. Twor-
ca: Jerzy Czuba, 1990.

Nr 150227 - Sposéb przemystowej hodowli drobnoustrojéw wytwarzaja-
cych enzymy. Instytut Biotechnologii Przemystu Rolno-Spozyw-
czego, Zaklady Rolno-Przemystowe ,,Pektowin”. Tworcy: Wie-
staw Rzedowsko, Henryk Kluszczyk, 1990.

Nr 163037 - Sposdb wytwarzania octu o podwyzszonej mocy. IBPRS.
Wspoltworcey: J. Czuba, J. Baczkiewicz, 1. Sikorska, 1990.

Nr 164743 - Spos6b wytwarzania octu. IBPRS. Tworcy: J. Czuba, 1. Sikor-
ska, K. Warowna, 1990.

Nr 170856 - Sposéb otrzymywania w gorzelniach, spirytusu bezpirydyno-
wego do produkgji octu i spirytus bezpirydynowy do produkcji
octu, otrzymywany w gorzelniach. IBPRS. Wspottworcy: K. Ja-
rosz, J. Czuba, B. Malicki, 1994.

Nr 180271 - Nowy mutant szczepu Aspergillus niger i sposoéb hodowli no-
wego szczepu mutanta Aspergillus niger. IBPRS. Tworcy:
M. Trzcifiska, D. Hornecka, B. Sieliwanowicz, 1995.

Nr 192306 - Nowy szczep bakterii mlekowych Lactobacillus bulgaricus. 1B-
PRS. Tworcy: H. Ztotkowska, J. Czakaj, A. Frankowska, A. Kra-
kowiak, 2001.

Nr 192307 - Nowy szczep drozdzy piwowarskich Saccharomyces cerevi-
siae. IBPRS. Tworcy: D. Juszczakiewicz, J. Narojczyk, A. Misie-
wicz, 2001.

Nr 196731 - Sposéb otrzymywania spirytusu surowego. IBPRS. Tworcy:
B. Czuprynski, M. Wolska, R. Wozniak, G. Klosowski, K. Ko-
tarska, D. Juszczakiewicz, J. Narojczyk, 2001.

Nr P349545 — Nowy szczep drozdzy gorzelniczych Saccharomyces cerevisiae.
IBPRS. Tworcy: D. Juszczakiewicz, J. Narojczyk, A. Misiewicz,
2001.

Nr P.381436 — Oligonukleotyd, jego zastosowanie i sposdb wykrywania Li-
steria monocytogenes. IBPRS. Tworcy: A. Misiewicz, S. Wré-
blewska-Kabba, I. Borkowska, 2010.
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ZAKEAD TECHNOLOGII PRZETWOROW
OWOCOWYCH I WARZYWNYCH

Kierownik Zaktadu
dr inz. Sylwia Skapska

I_Iistoria obecnego Zaktadu Technologii Przetworéw Owocowych i Wa-
rzywnych (ZO) siega 1954 roku. Wtedy to w nowopowstatym Instytucie
Przemystu Fermentacyjnego, ktérego poprzednikiem byt Gléwny Instytut
Przemystu Rolnego i Spozywczego, obok Dziatéw (Zaktadow) Przemystu Pi-
wowarsko-Stodowniczego, Przemystu Spirytusowo-Drozdzowego, Mikrobio-
logii oraz Technologii Wina, utworzony zostal Zaktad Owocowo-Warzywny.
Strukture tego Zaktadu stanowity:

— Pracownia Technologii Konserw,

— Pracownia Kontroli Jakosci,

— Pracownia Witamin,

— Pracownia Organoleptyczna.

W 1959 roku, w wyniku potaczenia Zaktadu Owocowo-Warzywnego i Za-
ktadu Technologii Wina, utworzony zostal istniejacy obecnie Zaktad Techno-
logii Przetworéw Owocowych i Warzywnych.

Od poczatku istnienia Zaktadu, kierownictwo w nim pelnity nastepujace
osoby:
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— Mgr Alicja Kedzierska, absolwentka Wydzialu Chemicznego Uniwersytetu
Warszawskiego — byta w okresie od wrzesnia 1954 do sierpnia 1955 roku
pierwszym kierownikiem nowo organizowanego Zakladu.

— Dr Stefan Kowalski, absolwent Wydzialu Chemicznego Uniwersytetu War-
szawskiego, przejat kierownictwo Zaktadu na bardzo krétki czas (wrzesief
1955 — marzec 1956), gdyz nagle zmart.

— Mgr inz. Tadeusz Cymer, absolwent Wydzialu Ogrodnictwa SGGW, petnit
funkcj¢ kierownika o6wczesnego Zaktadu Owocowo-Warzywnego od
czerwca 1956 do kwietnia 1959 roku.

— Mgr inz. Zygmunt Wasilewski, absolwent Wydzialu Chemicznego Poli-
techniki Warszawskiej, ze specjalnoscig technologii przemystow fermenta-
cyjnych i spozywczych, sprawowatl kierownictwo Zaktadu od 1959 do
1964 roku Byt specjalista w zakresie technologii wina i napojéw alkoholo-
wych i miat duze zastugi w rozwoju polskiego winiarstwa.

— Dr hab. Jan Zaleski, absolwent Wydziatu Technologii Rolno-Spozywczej
SGGW, specjalista w zakresie technologii przetworéw owocowych i wa-
rzywnych, pelnil funkcje kierownika ZO od kwietnia 1964 do lipca 1968
roku, a rownoczes$nie w tym okresie sprawowal funkcje sekretarza nauko-
wego w Instytucie Przemystu Fermentacyjnego.

— Doc. dr inz. Eugeniusz Rembowski, absolwent Wyzszej Szkoty Gospo-
darstwa Wiejskiego w todzi oraz Wydzialu Chemicznego Politechniki
Lodzkiej, w latach 1968-1972 kierowal Zaktadem, bedac uprzednio kie-
rownikiem Pracowni Konserw w tym Zakladzie. Jego najwazniejszym osig-
gnieciem bylo opracowanie technologii kremogendw oraz szeregu przecie-
rowych produktéw owocowych i warzywnych.

— Dr inz. Jerzy Kuszlik, absolwent Wydzialu Chemii Politechniki Warszaw-
skiej, byt kierownikiem Zaktadu od czerwca do sierpnia 1973 roku.

— Dr inz. Barbara Sewer-Lewandowska, absolwentka Wydziatu Chemiczne-
go Politechniki Gdanskiej, ze specjalnoscig produktéw spozywczych, pel-
nifa funkcje kierownika Zakladu w okresie 1973-1990. Jej specjalnoscig
byly przede wszystkim pektyny, a opracowana przez jej zesp6t technologia
produkgji wysokojakos$ciowej, $redniometylowanej pektyny, wdrozona
w ZPOW Pektowin, uzyskata w 1970 r. nagrode Ministra Przemystu Spo-
zywczego i Skupu i nagrode w Konkursie NOT ,,0 jako$¢ wyrobow prze-
mystu spozywczego”.

— Dr inz. Ewa Kostrzewa, absolwentka Wydziatu Biologii Uniwersytetu War-
szawskiego, ze specjalnoscig biochemia, petnita funkcje kierownika Zaktadu
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od stycznia 1991 do lipca 2002 roku. Jako specjalistka od zwigzkow smakowo-
-zapachowych byla zatrudniona w Pracowni Technologii i Badania Substancji
Smakowo-Zapachowych ZO, pracujac najpierw pod kierunkiem prof. dr hab.
Krystyny Karwowskiej, a nastepnie jako kierownik Pracowni. Ma w dorob-
ku wiele opracowan oraz opatentowanych i wdrozonych technologii, m.in.
spos6b odwadniania kondensatéw aromatéw owocowych, metode produk-
qji ekstraktow z kietkow pszennych oraz ekstraktéw (oleozywic) z przypraw.
— Drinz. Sylwia Skapskajest kierownikiem Zaktadu od 2002 roku. Swoja prace
w instytucie rowniez rozpoczynata w Pracowni Technologii i Badania Sub-
stancji Smakowo-Zapachowych ZO. Efektem jej prac w dziedzinie aroma-
tow byto m.in. wdrozenie do praktyki przemystowej, nie stosowanej wcze-
$niej w Polsce, technologii mikrokapsutkowania aromatéw spozywczych
metodg suszenia rozpylowego oraz technologii proszkéw warzywnych.
Poczatkowo liczba pracownikéw ZO wynosita 30 os6b, sktadajac sie z po-
mocniczych pracownikéw naukowo-badawczych oraz inzynieryjno-technicz-
nych. Rozwdj iloSciowy i naukowy kadry Zaktadu byt szczegdlnie intensywny
w latach 1959-1973, w szczytowym okresie Zaktad liczyt 57 pracownikow.
Nastepne lata, az do 1979 r. to stopniowy regres, i spadek liczby pracownikéw
do 34. W latach 80. nastgpito ponowne zwiekszenie kadry Zaktadu, jednak
pogarszajaca sie sytuacja gospodarcza i ograniczenie Srodkéw na nauke spo-
wodowalo zmniejszenie si¢ liczby pracownikéw naukowych, szczegdlnie sa-
modzielnych. Strukture Zaktadu tworzylo 5 pracowni: Pracownia Technologii
Konserw, Pracownia Technologii i Badania Substancji Smakowo-Zapachowych,
Pracownia Technologii Wina i Napojow Orzezwiajacych, Pracownia Badania Ja-
kosci z dwoma zespotami: Analitycznym i Mikrobiologicznym oraz Pracownia
Techniki Proceséw Technologicznych. W latach 90. nastgpita znaczna reduk-
gja kadry i likwidagja kilku pracowni. W chwili obecnej Zaktad liczy 19 oséb,
w tym czterech adiunktéw, trzech asystentéw i szeSciu pracownikéw badawczo-
-technicznych. W ostatnich latach nastgpito pewne odmtodzenie zespotu, prace
podjelo szescioro miodych absolwentow wyzszych uczelni.
Zaktad podzielony jest na cztery pracownie:
— Pracownia Badania Jakosci Fizykochemicznej i Sensorycznej — kierownik
mgr inz. Joanna Danielczuk,
— Pracownia Badania Jakosci Mikrobiologicznej — kierownik dr inz. Barbara
Sokotowska,
— Pracownia Technologiczna — kierownik do stycznia 2012 mgr inz. Janusz
Lipowski, obecnie — mgr inz. Krystian Marszalek,
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— Pracownia Technologii i Badania Substancji Smakowo-Zapachowych — kie-
rownik dr inz. Sylwia Skapska.

Zaktad dysponuje pomieszczeniami laboratoryjnymi do analiz fizykoche-
micznych, mikrobiologicznych i sensorycznych oraz zmodernizowang w 2010
roku halg péitechniczng, wyposazong w podstawowe urzadzenia do prowa-
dzenia procesow przetwoérczych i komore chtodnicza.

Od poczatku istnienia ZO byl jednym z gtéwnych osrodkéw merytorycz-
nej dziatalnosci Instytutu, ktora ukierunkowana byta przede wszystkim na po-
trzeby przemystu, intensywnie modernizowanego, zwlaszcza od lat 60. ubie-
glego wieku, dzieki importowi nowoczesnych urzadzen produkcyjnych.
Spowodowalo to potrzeby modyfikacji proceséw technologicznych w dosto-
sowaniu do krajowych warunkéw surowcowych i technicznych, w czym Za-
ktad Technologii Przetworé6w Owocowych i Warzywnych bral czynny udziat.

Dziatalno$¢ Zaktadu zawsze byla $ciSle powigzana z krajowym przemystem
owocowo-warzywnym. Realizowane prace naukowo-badawcze objete byly pla-
nami postepu technicznego b. Zjednoczenia Przemystu Owocowo-Warzywne-
go, jako koordynatora calej branzy. Niektore tematy wigczane byly do resorto-
wych lub tzw. weztowych (rzadowych) planéw badawczo-rozwojowych. Zaktad
zawsze Swiadczyl ustugi na rzecz przemystu, takie jak rozwigzywanie okreslo-
nych zadan technologicznych, poradnictwo, ekspertyzy, analizy fizykochemicz-
ne, mikrobiologiczne i sensoryczne, opiniowanie projektéw inwestycyjnych
i wykonywanie ustug dla biur projektowych, nadzér merytoryczny nad dziatal-
noScig zakladowych stacji do$wiadczalnych, przygotowywanie dla minister-
stwa, zjednoczenia lub innych organizacji gospodarczych, analiz i opracowan
problemowych, dotyczacych rozwoju branzy lub okreslonych kierunkéw prze-
tworstwa i postepu naukowo-technicznego. Od 1962 roku w zaktadzie prowa-
dzony byl Pafistwowy Rejestr Win i Miodéw Pitnych a w latach 1973-1983
dzialala Komisja ds. Atestacji Nowych i Zmodernizowanych Wyrobéw, opraco-
wywanych lub wdrazanych przez zaktady przemystu owocowo-warzywnego.

Zaklad prowadzit rowniez szeroko zakrojong dziatalno$é szkoleniowg dla
kadr przemystu. Sciste zwiazkiz przemystem najbardziej widoczne byly we wspot-
pracy z zakladowym zapleczem do$wiadczalnym, tzn. z zakladowymi Stacjami
Dos$wiadczalnymi w Lowiczu, Rzeszowie, Tymbarku, Tarnowie, i Wtoctawku.
Zaktad sprawowal nadz6r merytoryczny nad dziatalnoscig tych stacji i uczestni-
czyl w opracowywaniu niekt6rych zagadnien i technologii nowych produktéw.

W latach 50. i 60. Zaktad koordynowatl réwniez prace dotyczace okresla-
nia przydatnosci technologicznej odmian owocéw i warzyw, wspolpracujac
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z wieloma placéwkami, zajmujacymi si¢ problematyka surowcowa (m.in. In-
stytut Warzywnictwa, Instytut Sadownictwa, Instytut Hodowli i Aklimatyzacji
Roslin, specjalistyczne zaktady i katedry wyzszych uczelni).

Waznym obszarem dzialalnosci zaktadu, rozwijanym od wczesnych lat 60.
byta technologia sokéw owocowych i warzywnych. Efektem wielu lat badaf
prowadzonych w Scistej wspotpracy z przemystem, bylo wydanie w 1970 r.
zbioru instrukgji pt. ,Soki i koncentraty z owocdéw i warzyw”. Praca ta obej-
mowala instrukgcje dotyczace otrzymywania m.in. sokéw i koncentratéw prze-
cierowych, sokéw zageszczonych, sokéw pitnych, sokéw w proszku, granula-
tow sokowych i kondensatéw aromatéw owocowych. Waznym osiggnieciem
zakladu bylo opracowanie w latach 60. przez dr. hab. Eugeniusza Rembow-
skiego technologii otrzymywania kremogenéw i sokéw przecierowych z owo-
coéw i warzyw. Z tematyka sokowniczg $ciSle zwigzane byly prace nad wydzie-
laniem, zat¢zaniem i odwadnianiem aromatéw z sokéw oraz opracowanie
metod produkgji aromatéw na no$nikach. Inng wazng tematyka realizowana
w zakladzie byly technologie produktow przeznaczonych dla niemowlat
i dzieci, m.in. sokéw, przecierow, zup, kompotoéw, deseréw, owocoéw w kre-
mach i kreméw owocowych. Badania te byly prowadzone we wspotpracy
Rzeszowskim ZPOW w Rzeszowie i Instytutem Matki i Dziecka w Warszawie.
Wysoko cenione przez odbiorcéw byly rowniez, opracowane w latach 90.,
produkty o obnizonej wartosci energetycznej przeznaczone dla cukrzykéw,
tj. nektary, napoje, marmolady i dzemy niskostodzone, z dodatkiem zastep-
czych $rodkéw stodzacych, tj. sorbitol, aspartam, acesulfam K, fruktoza.
Opracowano réwniez linie funkcjonalnych produktéw owocowych, suple-
mentowanych w blonnik, wapn oraz prebiotyki: inuling i fruktooligosachary-
dy. Inng ciekawg grupg produktéw stanowily konserwy z udziatem roslin
straczkowych, m.in. grochu, fasoli, ciecierzycy i ledzwianu, projektowane
jako zrédlo biatka dla wegetarian.

Prace w dziedzinie winiarstwa zaowocowaly m.in. opracowaniami doty-
czacymi technologii miodow pitnych, cydréw, koktajli, kordiatéw, napojow
winopodobnych i winopochodnych.

W ZO od lat 60., poczawszy od pionierskich prac zespotu dr Lidii Kosew-
skiej, zajmowano sie takze fermentacjg mlekowa, opracowujgc warunki kon-
trolowanej fermentacji warzyw i sokoéw warzywnych z zastosowaniem szcze-
pionek bakterii kwasu mlekowego.

Znaczaca rowniez, realizowang od kofca lat 60. tematyka dziatalnosci ba-
dawczej i ustugowej zespotu sktadajacego si¢ z pracownikéw Pracowni Tech-
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nologii Konserw, Pracowni Urzadzeri i Pracowni Mikrobiologicznej, byto
cieplne utrwalanie konserw warzywnych, warzywno-miesnych oraz owoco-
wych i badanie procesu pasteryzacji i sterylizacji przez pomiar ewolucji tem-
peratury wewnatrz opakowania. Powigzanie przewodnictwa cieplnego pro-
duktu, szczegdlnie o gestej konsystencji, z cieploopornoscia drobnoustrojow
umozliwito weryfikacje i opracowanie parametrow sterylizacji i pasteryzacji
wielu rodzajéw konserw w opakowaniach o réznej wielkosci oraz wprowa-
dzenie do praktyki pojecia wartosci sterylizacji F, bedacej miarg skutecznosci
procesu cieplnego utrwalania konserw o pH powyzej 4,5.

Osiagnigcia pracownikéw zakladu zdobywaly wiele nagréd i wyrdznien.

Do najwazniejszych mozna zaliczy¢:

— 1968 — Nagroda za Novit na Miedzynarodowej Wystawie Zywnosci SIAL
w Paryzu,

— 1969 - Nagroda Ministra Przemystu Spozywczego i Skupu za prace:
»Opracowanie i uruchomienie produkgji przetworéw dla niemowlat”,

— Nagroda zespotowa Ministra Przemystu Spozywczego i Skupu za prace:
»Opracowanie nowej technologii produkcji wysokojakosciowej, sproszko-
wanej pektyny z wytlokéw jabtkowych”,

— 1971 = Nagroda Zespotowa NOT I° — Mistrz Techniki - za prace: ,,Opra-
cowanie metody kondensacji aromatéw owocowych”,

— Nagroda Ministra Przemystu Spozywczego i Skupu za prace: ,,Opracowa-
nie i uruchomienie produkcji przetworéw dietetycznych”,

— 1978 — Nagroda za granulaty warzywne na Miedzynarodowej Wystawie
Zywnosci SIAL w Paryzu,

— 1979 1 1981 — Nagroda Ministra Przemystu Spozywczego i Skupu za pra-
ce: ,Opracowanie i wprowadzenie do produkgji zageszczonych sokéw wa-
rzywnych i otrzymywanie z nich granulatow”,

— 1984 — II Nagroda Ministra Rolnictwa i Gospodarki Zywno$ciowe]j oraz
dwa wyro6znienia w konkursie ,,Zwiekszamy produkcje i spozycie biatka
z nasion grochu i fasoli” dla pigciu opracowanych produktéw z rosli stracz-
kowych,

— 1989 — Wyrdznienie za nowatorskie opracowania technologii nowych wy-
robéw spozywezych na Targach Zdrowej Zywnosci w Tarnowie,

— Nagroda zespolowa za prace: ,,Opracowanie i wdrozenie do produkgji no-
wych korkéw klejonych (suberytowych) i zastosowanie do pakowania win
gronowych”.
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W latach 90. przetwory produkowane wg technologii opracowanych
w Z0O uzyskaly ponad 50 medali i wyrdznien a cztonkowie zespoléw autor-
skich zostali uhonorowani nagrodami I stopnia ministra Rolnictwa i Gospo-
darki Zywnosciowej: w 1993 r. za opracowanie i wdrozenie technologii napo-
jow 1 dZemdéw o obnizonej wartosci energetycznej stodzonych aspartamem,
aw 1997 r. za opracowanie i wdrozenie technologii napojow izotonicznych.

Obecnie dziatalno$¢ naukowa Zaktadu, realizowana w ramach prac statu-
towych i projektéw badawczych obejmuje m.in. nastepujgce obszary:

— doskonalenie technik i technologii zapewniajacych poprawe jakosci prze-
tworéw owocowych i/lub warzywnych;

— opracowywanie technologii przetworé6w owocowych i warzywnych o wia-
Sciwosciach prozdrowotnych i specjalnego zywieniowego przeznaczenia,
tzw. zywnosci funkcjonalnej;

— zastosowanie kierowanej fermentacji mlekowej do otrzymywania produk-
tow spozywczych z surowcoéw roslinnych;

— opracowywanie technologii produktéw owocowych i warzywnych z su-
rowcow regionalnych i ekologicznych;

— opracowywanie i wdrazanie metod badania jakoSci i autentycznosci surow-
cow, polproduktéw i produktéw przemystu owocowo-warzywnego przy
wykorzystaniu metod chemicznych, fizykochemicznych, enzymatycznych,
mikrobiologicznych i sensorycznych; ustalanie kryteriéw oceny oraz opra-
cowywanie i adaptacja nowych metod analitycznych;

— otrzymywanie i badanie naturalnych aromatéw i barwnikéw spozywczych.

Wiele prac badawczych realizowanych w ostatnim okresie dotyczy badania
prozdrowotnych, a zwlaszcza przeciwutleniajacych wtasciwosci produktéow
owocowo-warzywnych i ich modyfikacji w efekcie proceséw przetwoérczych.
Szczegblng uwage zwrdcono w tym aspekcie na polskie, mato znane lub znane
a wcigz niedoceniane, owoce o duzym potencjale antyoksydacyjnym, stano-
wigce bogate zrodlo cennych dla zdrowia substangji, takie jak rokitnik, aro-
nia, derefi, dzika r6za czy czarny bez.

Rozwijanym stale obszarem badawczym jest zastosowanie wyselekcjono-
wanych z naturalnych Zrédet bakterii kwasu mlekowego do otrzymywania
kiszonych warzyw, owocow i grzybow. Osiagnieciem zespolu kierowanego
przez dr inz. Lubomite Owczarek byto opracowanie, z myslg o coraz wigkszej
grupie konsumentéw nie tolerujgcych mleka i przetworéw mlecznych, za-
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miennikow jogurtéw — fermentowanych napojéw zbozowych i sojowych, za-
wierajacych cenne bakterie probiotyczne. Prace te zaowocowaly trzema pa-
tentami oraz wdrozeniem, w ramach projektu UE, technologii fermentowanych
napojow sojowych w Czechach.

Zainteresowania badawcze pracownikéw Zaktadu obejmuja réwniez nowe
technologie, o potencjale aplikacyjnym w przetwérstwie owocowo-warzyw-
nym. We wspéipracy z Centrum Badan Wysokocisnieniowych PAN zrealizo-
wano kilka projektéw dotyczacych mozliwosci zastosowania pasteryzacji wy-
sokoci$nieniowej (HPP) do poprawy jakosSci higienicznej przetwordéw
owocowych (sokéw, nektaréw, wyrobéw zzelowanych) oraz przypraw. Pro-
wadzone s3 rowniez badania nad mozliwosciami zastosowania innej innowa-
cyjnej technologii — pasteryzacji mikrofalowej w przeplywie.

Istotng sferg aktywnosci Zaktadu jest dziatalno$¢ ustugowa. Zaktad wspét-
pracuje w wszystkimi najwigkszymi i wieloma Srednimi i matymi producenta-
mi branzy owocowo-warzywnej, sieciami handlowymi oraz pafistwowymi
i prywatnymi laboratoriami kontrolnymi, badajac jako$é¢ fizykochemiczna,
mikrobiologiczng i sensoryczng potproduktéw i produktéw owocowych i wa-
rzywnych. Laboratoria ZO pracuja zgodnie z systemem zarzadzania wg nor-
my PN-EN ISO/IEC 17025 a wiegkszo$¢ stosowanych metod analitycznych
objetych jest zakresem akredytacji. Scista wspélpraca wiaze Zaklad z najwaz-
niejszg organizacjg branzowa: Stowarzyszeniem Krajowa Unia Producentow
Sokéw. Od poczatku istnienia KUPS pracownicy ZO uczestniczyli w dziatal-
noSci tej organizacji, majacej na celu uporzagdkowanie polskiego rynku sokow
i nektar6w i dostosowanie go do wymagaf Unii Europejskiej a po akcesji —
nadz6r na jakoscig produktéw sokowych na polskim rynku w ramach Dobro-
wolnego Systemu Kontroli stworzonego przez Stowarzyszenie.

Wspomnieé¢ nalezy réwniez o zaangazowaniu pracownikow zaktadu,
a zwlaszcza dr inz. Lubomily Owczarek, w rozwijanie i wdrazanie systemow
zarzadzania bezpieczefistwem zywnoSci w krajowych przedsiebiorstwach, naj-
pierw w ramach utworzonego w Instytucie w 1999 r. Centrum Informacyjne-
go HACCP-IBPRS a nast¢pnie projektu szkoleniowego, finansowanego z fun-
duszy strukturalnych UE, w ramach ktérego przeszkolono, w zakresie systemu
zarzadzania bezpieczefistwem zywnoSci wg ISO 22000, 101 os6b z kadry za-
rzadzajacej przedsi¢biorstw branzy spozywczej. Dzialania te, w okresie przed-
akcesyjnym i po wlaczeniu Polski do Unii Europejskiej, wniosty duzy wkiad
w dostosowywanie polskiego przemystu owocowo-warzywnego do wymagan
unijnych.
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Tak jak przez calg swojg histori¢ Zaktad Technologii Przetworéw Owoco-
wych i Warzywnych réwniez w przysziosci zamierza ukierunkowywaé swoja
dziatalno$¢ przede wszystkim na zaspokajanie potrzeb spotecznych, zwigza-
nych ze zdrowym zywieniem. Coraz wigksze zrozumienie roli wlasciwego zy-
wienia w zdrowym i dtugim zyciu, a w tym docenienie kluczowego znaczenia
owocow, warzyw i produktéw z nich otrzymanych w zréwnowazonej diecie,
pozwala przypuszczad, ze zapotrzebowanie na badania prowadzone przez za-
ktad nie powinno maleé. Ze wzgledu na ogromny potencjat prozdrowotny
produktéw owocowych i warzywnych coraz bardziej widoczna staje sie ko-
nieczno$¢ wspoltpracy analitykéw i technologéw zywnosci z medykami, diete-
tykami, czy przedstawicielami nowych, rozwijajacych si¢ dziedzin nauki, ta-
kich jak nutrigenomika, i prowadzenia badan interdyscyplinarnych.

Odkrycie i rozpowszechnienie wiedzy o korzystnym oddzialywaniu pre-
i probiotykéw na funkcjonowanie ukladu trawiennego i calego organizmu
stwarza rOwniez szerokie pole do dziatania mikrobiologéw i biotechnologdéw
zajmujacych sie fermentacjg mlekowg surowcéw roSlinnych. Owoce a zwlasz-
cza warzywa stanowig doskonate srodowisko dla wielu dobroczynnych drob-
noustrojow o cechach probiotycznych i prace w tym kierunku mogg przynies¢
obiecujace rezultaty.

Dziatalno$¢ naukowa ZO prowadzona jest w Scistej wspotpracy z przemy-
stem i jej celem jest podniesienie jego innowacyjnosci i konkurencyjnosci na
globalnym rynku.

Rozwijang i doskonalong formga dzialalnosSci zaktadu bedzie z pewnoscia
analityka, stanowigca niezbedne narzedzie w pracach badawczych jak row-
niez, traktowana jako dziatalno$¢ ustugowa, przynoszaca nie tylko wymierne
korzy$ci materialne ale rowniez umozliwiajgca nawigzanie i podtrzymanie $ci-
stych kontaktéw z producentami i rozpoznanie potrzeb i wyzwan wspotcze-
snego przetworstwa.

Mozliwosci, jakie daje otwarcie si¢ na europejska przestrzenn badawcza,
poprzez udzial w Programach Ramowych Unii Europejskiej, korzystanie ze
strumienia finansowania plyngcego z dotacji unijnych i uczestnictwo w kon-
kursach Narodowego Centrum Nauki i Narodowego Centrum Badafi i Roz-
woju oraz $cista wspolpraca z przemystem, stwarzajg perspektywy pozyskiwa-
nia funduszy na kontynuacje dziatalnosci naukowej i dalszy rozwoju zaktadu.
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ZAKLAD TECHNOLOGII PIWA, SLODU
I ZYWNOSCI PROZDROWOTNE]

Kierownik
dr inz. Elzbieta Baca

aktad Technologii Piwa i Stodu (ZTPiS) istnieje od wrze$nia 1950 roku.

Ulokowany poczatkowo przy Al. Niepodlegtosci 163, zostal przeniesiony
do Gmachu Chemii Politechniki Warszawskiej, by w konicu, po wybudowaniu
w 1954 r. obecnej siedziby Instytutu znalezé swe miejsce przy ul. Rakowiec-
kiej 36.

Zakres dziatalnosci Zaktadu od roku 1954 do roku 1989 obejmowat dtu-
goterminowe, planowane z roku na rok prace badawczo-rozwojowe z dziedzi-
ny piwowarstwa, stodownictwa, chmielarstwa i oceny surowcoéw, a ponadto
prace drobne, analizy, ekspertyzy i szkolenia pracownikéw browaréow w za-
kresie kontroli analitycznej, mikrobiologicznej i oceny organoleptycznej, wy-
konywane na zlecenie odbiorcéw, gtéwnie zaktadéw przemystu piwowarskie-
go-stodowniczego.

Zatozycielem Zaktadu, jego pierwszym kierownikiem, dlugoletnim
opiekunem i inspiratorem prac badawczych byl prof. dr hab. Tadeusz Go-
lebiewski. Do znaczacych kierunké6w badan prowadzonych od 1954 nalezg
m.in.:
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— opracowanie technologii produkeji piwa eksportowego w Browarze w Zyw-
cu pod katem poprawy stabilnosci koloidalnej oraz doskonalenia metod
i technik filtracji piwa (prof. dr hab. T. Golebiewski, dr inz. B. Sielicka),

— intensyfikacja i modernizacja procesu fermentacji i dojrzewania piwa,
opracowanie ciaglej technologii fermentacji i dojrzewania piwa w skali
technicznej w browarze w Krakowie i Tychach i opracowanie ci$nieniowe;j
technologii fermentacji, a takze technologii fermentacji i lezakowania piwa
w tankach cylindryczno-stozkowych, zainstalowanych w Browarze w Cze-
stochowie (mgr inz. J. Chrostowski, mgr inz. W. Komornicka),

— modernizacja warzelni i racjonalizacja gospodarki energetycznej browa-
réw i stodowni (T. Mozga, doc. W. Dylkowski),

— wieloletnie badania nad cechami sensorycznymi piwa i metodami ich oce-
ny (prof. dr hab. A. Brudzynski, dr inz. K. Baranowski),

— zastosowanie kultur bakterii mlekowych lub kwasu nadoctowego jako
czynnika intensyfikujacego proces stodowania, a takze poprawy jakosci
stodu i brzeczki, opracowanie nowoczesnych metod oceny jakosci droz-
dzy nastawnych w aktualnych warunkach i ich przydatnosci do produke;ji
piwa, opracowanie metod utylizacji odpadéw przemystu piwowarskiego
(dr inz. E. Baca).

Od poczatku istnienia w Zaktadzie prowadzono badania i prace wdroze-
niowe nad surowcami do produkgji piwa:

— poprawa jakosci wody technologicznej w browarach w Polsce (doc dr.
W. Dylkowski, dr inz. B. Sielicka),

— badanie przydatnos$ci odmian jeczmienia browarnego (prof. dr hab. T. Go-
lebiewski, mgr inz. E. Trzebuchowska),

— opracowanie metody otrzymywania alkoholowych ekstraktéw chmielo-
wych (prof. dr hab. T Gotfebiewski, dr inz. k.. Dubiel) (praca zakonczona
wdrozeniem etanolowej metody ekstrakcji chmielu w ekstraktowni chmie-
lu Chmiel Polski w Lublinie)

— opracowanie metody unieszkodliwiania odpadow i Sciekéw w browarze
w Zywcu i Okocimiu (prof. dr hab. T. Wolski, mgr inz. W. Komornicka),

— badania nowych odmian chmielu pod katem przydatnosci do produkgji
piwa (dr inz. A. Lewandowski — Centralny Osrodek Badania Odmian Ro-
§lin Uprawnych w Stupii Wielkiej, dr inz. L. Migdal — Instytut Uprawy
Nawozenie i Gleboznawstwa w Putawach, dr inz. L. Dubiel, dr inz. K. Ba-
ranowski) — prace zakoficzone wpisaniem do rejestru nowych odmian
chmielu.
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Po roku 1989 Zaktad kontynuuje badania i wspétpracuje z przemystem na
zasadzie uméw partnerskich. Od roku 1993 do 2005 roku organizuje przy
wspotpracy ze Spotkag PIWOCHMIEL coroczne profesjonalne oceny jakosci
piwa. Dla tych ocen w przeszkolono ok. 200 0s6b z browaréw w zakresie
sensorycznej oceny piwa zgodnie z wymaganiami EBC (European Brewery
Convention — Europejskiej Konwencji Piwowarskie;j).

Zaktad Technologii Piwa i Stodu po gruntowym remoncie w roku 2001 byt
sukcesywnie wyposazany w nowoczesng aparature naukowo-badawczg oraz
sprzet pomiarowy, pozwalajace sprosta¢ aktualnym zadaniom na poziomie
wspolczesnej nauki i techniki. Wsr6d nowo zakupionej aparatury Zaktadu
godne uwagi sg zwlaszcza:

— chromatografy gazowe: f-my Hewlett-Packard z przystawka do analiz He-
adspace oraz f-my Agllent Technologies (dawny Hewlett Packard) z spek-
trometrem masowym, przystosowane do badania olejkéw chmielowych
w chmielu i jego produktach, brzeczce i piwie oraz sktadnikéw aromatycz-
nychwbrzeczceipiwie, atakze winnych produktach spozywczychinapojach
(aldehydéw, estrow, ketondw, alkoholi wyzszych) Dodatkowe wyposaze-
nie chromatografu gazowego w detektor FPD umozliwia oznaczanie w sto-
dzie, w brzeczce i w piwie zwigzkéw siarkowych jak DMS i DMSO i inne,

— chromatografy cieczcowe HPLC: f-my Knauer i f-my Waters — sprzezony ze

spektrometrem mas, wykorzystywane do oznaczania alfa i beta-kwaséw

oraz ich skladnikéw w chmielu i produktach chmielowych, a takze do
oznaczania substancji goryczkowych w brzeczce i piwie, do oznaczania

w brzeczce i piwie cukréw, kwaséw organicznych i sktadnikow polifenoli,

nowoczesny zestaw do oznaczania zwigzkéw biatkowych w zbozach, sto-

dzie, brzeczce i piwie,

aparat do pomiaru pienisto$ci piwa NIBEM,

aparat do pomiaru zawartoSci tlenu w piwie, brzeczce i wodzie,

\

aparat do pomiaru zawarto$ci dwutlenku wegla w piwie,

programowany termostat i specjalny zmetnieniomierz do przeprowadza-

nia tzw. testow forsowania do okreSlania przewidywanej trwatosci kolo-

idalnej piwa,

— zestaw do konduktometrycznego miareczkowania do oznaczania wartosci
konduktometrycznej (alfa-kwasow) w chmielu jego produktach),

— aparat do zacierania stodu i friabilimetr,

— lepkosciomierz Brokfielda,

— spektrofotometr Beckmana.

R
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Zaktad Technologii Piwa i Stodu po remoncie dysponuje od roku 2011
nowoczesng mikrotechnikg do produkgji piwa, a takze biopreparatu kultury
starterowej Geotrichum candidum.

Posiada takze urzadzenia do prowadzenia doswiadczalnej produkeji stodu (na-
maczania i kietkowania jeczmienia) z zautoatyzowang suszarnig stodu wiacznie.

Dzieki posiadaniu nowoczesnej aparatury badawczej Zaktad od lat prowa-
dzi rutynowg ocen¢ przydatnosci jeczmienia, stodu, chmielu i produktéw
chmielowych do produkeji piwa, a takze pelng ocene piwa wykonujac obok
prac badawczych takze wszechstronne ustugi analityczne:

— oceng¢ jakosci surowcéw i potproduktéw do produkeji piwa na podstawie
badan fizyko-chemicznych, chromatograficznych i organoleptycznych,

— oceng jakoSci piwa na podstawie badan fizyko-chemicznych, chromatogra-
ficznych i organoleptycznych,

— kontrole czystosci mikrobiologicznej kultur drobnoustrojéw oraz surow-
cow i produktéw w przemysle piwowarskim,

— likwidacje zakazen linii produkcyjnych w browarach.

W latach 1995-2002 Zaktad Technologii Piwa i Stodu zrealizowal naste-
pujace projekty badawcze:

— przemiany skfadnikéw aromatu chmielowego w procesie otrzymywania
piwa bezalkoholowego (prof. dr hab. A. Brudzynski, dr inz. K. Baranow-
ski, mgr inz. M. Rybicka),

— opracowanie wskaznika jakos$ci aromatu chmielowego dla chmielu oraz
jego produktéw — granulatéw i ekstraktow (dr inz. K. Baranowski, prof.
dr hab. A. Brudzynski, mgr inz. M. Rybicka),

— zastosowanie szczepow drozdzy nie fermentujacych maltozy do otrzymy-
wania piwa bezalkoholowego (dr inz. E. Baca, dr inz. K. Baranowski, prof.
dr hab. A. Brudzynski, mgr inz. A. Salamon),

— pordéwnanie wplywu bakterii kwasu mlekowego i drozdzy z rodzaju Geo-
trichum zastosowanych w procesie stodowania na jakos¢ stodu browarne-
go 1 brzeczki piwnej (mgr inz. D. Michatowska),

— okreSlenie wplywu sktadu substancji goryczkowych chmielu, granulatéw i eks-
traktow chmielowych na charakter i jako$¢ goryczki w piwie (dr inz. K. Ba-
ranowski, dr inz. E. Baca, mgr inz. A. Salamon, mgr inz. D. Michalowska),

— opracowanie oryginalnej, bezinwestycyjnej technologii produkgji piwa
bezalkoholowego z nowych szczepéw drozdzy (dr inz. E. Baca, dr inz.
K. Baranowski, tech. D. Krasna, mgr inz. A. Salamon, mgr inz. D. Micha-
lowska, tech. K. Zietkiewicz) (patent nr PL 198846, 2008 r.).
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Z uwagi na rozszerzony zakres swojej dziatalnosci o zagadnienia zwigzane

z zywnoscig prozdrowotna, zaklad zmienit w roku 2010 nazwe na Zakfad

Technologii Piwa, Stodu i Zywnoéci Prozdrowotnej.

W wyniku wspétpracy z zaktadami przemystowymi w latach 2000-2010
zakoniczono i wdrozono nastepujace projekty celowe:

— optymalizacja produkgji ekstraktéw chmielowych na bazie etanolu, dr inz.
K. Baranowski, dr inz. E. Baca, mgr inz. A. Salamon, tech. K. Zietkiewicz
(wdrozenie technologii produkcji ekstraktéw etanolowych w nowo wybu-
dowanej ekstraktowni w Powisle Sp. jawna, Kepa Chotecka),

— opracowanie i wdrozenie do produkgji biopreparatu kultury starterowej
Geotrichum candidum, dr inz. E. Baca, mgr inz. D. Michatowska, mgr inz.
A. Salamon, tech. K. Zietkiewicz (Projekt wtasny IBPRS),

— opracowanie i wdrozenie sposobu wytwarzania pieczywa prozdrowotne-
go, dr inz. E. Baca, mgr inz. D. Michalowska, mgr inz. A. Salamon, dr inz.
K. Baranowski (Piekarnia Adam Gawarecki, Ciechanéw),

— opracowanie i wdrozenie technologii produkeji prozdrowotnych ekspor-
towych miodéw pitnych, dr inz. E. Baca, mgr inz. D. Zielifiska, dr inz.
K. Baranowski, mgr inz. M. Kara$ (PPHU Agrokompleks Sp. jawna Wy-
borska & Wyborski, Polski Konopat),

— opracowanie i wdrozenie technologii wytwarzania pieczywa prozdrowot-
nego wspomagajacego profilaktyke i leczenie niedokrwistosci z niedoboru
zelaza, dr inz. E. Baca, dr inz. K. Baranowski, mgr inz. A. Kapka, mgr inz.
D. Michatowska, mgr inz. M. Kara$ (Piekarnia ,,KAPKA” B. i T. Kapka
Sp. jawna, Tarnogréd),

— opracowanie technologii produkgji seréw typu holenderskiego o obnizo-
nej zawartosci thuszczu i podwyzszonej zawartosci wapnia przeznaczonych
do dlugotrwaltego przechowywania w niskiej temperaturze chlodniczej,
dr inz. E. Baca, doc. dr inz. A. Pluta, mgr inz. D. Michalowska, mgr inz.
A. Salamon, mgr inz. A. Kapka, dr inz. K. Baranowski, mgr inz. M. Kara$
(Spotdzielnia Mleczarska ,,Mazowsze”, Chorzele, prace w toku realizacji).

W latach 2000-2003 zrealizowano i wdrozono takze projekty celowe

w wyniku wspotpracy z matymi i Srednimi przedsiebiorstwami:

— opracowanie i uruchomienie produkgji piwa bezalkoholowego metoda
biotechnologiczna, dr inz. E. Baca, dr inz. K. Baranowski, mgr inz. A. Sa-
lamon, tech. K. Zietkiewicz (Browar Mazowiecki Sp. jawna M. Morawski,
I. Piasecki, Okuniew),
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— opracowanie i uruchomienie produkgji kiszonek z odpadéow przemystu pi-
wowarskiego, dr inz. E. Baca, mgr inz. A. Salamon (AGROKORN Sp. z 0.0.,
Lowicz),

— opracowanie i wdrozenie technologii otrzymywania preparatéw wysoko-
blonnikowych do zywnosci funkcjonalnej, dr inz. E. Baca, mgr inz. A. Sa-
lamon, mgr inz. D. Michalowska, mgr inz. D. Zieliiska (CELIKO Sp. z 0.0.,
Poznan).

W latach 1995-2010 pracownicy Zakladu byli autorami: 117 publikagji
punktowanych (artykuly) i 289 niepunktowanych (artykuty, doniesienia na
konferencjach, referaty na seminariach).

Od roku 1954 do 2009 roku Zaktadem Technologii Piwa i Stodu, a od
roku 2010 Zaktadem Technologii Piwa, Stodu i Zywnosci Prozdrowotnej kie-
rowali: dr T. Golebiowski (1954-1966), doc. dr W. Dylkowski (1966-1973),
mgr inz. Jozef Chrostowski (1973-1980), mgr inz. T. Mozga (1980-1991),
prof. dr hab. A. Brudzynski (1991-1995), a od 1995 roku dr inz. E. Baca.
Reasumujgc mozna stwierdzié, ze w tym okresie czasu prowadzono wielolet-
nie badania o charakterze poznawczym i stosowanym jak:

— badanie przydatnosci do produkgji stodu nowych odmian jeczmienia,

— badanie przydatnosci do produkgji piwa nowych odmian chmielu,

— modyfikacja proceséw technologicznych w browarach pod katem poprawy
jakosci piwa, a w szczegdlnosci optymalizacja procesu zacierania i chmiele-
nia brzeczki oraz fermentacji i dojrzewania piwa,

— doskonalenie szczep6w drozdzy piwowarskich,

— doskonalenie techniki i technologii piwowarskich pod katem lepszego, wy-
korzystania surowcéw i pétproduktow, oszczednosci energii i ochrony $ro-
dowiska,

— badania w zakresie wykorzystania produktéw odpadowych,

— badania w zakresie technologii produkgji zywnosci prozdrowotne;.

Istotng dziatalnoscig zakiadu bylo dostosowanie procedur analitycznych
surowcow, potproduktéw w piwowarstwie oraz piwa do wymogéw miedzy-
narodowych (EBC i MEBAK).

Zaklad systematycznie prowadzi takze szkolenia w zakresie sensoryki piwa
(szkolenie degustatoréw piwa I i II stopnia), mikrobiologii i analityki drozdzy
dla przemystu piwowarskiego oraz metod analitycznych.
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Obok w.w. zakresu badan, ZTPSiZP bedzie w przysztosci realizowat prace
badawcze zwigzane z opracowaniem technologii produkcji nowych gatunkéw
piwa, a takze piw wzbogaconych w prozdrowotne sktadniki chmielu, prace
nad zwiekszeniem wartosci odzywczej pieczywa, opracowaniem technologii
produkgji pieczywa dla 0s6b otytych oraz opracowaniem technologii i techni-
ki wytwarzania nowych prozdrowotnych produktéw mleczarskich.



ZAKX.AD ANALIZY ZYWNOSCI

Kierownik
dr hab. inz. Renata Jedrzejczak
prof. IBPRS

I. Rys historyczny

Zaklad Analizy Zywnosci (ZAZ) powolany zostal w 1971 r. przez Ministra
Przemystu Spozywczego i Skupu (Zarzadzenie nr 5/71), jako resortowy
osrodek wiodacy w zakresie opracowania i stosowania nowoczesnych in-
strumentalnych metod analitycznych, pod nazwa — Zaklad Analizy Instru-
mentalnej (ZAI). Celem tej decyzji byto skoncentrowanie potencjatu anali-
tycznego (aparatury, wysoko wyspecjalizowanej kadry) umozliwiajacego
podejmowanie istotnych dla resortu zagadnien. Organizacja i rozwdj Zakta-
du zwigzane byly bezposSrednio z kolejnymi jego kierownikami, ktérymi
byli: w latach 1971-1987 — dr inz. Stanistaw J. Kubacki, w latach 1987-
2006 - prof. dr hab. Barbara Szteke, a od 2006 r. — dr hab. inz. Renata Je-
drzejczak, prof. IBPRS.
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Zaklad Analizy Zywnosci
II. Ogolny zakres dzialalnosci

1. Dzialalnos¢ Zakladu w latach 1971-1987,
pod kierunkiem dr. inz. Stanistawa J. Kubackiego

Wytyczone nowatorskie wowczas kierunki dziatalno$ci Zaktadu obejmowaty:

—

I

\

\

{

opracowanie i adaptacje metod analitycznych z wykorzystaniem nowocze-
snych technik pomiarowych,

prowadzenie badan zywnosci w zakresie obecnosci substangji szkodliwych
dla zdrowia i dodatkéw do zywnosci,

koordynacje dzialalnoSci w problematyce pestycydowej w obrebie resortu
przemystu spozywczego i skupu,

Sledzenie $wiatowego postepu w zakresie chemii analitycznej i wspolprace
ze specjalistycznymi organizacjami miedzynarodowymi oraz wiodgcymi
w tej dziedzinie oSrodkami badawczymi na Swiecie,

wykonywanie prac ustugowo-badawczych i ekspertyz,

prowadzenie szkolen w zakresie analizy instrumentalne;.

Do ich realizacji zastosowane byly nastepujace techniki:

chromatografia gazowa (z detektorami FID, ECD) — do analizy kwaséw
thuszczowych, steroli, cukrow, alkoholi, pestycydéw, nitrozoamin,
chromatografia cieczowa wysokoci$nieniowa — do analizy nielotnych ni-
trozoamin i mikotoksyn, policyklicznych weglowodoréw aromatycznych,
metyloaminokwaséw,

chromatografia jonowymienna (automatyczny analizator aminokwaséw)
— do analizy aminokwasow,

spektrometria UV/VIS — do analizy azotandéw i azotynéw,

absorpcyjna spektrometria atomowa ptomieniowa — do analizy pierwiast-
kowej.

Zaktad uksztattowany zostal i funkcjonowat w uktadzie 3 Pracowni i Ze-

spotu Kierownika Zaktadu. Sktad zatrudnionych w poszczegblnych Pracow-
niach pracownikéw ulegal w czasie zmianom, z najwieksza liczbg pracowni-
kéw zatrudnionych w 1980 r., wynoszaca 23 osoby.

—

Pracownia Badania Pozostalosci Pestycyd6w, kierowana przez mgr inz. Te-
res¢ Lipowska, zajmujacy si¢ gtownie problematyka pestycydowa, ale row-
niez niektérymi mikotoksynami, jak patulina, a takze azotanami i azotyna-
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mi. Pozostali pracownicy m.in.: inz. Barbara Danielewska, inz. Halina
Goszcz, dr Maria Zbieé, Danuta Tomaszewska (Marciniak).

— Pracowania Analizy Aminokwaséw kierowana przez dr Wande Kubacka,
ktéra zajmowala sie badaniami dotyczgcymi kwaséw ttuszczowych, amino-
kwaséw, niektorych kwaséw z cyklu Krebsa oraz N-nitrozozwiazkéw. Po-
zostali pracownicy m.in.: mgr Krystyna Grabowska (Szymczyk), Irena Pu-
kata, Anna Kulik, Zofia Gruszczyniska.

— Pracownia Spektrofotometrii, kierowana w latach do 1983 przez dr. inz. Bog-
dana Kedzierskiego, a nastepnie w latach 1983-1987 przez prof. dr hab. Bar-
bare Szteke, w ktérej prowadzono badania w dwoch zasadniczych kierunkach:
analiza pierwiastkowa i analiza policyklicznych weglowodor6w aromatycz-
nych. Pozostali pracownicy m.in.: mgr Janusz Sztencel, mgr inz. Waldemar
Molak, mgr inz. Renata Jedrzejczak, mgr inz. Stanistaw Kos, Alicja Bier-
nat, Malgorzata Biernat (Bogucka), Wiestawa Wolowiec, Maria Stokowska.

— Zespo6t Kierownika Zaktadu — dr. inz. Stanistawa J. Kubackiego, zajmujacy
sie gléwnie analitykg N-nitrozozwigzkéw. Pozostali pracownicy: Wanda
Kasprowicz, mgr Jerzy Beer, inz. Ewa Witkowska, Grzegorz Zlotogérski,
Jan Wiodarczyk.

Badania dot. problematyki pestycydowej

Zaadaptowano i wprowadzono do praktyki laboratoryjnej wiele metod anali-
tycznych oznaczania pozostatosci pestycydow glownie z grupy zwigzkoéw
chloroorganicznych, fosforoorganicznych i karbaminianowych w réznych su-
rowcach i produktach spozywczych z wykorzystaniem techniki GC z réznymi
detektorami selektywnymi (ECD, NPD, FPD). Opracowane metody byly suk-
cesywnie wprowadzane w 6 Rejonowych Pracowniach Pestycydowych two-
rzacych sie¢ kontrolng produktow przemystu spozywczego, w tym migsnych,
drobiarskich, mlecznych i przeznaczonych dla dzieci. Zostaly one utworzone
decyzja Ministra Przemystu Spozywczego w 1971 r., a opieke merytoryczng
powierzono Zaktadowi Analizy Instrumentalnej. Rocznie analizowano
ok. 10 000 prébek, a wyniki opracowywano kwartalnie w postaci sprawozda-
nia i wraz z wnioskami przekazywano do Ministerstwa Przemystu Spozywcze-
go i Skupu. Corocznie dla uczestniczacych laboratoriéw, prowadzono badania
migdzylaboratoryjne dla zapewnienia jako$ci wynikéw badan. Po roku 1980
liczba rejonowych Pracowni Pestycydowych ograniczona zostata do czterech,
aw 1988 r. zostaly catkowicie rozwigzane.
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Prowadzono rowniez badania wptywu proceséw technologicznych na za-
warto$ci pestycydéw chloro- i fosforoorganicznych w produktach spozyw-
czych, tj. konserwy miesne i kietbasy, oleje jadalne, piwo i kremogeny owoco-
we. Stwierdzono m.in., ze pestycydy chloroorganiczne catkowicie s3 usuwane
w trakcie rafinacji olejow jadalnych, a takze w znacznym stopniu przy produk-
¢ji kremogenow, stanowigcych pétprodukt do produkeji przetworéw dla dzie-
ci. Uzyskane wyniki doprowadzily do zorganizowania systematycznej kontro-
li, zapewniajacej bezpestycydowa (w granicach wykrywalnosci stosowanych
metod) produkgje przetwordéw dla dzieci.

Badania dot. problematyki nitrozoaminowej

Prowadzone na zlecenie i we wspdlpracy z Instytutem Przemystu Miesnego
i Thuszczowego oraz Osrodkiem Badawczo-Rozwojowym Drobiarstwa bada-
nia zwigzane byly przede wszystkim z ograniczeniem zawartosci azotandéw
i azotynéw w technologii peklowania migsa, ktére moga przeksztalcaé sig
w rakotwoércze N-nitrozoaminy. Opracowano metody oznaczania lotnych
N-nitrozoamin (N-nitrozodwuetyloaminy, N-nitrozodwumetyloaminy, N-ni-
trozopirolidyny i N-nitrozopiperydyny) w przetworach z migsa peklowanego
oraz peklowanych produktach drobiarskich, ktére z pozytywnym rezultatem
sprawdzono w badaniach miedzylaboratoryjnych i ktére umieszczone zostaly
w zbiorze metod rekomendowanych przez Miedzynarodowg Agencj¢ Badan
nad Rakiem (IARC). Ocena wystepowania lotnych N-nitrozozwigzkéw
w szynkach pasteryzowanych i r6znych asortymentach produktéw z peklowa-
nego miesa drobiowego doprowadzita do zmian technologicznych (sktadu
solanki peklujacej) i ograniczenia ryzyka powstawania tych zwigzkow.

Badania lotnych N-nitrozoamin w przetworach owocowo-warzywnych prze-
znaczonych do spozycia przez dzieci i produkowanych przez Rzeszowskie Za-
ktady Przemystu Owocowo-Warzywnego nie wykazaty obecnosci tych zwigzkow.

Badania nad nielotnymi N-nitrozoaminami po$§wig¢cono ocenie mozliwosci
powstawania rakotwoérczej N-nitrozowej pochodnej karbarylu — szeroko
w Polsce stosowanego insektycydu — w warunkach symulujacych zotadek
ludzki. Ustalono przypuszczalny mechanizm oraz kinetyke tworzenia si¢ kar-
barylu, co pozwolilo stwierdzié istnienie zagrozenia przekroczenia dawek bez-
piecznych dla tego zwigzku. W efekcie tych badan Zaktad wystapit z wnioskiem
do Komitetu Ekspertéw ds. Pozostatosci Pestycydow FAO/WHO o obnizenie
przyjetych tolerancji dla karbarylu.
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Réwnoczesnie prowadzono kompleksowe badania nad powstaniem N-ni-
trozoaminokwaséw oraz N-nitrozodipeptydéw, mechanizmem reakgji, kine-
tyka, wlasciwos$ciami chemicznymi oraz biologicznymi (W. Kubacka, S.]. Ku-
backi). Stwierdzono, ze pochodne N-nitrozowe dipeptydéw z proling na
N-koiicu tworzg sie relatywnie tatwo i wykazujg silne wlasciwosci toksyczne.
Zwiazki te syntetyzowano po raz pierwszy, co w konsekwencji wzbogacito
wiedze z tego zakresu.

Badania dot. problematyki mikotoksynowej

7. wazniejszych prac wykonywanych w tym zakresie byla ocena krajowych
zb6z na zawartos¢ aflatoksyn (inz. Halina Goszcz), zaliczanych do zwigzkéw
o udowodnionym dzialaniu rakotwérczym, przy czym w zadnej ze zbadanych
wowczas probek nie stwierdzono obecnosci tych zwigzkdow.

Zaadaptowano réwniez metode oznaczania patuliny w sokach jabtkowych
echnikg HPLC, wprowadzajac szereg istotnych modyfikacji, w tym zastgpiono
niebezpieczny dla zdrowia ludzkiego benzen toluenem oraz wprowadzono ka-
libracje roztworem wzorcowym w miejsce standardu wewnetrznego. Zmody-
fikowana metoda zostala poddana badaniom migdzylaboratoryjnym organi-
zowanym przez I[UPAC i ISO. Z wykorzystaniem tej metody dokonano oceny
jakosci zageszczonych sokéw jabtkowych produkeji krajowej, a takze zbadano
wplyw proceséw technologicznych, takich jak zageszczanie, pasteryzacja, fer-
mentacja alkoholowa na poziom zawarto$ci w nich patuliny.

Badania nad metodami oznaczania i wystgpowania benzo(a)pirenu

Prace nad wystepowaniem i metodami oznaczania benzo(a)pirenu (BaP),
zwigzku uznanego za gléwnego reprezentanta grupy policyklicznych weglo-
wodoréw aromatycznych (WWA) o dziataniu rakotwérczym, dotyczyly mo-
dyfikacji spektrofotometrycznej metody oznaczania, umozliwiajacej zmniej-
szenie pracochlonnosdci i zwickszenie dokladnosci. Metoda ta zostala
sprawdzona w badaniach miedzylaboratoryjnych i nastepnie wykorzystana
w pracach dla przemystu zbozowo-mlynarskiego odnosnie do stopnia skaze-
nia zb6z BaP w procesie suszenia bezprzeponowego. Uzyskane wyniki wyka-
zaly, ze suszenie zbdz w suszarniach polskiej konstrukcji — model DSP-32, nie
powodowalo wzrostu zawartoSci BaP. Prowadzono réwniez badania nad
opracowaniem wieloskladnikowej metody oznaczania policyklicznych weglo-
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wodoréw aromatycznych z wykorzystaniem techniki HPLC/FLD (W. Molak,
B. Szteke).

Badania zwigzane z oceng czystoSci produktu i substratéw uzytych do pro-
dukcji drozdzy wykazaly, ze przyczyng wystepowania duzych iloéci BaP
w drozdzach byl siarczan amonowy, stosowany jako skladnik pozywek mine-
ralnych dostarczanych do hodowli. Pochodzit on z hut i koksowni, a wykaza-
ne jego duze zanieczyszczenie BaP, doprowadzito do jego wycofania i zastgpie-
nia znacznie czystszym siarczanem amonowym (nawozowym), produkowanym
przez Zaklady Azotowe w Tarnowie i Putawach. W ramach realizacji progra-
mu rzagdowego PR-4 dokonano m.in. przegladu zawartosci BaP w produko-
wanych krajowych drozdzach paszowych, ktory wykazat brak istotnego wply-
wu obecnosci BaP na wydajno$¢ drozdzy i biomasy bakteryjnej. Badania nad
bilansem zawarto$ci BaP w hodowli przemystowej jak i modelowych hodow-
lach laboratoryjnych wykazaly, ze znajdujacy sie w srodowisku wzrostu droz-
dzy benzo(a) piren, jest nicomal w calosci przez nie kumulowany.

Badania nad azotynami i azotanami

Prowadzono badania nad wystepowaniem i zmianami zawarto$ci azotanéw
i azotynéw w procesie wytwarzania produktow dla dzieci na bazie marchwi
i dyni, ktére doprowadzity do wprowadzenia zmian w procesie technologicz-
nym i ograniczenia mozliwo$ci przemian azotandéw w azotyny. Badania pro-
wadzono we wspdlpracy z Rejonowa Pracownig Pestycydowsa i Stacja Do-
$wiadczalng w Rzeszowie.

Badania nad metodami oznaczania 1 wystgpowaniem metali

Od 1974 r. rozpoczeto badania nad zastosowaniem techniki ptomieniowe;j
AAS (absorpcyjna spektrometria atomowa) do opracowania i adaptacji metod
analitycznych oznaczania metali szkodliwych dla zdrowia, takich jak: otéw,
kadm, zelazo, miedz, cynk i cyna w wybranych przetworach owocowo-wa-
rzywnych (B. Kedzierski). W wyniku prowadzonych prac, opracowano meto-
de pozwalajacg na bezposSrednie (tzn. bez mineralizacji) oznaczanie stezenia
metali w plynnych produktach spozywczych. Jednocze$nie prowadzono bada-
nia nad opracowaniem metod oznaczania metali w innych grupach wyrobéw
przemystu owocowo-warzywnego oraz w piwach.
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Kontynuowane przez B. Szteke badania metodyczne doprowadzily do
opracowania lub adaptacji wielu metod analitycznych, ktére pozwalaly na
oznaczanie zawarto$ci metali niezbednych dla cztowieka (np. magnezu, pota-
su, miedzi w ziolach leczniczych i przyprawowych) jak i metali szkodliwych
dla zdrowia lub pogarszajacych jakos¢ zywnosci (metale ciezkie w przetwo-
rach owocowo-warzywnych, konserwach warzywno-migsnych, stoninie kon-
serwowej i innych produktach spozywczych, zelazo i arsen w piwie).

Prowadzone w latach 1982-1987 badania zwigzane z wystepowaniem
kadmu i otowiu w zywnosci przeznaczonej dla matych dzieci wykazaly obec-
no$¢ tych metali w surowcach i gotowych produktach w iloéciach przekracza-
jacych proponowane przez Ministerstwo Zdrowia i Opieki Spolecznej do-
puszczalne ich zawartoéci (R. Jedrzejczak). Badania surowcéw z kilkuset
plantacji towarowych z uwzglednieniem uwarunkowan rolniczych (nawoze-
nie, ochrona pestycydowa), Srodowiskowych (warunki glebowe, pogodowe)
i technologicznych doprowadzity do okreslenia przyczyn tego stanu i zmniej-
szenia zawarto$ci kadmu w przetworach dla niemowlat i malych dzieci. Praca
uzyskata wyrdznienie Ministra Rolnictwa, Le$nictwa i Gospodarki Zywno-
Sciowej w 1988 .

Badania nad metodami oznaczania oraz skladem kwasow ttuszczowych

Zaktad posiadal juz duzy dorobek zwigzany z analityka kwaséw ttuszczowych
jeszcze przed powstaniem Zakladu dzieki pracownikom Pracowni Chromato-
grafii Gazowej bylego Instytutu Przemystu Tluszczowego, ktorg kierowal
dr inz. Piotr Krasnodebski. Badania w tym zakresie byly kontynuowane od
poczatku powstania Zakladu i wigzaly si¢ z pracami prowadzonymi przez In-
stytut Hodowli i Aklimatyzacji Roslin nad hodowla odmian rzepaku o niskiej
zawartoSci kwasu erukowego oraz potrzebami przemystu olejarskiego w za-
kresie kontroli jakosci surowcow i produktow.

Zrealizowano réwniez cykl badan doskonalagcych metode oznaczania skia-
du kwaséw ttuszczowych w olejach i ttuszczach pochodzenia roslinnego (eks-
trakcja, katalizatory, wypelnienie kolumn chromatograficznych).

Zaklad corocznie bral udzial w akeji pod nazwg ,kampania rzepakowa”,
w trakcie ktorej wykonywano kilka tysiecy oznaczen zawartosci kwasu eruko-
wego w rzepaku w krotkim okresie pomiedzy zbiorem i wysiewem. Dzieki temu
mozliwe bylo wykonanie przez Instytut Hodowli i Aklimatyzacji Roslin w Po-
znaniu do$wiadczen hodowlanych nad otrzymaniem odmian niskoerukowych.
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Badania nad oznaczaniem oraz sktadem aminokwaséw

Zaktad byl jedng z pierwszych jednostek naukowych w resorcie, ktory zajat sie
ta tematykg. Zasadnicze kierunki prac w tym zakresie dotyczyly opracowania
i adaptacji metod analitycznych oznaczania i oceny sktadu aminokwasowego
w surowcach i produktach mikrobiologicznej syntezy biatka. Wyniki wyko-
rzystywane zostaly do oceny wartosci zywieniowej oraz $ledzenia przebiegu
proceséw technologicznych w celu ich optymalizowania.

Efektem prowadzonych badan bylo opracowanie metody oznaczania pel-
nego sktadu aminokwasowego metoda chromatografii jonowymiennej, ami-
nokwas6éw biatkowych oraz lizyny metoda chromatografii gazowe;j, tryptofa-
nu — metoda kolorymetryczna.

Opracowane metody oznaczania aminokwaséw znalazly zastosowanie
przede wszystkim w optymalizowaniu technologii zdrozdzowania melasu
oraz wywaru melasowego, soku z traw, odcieku z drozdzowni oraz wycierki
ziemniaczanej. Ponadto zastosowane byly do oceny sktadu positkow regene-
racyjnych i dietetycznych oraz w pracach technologicznych z zakresu piwo-
warstwa, przemystu owocowo-warzywnego, miesnego i wielu innych. Szybka
metoda oznaczania lizyny umozliwita wykonanie rozpoznania odnosnie do
selekgji szczepow bakterii lizynotwoérczych, a metoda chromatografii gazowe;j
wykorzystywana byta w badaniach nad sposobami podwyzszania zawartos$ci
lizyny i metioniny w drozdzach paszowych.

Badania nad metodami oznaczania w¢glowodanéw

Wiekszos¢ prac z tego zakresu zostala zapoczatkowana i wykonana przez
dr. inz. Andrzeja Borysa przy wspoélpracy mgr. Zbigniewa Zawadzkiego.
Zwigzane byly z adaptacja ogdlnej metody oznaczania mono-, di- i trisacha-
rydow technikag GC w sokach cukrowniczych i melasie oraz sorbitolu, ktory
stosowany jest jako dodatek stodzacy do zywnosci, w tym w produktach dla
diabetykéw. Metoda zostata zaadaptowana przez Miedzynarodowa Organi-
zacje Normalizacyjng (ISO). Na zlecenie Instytutu Przemystu Cukrowniczego
opracowano roOwniez metode oznaczania dekstranu w sokach cukrowniczych
i burakach umozliwiajgcg wyeliminowanie niewlasciwego surowca i ograni-
czenie strat sacharozy.

Opracowane metody oznaczania weglowodandw znalazty rowniez zasto-
sowanie w pracach technologicznych zaktadéw zwigzanych z przemystami
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fermentacyjnymi: piwowarskim, enzymatycznym i drozdzowym, m.in. w ba-
daniach nad opracowaniem sposobu scukrzenia wycierki ziemniaczanej przy
uzyciu enzyméw celulolitycznych oraz otrzymywaniem i oceng aktywnosci
izomerazy glukozowe;j.

Inne prace badawcze

— Opracowano metod¢ oznaczania kwasu cytrynowego i izocytrynowego
w plynach fermentacyjnych technikag GC (W. Kubacka), w zwigzku z pro-
wadzonymi w Instytucie pracami nad biosyntezg kwasu cytrynowego.

— Opracowano metode oznaczania metanolu w brzeczce fermentacyjnej
technika GC (J. Beer) oraz skonstruowano urzadzenie do periodycznego
pomiaru stezenia metanolu w powietrzu odlotowym z fermentora, w ra-
mach realizowanego w Instytucie Programu Rzadowego PR-4 m.in. nad
opracowaniem technologii hodowania biomasy bakteryjnej przy wykorzy-
staniu metanolu jako Zrédla wegla.

— Przeprowadzono badania przechowalnicze kawy palonej z wykorzysta-
niem r6znego rodzaju opakowan (J. Beer), w wyniku ktorych stwierdzono,
ze pelne walory smakowo-zapachowe kawy palonej najdtuzej (do 14-15
tygodni) zachowywane s3 w opakowaniach ztozonych z trzech warstw:
folia aluminiowa, papier, diopan. Wykazano réwniez ze w trakcie przecho-
wywania wzrasta wilgotno$¢ kawy, kwasowos¢ i liczba oksydacyjna.

— Przeprowadzono badania nad zwigzkami zapachowymi powstajgcymi w pro-
cesie fermentacji tytoniu oraz nad sposobami ich usuwania. Stwierdzono, ze
najwiecej zwigzkéw o przykrym zapachu zawartych jest w komorze fermen-
tacyjnej w okresie koncowym tego procesu. W celu ich likwidagji, zaprojek-
towano urzadzenie sktadajace sie z filtru z wegla aktywnego i wytwornicy
ozonu, ktérego skutecznos$¢ sprawdzono w praktyce przemystowe;.

Sterowanie jakoscia

W 1982 r. poszerzono zakres merytorycznej dzialalnosci Zakiadu o tematyke
zwigzang z systemowym sterowaniem jakoscig. Powolana zostala Pracownia Me-
tod Sterowania Jakoscia, pod kierownictwem doc. dr inz. Zofii Wnekowej i przy
wspdlpracy mgr inz. M. Czerniewicz, mgr inz. L. Kwiatkowskiej oraz dr hab. J. Ma-
lanowskiej, ktorej celem byta kompleksowa ocena jako$ci wybranych grup asorty-
mentowych wyrobow rynkowych oraz opracowanie modelu sterowania jakoscig
przetwordw i ocena jakosci innowacji produktowych i wyrobéw rynkowych.
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Dokonana ocena wskazata na konieczno$¢ zmian w istniejacym systemie
budowy norm jakosSciowych oraz w wymaganiach jakosciowych w kierunku
wlasciwego zabezpieczania jakoSci produktow, ze szczegdlnym uwzglednie-
niem zachowania ich tozsamosci. Wskazano réwniez na konieczno$¢ dostoso-
wania wymagan krajowych do norm miedzynarodowych.

2. Dzialalno$¢ Zakladu kierowanego
przez prof. dr hab. Barbarg¢ Szteke w latach 1987-2006

Struktura Zaktadu w latach 1987-2006 obejmowata 3 Pracownie, a liczba

zatrudnionych pracownikdéw w tym czasie wahala si¢ od 21 do 16.

— Pracownia Badania Pozostalosci Pestycydow, kierowana przez mgr inz. Te-
res¢ Lipowska, dr Mari¢ Zbieé, a od 1995 r. przez dr Krystyne Szymczyk,
zajmowala si¢ przede wszystkim problematyka pestycydowa, ale réwniez
niektérymi mikotoksynami, jak patulina, a takze azotanami i azotynami.
Pozostali pracownicy m.in.: inz. Barbara Danielewska, inz. Halina Goszcz,
mgr inz. Marzenna Malczewska, mgr Ewa Mrowka, mgr inz. Anna Nurek,
inz. Magdalena Szczepanska, Danuta Marciniak.

— Pracowania Analiz Biochemicznych kierowana przez doc. dr. hab. Ludwi-
ka Czerwieckiego, zajmujaca si¢ badaniami mikotoksyn, syntetycznych
substancji stodzacych i kwaséw organicznych. Pozostali pracownicy m.in.:
dr Krystyna Szymczyk, dr Hanna Giryn, dr Karol Bal, mgr inz. Grazyna
Wilczyniska, mgr inz. Witt Wilczyfiski, Anna Kulik, Krystyna Zielonka,
Agnieszka Kwiecien.

— Pracownia Spektrofotometrii, kierowana w latach 1987-2006 przez
dr hab. inz. Renate Jedrzejczak, w ktdrej badania prowadzono gltéwnie
w kierunku analizy pierwiastkowej. Pozostali pracownicy m.in.: mgr Wie-
stawa Reczajska, Danuta Oyrzanowska, Malgorzata Bogucka, Magdalena
Szczepanska, Halina Bednarska.

W tym okresie Zaktad dynamicznie si¢ rozwijal w poczatkowym okresie
kontynuujagc w podstawowych obszarach dotychczasowg tematyke badan, ale
przede wszystkim rozszerzajac dziatalno$¢ o nowe zagadnienia SciSle powigza-
ne z potrzebami gospodarki zywnosciowej i bezpieczefistwem zywnosci. Nie-
ktore z zagadnien zwigzanych z nitrozoaminami, benzo(a)pirenem, weglowo-
danami, aminokwasami i sterowaniem jakoScig nie byly kontynuowane.
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Opracowanie, adaptacja metod do oceny jakosci
i bezpieczenstwa zywnosci

Opracowano procedure oznaczania ochratoksyny A w kawie, przyprawach
kulinarnych i owocach suszonych (L. Czerwiecki, G. Wilczyniska).
Zaadaptowano metode oznaczania zearalenonu (ZEA) w zbozach i pro-
duktach zbozowych technikag HPLC z detekcjg fluorymetryczng i oczysz-
czaniem na kolumienkach powinowactwa immunologicznego (L. Czer-
wiecki, G. Wilczyniska).

Okres$lono warunki ekstrakgji i detekcji aflatoksyn By, B,, G; i G, w pro-
duktach roslinnych z zastosowaniem postkolumnowego tworzenia pochod-
nych z bromem w ogniwie KOBRA Cell (L. Czerwiecki, G. Wilczyniska).
Opracowano procedure oznaczania pestycydéw benzoimidazolowych
w produktach roslinnych technikqg HPLC/UV (K. Szymczyk).
Opracowano procedur¢ oznaczania wybranych herbicydéw stosowanych
w ochronie upraw owocoéw i warzyw technika HPLC/UV (K. Szymczyk).
Opracowano procedure oznaczania pozostalo$ci wybranych pestycydow
w zywnoSci pochodzenia roslinnego technikg GC/MS na poziomach war-
tosci limitowanych (M. Malczewska).

Opracowano procedury oznaczania selenu, fosforu, chromu, arsenu, cyny
w zywnoSci pochodzenia roSlinnego technika ETAAS (R. Jedrzejczak,
W. Reczajska).

Opracowano procedury oznaczania witaminy C i By w surowcach oraz
produktach spozywczych technikg HPLC (L. Czerwiecki).

Opracowano procedure jednoczesnego oznaczania kwasu winowego i cy-
trynowego w winach gronowych i owocowych oraz napojach owocowych
technika HPLC pozwalajaca na badanie autentyczno$ci tych wyrobow
(H. Giryn, B. Szteke).

Opracowano procedurg¢ analityczng oznaczania alternariotoksyn (H. Giryn).
Opracowano procedure analityczng oznaczania cyklaminianéw i neohe-
sperydyny DC w napojach bezalkoholowych (H. Giryn).

W wyniku wieloletnich prac nad rozwojem i doskonaleniem metod ozna-

czania zanieczyszczen chemicznych i biologicznych zywnosci, a takze substan-
¢ji odzywczych, opracowane, zaadaptowane metody ich oznaczania z wyko-
rzystaniem nowoczesnych technik instrumentalnych zostaly akredytowane

przez Polskie Centrum Akredytacji (AB Nr 452) w latach 2004-2007 i obej-
mujg oznaczanie w artykutach zywnosciowych:

128



Zaklad Analizy Zywnosci

— mikotoksyn takich jak: patulina, ochratoksyna A, aflatoksyna B i suma
aflatoksyn B+ B,+ G{+G,, z wykorzystaniem techniki HPLC w ukfadzie
z r6znymi detektorami (FLD, UV),

— pozostalosci pestycydéw z grupy fungicydéw z wykorzystaniem techniki
chromatografii gazowej z detekcjag MS,

— metali As, Ca, Cd, Fe, Hg, K, Mg, Na, Pb, Zn z wykorzystaniem techniki
absorpcyjnej spektrometrii atomowej plomieniowej / z atomizacja elektro-
termiczng / technikg generacji wodorkéw / technika zimnych par,

— azotanéw w owocach, warzywach i ich przetworach metoda kolorymetryczna.

Identyfikacja zanieczyszczen chemicznych i biologicznych
oraz ocena jako$ci zywnosci

Badania zwigzane z wykrywaniem i oznaczaniem skladnikéw naturalnych
oraz zanieczyszczen (Srodowiskowych, technologicznych) w surowcach oraz
przetworach spozywczych i wykazaly, ze:

— zr6édlem zelaza i manganu w diecie mogg byé: ziarno zbdz, nasiona roslin
oleistych (pestki stonecznika i dyni, siemig Iniane) i orzechy, natomiast nie
moga nim by¢ owoce i warzywa zawierajace male ilosci tych pierwiastkow;
badania nad wystepowaniem zelaza i manganu w surowcach i produktach
spozywczych pochodzenia roslinnego prowadzono w zwigzku z wystepu-
jacym niedoborem gléwnie zelaza u ludzi. (R. Jedrzejczak, W. Reczajska),

— wigkszos$¢ badanych sokéw winogronowych i win gronowych skazona byta
ochratoksyng A, a jej najwyzsze zawartosci stwierdzono w winach francu-
skich, wloskich 1 niemieckich (L. Czerwiecki),

— skazenie zboz polskich i stowackich grzybami oraz deoksyniwalenolem
(DON) i ochratoksyng A (OTA) bylo male; nie stwierdzono zaleznosci po-
miedzy poziomem porazenia zb6z grzybami, a stopniem skazenia badany-
mi mikotoksynami (L. Czerwiecki, G. Wilczyfiska),

— 75% analizowanych sokéw jabtkowych (754 préobki) dostepnych na rynku
krajowym nie zawierata patuliny; obecnos$¢ patuliny powyzej dopuszczal-
nej zawartosSci wynoszacej S0 ug/kg stwierdzono jedynie w 2 probkach
(1%) (K. Szymczyk),

— stosowanie nieodpowiedniej jakoSci owocoéw i warzyw zawierajacych al-
ternariotoksyny moze by¢ przyczyng skazenia gotowych produktéw owo-
cowo-warzywnych,

— soki z aronii i czarnych porzeczek stanowiag dobre Zrodto zwigzkéw flawo-
noidowych w diecie (H. Giryn).
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Realizowano w tym okresie projekty badawcze finansowane przez MNiSW:

— Alternariotoksyny w Zywnosci pochodzenia roslinnego, 1995-1996,
(5 PO6G 033 09), B. Szteke (promotorski H. Giryn),

— Studia nad zaloZeniami do polityki wyzZywienia w Polsce, 1995-1997
(PBZ-66-02), B. Szteke,

— Badania nad wytwarzaniem ochratoksyny A przez mikroflore ziarna zboz z
upraw konwencjonalnych i ekologicznych, 1998-2000, (5 PO6G 019 14),
Czerwiecki,

— Wplyw odmiany oraz procesow technologicznych na zawartosc kwaséw or-
ganicznych w sokach i zageszczonych sokach jablkowych, 1999-2001
(5 P06G 021 17), H. Giryn,

— Studia nad doskonaleniem i wykorzystaniem metod chromatograficznych
do analizy pozostalosci srodkéw ochrony roslin w Zywnosci pochodzenia
roslinnego, 2000, B. Szteke (promotorski K. Szymczyk),

— Badania wzajemnego wplywu makroelementow i metali cigzkich na ich zawar-
tosé w wybranych roslinach jadalnych, 2001-2004 (6 P06G 037 20), B. Szteke.

Badania monitoringowe jakosci gleb, roslin,
produktow rolniczych i spozywczych

Zaklad Analizy Zywnosci przez 9 lat (1995-2003) uczestniczyl w ,,Monitoringu
jakosci gleb, roslin, produktéw rolniczych i spozywczych” prowadzonym przez
Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi (MRiRW). Jego celem bylo systematycz-
ne, coroczne dostarczanie Rzagdowi i polskiemu spoteczefistwu oraz importerom
polskich surowcow rolnych i polskich artykuléw zywnosciowych informacji do-
tyczacych ich bezpieczenstwa pod wzgledem zawartosci zanieczyszczen chemicz-
nych i biologicznych. W ramach tego Monitoringu prowadzono badania zanie-
czyszczenia surowcOw i przetworéw pochodzenia roslinnego mikotoksynami,
pozostalo$ciami pestycydéw, azotanami i metalami cigzkimi, a takze uczestniczo-
no w planowaniu badafi monitoringowych oraz redagowaniu corocznie publiko-
wanych ogélnodostepnych Raportéw z Monitoringu.

Uzyskiwane wyniki badaf, corocznie wykrywaly incydentalne przypadki
przekroczefi dopuszczalnej zawarto$ci zanieczyszczen (chemicznych, biolo-
gicznych) w stosunku do obowigzujacych przepisow krajowych i miedzynaro-
dowych. Chociaz nie stanowily one w sferze globalnej zagrozenia dla zdrowia
spoleczefistwa, to wskazywaly jednak na kierunki potrzebnej profilaktyki we
wskazanych potencjalnych punktach zagrozen.
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Analiza ryzyka wystapienia substancji skazajacych w ziarnie zb6z
objetych interwencyjnym zakupem w ramach WPR

W zwigzku z obowigzujacym Rozporzadzeniem Komisji (WE) naktadajagcym
na pafnistwa cztonkowskie Unii Europejskiej obowigzek przeprowadzenia anal-
izy ryzyka wystapienia substancji niepozadanych w ziarnie zb6z przej-
mowanych w ramach systemu interwencji, przeprowadzono badania skazenia
pszenicy ze zbioréw 2005-2006 we wspotpracy z Zakladem Przetwoérstwa
Zboéz i Piekarstwa.

Analiza ryzyka wystgpienia substancji skazajacych w ziarnie pszenicy
w 2005 r. 12006 r. byta przeprowadzona w oparciu o opracowane w Instytu-
cie zasady i wykazata w niektorych wojew6dztwach wysokie ryzyko skazenia
pszenicy kadmem, $rednie ryzyko skazenia deoksyniwalenolem (DON) i ofo-
wiem, natomiast niskie — aflatoksynami, ochratoksyng A, zearalenonem
(ZEA), pozostatosSciami pestycydow i poziomem radioaktywnosci.

Modernizacja laboratorium analizy zywnoSci
w celu dostosowania do wymogoéw UE

W ramach Sektorowego Programu Operacyjnego — Wzrost konkurencyjnosci
przedsi¢biorstw (SPO-WKP), realizowano w latach 2004-2006 projekt inwe-
stycyjny zwiazany z modernizacja Zaktadu Analizy Zywnosci (B. Szteke).
Przestankg bylo rozszerzenie i udoskonalenie oferty Instytutu Biotechnologii
Przemystu Rolno-Spozywczego w zakresie wykrywania i analizy zawartosci
zanieczyszczen, substancji obcych oraz sktadnikow surowcéw i produktow
przemystu rolno-spozywczego. W ramach realizacji tego projektu dokonano
zakupu nowoczesnej aparatury analitycznej, takiej jak: HPLC z detektorem
DAD, HPLC z detektorem FL oraz urzadzenie KOBRA, chromatograf LC/
MS/MS oraz chromatograf GC/MS/MS, a takze przeprowadzono moderniza-
cj¢ pomieszczen.
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3. Dzialalno$¢ Zakladu w latach 2007-2011,
pod kierunkiem dr hab. inz. Renaty Jedrzejczak

W latach 2007-2010 Zaktad pozostaje w uktadzie 3 Pracowni, jak w latach
poprzednich. W 2010 r. podzial na pracownie ulega likwidacji, m.in. w zwigz-
ku z koniecznoscig reorganizacji i znacznym ograniczeniem zatrudnienia
z 17 do 9 o0s6b. Zatrudnienie na koniec 2011 r. wynosi — 8 pracownikéw,
w tym: Kierownik Zaktadu oraz dr Krystyna Szymczyk, dr inz. Marek Rosz-
ko, mgr Wiestawa Reczajska, mgr inz. Witt Wilczynski, mgr inz. Marcin Bryta,
Matgorzata Bogucka, Janina Bednarz.

Podstawowa dzialalno$¢ Zaktadu na przestrzeni lat nie ulegta zasadniczym
zmianom, lecz pewnym modyfikacjom dostosowanym do aktualnych potrzeb
w zakresie analityki zywnosci i obejmuje:

Rozwdj metod analitycznych do oceny jakosci i bezpieczenistwa zywnosci

— Opracowano procedure oznaczania sumy karotenoidéw, B-karotenu i liko-
penu w produktach spozywczych (K. Szymczyk, H. Giryn).

— Opracowano procedury oznaczania kwasu mlekowego i fumarowego oraz
galakturonowego technikag HPLC jako wskaznikow jakosci sokéw z jablek
i owocow kolorowych.

— Opracowano procedure oznaczania wybranych mikotoksyn fuzaryjnych
technikg LC/MS/MS (DON, ZEA, toksyny T-2 i HT-2).

— Opracowano procedure oznaczania zawartos$ci fosforu w zywnosci pocho-
dzenia roslinnego i preparatach witaminowo-mineralnych.

— Opracowano wielosktadnikowg procedure oznaczania pozostalosci pesty-
cydéw w surowcach i produktach spozywczych pochodzenia roslinnego
technikg GC/MS/MS (K. Szymczyk, M. Roszko).

— Opracowano procedure oznaczania polichlorowanych bifenyli w ziarnie
zb6z 1 produktach zbozowych technika GC/MS/MS (K. Szymczyk, M. Rosz-
ko), a takze wskaznikowych i dioksynopodobnych polichlorowanych bife-
nyli w mleku i thuszczu mlecznym (M. Roszko).

— Opracowano i zweryfikowano metody oznaczania zawartoSci pierwiast-
kéw §ladowych w suplementach diety z wykorzystaniem techniki FAAS
i ETAAS (R. Jedrzejczak, W. Reczajska).

— Opracowano metode oznaczania pojemnosci przeciwutleniajgcej w pro-
duktach pomidorowych metoda spektrofotometryczng (K. Szymeczyk,
R. Jedrzejczak).
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W wyniku prowadzonych prac metodycznych niektére opracowane proce-
dury z wykorzystaniem nowoczesnych technik instrumentalnych zostaly akre-
dytowane przez Polskie Centrum Akredytacji (AB Nr 452) w latach 2007-
2010 i obejmuja oznaczanie w artykutach zywnoSciowych:

— kwas6éw organicznych (mlekowego, fumarowego) w napojach, sokach
i koncentratach jabtkowych z wykorzystaniem techniki HPLC z detek-
cja UV,

— fosforu z wykorzystaniem techniki absorpcyjnej spektrometrii atomowej
z atomizacjg elektrotermiczna,

— pozostatosci pestycydéw w surowcach i produktach spozywczych pocho-
dzenia roSlinnego technika GC/MS/MS,

— mikotoksyn fusaryjnych: zearalenon (ZEA), deoksyniwalenol (DON) z wy-
korzystaniem techniki HPLC w uktadzie z réznymi detektorami (fluoryme-
trycznym, UV) i potwierdzaniem obecnosci mikotoksyn technikg LC/MS.
Metody te wykorzystywane byty w ramach realizacji projektu badawczego

finansowanego przez MNiSW, pt. Ocena réznych asortymentow przetworéw

zbozowych w aspekcie obecnosci wybranych ksenobiotykow naturalnych i sro-
dowiskowych, 2010-2012, N N312 102738, (R. Jedrzejczak).

Identyfikacja zanieczyszczen chemicznych i biologicznych
oraz ocena jakoS$ci zywnosci

— Badania sktadu mineralnego i ocena jakoSci preparatéw witaminowo-mi-
neralnych wykazala duze réznice w zawartosciach poszczegdlnych pier-
wiastkéw przy czym pierwiastki toksyczne byly na poziomie nie przekra-
czajacym dopuszczalnych zawartoéci (NDZ), zawartos¢ makroelementow
byta ponizej zalecanych dawek dziennych, zawartos¢ mikroelementow
miescita sie w zakresie zalecanych dawek dziennych, z wyjatkiem selenu,
ktérego niekiedy wysoka zawarto§¢ w preparatach — zalecany poziom
dziennego spozycia przekraczata.

— Badania 7 wskaznikowych kongeneré6w PCB oraz 12 kongeneréw o wia-
SciwoSciach analogicznych do dioksyn wykazaly niskie ich stezenia w ba-
danych produktach zbozowych, nie przekraczajace 1 ng/g; w zadnej
z badanych prébek nie zostal przekroczony réwnowaznik toksycznosci
WHO-TEQ, wynoszacy 0,4 pg.
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Badania autentycznosci (zafalszowan) zywnosci:
wykrywanie dozwolonych i niedozwolonych substancji dodatkowych
W Zywnosci

Badaniami objete s3 przetwory owocowo-warzywne w zakresie wyrdznikow
jakosciowych charakterystycznych dla zawartych skfadnikéw (owocow, wa-
rzyw), takich jak: kwasy organiczne (fumarowy, mlekowy, galakturonowy),
pierwiastki (B, Ca, Mg, K, Na), azotany. Ocena dokonywana jest w odniesie-
niu do przepisow prawnych oraz dokumentéw technicznych: krajowych
i Unii Europejskiej, w tym Kodeksu Praktyki AIJN. Badania prowadzone sa
glownie na zlecenie Stowarzyszenia Krajowej Unii Producentéw Sokdéw
(KUPS) w ramach Dobrowolnego Systemu Kontroli sokéw i nektaréw (DSK),
powolanego w 2002 roku z inicjatywy producentéw. Giéwnym celem DSK
jest ,zapewnienie autentycznoSci i bezpieczefistwa wyroboéw sokowniczych
dostarczanych konsumentowi”. Sporadycznie odnotowywane sg przekrocze-
nia ustalonych limitéw wskazujace na mozliwos¢ zafalszowan sokow owoco-
wych dostepnych na rynku krajowym.

Opracowanie i wdrozenie technologii otrzymywania produktow
o podwyzszonej zawartosci likopenu
- projekt celowy ZR7 2008 C/07085, 2009-2011,
(R. Jedrzejczak, S. Skapska)

Opracowano technologi¢ funkcjonalnych wyrobé6w pomidorowych o pod-
wyzszonej zawartoSci likopenu, ktéra jest w trakcie wdrazania do produkg;ji.
Zakres pracy obejmowal: uprawy polowe i wytypowanie surowca o wysokiej
zawartosci likopenu, opracowanie receptur produktéw o podwyzszonej za-
wartos$ci likopenu — soku i keczupu, badania wptywu procesu przetworczego
na zawarto$¢ likopenu oraz pojemnosé przeciwutleniajgcg produktéw, bada-
nia wplywu podwyzszonej zawartosci likopenu na cechy sensoryczne i pojem-
no$¢ przeciwutleniajacg produktéw pomidorowych, badania przechowalni-
cze. Projekt jest obecnie w koficowej fazie realizacji.
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Wspolpraca migdzynarodowa

Od poczatku swojej dziatalnosci Zaklad przywigzywal bardzo duza uwage
wspolpracy z osrodkami przodujacymi w dziedzinie badania zywnosci, orga-
nizacjami miedzynarodowymi oraz niektérymi producentami aparatury anali-
tycznej.

Pracownicy Zaktadu aktywnie uczestniczyli w pracach organizacji mig¢dzy-
narodowych, takich jak Miedzynarodowa Unia Chemii Czystej i Stosowanej
(IUPAC), ktérej cztonkiem byt Stanistaw ]. Kubacki, a nastepnie B. Szteke,
ISO TC 34 SC3 ds. Przetworéw owocowych i warzywnych — B. Kedzierski,
a nastepnie R. Jedrzejczak, Migdzynarodowa Agencja Badan nad Rakiem
(IARC/WHO) Podkomitet ds. Analizowania N-nitrozozwigzkow —S.]. Kubac-
ki, Gesellschaft fiir Mykotoxin Forschung — L. Czerwiecki, Komitet Wyko-
nawczy Migdzynarodowej Komisji Przemystow Rolnych i Spozywczych (CIIA)
— B. Szteke, AOAC International, Podsekcja dla Krajéw Europy Srodkowej —
R. Jedrzejczak, Codex Alimentarius Commission FAO/WHO Komitet ds. sub-
stancji dodatkowych i zanieczyszczen zywnosci — B. Szteke i Komitet ds. me-
tod analiz i pobierania prébek — R. Jedrzejczak.

I1I. Dzialalnos¢ ustugowo-badawcza

Dziatalno$¢ ustugowa w zakresie wykonywania analiz i ekspertyz jakosci su-
rowcéw i produktow spozywezych dla podmiotow gospodarczych na zlecenia
MRIRW, przemystu i dystrybutoréw zywnosci. Rocznie analizowano ponad
1000 prébek réznych asortymentow surowcoéw i produktéw zywnosciowych.

Dzialalnosé szkoleniowa

Zaklad prowadzi dziatalnos¢ szkoleniowg mtodziezy ze szkét Srednich i wyz-
szych oraz staze dyplomowe oraz prace magisterskie. Od wielu lat systema-
tycznie organizuje sympozja, konferencje, seminaria krajowe i miedzynarodo-
we ukierunkowane na analize §ladowa zywnosci i obecno$¢ zanieczyszczen
W Zywnosci.

Lacznie zorganizowano 17 imprez naukowych (sympozja, konferencje, se-
sje, seminaria, szkoly), w tym 3 miedzynarodowe.
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IV. Osiagni¢cia naukowe pracownikow
Zakladu Analizy Zywnosci

Bezposrednio prowadzone w Zakladzie Analizy Zywnosci prace naukowe
i badawcze zwigzane z wystgpowaniem zanieczyszczenn chemicznych i biolo-
gicznych w zywnosci staly sie podstawg nastepujacych osiggniec:

Stopnie i tytuly naukowe

Doktoraty

1981 -

1985 -

1989 -

1996 -

2001 -

2011 -

Stanistaw J. Kubacki — doktor nauk chemicznych za prace pt. ,,Badania
nad mozliwoSciami powstawania rakotworczego N-nitrozokarbarylu
w warunkach symulujacych zotadek ludzki”, Uniwersytet Gdanski;
Wanda Kubacka — doktor nauk chemicznych za prace pt. ,,Synteza
oraz badanie chemicznych, mutagennych i karcinogennych wiasciwo-
$ci wybranych N-nitrozopeptydoéw zawierajacych w czasteczce na
N-koficu reszte L-proliny”, Uniwersytet Gdanski;

Renata Jedrzejczak — doktor nauk technicznych za prace pt. ,,Badania
stanu i przyczyn skazenia kadmem przetworéw owocowo-warzyw-
nych dla dzieci”, Politechnika L6dzka;

Hanna Giryn — doktor nauk rolniczych za prace pt. ,,Alternariotoksy-
ny w zywnosci pochodzenia roSlinnego”, Akademia Rolniczo-Tech-
niczna w Olsztynie (obecnie: Uniwersytet Warminisko-Mazurski);
Krystyna Szymczyk — doktor nauk rolniczych w zakresie technologii
zywnoSci 1 zywienia za prace pt. ,,Studia nad doskonaleniem i wyko-
rzystaniem metod chromatograficznych do analizy pozostatosci srod-
kow ochrony roslin w zywnosci pochodzenia ro$linnego”, Uniwersy-
tet Warmifisko-Mazurski w Olsztynie;

Marek Roszko — doktor nauk rolniczych w zakresie technologii zyw-
noSci i zywienia za pracg pt. ,Wystepowanie polichlorowanych bife-
nyli (PCB) oraz polibromowanych eterow difenylowych (PBDE)
w tluszczu mlecznym”, Szkota Gléwna Gospodarstwa Wiejskiego
w Warszawie.
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Habilitacje

1991 — Barbara Szteke — doktor habilitowany nauk medycznych na podsta-
wie rozprawy ,Studia nad wplywem S$rodowiska uprawy na jakosé
zdrowotng zywnos$ci pochodzenia ro$linnego”, Pafstwowy Zaktad
Higieny w Warszawie;

1993 — Ludwik Czerwiecki — doktor habilitowany nauk farmaceutycznych na
podstawie rozprawy pt. ,,Mikotoksyny w zywnoSci. Wykrywanie
i oznaczanie”, Akademia Medyczna w Warszawie (obecnie: Warszaw-
ski Uniwersytet Medyczny);

2000 — Renata Jedrzejczak — doktor habilitowany nauk rolniczych na podsta-
wie rozprawy pt. ,Studia nad wystepowaniem rteci i selenu w zywno-
$ci pochodzenia ro$linnego z uwzglednieniem walidacji metod ozna-
czania”, Uniwersytet Warmifisko-Mazurski w Olsztynie.

Profesury
1997 — Barbara Szteke, profesor zwyczajny, Uniwersytet Warminsko-Mazur-
ski w Olsztynie.

Publikacje

Pracownicy naukowi Zakladu Analizy Zywnosci w latach 1975-2011 opubli-
kowali w czasopismach krajowych i zagranicznych — tacznie 545 prac, w tym
oryginalne publikacje naukowe, artykuty przegladowe, monografie, komuni-
katy naukowe.

Nagrody i wyr6znienia

— Wyréznienie Ministra Rolnictwa, Le$nictwa i Gospodarki Zywno$ciowej
za ,Rozpoznanie problemu zanieczyszczenia kadmem przetworéw dla
dzieci i wskazanie kierunkéw obnizenia poziomu tego zanieczyszczenia”,
1988,

— Nagroda I stopnia Ministra Rolnictwa, Lesnictwa i Gospodarki Zywno-
Sciowej za udzial w realizacji pracy ,,Opracowanie i wdrozenie technologii
produkgji napojéw izotonicznych”, Warszawa 1997.
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V. Kierunki dalszego rozwoju

Na nastepne lata planowana jest kontynuacja i rozw6j badafh w zakresie oceny
jakosci i bezpieczenistwa zywnosci w odniesieniu do wystepowania zanieczysz-
czen chemicznych i biologicznych. Prowadzone beda réwniez prace w kierun-
ku rozwoju metod analitycznych z wykorzystaniem nowoczesnych technik
pomiarowych umozliwiajace wykrywanie w zywnoSci substancji o udowod-
nionym szkodliwym oraz pozytecznym dzialaniu. Planowane jest rozszerzenie
wspolpracy z oS§rodkami krajowymi i zagranicznymi.



ZAKEAD PRZETWORSTWA
ZBOZ I PIEKARSTWA

Kierownik
mgr inz. Wojciech Gorniak

Zaklad Przetworstwa Zboz i Piekarstwa funkcjonuje w strukturach Instytu-
tu Biotechnologii Przemystu Rolno-Spozywczego od stycznia 2003 roku.
Zaklad ten powstal na bazie Centralnego Laboratorium Technologii Prze-
tworstwa i Przechowalnictwa Zb6z oraz Zaktadu Badawczego Przemystu Pie-
karskiego.

Historia Centralnego Laboratorium TPiPZ rozpoczyna si¢ w 1948 roku,
gdy w ramach Centralnego Osrodka Szkolenia Mtynarskiego w Kaliszu po-
wolano Centralne Laboratorium. Po roku dzialalno$ci w Kaliszu, Centralne
Laboratorium zostalo przeniesione do nowego gmachu w Warszawie przy
ul. Jasnej 14. Reorganizacja przemystu zbozowo-mtynarskiego spowodowata
w roku 1951 podzial Centralnego Laboratorium na:

— Centralne Laboratorium Przemystu Mlynarskiego (CLPM),
— Centralne Laboratorium ,PZZ” — pracujace na rzecz 6wczesnych rejono-
wych zaktadéw zbozowych.

Do gtéwnych zadan obu placéwek nalezala w tym czasie unifikacja apara-
tury i metod badania jakosci, organizacja stuzby kontroli jakoSci w przemysle,
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klasyfikacja surowca oraz ujednolicenie mieszanek przemiatowych i gotowych
produktéw. Jednocze$nie prowadzono badania w zakresie racjonalnego prze-
chowywania ziarna zb6z oraz dlugookresowego skltadowania przetworéw
zbozowych.

O potrzebie i celowosci utworzenia instytutu naukowo-badawczego prze-
mystu zbozowo-mlynarskiego méwili juz w pierwszych latach istnienia Pol-
skich Zaktadéw Zbozowych prof. dr Jozef Janicki i prof. dr Stanistaw Jankow-
ski. Ich starania oraz pomoc i poparcie éwczesnego wiceministra skupu, mgr
Stanistawa Gucwy oraz dyrekeji 6wezesnych centralnych zarzadéw ,,PZZ”
i przemystu mlynarskiego, przyczynily sie do powotania Instytutu Zbozowe-
go specjalng uchwata Rady Ministrow w styczniu 1956 roku. Podstawg do
dzialania tej nowej instytucji byt dorobek naukowy i kadra Centralnego La-
boratorium Przemystu Mtynarskiego oraz Centralnego Laboratorium ,,PZZ”.

Zadaniem Instytutu bylo prowadzenie wszechstronnych prac naukowo-ba-
dawczych, majacych na celu wprowadzanie postepu technicznego i organiza-
cyjnego w przemysle zbozowo-mlynarskim. Prace te byly kontynuowane
przez Centralne Laboratorium Technologii Przetwoérstwa i Przechowalnictwa
7Zboz, ktore uchwala Rady Ministréw powstalo w 1958 roku z przeksztalce-
nia Instytutu Zbozowego.

Od 1992 roku siedziba Centralnego Laboratorium Technologii Przetwor-
stwa i Przechowalnictwa Zb6z znajdowata si¢ w budynku Instytutu Biotechno-
logii Przemystu Rolno-Spozywczego w Warszawie przy ulicy Rakowieckiej 36.

Prace realizowane w Centralnym Laboratorium Technologii Przetwérstwa
i Przechowalnictwa Zb6z obejmowaly swoim zakresem zagadnienia zwigzane
z technikg i technologig przyjecia, konserwacji i przechowywania ziarna zbéz,
jego przetwérstwa w miynach, kaszarniach i ptatkarniach oraz opracowywa-
nie technologii produkcji nowych wyrobéw przemystu zbozowo-miynarskie-
go 1 makaronowego.

Szeroki zakres prac obejmowal réwniez problematyke zwigzang z urzadze-
niami i metodami badan jakosci ziarna zbéz i przetworéw zbozowych oraz
wspOlpracg w zakresie opracowywania i oceny nowych urzadzen z producen-
tami przemystowych maszyn i urzadzen stosowanych w przemysle zbozowo-
-mlynarskim.

W wyniku realizacji tych prac wdrozono do przemystu wiele opracowa-
nych rozwigzain migdzy innymi w zakresie techniki i technologii wietrzenia
ziarna, poprawy energochfonnosci suszarek zbozowych, nowoczesnej techno-
logii przemiatu ziarna zboz.
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W 1995 roku pracownicy Centralnego Laboratorium Technologii Prze-
tworstwa i Przechowalnictwa Zb6z otrzymali nagrode I stopnia Ministra Rol-
nictwa i Gospodarki Zywnoéciowej za realizacje pracy pt.: ,,Opracowanie
i wdrozenie nowej technologii otrzymywania ptatkéw owsianych”, a w 1996
— nagrode II stopnia za realizacje pracy pt.: ,,Opracowanie programéw kali-
bracyjnych dla urzadzen analitycznych wykorzystujacych technike ‘NIR’ i ich
wdrozenie w zaktadach zbozowo-mtynarskich”.

Nie sposéb tu przedstawié catego dorobku naukowego i osiggnieé nauko-
wo-badawczych Centralnego Laboratorium TPiPZ. Mozna jedynie wspo-
mnieé, ze na dorobek ten sktada sie praca catej kadry tej placowki. W kole;j-
nych latach dziatalnosci, kierownikami Centralnego Laboratorium TPiPZ
byli: inz. W. Steinborn, prof. dr M. Wiewiérkowski, doc. dr K. Saloni,
mgr T. Zalewski, dr inz. K. Nowakowski, dr hab. inz. J. Gawda, a dyrektora-
mi doc. dr inz. R. Jurga i od 1992 r. do momentu wiaczenia w struktury In-
stytutu Biotechnologii Przemystu Rolno-Spozywczego mgr inz. W. Gérniak,
ktory do chwili obecnej jest kierownikiem Zaktadu Przetwérstwa Zbéz i Pie-
karstwa.

Zaktad Badawczy Przemystu Piekarskiego (ZBPP) zostal powolany w 1953
roku i dzialal w ramach Centralnego Zarzadu Przemystu Piekarniczego. Od
1956 roku, po reorganizacji piekarstwa, podlegal Instytutowi Handlu We-
wnetrznego, a od 1961 roku, nowo utworzonemu Ogolnokrajowemu Zjed-
noczeniu Przemystu Piekarniczego. Po kolejnej reorganizacji branzy piekar-
sko-ciastkarskiej od 1976 roku stanowit jednostke podlegla Centralnemu
Zwigzkowi Spoltdzielni Spozywcoéw ,,Spotem”.

Od 1953 roku kierownikiem ZBPP byt prof. dr hab. Henryk Banecki, kt6-
ry w 1971 roku, po zmianie zasad organizacji zostal dyrektorem. Jego nastep-
cg az do 2003 roku tj. do wigczenia ZBPP w struktury Instytutu Biotechnolo-
gii Przemyslu Rolno-Spozywczego, byl prof. dr hab. Zygmunt Ambroziak.
W ostatnim okresie przed wlgczeniem ZBPP w struktury Instytutu Biotechno-
logii Przemystu Rolno-Spozywczego jego siedziba miescita sie w Warszawie
przy ulicy Krakowiakéow 103.

Obok dziatalnosci badawczo-rozwojowej, w latach poprzednich, w struk-
turach ZBPP znajdowaly sie rowniez trzy oddzialy o charakterze doswiadczal-
no-produkcyjnym:

— Qdzial ZBPP w Bydgoszczy przy ul. Startowej 2 (sprywatyzowany i wyla-
czony ze struktury organizacyjnej ZBPP w Warszawie w 1998 roku) -
opracowanie i produkcja aparatury kontrolno-pomiarowej do oznaczania
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jakosci ziarna, maki oraz wlasciwosci potproduktéw i wyrobéw gotowych,

ktérego kierownikiem byt prof. dr hab. Kazimierz Sadkiewicz.

— Zaktad Doswiadczalny Polepszaczy Piekarskich, Ciastkarskich i Dietetycz-
nych w Bydgoszczy ul. Startowa 2a (sprywatyzowany i wylaczony ze struk-
tury organizacyjnej ZBPP w Warszawie w 1996 roku) — produkcja polep-
szaczy pieczywa o nazwie AKO ktérego kierownikiem byl mgr inz. Edmund
Domachowski.

— Piekarnia Do$wiadczalna w Warszawie ul. Podchorazych 27 (sprzedana
w 1997 roku) — sprawdzanie w skali przemystowej i wdrazanie nowych
technologii i receptur na pieczywo oraz testowanie nowych maszyn i urza-
dzen piekarskich, ktorej kierownikiem byl mgr inz. Kazimierz Wegielek.
Za najwazniejsze osiggniecia ZBPP w dziedzinie technologii wytwarzania

pieczywa nalezy uznaé opracowany i szeroko wdrozony oryginalny (opaten-

towany) sposob poprawy jakosci pieczywa z zastosowaniem krajowego polep-
szacza AKO, ktérego produkcje podjeto w Zaktadzie Doswiadczalnym ZBPP

w Bydgoszczy.

Opracowano metody i aparaty do badania jako$ci maki m.in. komplet
urzadzefi do oznaczania liczby opadania i komplet urzadzen do oznaczania
ilosci 1 jakosci glutenu. Zaproponowano metode prébnego wypieku i wypro-
dukowano wyposazenie do jego wykonania (miesiarka, piec z komorg rozro-
stu, objeto$ciomierz).

Najwazniejsze zadanie Zaktadu Przetwoérstwa Zboz i Piekarstwa, obecnie
jak i w latach poprzednich, zwigzane jest z opracowywaniem i wdrazaniem do
przemystu, nowoczesnych systemé6w oceny jakoSci ziarna zboz i przetworéw
zbozowych, tak aby przedsiebiorstwa te sprostaly konkurencji panstw Unii
Europejskiej. Jednoczes$nie prace te majg na celu poprawe jakosci zbdz upra-
wianych w Polsce, w celu pelnego zaspokojenia potrzeb przetwércoéw a tym
samym 1 konsumentow.

Statutowym zadaniem Instytutu Biotechnologii Przemystu Rolno Spozyw-
czego jest realizacja prac naukowo-badawczych dla potrzeb przemystu spo-
zywczego oraz wdrazanie ich wynikéw do praktyki przemystowej. Zaktad
Przetwérstwa Zboz i Piekarstwa, podobnie jak w poprzednich latach Central-
ne Laboratorium Technologii Przetwérstwa i Przechowalnictwa Zbéz i Za-
ktad Badawczy Przemystu Piekarskiego, realizuje szereg prac badawczych
w ramach dziatalnosci statutowej. Prace te upowszechniane s3 miedzy innymi
poprzez publikacje szeregu artykulow, szczegblnie w Przegladzie Zbozowo-
-Mtynarskim i Przegladzie Piekarskim i Cukierniczym, jak réwniez w postaci
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referatéw wyglaszanych na wielu konferencjach i szkoleniach. Wieloletnie do-
$wiadczenie pracownikéw Zaktadu oraz specjalistyczna aparatura badawcza
pozwala na coraz szerszg wspolprace z przemystem w zakresie realizowanych
prac.

Zaktad wspotpracuje z coraz wigkszg liczbg przedsiebiorstw, zaréwno pie-
karskich, jak i miynarskich, od ktérych systematycznie otrzymujemy probki
maki lub ziarna, celem okreSlenia podstawowych cech jakosciowych, jak row-
niez cech reologicznych — oznaczanych za pomocg farinografu, alweografu,
ekstensografu, amylografu czy aparatu mixolab. Celem tych badan jest miedzy
innymi wlasciwy wybér metod oceny jakosci maki dokonany przez przedsie-
biorstwo zbozowo-mtynarskie przy wspo6tpracy z piekarnia, co pozwala na
produkcje maki o jakos$ci odpowiedniej do danego asortymentu pieczywa oraz
konkretnej techniki i technologii wypieku.

Od 1992 roku prowadzimy prace w zakresie techniki pomiarowej bliskiej
podczerwieni — NIR. Po trzech latach badai — od 1995 roku — w Centralnym
Laboratorium TPiPZ a obecnie w Zakladzie Przetworstwa Zboz i Piekarstwa
IBPRS, funkcjonuje Centrum Kalibracji Techniki NIR, co pozwala na instalo-
wanie nowych kalibracji oraz stalg obstuge kalibracyjng w ponad dwustu urza-
dzeniach, pracujacych w zaktadach przemystu zbozowo-mtynarskiego na tere-
nie calego kraju. Znaczna wiekszo$¢ urzadzen techniki NIR corocznie
dostarczana jest do nas, gdzie dokonujemy ich atestacji z wprowadzaniem
korekty zainstalowanych kalibracji.

Od potowy lat 80. tworzymy i weryfikujemy kalibracje dla pojemnoscio-
wych wilgotno$ciomierzy elektrycznych do ziarna (11 II klasy doktadnosci).

W zwigzku ze zmiang ustawy o Polskim Komitecie Normalizacyjnym od
stycznia 2003 roku w Zakladzie Przetworstwa Zbéz i Piekarstwa funkcjonuje
sekretariat Komitetu Technicznego nr 36 ds. Zbdz i Przetworéw Zbozowych,
ktéry kontynuuje prace dziatajacego od 1994 roku sekretariatu Normalizacyj-
nej Komisji Problemowej Nr 36. Nalezy zaznaczy¢, ze efektywne funkcjono-
wanie Komitetu Technicznego Nr 36 jest migdzy innymi mozliwe poprzez
stalg wieloletnig wspotprace z wieloma przedsiebiorstwami zaréwno zbozo-
wo-mlynarskimi, jak i piekarskimi. Wigczenie Polski w struktury Unii Euro-
pejskiej spowodowalo miedzy innymi konieczno$¢ uczestniczenia Polski
w tworzeniu norm zaréwno europejskich, jak i miedzynarodowych. Dlatego
tez w ramach prowadzonego Komitetu Technicznego uczestniczymy w pra-
cach Komitetéw Technicznych ISO/TC 34/SC 4 ,,Zboza i stragczkowe” oraz
CEN/TC 338 ,,Zboza i produkty zbozowe”.
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STO LAT Instytutu

Obecny zakres dzialalnosci
Zakladu Przetworstwa Zboz i Piekarstwa

— Ocena przydatnosci technologicznej ziarna zb6z dla celéw optymalnego
wykorzystania w przetworstwie,

— doskonalenie techniki i technologii przetwérstwa oraz przechowywania
i konserwagji ziarna zb6z,

— doskonalenie technologii i techniki produkcji wyrobéw piekarskich i ciast-
karskich,

— opracowywanie nowych lub udoskonalonych metod oceny jako$ci oraz
standardow handlowych dla ziarna zb6z i jego przetwordéw oraz wyrobow
piekarskich i ciastkarskich,

— szkolenia z zakresu standaryzacji jakosci zbdz, przetworéw zbozowych

i piekarskich wraz z zasadami, organizacjg i standaryzacja skupu interwen-

cyjnego ziarna zb6z w Unii Europejskiej,

opracowywanie zaktadowych dokumentéw normalizacyjnych,

ocena jakosci zb6z i ich przetwor6w oraz wyrobow piekarskich i ciastkar-

skich,

— atestacja aparatury stuzacej do oceny jakosci ziarna zb6z dla potrzeb jedno-
stek gospodarczych,

— organizacja badan biegtosci w zakresie oceny jakosci ziarna pszenicy i maki
pszenne;j.

\

{

Dalszy rozwdj Zakladu jest nierozerwalnie zwigzany z rozwojem calego
Instytutu. W obecnej sytuacji rynkowej oraz wobec zasad finansowania dzia-
lalnosci naukowej w Polsce niezbedne sg aktywne dzialania pozwalajace na
rozw6j kadry naukowej Zaktadu poprzez uzyskiwanie stopni i tytutléw nauko-
wych, zwlaszcza przez mtodych pracownikéw, oraz doskonalenie stanu i wy-
korzystania wyposazenia badawczo-pomiarowego, w tym uzyskiwanie akre-
dytacji w zakresie kolejnych metod badawczych. Pozwoli to na intensyfikacje
dotychczas prowadzonego wyzej opisanego zakresu dzialalnosci Zaktadu
a takze rozszerzenie tematyki realizowanych prac badawczych, w tym z zakre-
su dziatalno$ci branzy piekarskiej (m.in. dodatki do pieczywa poprawiajace
jego warto$¢ zdrowotng i odzywcza) oraz produkcji zywnosci gleboko prze-
tworzonej wytwarzanej na bazie ziarna zboz.

Rozwoj kadry oraz zaplecza badawczego umozliwi uzyskiwanie projektéw
badawczych zaréwno krajowych, jak i miedzynarodowych, oraz programéw
wieloletnich finansowanych z budzetu panstwa, dotyczacych statych prac
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o charakterze monitoringu np. w zakresie jakosci technologicznej ziarna zb6z
zbieranego w Polsce.

Warunkiem niezbednym do zrealizowania ww. planéw jest dalsza Scista
wspolpraca z przedsiebiorstwami zbozowo-mlynarskimi i piekarskimi, ktéra
pozwala na weryfikacje w warunkach praktyki przemystowej wynikéw badan
wykonanych w warunkach laboratoryjnych, pozyskiwanie materialu badaw-
czego niezbednego do realizacji prac badawczych, precyzowanie i rozwigzy-
wanie najpilniejszych probleméw tych branz oraz dzieki prowadzonej dziatal-
nosci ustugowej na rzecz tych przedsigbiorstw pozyskiwanie $rodkéw na
dofinansowanie prowadzonych badan statutowych.

PiSmiennictwo — w zakresie dzialalno$ci Zakladu Badawczego Przemystu Pie-

karskiego:

— Ambroziak Zygmunt, 40 lat pracy Zakladu Badawczego Przemystu Piekar-
skiego dla rozwoju polskiego piekarstwa i ciastkarstwa, ,Przegl Piek. Cu-
kier.” 1993, nr 10, s. 2-7.



DZIALY POMOCNICZE IPF I IBPRS

ZAKEAD INFORMAC]T NAUKOWO-TECHNICZNE]

Kierownik
mgr inz. Renata Siwek

d poczatku istnienia (1949 r.) Zakltad Informacji Naukowo-Technicznej

(ZINT) realizuje zadania zwigzane z informacjg naukowo-techniczng
i wspomagajacg badania uzupetniajagc w ten sposob dziatalnosé naukowo-ba-
dawczg Instytutu.

Do podstawowych zadan realizowanych w Zakladzie naleza: dziatalnosé
biblioteczna, dzialalno$¢ wydawnicza, tworzenie i utrzymywanie baz danych,
upowszechnianie i promocja osiggni¢é naukowych i badawczo-rozwojowych
Instytutu oraz prowadzenie prac w zakresie ochrony wiasnosci intelektualne;.

Biblioteka Instytutu jest jedna z najwiekszych i najlepiej zaopatrzonych bi-
bliotek naukowych w resorcie rolnictwa. Ksiegozbior liczy ok. 25 tys. wolumi-
néw, w tym 8186 tys. ksigzek i ponad 9 tys. czasopism oraz 7516 jednostek
zbior6w specjalnych. Z bogatych zbior6w biblioteki korzystajg pracownicy in-
stytutéw i wyzszych uczelni, studenci oraz pracownicy przemystu spozywczego.

W ramach dzialalnosci wydawniczej Zaktad wydawal: ,Prace Instytutéw
i Laboratoriow Badawczych Przemystu Spozywczego” (1951-2010), ,,Infor-
mator Postepu Technicznego w PrzemySle Fermentacyjnym” (1959-1976),
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Od lewej: Kinga Wesotowska, Karyna Kuciak-Préchniak, Renata Siwek,
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»Przeglad Dokumentacyjny Przemystu Spozywczego. Wybrane Zagadnie-
nia” (1976-1989), po zmianie tytulu ,,Przeglad Dokumentacyjny Przemystu
Spozywczego. Wybrane Zagadnienia Biotechnologii Przemystu Rolno-Spo-
zywczego 1 Przemystu Owocowo-Warzywnego” do 1989 r. Od 1951 r. do
dnia dzisiejszego ZINT wydaje ,,Bibliografie Publikacji Pracownikéw Insty-
tutu Biotechnologii Przemystu Rolno-Spozywczego”. W zwigzku z przylacze-
niem do Instytutu Biotechnologii Przemystu Rolno-Spozywczego w 2009 r.
Instytutu Przemystu Miesnego i Ttuszczowego nastapito potaczenie nastepu-
jacych wydawnictw: ,,Prace Instytutéw i Laboratoriow Badawczych Przemy-
stu Spozywczego”, ,,Roczniki Instytutu Przemystu Miesnego i Ttuszczowego”
i ,Ttuszcze Jadalne” w jedno czasopismo pt. ,,Postepy Nauki i Technologii
Przemystu Rolno-Spozywczego” wydawane od 2011 r. przez Instytut Biotech-
nologii Przemystu Rolno-Spozywczego. W kwartalniku tym publikowane sg
najnowsze, oryginalne prace naukowo-badawcze i przeglagdowe pracownikow
IBPRS i innych jednostek badawczych.

Zaktad Informacji Naukowo-Technicznej wspotpracuje z zaktadami mery-
torycznymi Instytutu. Wspoipraca ta polega miedzy innymi na wyszukiwaniu
i dostarczaniu najnowszych pozycji literaturowych potrzebnych do realizacji
tematéw naukowo-badawczych.

W ZINT zostal opracowany stownik — Tezaurus Technologii Zywnosci
i Przemystu Spozywczego. Zakres tematyczny Tezaurusa jest szeroki i obejmu-
je terminologi¢ dotyczaca technologii zywnosci, biotechnologii przemystu
spozywczego, a takze zagadnieni miedzybranzowych. W Zakladzie Tezaurus
jest wykorzystywany do budowy komputerowych baz danych. W oparciu
o ten stownik zbudowano biblioteczng baze czasopism ,,CZAS” i katalog ksig-
zek ,KAT”

Pracownlcy Zakladu wspéttworza z Centralng Biblioteka Rolnicza baze
SIGZ (System Informacji o Gospodarce Zywnos$ciowej) i baze AGRIS (Inter-
national Information System for Agricultural Sciences and Technology, FAO)
oraz Osrodkiem Przetwarzania Informacji Baze SIBROL (System Informacji
o Badaniach Rolniczych).

W ramach upowszechnienia osiggni¢é nauki i techniki pracownicy Zakta-
du biorg udzial w przygotowywaniu materialéw reklamujacych dziatalnos¢
Instytutu oraz uczestnicza w targach i wystawach promujacych osiggniecia
Instytutu.
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Zaklad realizuje roéwniez zadania zwigzane z ochrong wlasnosci intelektu-
alnej, prowadzac badania stanu techniki, czystosci patentowej i zdolnosci pa-
tentowej prowadzonych tematéw prac badawczych w Instytucie.

0d 2006 r. ZINT (po likwidacji Sekcji Normalizacji Branzowej) prowadzi
aktualizacje zbioru norm i dokumentéw normalizacyjnych, przekazuje zakla-
dom merytorycznym informacje dotyczace ustanowionych i wycofanych
norm, oraz aktéw prawnych zwigzanych z dziatalnoscig Instytutu.

Wszystkie omawiane zadania s3 realizowane przez zesp6l pracownikéw
o wysokich kwalifikacjach, duzym do$wiadczeniu i znajomosci problematyki
badawczej Instytutu.

Zmiany nazwy Zakladu po II wojnie Swiatowej

1949-1951 - Dziat Dokumentacji Naukowo-Technicznej
1951-1962 — Dzialowy Osrodek Dokumentacji Technicznej i Ekonomicznej
1962-1971 - Branzowy Os$rodek Dokumentacji Naukowej, Techniczne;j

i Ekonomiczne;j
1971-1991 - Zaklad Informacji Naukowej, Technicznej i Ekonomiczne;
1991-1997 — Zaktad Organizacji Badan i Informacji Naukowo-Technicznej
1997 — Zaklad Informacji Naukowo-Technicznej
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Kierownik
mgr inz. Anna Bednarek

Historia Dzialu Planowania i Koordynacji Badan siega pierwszych lat ist-
nienia IPF. Okresowo do IPF przylaczony zostal 26-osobowy oddziat
krakowski zlikwidowanego Instytutu Ekonomiki i Organizacji Przemystu
i z niego utworzono Zaktad Ekonomiki i Organizacji Przemystu Spozywczego.

Zaklad Organizacji Badaf utworzony zostal dopiero w roku 1971 z sa-
modzielnej Pracowni Ekonomiki, z Sekcji Planowania, Koordynacji i Rzecz-
nikéw Patentowych. Cennym elementem skladowym tej jednostki stala sie
Pracownia Efektywnos$ci Badan, ktorej zadaniem bylo oszacowanie celowo-
Sci ekonomicznej proponowanych tematéw badawczych i dokumentowanie
efektywnosci ekonomicznej prac zakoniczonych i wdrozonych. W roku 1991
nastgpilo potaczenie Zaktadu Informacji Naukowo-Technicznej i Ekonomicz-
nej z Zaktadem Organizacji Badah w jedng komoérke organizacyjna.

Dzial Planowania i Koordynacji Badan wspélpracuje ze wszystkimi jed-
nostkami organizacyjnymi Instytutu w celu zapewnienia prawidlowej realiza-
¢ji prac badawczo-rozwojowych i ustugowych prowadzonych w Instytucie.

Dzial Planowania i Koordynacji Badan od szeregu lat sporzadza cykliczne
opracowania na potrzeby jednostek nadrzednych. Przygotowuje dla MNiSW
materialy do oceny parametrycznej Instytutu, na podstawie ktérej ustalana
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Od lewej: Iwona Szuba, Justyna Ruszczak, Anna Bednarek, Lila Nabialek, Anna Kicler
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jest kategoria IBPRS. Co roku DP opracowuje na podstawie materialéw ze-
branych od Zaktadéw/Oddziatéw/Pracowni/Dzialéw ,,Plan badan naukowych
i prac rozwojowych” oraz sprawozdanie z dziatalno$ci Instytutu i ,Informacje
o jednostce badawczo-rozwojowej” przekazywane MRiRW. Corocznie przy-
gotowuje rowniez sktadany w MNiSW ,Wniosek o przyznanie Srodkéw finan-
sowych na dzialalno$¢ statutowa” oraz wspoluczestniczy w opracowaniu
wnioskéw o dofinansowanie ze Srodkdéw budzetowych inwestycji stuzacych
potrzebom badan naukowych lub prac rozwojowych. Na poczatku kazdego
roku przygotowuje dla Dyrekeji oceng parametryczng Zaktadéw merytorycz-
nych z trzech ostatnich lat. Opracowuje réwniez roczny plan Seminariow In-
stytutowych oraz Plan szkolen zewnetrznych (krajowych i zagranicznych). Co
miesigc DP przeprowadza analizy przychoddéw i kosztéw poszczegdlnych Za-
ktadéw merytorycznych w formie zestawiefi przekazywanych Dyrekcji, DFK
i Zaktadom.

Dzial Planowania prowadzi calg obstuge prac realizowanych w Zaktadach
Instytutu w ramach dziatalnosci statutowej, nadzoruje przebieg i terminowo$¢
ich wykonania. Dokonuje kontroli formalnej konspektéw i sprawozdan, kom-
pletuje i przekazuje recenzentom dokumentacje temat6w, bierze udzial w od-
biorach prac, przygotowuje protokoly odbioru. Prowadzi réwniez obstuge
formalng projektéw badawczych i celowych — przygotowuje umowy i aneksy
oraz wspOluczestniczy w przygotowaniu wnioskéw, kontroluje prawidlowosé
i terminowo$¢ rozliczen, posredniczy w kontaktach pomiedzy jednostkami
finansujgcymi projekty a przedstawicielami przemystu. Na zlecenie MRiRW,
MNiISW i innych instytucji przygotowuje réznego rodzaju ankiety i opraco-
wania. W zakresie wspolpracy z przemystem sporzadza umowy, aneksy oraz
zbiorcze oferty na badania, na prace badawczo-rozwojowe i ustugowe. Prowa-
dzi obstuge organizacyjno-formalng szkolen krajowych i zagranicznych m.in.
przygotowuje dokumentacje, oblicza wysokosci naleznych diet, ewentualnie
dokonuje zgloszen uczestnikow i rezerwacji hoteli. Bierze udziat w opracowy-
waniu Zarzadzefi Dyrektora. Na polecenie Dyrekcji przygotowuje wszelkie
zestawienia, analizy ogélne lub tematyczne. Uczestniczy w opracowywaniu
Regulaminu Organizacji Wewnetrznej IBPRS.

DP na biezaco $ledzi strony internetowe MNiSW, NCBiR, NCN i przeka-
zuje Zaktadom najwazniejsze informacje dotyczace mozliwosci pozyskiwania
srodkéw w ramach réznych projektow.

Pracownicy DP podnosza swoje kwalifikacje na szkoleniach zewnetrznych.
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W przeszlosci Dzial Planowania przechodzit kilka reorganizacji. Wezesniej
istnial jako Sekcja Planowania w Instytucie Przemystu Fermentacyjnego, Za-
ktad Organizacji Badan oraz zaktad Organizacji Badan i Informacji Nauko-
wo-technicznej. Najwazniejszymi dzialaniami prowadzonymi w poprzednich
latach bylo m.in. opracowywanie rocznych sprawozdan dla Osrodka Prze-
twarzania Informacji w formie :Ankiety jednostki naukowe;j”, opracowywanie
bazy danych w SIBROL dla Centralnej Biblioteki Rolniczej, wspétorganizo-
wanie szkolen dla kadr przemystu rolno-spozywczego, specjalistow z Osrod-
ka Doradztwa Rolniczego i nauczycieli szkét rolniczych, jak réwniez targow
1 wystaw.

Koordynowal takze realizacj¢ programéw rzadowych i resortowo-branzo-
wych, np. CPBR i RPBR. W ramach wspoélpracy z zagranica prowadzit dzia-
talnos¢ w zakresie sprawozdawczosci, planowania oraz prac organizacyjnych
zwigzanych z wyjazdami pracownikéw i przyjazdami oséb z innych krajow
oraz wspétpracowal w zakresie realizacji tematéw z planu RWPG dot. bio-
technologii. Prowadzit takze formalng obstuge wdrozen.
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STANOWISKO DS. JAKOSCI

Kierownik
mgr inz. Anna Nurek

Jakos¢ nigdy nie jest dzielem przypadku,
zawsze jest wynikiem wysitku czlowieka.
John Ruskin

latach dziewieédziesigtych XX wieku, w warunkach gospodarki wolno-

rynkowej, najwyzsze kierownictwo wielu organizacji w tym réwniez
Instytutu Biotechnologii Przemystu Rolno-Spozywczego rozwazato mozliwo-
Sci i sposoby zwickszenia konkurencyjnosci oferowanych ustug. Podstawo-
wym celem dziatania kazdej organizacji jest zadowolony klient, a warunkiem
uzyskania zadowolonego klienta jest spelnienie jego wymagan i oczekiwan.
Dlatego tez w Instytucie podjeto (wtedy nietatwg i nieoczywista) decyzje
o wdrozeniu systemu zarzadzania wedlug przyjetych migdzynarodowych
standardow. Podczas pierwszych spotkan na temat wdrazania systemu zarzg-
dzania zadawano sobie wiele pytaf, na ktére w tamtych czasach nie bylo jed-
noznacznej odpowiedzi. Dotyczyly one gléwnie watpliwosci co do korzysci
wynikajacych z wprowadzenia systemu, oraz naktadéw ktére nalezato poniesé
przy jego wdrazaniu.
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W 1995 roku zostaly przeprowadzone audity wstepne w poszczegdlnych
zaktadach merytorycznych, majace na celu oceng stanu faktycznego w odniesie-
niu do spelnienia wymagan przedstawionych w normie PN-EN 45001:1993
i Przewodniku ISO/IEC 25:1990. Na podstawie przeprowadzonych ocen
stwierdzono, ze najwieksze problemy zwigzane ze spelnieniem wymagan ww.
dokumentéw dotycza wyposazenia, pomieszczen, zapisow oraz dokumentow
zwigzanych z wykonywanymi badaniami. W 1998 roku na terenie Instytutu
odbyly si¢ pierwsze szkolenia dla personelu bezpo$rednio zwigzane z systemem
jakosci funkcjonujagcym w laboratorium. Szkolenia te prowadzone byly przez
Osrodek Badania Jakosci Wyrobéw ,,ZETOM?”. W wyniku ukoficzenia szkole-
nia i zdania egzaminu z pozytywnym wynikiem — 36 pracownikéw Instytutu
uzyskato Swiadectwo uprawniajace do prowadzenia auditéw wewnetrznych.

Podstawg do skutecznego wdrazania systemu zarzadzania bylo Zarzadze-
nie Nr 8/2001 Dyrektora IBPRS — prof. dr. hab. Romana A. Grzybowskiego,
w sprawie funkcjonowania systemu zapewnienia jako$ci w IBPRS. Na podsta-
wie tego Zarzadzenia:

— nadzér merytoryczny i organizacyjny nad funkcjonowaniem systemu zo-
stal powierzony Zastepcy Dyrektora ds. Naukowych — doc. dr. hab. Jerze-
mu Czubie,

— funkcje Kierownika ds. Jakosci powierzono mgr inz. Annie Nurek,

— funkcje Kierownikéw Technicznych powierzono Kierownikom poszcze-
gblnych Zaktadom.

Zaktady, ktére podjety w tamtym czasie wyzwanie wdrazania systemu to:
Zaklad Analizy Zywnosci, Zaktad Technologii Spirytusu i Drozdzy (obecnie
Zaktad Technologii Fermentacji), Zaklad Technologii Przetworéw Owoco-
wych i Warzywnych, Zaktad Technologii Piwa i Stodu (obecnie Zaktad Tech-
nologii Piwa, Stodu i Zywnosci Prozdrowotnej). Systemem objeto réwniez
jednostki organizacyjne wspoipracujace z zaktadami merytorycznymi.

W styczniu 2001 r. wydano 16 procedur ogdlnych, a w czerwcu 2002 r.
Deklaracje Polityki Jakosci oraz Ksiege Jakos$ci. W wyzej wymienionych doku-
mentach opisano system zarzadzania (wtedy jeszcze system jakosci) funkcjo-
nujacy w Instytucie.

We wrzesniu 2001 r. przeprowadzone zostaly pierwsze audity wewnetrzne
w IBPRS, ktorych celem byta ocena zgodnosci dziatania Instytutu z wymaga-
niami normy PN-EN ISO 17025. W wyniku auditéw podjeto szereg dzialaf
korygujacych we wszystkich jednostkach organizacyjnych objetych systemem.
Pierwszy przeglad zarzadzania zostal przeprowadzony w grudniu 2001 r.
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Wszystkie wyzej wymienione dzialania przyczynily si¢ do skutecznego wdro-
zenia systemu zarzadzania.

W sierpniu 2002 r. Kierownik ds. Jakosci ztozyt wniosek o udzielenie akre-
dytacji w Polskim Centrum Akredytacji (PCA). Jeszcze w tym samym roku,
auditorzy PCA przeprowadzili wizytacje wstepna.

Audit akredytacyjny odbyt sie we wrze$niu 2003 r. Instytut Biotechnologii
Przemystu Rolno-Spozywczego otrzymal, jako jeden z pierwszych instytutow
naukowych z branzy przemystu rolno-spozywczego, Certyfikat Akredytacji
Laboratorium Badawczego Nr 452. Od tego czasu, raz w roku odbywaly si¢
kolejne oceny, natomiast w 2007 r. i 2011 r. zostaly przeprowadzone ponow-
ne oceny PCA, w wyniku ktorych Instytut odnawial wazno$¢ Certyfikatu
Akredytacji na kolejne 4 lata.

Od czasu uzyskania Certyfikatu Akredytacji, Instytut rozszerzal zakres
akredytacji o nowe zaktady i nowe metody badawcze. W chwili obecnej —
w trzecim cyklu akredytacji, Zakresem Akredytacji Nr AB 452 objetych jest
okoto 80 metod badawczych stosowanych w Zakladzie Analizy Zywnoéci,
Zaktadzie Technologii Fermentacji, Zaktadzie Technologii Przetworéw Owo-
cowych i Warzywnych, Zakfadzie Technologii Piwa i Stodu oraz Zaktadzie
Technologii Koncentratéw Spozywczych.

Istotnymi wydarzeniami wymagajgcymi znacznego wysitku w celu utrzy-

mania integralnosci systemu zarzadzania byto potaczenie IBPRS z:

— Centralnym Laboratorium Przemystu Koncentratéw Spozywczych, Cen-
tralnym Laboratorium Technologii Przetwérstwa i Przechowalnictwa Zbo6z
oraz Zakladem Badawczym Przemystu Piekarskiego (od 1.01.2003 r.),
w wyniku czego powstal Oddziat Koncentratow w Poznaniu oraz Zaktad
Przetwoérstwa Zboz i Piekarstwa;

— Centralnym Laboratorium Chlodnictwa, Centralnym Laboratorium Prze-
mystu Ziemniaczanego, Centralnym OSrodkiem Badawczo-Rozwojowym
Przemystu Gastronomicznego i Artykutéw Spozywczych (od 1.01.2008 r.),
wyniku czego powstal Oddzial Koncentratéw Spozywczych i Produk-
tow Skrobiowych z siedzibg w Poznaniu, oraz Oddzial Chtodnictwa i Ja-
kosci Zywnosci z siedziba w Lodzis

— Instytutem Przemystu Migsnego i Tluszczowego, oraz Instytutem Przemy-
stu Cukrowniczego (od 1.07.2009 r.), w wyniku czego powstal Oddzial
Technologii Miesa i Ttuszczu z siedzibg w Warszawie i Oddzial Cukrownic-
twa z siedzibg w Lesznie.
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We wszystkich wyzej wymienionych organizacjach juz wczesniej byly pro-
wadzone prace majace na celu uzyskanie Certyfikatu Akredytacji Laboratorium
Badawczego.

W Centralnym Laboratorium Przemystu Koncentratéw Spozywczych
(CLPKS) w Poznaniu:

— w 1995 r. przeszkolono 4 osoby, ktdore uzyskaly tytut auditora wewnetrz-
nego laboratorium badawczego,

— w 1996 r. wydano Zarzadzenie Dyrektora CLPKS o przystgpieniu do
wdrozenia systemu zapewnienia jako$ci zgodnie z wymaganiami PN-EN
45001 i Przewodnika ISO /IEC 25 oraz powotano Pelnomocnika Dyrekto-
ra ds. Jakosci,

— w latach 1995-1997 opracowano Ksiege Jakosci oraz Ksiege Procedur
i przeprowadzono audit wewnetrzny.

W kwietniu 1996 r. przeprowadzono audit akredytacyjny. Niestety nie do-
prowadzit on do uzyskania certyfikatu. Wznowienie prac zwigzanych z wdro-
zeniem systemu zarzadzania wedtug wymagan normy PN-EN ISO/IEC 17025
nastgpito po potaczeniu CLPKS z IBPRS. W 2004 roku w Oddziale Koncen-
tratéw w Poznaniu powotano Zespét ds. wdrazania systemu zarzadzania jako-
Scig i Specjaliste ds. Jakosci. Baza wdrazania systemu zarzadzania w Oddziale
byta dokumentacja opracowana i obowigzujaca jednostki organizacyjne IBPRS
w Warszawie. W wyniku intensywnych dzialan personelu Oddziatu Koncen-
tratéw, oraz Scistej wspdtpracy pomiedzy jednostkami organizacyjnymi Insty-
tutu, przeprowadzonego auditu wewnetrznego w grudniu 2007 r., Zakres
Akredytacji Nr AB 452 zostal rozszerzony o metody badawcze Zaktadu Tech-
nologii Koncentratéw Spozywczych.

26 sierpnia 1998 r. Centralny Osrodek Badawczo-Rozwojowy Przemystu
Gastronomicznego i Artykuléw Spozywczych (COBR) uzyskal Certyfikat
Akredytacji Nr AB 212, wydany przez Polskie Centrum Badan i Certyfikacji.
Certyfikat ten potwierdzal, ze Centralne Laboratorium Jakosci COBR spetnia
wymagania PN-EN 45001:1993 i Przewodnika ISO/IEC 25:1990. Akredyta-
¢je¢ uzyskata Pracownia Mikrobiologii i Pracownia Fizykochemiczna. Bylo to
jedno z pierwszych w Polsce laboratoriéw badajacych zywnosé, wode i ko-
smetyki. Certyfikat wazny byt do 2001 r. W roku tym COBRO uzyskalo Cer-
tyfikat Akredytacji wydany przez Polskie Centrum Akredytacji, na zgodnos¢
dzialania z wymaganiami normy PN-EN 45001:1993 i Przewodnika ISO/IEC
25:1990. W wyniku kolejnych ocen PCA wazno$¢ Certyfikatu Akredytacji
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zostata przedluzona do 2001 r., a nastepnie do 2009 r. na zgodno$¢ z wyma-
ganiami normy PN-EN ISO/IEC 17025.

Akredytacja Centralnemu Laboratorium Chlodnictwa zostata udzielona
we wrze$niu 2005 r. przez Polskie Centrum Akredytacji. Certyfikat Akredyta-
¢ji Nr AB 640 potwierdzal spetnienie wymagan PN-EN ISO/IEC 17025:2001
przez Pracowni¢ Mikrobiologii.

Od 2008 r. datuje sie¢ wspélny rozdzial dotyczacy akredytacji obu wyzej
wymienionych jednostek, juz jako Zaklad Jakosci Zywnosci. Zakiad ten po-
siada Certyfikat Akredytacji Nr AB 212. Uzyskany certyfikat potwierdza, iz
kompetencje techniczne oraz system zarzadzania laboratorium, gwarantujgce
bezstronnosé, niezalezno$¢ oraz jako$¢ swiadczonych ustug spetniajg wymaga-
nia systemu zarzadzania jakoscia.

W Instytucie Przemystu Miesnego i Ttuszczowego starania o uzyskanie akre-
dytagji rozpoczeto w 2000 r. wg wymagan normy EN ISO/IEC 17025:2000.
Na potrzeby akredytacji w styczniu 2004 r. powotano Laboratorium Badania
Zywnosci i Srodowiska. W ramach Laboratorium dziataly 3 zespoty: Chroma-
tografii gazowej, Pierwiastkow §ladowych i Spektrometrii masowej i chromato-
grafii cieczowe;.

Pierwsze wydanie Ksiegi Jakosci i Ksiegi Procedur przygotowano i zatwier-
dzono przez Dyrektora Instytutu w pazdzierniku 2003 r. Kolejne wydania
Ksiag to luty, czerwiec i sierpien 2004 r. Wydanie 4 zostalo zatwierdzone
przez Polskie Centrum Akredytacji. 26 listopada 2004 r. Instytut otrzymal
Certyfikat Akredytacji Laboratorium Badawczego Nr AB 553, obejmujacy
13 metod badawczych.

W pazdzierniku 2005 r. Laboratorium Badania Zywnosci i Srodowiska
ulegto restrukturyzacji. Podzielono je na 2 zespoly — Zesp6t A liczacy 10 oséb
i Zespol B sktadajacy sie z 10 oséb z Dziatu Jakosci i Normalizacji oraz Dziatu
Przetworstwa Ttuszczéw. W latach 2005-2007 liczba metod objetych zakre-
sem akredytacji zwiekszyta si¢ do 27. Od 2008 r. razem z malejaca liczbg
pracownikéw Laboratorium (obecnie 9 0s6b) ograniczano akredytowane me-
tody badawcze, ktorych dzis jest 17. Aktualnie Kierownikiem Laboratorium
jest inz. Stanistaw GrzeSkiewicz, a Kierownikiem ds. Jakosci jest mgr inz. Ur-
szula Siekierko.

W Oddziale Cukrownictwa IBPRS (do 2009 r. w Instytucie Przemystu Cu-
krowniczego) w styczniu 2006 roku rozpocz¢to dzialania prowadzone
w zwigzku z wdrazaniem systemu zarzgdzania wg normy PN-EN ISO/IEC
17025. Dyrekcja wprowadzita do planu dzialalnoSci merytorycznej zadanie
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finansowane z Srodkéw wilasnych pt. ,,Akredytacja laboratoriow badawczych
w Pracowni Analityki Cukrowniczej, Pracowni Mikrobiologii oraz Pracowni
Ochrony Srodowiska i Gospodarki Woda”. W wyniku podjetych dziatasi
11.07.2007 r. uzyskano Certyfikat Akredytacji Laboratorium Badawczego
Nr AB 803, wydany przez Polskie Centrum Akredytacji.

W dniu 10.07.2011 r. zakonczyt sie pierwszy cykl akredytacji. Po ponow-
nej ocenie PCA, przediuzono wazno$¢ Certyfikatu Akredytacji do dnia
10.07.2015 r. Liczba procedur objetych akredytacja obejmuje 24 procedury
badawcze.

IBPRS jest czlonkiem w Klubie Polskich Laboratoriow Badawczych
~POLLAB” (nr czlonkowski 321) oraz w Klubie ,,Polskie Forum ISO 9000”
(nr cztonkowski 502).

W najblizszej przysztoSci w Instytucie bedg kontynuowane dziatania na
rzecz zapewnienia i utrzymania wysokiej jakosci badan, w tym m.in. poprzez
bezkompromisowsa realizacje wymagan polityki jako$ci, oraz profesjonalne
i zgodnie z ustalonymi metodami wykonywanie badaf.

Podejmowane od wielu lat przez kierownictwo IBPRS wysitki zmierzajace
do uzyskania, utrzymania i rozszerzania zakresu akredytacji, przyczynily si¢
do znacznego umocnienia pozycji Instytutu na rynku badan zywnosci. Znacz-
nie wzrosto zaufanie klientéw, co z kolei pociagneto za sobg wzrost liczby zle-
cef. Dzigki opisanym powyzej dzialaniom nastapilo poprawienie warunkéw
srodowiskowych, w ktérych wykonuje si¢ badania, unowoczes$nienie wyposa-
zenia, zmniejszenie pracochtonnosci badan poprzez zastapienie wielu opera-
¢ji manualnych operacjami zautomatyzowanymi. Nalezy podkresli¢ rowniez
znaczny wzrost kompetencji technicznych personelu, wynikajacy z przyjetego
systemu szkolen pracownikéw oraz udzialu w badaniach bieglosci.
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Glowny Ksiegowy
mgr Genowefa Wiestawa Kolakowska

Dzial Finansowo-Ksiegowy z racji specyfiki zadan powstal wraz z powola-
niem I PE. DFK realizuje polityke finansowg i ptacowg Instytutu. Uczest-
niczy w planowaniu czyli przeklada plan rzeczowy na finansowy, analizuje
jego wykonanie, prowadzi ksiegi rachunkowe. W celu realizacji zadaf i prawi-
diowej oraz kompletnej ewidencji zdarzen gospodarczych w ksiegach rachun-
kowych, wspélpracuje ze wszystkimi jednostkami organizacyjnymi Instytutu.

Dla zapewnienia niezbednych danych do prawidtowego zarzadzania Insty-
tutem, DFK co miesiac sporzadza w formie tabelarycznej informacje o przy-
chodach i kosztach oraz Zrédlach finansowania dziatalnosci poszczegdlnych
jednostek organizacyjnych dla Dyrekgji Instytutu, oraz Zaktadow.

DFK po zakofczeniu kazdego roku sporzadza Sprawozdanie Finansowe
Instytutu oraz szereg sprawozdan do GUS.

Przygotowuje informacje finansowe dla Dzialu Planowania i Koordynagji
Badan (DPiKB) ze szczegdtowoscig potrzebng do: zlozenia wniosku o przy-
znanie dofinansowania, oceny parametrycznej, sprawozdania z dziatalnosci,
rozliczania projektow.
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DFK wspétpracuje z Kierownikami Zaktadéw/projektow, zeby przetozyé
zapotrzebowanie definiowane przez naukowcéw na jezyk finanséw i na skutki
mierzone pienigdzem.

DFK zapewnia wywigzywanie si¢ Instytutu z narzuconych przepisami pra-
wa obowiazkéw w zakresie ustawy o rachunkowosci, ustaw podatkowych —
uopdop i uopdpf, ustawy o VAT.

Dziat Finansowo-Ksiggowy
Od lewej: Aleksandra Niedziatkowska, Zofia Bednarek, Elzbieta Mutryn, Hanna Skiba,
Urszula Gazy, Genowefa Wiestawa Kotakowska, Dorota Deryto



DziAt. SPRAW PRACOWNICZYCH

Kierownik
Katarzyna Oledzka

DziAtr TECHNICZNY

Kierownik
inz. Adam Korczak
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Dzial Techniczny
Od lewej: Adam Korczak, Marcin Sokotowski, Barbara Balcerek, Ignacy Krupa,
Robert Chojnacki, Zbigniew Tulik, Rafal Bratkrajc, Zbigniew Jagodzinski,
Adam Rejf, Beata Kaczmarek-Szczeczko



DziAx. ADMINISTRACYJNY

Kierownik
Danuta Stanios

Od lewej: Jerzy Niesiotkowski, Dorota Zurek, Marian Bleszyfiski, Anna Jarzab,
Danuta Stanios, Zofia Gaczyfiska, Iwona Mateiiko, Malgorzata Tarucin, Jan Tarucin.
Nieobecna: Marzanna Lupinska
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STANOWISKO DS. BEZPIECZENSTWA I HIGIENY PRACY

Kierownik
inz. Bogdan Jastrze¢bski

PEENOMOCNIK DS. OCHRONY INFORMAC]I
NIEJAWNYCH (OIN) z PODLEGEA KANCELARIA TAJNA

Kierownik
mgr Ludwik Najdychor
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SAMODZIELNA PRACOWNIA GORZELNICZA

Kierownik
mgr inz. Katarzyna Kotarska

ul. Powstanicow Wielkopolskich 17
85-090 Bydgoszcz

Historia istnienia Samodzielnej Pracowni Gorzelniczej w Bydgoszczy
siega kofica roku 19435, kiedy to pracownik Wojewddzkiego Urzedu
Ziemskiego inz. Stanistaw Wasowicz przystapil do organizacji pierwszej
w Polsce placéwki biochemicznej $wiadczacej ustugi na rzecz odbudowuja-
cego sie ze zniszczefi wojennych rolnictwa. W dniu 3 lutego 1946 r. wniosek
inz. Stanistawa Wasowicza w sprawie otwarcia laboratorium uzyskat akcep-
tacje 6wczesnego Naczelnika Funduszu Ziemi i w tymze dniu objete zosta-
to bardzo skromne pomieszczenie przy ul. Mickiewicza w Bydgoszczy jako
siedziba Pracowni.

Poczatkowo Pracownia nie pretendowata do tytutu placéwki naukowo-
-badawczej. Jej zadaniem byla, we wspdlpracy z Inspektoratem Przemystu
Rolnego przy Wojewddzkim Urzedzie Ziemskim w Bydgoszczy, pomoc przy
organizowaniu produkgcji rolniczej, poprzez opieke merytoryczna, nadzor
technologiczny, kontrole przerabianych surowcéw, dostarczanie gorzelniom
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niezb¢dnych odczynnikéw chemicznych i podstawowych pomiarowych przy-
rzadow laboratoryjnych (kwasomierze, aparaty Sallerona, filtry itp.).

Tuz po wojnie stosowano w gorzelniach drozdze piekarskie, nieprzystosowa-
ne do przerobu spirytusu. Dlatego tez zaistniala konieczno$¢ wyselekcjonowania
odpowiedniej rasy drozdzy dla gorzelnictwa. Prace te podjat inz. Stanistaw Wja-
sowicz i w jej wyniku wyselekcjonowano szczepionke M3, ktorg wprowadzono
do produkgji i stosowano w gorzelniach az do roku 1964. Pomimo ci¢zkich
warunkéw lokalowych i trudnosci w zdobywaniu odpowiedniego specjalistycz-
nego wyposazenia laboratoryjnego — zar6wno zakres jak i zasieg terytorialny
wykonywanych prac nieustannie sie powiekszal obejmujac patronatem coraz
wiekszg liczbe gorzelni na terenie kraju (np.: w roku 1949 zaopatrywano w od-
czynniki i szczepionki czystych kultur drozdzy 539 gorzelni).

Prowadzono wowczas szeroka dziatalno$¢ doradcza, udzielajac porad fa-
chowych, prowadzgc liczne szkolenia i kursy, na ktérych w formie wykladow
i dyskusji podnoszono kwalifikacje personelu kierowniczego gorzelni. Dykto-
wany rosngcymi potrzebami przemystu rolnego zakres $wiadczonych ustug
pociaggnal za sobg zmiany organizacyjne, w wyniku ktérych w 1950 roku
w ramach Pracowni wydzielono 5 dzialéw (organiczny, nieorganiczny, biolo-
giczny, produkeyjny i administracyjny) a stan osobowy zatogi zwickszyt sie do
34 pracownikéw, w tym 8 z wyzszym wyksztalceniem.

W roku 1952 zarzadzeniem Ministra Panstwowych Gospodarstw Rolnych
powstalo pieé laboratoriéw terenowych: w Koszalinie, Lublinie, Poznaniu,
Wroctawiu i Laboratorium Przemystu Rolnego w Warszawie, ktore przejety
czesciowo obowigzki spoczywajace na laboratorium bydgoskim. Nadmienic¢
nalezy, ze Pracownia w Bydgoszczy petnita w tym okresie funkcje laboratorium
centralnego, ktére aktywnie uczestniczylo w procesie tworzenia si¢ ww. pla-
coéwek poprzez opracowanie schematu organizacyjnego i szkolenie kadr.

Nastepnie teren dzialalno$ci ustugowej Pracowni ograniczyl sie do woje-
wodztwa: bydgoskiego, gdafiskiego i olsztynskiego, ktore zostaly objete po-
mocg techniczng w formie porad i instrukcji w zakresie technologii, analiz
oraz prac naukowo-adaptacyjnych. Niezaleznie od tego kontynuowano pro-
dukgje szczepionek czystych kultur i odczynnikéw gorzelniczych dla wszyst-
kich zaktadéw przemystu rolnego PGR. Rozszerzono tez zakres prac anali-
tycznych o analizy wegla, wody, gleb i pasz. Do tego celu konieczne staly sie:
adaptacja nowych metod analitycznych, opracowanie instrukeji pobierania
prob dla wszystkich typéw zaktadow przemystu rolnego (mieszalnie pasz,
platkarnie, krochmalnie itd.) oraz ich kontrola.
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W zakresie technologii gorzelnictwa opracowano szereg instrukcji uspraw-
niajacych proces fermentacji i podnoszacych jego wydajno$é, m.in. umozli-
wiajacych przeréb surowcoéw nietypowych takich jak: sorgo, maka, Sliwki,
melasa, szlam krochmalniczy, dotyczacych stosowania soli mineralnych, a tak-
ze wdrazania w procesie gorzelniczym drozdzy wysiewowych odbieranych
z fermentacji gtowne;.

W 1955 roku powstalo Centralne Laboratorium Przemystu Rolnego PGR
z dyrekcja w Warszawie, ktdrego zadaniem byto stworzenie instytucji taczacej
w sobie cechy placowki instruktazowej, komérki postepu technicznego oraz
ustugowego wykonawstwa analiz chemicznych. W jego skiad weszta Pracow-
nia w Bydgoszczy, ktora w tym samym roku otrzymata od Ministerstwa kredyt
na budowe nowoczesnego laboratorium. Do jego budowy walnie przyczynil
sie Kierownik Pracowni — mgr Czestaw Witkowski.

Dwa lata pdzniej zespot bydgoski przeniost sie do budynku usytuowanego
przy ul. Powstancow Wielkopolskich 17. W tym czasie zmienif si¢ cze$ciowo
charakter pracy, liczba wykonywanych analiz ustugowych nieco zmalala na
korzy$¢ prac naukowo-badawczych i doswiadczalnych, dyktowanych coraz to
wiekszymi potrzebami rozwijajacego sie rolnictwa.

Mgr Czestaw Witkowski (6wczesny Kierownik Pracowni) prowadzit szero-
ko zakrojone badania nad uzytkowaniem wodnych hydrolizatéw bukowych,
sktadem aminokwasowym drozdzy paszowych wyhodowanych na ww. hydro-
lizacie oraz zdolno$cig wykorzystania przez drozdze kwaséw obecnych w ni-
niejszym hydrolizacie. Pracownia w Bydgoszczy zrealizowala rowniez projekt
urzadzenia drozdzowni w gorzelni Raciniewo, ktérej zadaniem w okresie zi-
mowo-wiosennym byla produkcja ptynnych drozdzy paszowych. Zaintereso-
wania naukowe zespolu bydgoskiego byly ukierunkowane na doskonalenie
procesu produkgji spirytusu. Miedzy innymi inz. Zbigniew Murawski, inz.
Stefan Gorny i inz. Henryk Szczodrowski pracowali nad wplywem regulacji
kwasowosci czynnej zacieréw fermentujacych na ilos¢ i jako$¢ spirytusu suro-
wego. Ponadto inz. Zbigniew Murawski opracowal technologie produkgji spi-
rytusu jabtkowego w gorzelniach rolniczych oraz okreslit wplyw dodatku
amoniaku i wapnia do zacieré6w na zawarto$¢ fuzli w spirytusach surowych.
Prowadzone przez Pracownie bydgoska badania mialy na wzgledzie m.in.:
uproszczenie technologii i usprawnienie proceséw jednostkowych produkgji
spirytusu, zmniejszenie energochtonnosci produkcji, wzbogacenie wartosci
paszowej wywaru, wykorzystanie w gorzelnictwie odpadéw produkgji rolnej
i surowcow nietypowych (jako zrodia fermentujacych weglowodanéw), wyse-
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lekcjonowanie i wprowadzenie do powszechnego stosowania w gorzelniach
nowych ras drozdzy.

Prace nad otrzymywaniem i doskonaleniem nowych szczepoéw drozdzy
przydatnych dla gorzelnictwa, zainicjowang przez pierwszego kierownika la-
boratorium inz. Stanistawa Wasowicza, kontynuowala inz. Halina Kesy. Efek-
tem tej pracy byto wprowadzenie do produkeji nowej rasy drozdzy oznaczo-
nej symbolem By, tzw. ,,bydgoskich czworek”.

W odpowiedzi na potrzeby ze strony gorzelnictwa w tym samym roku
wprowadzono réwniez do produkgji otrzymany w Pracowni bydgoskiej szczep
drozdzy Bcl6a, tzw. ,,bydgoskie termofilne” — odporne na temperature si¢ga-
jaca 38°C, niskie pH oraz odznaczajace si¢ zdolnoscig szybszego odfermento-
wania zacieru. Prace te w gléwnej mierze prowadzita inz. Halina Kesy. Zasto-
sowanie ww. szczepu mialo istotne znaczenie dla poprawy ekonomiki
produkgji, gdyz pozwolito na skrécenie czasu fermentacji do dwéch dob.

Dalsze badania nad drozdzami podjete w Pracowni bydgoskiej przez zesp6t
pod kierownictwem inz. Stefana Gérnego, mialy na celu umozliwienie szyb-
kiego uzyskania duzej populacji drozdzy w gorzelni, z pominieciem wyprowa-
dzania szczepionki z czystej kultury. W warunkach laboratoryjnych Pracowni
drozdze gorzelnicze B4 i Bc16a byly hodowane w fermentorach, a nastepnie
odwirowywane, przemywane i suszone na plytach z nawiewem. W celu prze-
diuzenia ich trwatosci i jednoczesnej eliminacji ich higroskopijnosci byty nasa-
lane bezwodnym siarczanem sodowym. Drozdze te w postaci tak uzyskanego
preparatu suchego byly sprawdzane pod wzgledem parametréw odnoszacych
sie do ich prawidlowego rozwoju i rozmnazania w kadkach drozdzowych
w warunkach gorzelni w Labiszynie. Tak wyhodowanymi drozdzami (w przy-
cierkach) byly szczepione zaciery. Na podstawie prowadzonych badan zostata
opracowana technologia otrzymywania technicznie czystych drozdzy gorzel-
niczych w stanie suchym, ktére wprowadza si¢ do zacieréw stodkich, po
uprzednim poddaniu ich rehydratacji i dezynfekgji.

Technologia suszenia drozdzy gorzelniczych zostala wdrozona w Wytworni
Drozdzy w Maszewie Leborskim. Zakrojone na szerokg skale badania adapta-
cyjne w gorzelniach potwierdzily przydatnosé i celowos¢ zastosowania tej po-
staci drozdzy oraz udowodnily korzy$ci ekonomiczne z niego ptynace. Stoso-
wanie drozdzy suchych o symbolu B, i Bc16a dato pozytywne efekty nie tylko
w postaci oszczednoSci energii i robocizny oraz zwigkszenia produktywnosci
urzadzen, ale stalo sie takze celng bronig w eliminacji zakazen zacieréw, ktore
mialy miejsce w dotychczasowym sposobie propagacji drozdzy w gorzelni.
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W latach 70. Pracownia dodatkowo sprawowata nadzér merytoryczny nad
dziatalnoscig okoto 50 laboratoriéw zaktadowych powstalych przy PGR, ze
131 laboratoriéw znajdujacych si¢ pod stalg kontrolg CLPR. Bylo to podyk-
towane rozszerzeniem przez Centralny Zarzad PPGR zakresu nadzoru nad
laboratoriami mi¢dzyzaktadowymi i oceny ich mocy produkcyjnych. Dziatal-
no$¢ te realizowano poprzez prowadzenie wizytacji laboratoriéw, kontrole
poprawnos$ci wykonywania badan i oceny jakosci produktéw, prowadzenie
szkolen pracownikéw laboratoriéw w zakresie analityki paszowej i gorzelni-
czej, udzielania pomocy merytoryczno-organizacyjnej placowkom nowopow-
stajgcym oraz prowadzenia stalego instruktazu i doradztwa w sprawach tech-
niczno-organizacyjnych.

W 1983 roku CLPR zostal wigczone do Instytutu Przemystu Fermentacyj-
nego, ktory w 1988 roku przeksztalcit sie¢ w Instytut Biotechnologii Przemystu
Rolno-Spozywczego. Pracownia bydgoska Instytutu dziatala w ramach Zakfa-
du Technologii Spirytusu i Drozdzy, a od 1992 do chwili obecnej funkcjonuje
jako Samodzielna Pracownia Gorzelnicza w Bydgoszczy.

W latach 80. w IBPRS prowadzono badania nad stworzeniem nowych udo-
skonalonych szczepéw drozdzy gorzelniczych metodami klasycznej mikrobio-
logii oraz technikami z zakresu inzynierii komérkowej. W pracowni Zaktadu
Technologii Spirytusu i Drozdzy w Warszawie pod kierownictwem dr Anny
Salek sposrod wielu badanych szczepéw drozdzy wyizolowano dwa: D, — te-
traploidalny, otrzymany metodg szoku alkoholowego oraz szczep As-4 — diplo-
idalny, otrzymany metoda hybrydyzacji plciowej. Szczepy te charakteryzowaly
sie: opornoscig na koficowe stezenie alkoholu — ok. 12% v/v, tolerancja na pod-
wyzszone ci$nienie osmotyczne Srodowiska fermentagji, zdolnoscig prowadze-
nia fermentacji w wysokim zakresie temperatur (38-39°C), zdolnoscig adapta-
¢ji do silnie ukwaszonego Srodowiska (pH ok. 3) oraz zwiekszong szybkoscig
wlasciwg wytwarzania etanolu i bardzo dobrg energia fermentacji. Pracownia
w Bydgoszczy aktywnie uczestniczyta w badaniach technologicznych w skali
laboratoryjnej i mikrotechnicznej, a takze w skali produkcyjnej — nad dynamikg
i efektywnoscig procesu fermentacji tzw. gestych” zacierow skrobiowych badz
melasowych, a takze w produkeji konwencjonalnej spirytusu — w typowych
warunkach technicznych gorzelni rolniczej. Pozytywne wyniki prob technolo-
gicznych pozwolily na wprowadzenie w roku 1992 nowych szczepéw drozdzy
gorzelniczych D, i As-4, réwniez w formie suszonej, do praktyki gorzelniczej.

Samodzielna Pracownia Gorzelnicza od szeregu lat prowadzi w spos6b cig-
gly przechowywanie i systematyczne sprawdzanie przydatnosci technologicz-
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nej aktualnie stosowanych w gorzelnictwie rolniczym przemystowych szcze-
péw drozdzy.

Zainteresowanie si¢ problematyka dotyczaca wykorzystania wywaru go-
rzelniczego w rolnictwie zaowocowalo opracowaniem metody produkeji
zmodyfikowanego wywaru zytniego, w celu jego zastosowania w tuczu trzody
chlewnej. Zalozenia te zrealizowano zastepujac wode wykorzystywang do
rozparowania ziarna gorgcym wywarem, prowadzac jego wielokrotng recyr-
kulacje. Badania zywieniowe przeprowadzone przez Akademi¢ Techniczno-
-Rolnicza w Bydgoszczy dowiodly, ze zastosowanie zageszczonego wywaru
w tuczu trzody chlewnej pozwala na zaoszczedzenie ok. 34% mieszanki treSci-
wej. Z tego tytulu Pracownia bydgoska otrzymala Nagrode Wojewddzka
II stopnia za opracowanie i wdrozenie technologii wzbogacania wywaru go-
rzelniczego w biatko i suchg mase oraz okreslenie jego efektywnosci w tuczu
trzody chlewne;.

Dalsze prace w zakresie opracowania réznych sposobéw zagospodarowa-
nia wywardw gorzelniczych zaowocowaly opracowaniem technologii konser-
wacji wywaru przeznaczonego na pasze dla przezuwaczy, pozwalajacej na
przechowywanie go przez okres co najmniej kilku miesiecy. Badania przepro-
wadzone pod kierownictwem mgr Malgorzaty Wolskiej w skali laboratoryjnej
i péttechnicznej doprowadzity do opracowania parametréw technologicznych
koniecznych do uzyskania dobrej kiszonki, w ktérej podstawowym kompo-
nentem byl wywar gorzelniczy (64-76%), obok melasy (17-30%) i stomy
(6-79%).

Prowadzone przez Pracowni¢ badania, majace na celu zagospodarowanie
wywardw gorzelniczych na cele paszowe, nawozowe i inne — zaowocowaly
opracowaniem wielu instrukcji i ekspertyz oraz uzyskaniem Patentu
Nr 193835.

W latach 90. Kierownik Pracowni prof. dr hab. inz. Bogustaw Czupryniski
podjatl si¢ przeprowadzenia gruntownych remontéw pomieszczen laborato-
ryjnych, a prowadzonym pracom remontowym towarzyszylo stopniowe wy-
posazenie Pracowni w nowoczesng aparature naukowo-badawcza. Zostat za-
kupiony jeden z najnowszych wéwczas chromatograféw gazowych firmy
Hewlett Packard serii 6890 do prowadzenia analizy produktéw ubocznych
w spirytusie. Podejmowane woéwczas w Pracowni tematy badawcze byly ukie-
runkowane na aktualne potrzeby gorzelnictwa i dotyczyly m.in. tematyki
zwigzanej z uzyskiwaniem lepszej jakoSci spirytuséw surowych w warunkach
gorzelni rolniczych. Podejmowane prace badawcze przez dr. inz. Grzegorza
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Klosowskiego odnosily si¢ m.in. do wyjasnienia przyczyn powstawania po-
nadnormatywnej ilosci zanieczyszczen w produkowanych spirytusach.

W Pracowni w latach 2000-2004 prowadzone byly zaawansowane bada-
nia nad oceng technologiczng szczepu drozdzy amylolitycznych otrzymanych
technikg fuzji protoplastow przez zesp6t ZM (D. Juszczakiewicz, ]. Naroj-
czyk, A. Misiewicz) o symbolu 1-7-43 w warunkach laboratoryjnych oraz go-
rzelniach rolniczych. Praca zespolu badawczego, w skiad ktérego wchodzili:
prof. dr hab. inz. Bogustaw Czupryniski, mgr Malgorzata Wolska, dr inz. Grze-
gorz Klosowski, mgr inz. Katarzyna Kotarska, Roman Wozniak, zakofczyta
sie opracowaniem instrukcji stosowania w gorzelnictwie rolniczym drozdzy
[-7-43 oraz uzyskaniem Patentu Nr 196731. Do praktyki gorzelniczej droz-
dze te w postaci suchej wprowadzono w 2008 roku. Stosujac drozdze 1-7-43
w warunkach gorzelni rolniczej mozna zaoszczedzi¢ do 30% enzymu scukrza-

jacego.
W zwigzku z zastosowaniem w niektérych gorzelniach technologii bezci-

$nieniowego uwalniania skrobi, Pracownia w Bydgoszczy we wspotpracy
z Pracownig Biochemii IBPRS w Warszawie kierowang przez doc. dr. hab. Bog-
dana Sieliwanowicza, podjeta temat sprawdzenia mozliwosci wykorzystania
oraz efektywnosci zastosowania preparatu 8-glukozydazy Aspergillus niger do
usprawnienia procesu zacierania i fermentacji, poprzez poprawe wykorzysta-
nia cukréw i zmniejszenie lepkosci zacierow.

Dziatania podejmowane przez prof. dr. hab. inz. Bogustawa Czupryfiskie-
go — 6wczesnego Kierownika Pracowni, zmierzajace do jeszcze lepszego wy-
posazenia Pracowni w wysokiej klasy aparature przyczynily sie do zakupu
m.in. Spektrofotometru UV VIS firmy Pharmacia, Reowiskozymetru firmy
Brookfielda DV III (stuzgcego do prowadzenia badan wtasciwosci reologicz-
nych oraz lepkosci zacieréw gorzelniczych), mikroskopéw (w tym jeden firmy
Olympus BX41), Spektrometru masowego, fermentora Bioengineering
NLF22, Analizatora azotu Kjeltec 2200 Foss. Dato to mozliwo$é wykonywa-
nia szeregu analiz dla przemystu gorzelniczego i innych.

Z inicjatywy prof. dr. hab. inz. Bogustawa Czuprynskiego, Pracownia zor-
ganizowala wiele konferencji naukowych na terenie Bydgoszczy dla przedsta-
wicieli przemystu gorzelniczego. Z tej okazji materiaty konferencji nauko-
wych byly wydawane w formie ksigzkowe;.

Obecnie prowadzonych jest wiele prac odnoszacych sie do: prowadzenia
kontroli prawidlowosci przebiegu procesu technologicznego produkgji spiry-
tusu, analizy surowcow gorzelniczych, badan czystoSci mikrobiologicznej pro-
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cesu technologicznego, oceny jakosci spirytusu uzyskiwanego w warunkach
gorzelni rolniczych oraz sposoboéw utylizacji wywaru gorzelniczego.

Nowoczesne metody instrumentalne z wykorzystaniem kapilarnej chroma-
tografii gazowej pozwalajg kontrolowaé w warunkach laboratoryjnych Pra-
cowni zaréwno produkt koficowy fermentacji alkoholowej — uzyskany w go-
rzelniach rolniczych, jak réwniez produkt po przeprowadzeniu rektyfikacji,
czy tez odwadnianiu spirytusu.

Podejmowane dziatania przez mgr inz. Katarzyne Kotarska, Kierownika
Pracowni, majg na uwadze zwickszenie liczby prac badawczych wykonywa-
nych na rzecz przemystu gorzelniczego i rolnego, w ramach podpisywanych
uméw i wykonywanych ekspertyz. Ponadto podjete prace badawcze w skali
laboratoryjnej majg na celu opracowanie warunkéw technologicznych prowa-
dzenia procesu fermentacji metanowej i produkgji biogazu, przyczyniajac sie
w ten spos6b do utylizacji wywaru gorzelniczego. Prowadzone s3 rowniez
prace badawcze dotyczace rozkladu celulozy i poddaniu uzyskanych cukréw
prostych fermentacji alkoholowej.

W Pracowni od lat prowadzone sg w ciggu calego roku: kursy dla kierow-
nikéw gorzelni rolniczych; dla aparatowych i zacierowych; szkolenia dla la-
borantéw osrodkéw naukowych i gorzelni rolniczych.

Poza pracami prowadzonymi na rzecz przemystu gorzelniczego, Pracow-
nia prowadzi szerokg dziatalnos¢ publikacyjna, obejmujaca zaréwno artykuty
zamieszczane w czasopismach krajowych i zagranicznych, jak réwniez mo-
nografie, m.in. ,,Postepy w biotechnologii procesu fermentacji alkoholowe;j”,
»Aktualne problemy gorzelnictwa rolniczego”. W dorobku Pracowni jest
opracowanie od 1993 r. do 2011 r. okolo 151 publikacji, w tym: 16 arty-
kutéw w czasopismach zagranicznych (w wiekszoSci z Listy Filadelfijskiej),
81 publikacji w czasopismach krajowych oraz 54 opublikowanych w materia-
tach konferencyjnych.

W Pracowni realizowane s3 dzialania zwigzane z podnoszeniem kwalifika-
¢ji pracownikéw, ktdrzy uczestniczg corocznie w réznego rodzaju szkoleniach,
kursach i seminariach. Ponadto w Pracowni zostaly podjete prace naukowe
dotyczace uzyskania wyzszego stopnia naukowego przez pracownikéw — tytut
profesora, stopien doktora habilitowanego, tytut doktora (dwie prace obro-
nione, a jedna w trakcie realizacji).

W ramach dziatalnos$ci dydaktycznej w Pracowni sa prowadzone praktyki
studenckie oraz organizowane staze dla absolwentéw uczelni wyzszych.
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Pracownicy Samodzielnej Gorzelniczej IBPRS w Bydgoszczy za swa dziatal-
no$¢ naukowg zostali uhonorowani wieloma odznaczeniami, takimi jak: Bragzowe,
Srebrne i Zlote Krzyze Zastugi, Nagroda Wojewddzka za wdrozenia nowocze-
snych technologii, Odznakami ,,Zastuzony pracownik rolnictwa” oraz ,,Zastu-
zony dla rolnictwa”, jak réwniez wyrdznieni Medalami i Listami pochwalnymi.

Do najwiekszych osiggnie¢ Pracowni nalezy m.in.:

1. 1947 r. — wyselekcjonowanie i wprowadzenie do produkcji nowej rasy
drozdzy oznaczonej symbolem Mj3.

2. 1964 r. — wyselekcjonowanie i wprowadzenie do produkeji nowej rasy
drozdzy oznaczonej symbolem B,.

3. 1964 r. — wprowadzenie do produkcji nowego szczepu drozdzy o symbolu
Bc16a, odznaczajacego sie duzg odpornoscia na temp. ok. 38°C (cieplood-
porny).

4. 1992 r.—wprowadzenie nowych szczepéw drozdzy gorzelniczych D, i As-4,
do praktyki gorzelniczej, w postaci suche;j.

5. 1997 r. — wprowadzenie do praktyki gorzelniczej nowego enzymu
B-glukozydazy A. nigier do usprawnienia procesu zacierania i fermentacji,
poprzez poprawe wykorzystania cukréw i zmniejszenia lepkosci zacierow.

6. 2001 r. — opracowanie skfadu pianek poliuretanowych, z wykorzystaniem
jako napelniacza wywar6éw gorzelniczych, Patent Nr 193835 z 2007 r.

7. 2008 r. — wdrozenie do praktyki gorzelniczej suchego preparatu drozdzy
amylolitycznych o symbolu I-7-43, Patent Nr 196731 z 2008 r.

Kierownicy Pracowni — od 1946 roku

1946-1950- inz. Stanistaw Wasowicz

1950-1954— mgr Janusz Trzebinski

1954-1969— mgr Czestaw Witkowski

1969-1989- inz. Stefan Gorny

1988-1991- inz. Maria Steinborn

1991-2008 - prof. dr hab. inz. Bogustaw Czuprynski
2009 — mgr inz. Katarzyna Kotarska
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Samodzielna Pracownia Gorzelnicza

Od lewej, gora: Bogustaw Czupryriski, Barbara Krause, Anna Kuczyfiska, Katarzyna Kotarska,
Aleksandra Roszak, Anna Swierczyfiska, Roman WozZniak.
Dét: Wojciech Dziemianowicz



ODDZIAL. KONCENTRATOW SPOZYWCZYCH
I PRODUKTOW SKROBIOWYCH (OK)

Dyrektor
dr inz. Marian Remiszewski, prof. IBPRS

ul. Starole¢cka 40, 61-361 Poznan

1) Stanowisko ds. Jakosci (S])
mgr Iwona Blasifiska

2) Zaktad Technologii Koncentratéw Spozywczych (ZK)

Kierownik Zakladu dr inz. Marian Remiszewski prof. IBPRS

— Pracowania Technologii Koncentratow, Zywnoéci Dietetycznej i Uzy-
wek (PK)
Kierownik dr inz. Malgorzata Kulczak
mgr inz. Maria Jezewska, mgr inz. Hanna tuczak, mgr inz. Maria Bia-
tas, Malgorzata Brzozowska

— Pracownia Analizy Zywnosci Skoncentrowanej, Przechowalnictwa
i Opakowan (PAK)
Kierownik dr inz. Krzysztof Przygofiski
dr inz. Zofia Zaborowska, dr inz. Elzbieta Wojtowicz, inz. Anna Kupka,
Bozena Dziarska, Mariola Bruch
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— Grupa Problemowa ds. Badan Sensorycznych
Kierownik dr inz. Elzbieta Wojtowicz + mobilny 10 osobowy zesp6t
— Stacja DoSwiadczalna (ZD)
Kierownik inz. Eugeniusz Korbas
Henryk Hoppel, Irena J6zwiak, Adam Lewandowski, Piotr Lyskawa,
Robert Marcinkiewicz, Andrzej Mytkowski, Ireneusz Lewandowicz,
Marcin Manikowski, Ireneusz Klata, Marek Mager

3) Zaklad Przetworstwa Ziemniakow i Skrobi (ZS)

Kierownik Zaktadu dr Marian Maczynski

— Pracownia Skrobi Modyfikowanych (PSM)
Kierownik dr inz. Joanna Le Thanh-Blicharz
dr Aleksander Walkowski, mgr Zofia Malyszek, mgr inz. Grazyna Szy-
manska, mgr inz. Ewa Voelkel

— Pracowania Technologii Hydrolizatéw Skrobiowych i Kontroli Jakosci
(PH)
Kierownik dr inz. Leszek Jarostawski
prof. dr hab. inz. Lucyna Stomifiska
mgr inz. Roman Zielonka, mgr inz. Marek Buszka, mgr inz. Genowefa
Starogardzka, Jolanta Radke

4) Grupa Problemowa ds. Wdrozen i Promocji (GW)
Kierownik mgr inz. Ryszard Przygodzki
mgr Renata Langner

5) Sekcja Informacji Naukowej i Organizacji Badan (SINO)
Kierownik mgr Iwona Blasifiska
mgr inz. Hanna Luczak, mgr Hanna Strézycka

6) Sekcja Finansowo-Administracyjna (SFA)
Kierownik Mirostawa Jakubowska
Ewa Manczak, mgr Hanna St6zycka, Anna Kosicka, Czestawa Pinkowska,
Hanna Manikowska, Teresa Dabrowska
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STO LAT Instytutu

Historia zaplecza naukowo-badawczego
przemyslu ziemniaczanego 1947-2007

Poczatki jednostki badawczej przemystu ziemniaczanego siegaja roku 1947,
kiedy to z dniem 1 marca utworzono Dzial Kontroli Technicznej w Central-
nym Zarzadzie Przemystu Ziemniaczanego w Poznaniu. Gléwnym zadaniem
powolanego dzialu byla kontrola jakosci produktéw wytwarzanych przez
podlegte zaktady oraz organizowanie laboratoriéw zaktadowych i szkolenie
ich personelu, a takze ujednolicanie i unowocze$nianie metod analitycznych

i ustalanie wskaznikoéw jakoSciowych.

31 marca 1955 r. zakres zadan Dziatu Kontroli Technicznej poszerzono
o prace badawcze i na jego bazie utworzono Laboratorium Badawczo-Kon-
trolne Przemystu Ziemniaczanego. Tematyka prac dotyczyla 3 zasadniczych
kierunkow:

1) badania nowych urzadzen technologicznych wprowadzanych do przerobu
ziemniakow: urzadzenia do wymywania skrobi (sita wirujace i wymywacze
sitowe), urzadzenia do oddzielania wody sokowej i zageszczania mleczka
krochmalowego, hydrocyklony i multihydrocyklony do rafinacji krochma-
lu, odpiaszczacze mleczka,

2) problemu utylizacji soku komérkowego i ograniczenia Sciekéw krochmal-
niczych,

3) prace nad poprawg jakosci produkowanych wyrobéw i opracowanie no-
wych asortymentow.

W okresie tym efektem prac badawczych bylo miedzy innymi wdrozenie
produkgji glukozy krystalicznej metodg kwasowg, krochmalu diastatycznie
odbudowanego, krochmalu odbudowanego do deseréw, prazynek ziemnia-
czanych, puree grochowego, skrobi modyfikowanej do wiertnictwa, flokulan-
tu dla gérnictwa.

30 czerwca 1956 roku decyzja Ministra Przemystu Spozywczego i Skupu
powolano Centralne Laboratorium Przemystu Ziemniaczanego, a jego pierw-
szym kierownikiem zostal mgr inz. Bogustaw Nowicki, ktéry uprzednio kie-
rowal Dzialem Kontroli Technicznej jak i Laboratorium Badawczo-Kontrol-
nym. Zastepca kierownika zostal mgr inz. Edward Rydzewski. CLPZ liczyto
wtedy 14 pracownikéw.

Z dniem 1 lipca 1962 r. przy Centralnym Laboratorium, decyzja Zjedno-
czenia Przemystu Ziemniaczanego, utworzono Branzowy Osrodek Informacji
Naukowo-Technicznej i Ekonomicznej (BOINTE).
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Od dnia 1 lutego 1969 r. kierownikiem CLPZ zostal mgr inz. Wiadystaw
Brzyski. Inz. Brzyski zostal przeniesiony do Laboratorium ze stanowiska za-
stepcy dyrektora Zjednoczenia Przemystu Ziemniaczanego ds. technicznych.
Jego zastepcami zostali Edmund Rydzewski (do 1.02.1973 r.) i mgr Edmund
Politowicz (do 31.12.1981 r.).

W roku 1973 utworzono stanowisko Naczelnego Inzyniera, ktdre petnili
kolejno, dr Zenon Kosicki (1.08.73-30.11.75) i mgr inz. Zdzistaw Kaliszan
(1.06.77-31.10.90).

Z dniem 12 stycznia 1976 r. na stanowisko kierownika Centralnego Labo-
ratorium powolany zostal dr Marian Maczynski. Dr Marian Maczynski prze-
szedl do CLPZ na mocy porozumienia stron z Instytutu Towaroznawstwa
Akademii Ekonomicznej w Poznaniu. Petnil tg funkcje do dnia 31 grudnia
2007 r. tj. do dnia wlgczenia CLPZ do Instytutu Biotechnologii Przemystu
Rolno-Spozywczego, czyli tacznie 32 lata, a obecnie nadal kieruje zespolem
jako kierownik zaktadu.

Stanowiska zastepcow dyrektora pelnili mgr. Edmund Politowicz (do
31.12.1981 r.), a od 1985 r. do marca 2003 r. mgr Zdzistaw Gucki.

Struktura organizacyjna, czyli zespoly badawcze Centralnego Laborato-
rium, zawsze byly odzwierciedleniem probleméw branzy ziemniaczanej, tj. jej
20 zaktadow.

Coroczny plan prac zawieral prace zgloszone przez zaklady oraz tematy
zgloszone przez Zjednoczenie.

Wykonawcami prac byly nastepujace zespoly badawcze — pracownie:
Krochmalnictwa, Skrobi Modyfikowanych, Hydrolizatéw Skrobiowych, Wy-
robéw Spozywezych z Ziemniaka, Utylizacji Odpadéw i Sciekéw, Surowco-
wa, Kontroli Jakosci.

Pierwsza siedziba Centralnego Laboratorium miescita si¢ w Poznaniu przy
ulicy K. Libelta 26, a od roku 1969 w nowym budynku Zjednoczenia Przemy-
stu Ziemniaczanego przy ulicy Zwierzynieckiej 18. Z dniem 1 czerwca 2000 r.,
w zwigzku ze zmiang wiasciciela budynku, Centralne Laboratorium przenio-
sto si¢ do Lubonia, ul. Armii Poznan 49. Z przeniesieniem siedziby na teren
Wielkopolskiego Przedsiebiorstwa Przemystu Ziemniaczanego w Luboniu
wigzano plan integracji CLPZ z branzg ziemniaczang. Poniewaz do integracji
nie doszlo, uznano ze jedyna mozliwoscig kontynuowania dziatalnosci jest
polaczenie z Instytutem Biotechnologii Przemystu Rolno-Spozywczego
i w maju 2005 r. przeniesiono siedzibe do Oddzialu Instytutu w Poznaniu
ul. Starolecka 40, a formalna integracja nastgpita z dniem 1.01.2008 r.
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Z dniem 1 stycznia 2008 r. decyzja Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi, Cen-
tralne Laboratorium Przemystu Ziemniaczanego zostalo wlaczone w struktu-
ry Instytutu Biotechnologii Przemystu Rolno-Spozywczego w Warszawie. Od
tego czasu kontynuuje dotychczasowa dzialalnos¢ jako Zaklad Technologii
Przetwoérstwa Ziemniakow i Skrobi i wspdlnie z Zakladem Koncentratéw
Spozywczych tworzg Oddziat Koncentratéw Spozywczych i Produktéw Skro-
biowych z siedzibg w Poznaniu, ul. Starotecka 40.

Stan zatrudnienia na przestrzeni 50 lat istnienia zmienial si¢ znacznie.
W roku 1956 w CLPZ zatrudnionych bylo 14 oséb. W latach 1975-1980
zatrudnienie wynosilo nawet 62 osoby, aby w latach 1983-1995, w zwigzku
ze zmianami w systemie zarzgdzania i finansowania nauki zmniejszac si¢ sys-
tematycznie do Sredniego stanu 25, a przed przylaczeniem do IBPRS do
19 os6b.

Realizowane prace

Najwazniejszym dzialem przetworstwa ziemniakéw jest krochmalnictwo.
Dlatego tez znaczna cze$é prac dotyczyla zawsze probleméw z tym zwigza-
nych, w tym dotyczacych zwickszenia uzysku skrobi, poprawy jej jakosci,
zmniejszenia iloSci uzywanej wody, ograniczenia ilosci Sciekow, zagospodaro-
wania odpadéw, zmniejszenia zuzycia energii. Efektem prac prowadzonych
wspolnie z zaktadami bylo zmniejszenie zuzycia wody technologicznej z 8 do
0,8 m3 na tong¢ przerabianych ziemniakéw, wzrost wskaznika uzysku skrobi
o ok. 15%, wzrost wskaznika uzysku skrobi najwyzszej jakosci z 60 do 95%
ogolnej ilosci wyprodukowanej skrobi. Wprowadzone w technologii przero-
bu wiréwki pelnoplaszczowe umozliwily zaréwno zmniejszenie ilosci wody
technologicznej, ale rowniez odzysk biatka z wod sokowych. Zastosowanie do
wymywania skrobi i rafinacji mleczka krochmalowego hydrocyklonéw znacz-
nie zmniejszyto zuzycie energii elektrycznej.

Prace dotyczace krochmalnictwa realizowat zesp6t Pracowni Krochmalnic-
twa, ktorg kierowal mgr inz. Robert Jaficzak. Od 1984 r. kierownictwo pra-
cowni objeta mgr inz. Urszula Skibifiska. Duzy wktad w uzyskane efekty pro-
wadzonych prac wniést mgr inz. Zdzistaw Kaliszan, Naczelny Inzynier CLPZ
i jednocze$nie konsultant pracowni.

Z krochmalnictwem §cisle wigzg sie problemy zwigzane z utylizacja odpa-
doéw i Sciekéw. Kierunki prac zmierzaly zar6wno do zmniejszenia iloSci po-
wstajacych Sciekow jak i ich utylizacji. Prowadzone prace doprowadzily do
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opracowania i wdrozenia metody rolniczego wykorzystania Sciekow techno-
logicznych oraz opracowania i wdrozenia metody mechaniczno-chemiczno-
-biologicznego oczyszczania wod transportowo-myjacych. Znacznym poste-
pem w utylizacji Sciekéw technologicznych bylo opracowanie metody
wydzielania biatka z soku ziemniaczanego. Opracowana i wdrozona technolo-
gia odzysku biatka metodg chemiczno-termicznej koagulacji pozwolita uzyski-
wanie bardzo cennego biatka paszowego jak i zmniejszenie obcigzenia Scie-
kow. Prowadzono takze prace nad zagospodarowaniem odpadowej wycierki
ziemniaczanej. Opracowano metody zakiszania oraz mocznikowania i susze-
nia na pasze. Opracowano takze sposéb wykorzystania odpadéw z przerobu
ziemniakéw do otrzymywania spirytusu (ZPZ Namystow).

Wykorzystanie skrobi do otrzymywania rdznego rodzaju preparatéw
skrobiowych metodami fizyko-chemicznej modyfikacji zajmowal si¢ zesp6l,
ktérym kierowali: dr Leonard Mezyniski, prof. CLPZ (1969-1992), a nastep-
nie dr Aleksander Walkowski.

Ze zmieniajgcego sie sktadu zespotu badawczego na podkreslenie zastugu-
je wkiad pracy mgr inz. Grzegorza Urbaniaka, chemika-technologa, ktory
przepracowal w zespole zajmujacym si¢ fizykochemiczng modyfikacja skrobi
ponad 30 lat i mial udziat w wiekszosci opracowanych i wdrozonych techno-
logiach modyfikacji skrobi.

Tematyka wykonywanych prac byla bardzo szeroka i dotyczyta mozliwosci
wykorzystania skrobi do praktycznie wszystkich galezi przemystu. Efektem
prac byto opracowanie szerokiej gamy skrobi modyfikowanych. Jako przy-
ktad wymieni¢ mozna: kleje skrobiowe, preparaty skrobiowe dla papiernic-
twa, wldkiennictwa, wiertnictwa, flokulanty, lepiszcza do mas formierskich
w odlewnictwie oraz do brykietowania miatow weglowych.

Osobng, najwazniejszg grupe, stanowig opracowane technologie otrzymy-
wania spozywczych skrobi modyfikowanych. Poczatkowo pracami tymi zaj-
mowal si¢ dr Michal Grzeskowiak (spozywcze skrobie fosforanowe), a na-
stepnie (od 1975 r.) dr. Mezynski i dr Walkowski. Dzigki wprowadzonym do
produkgji w latach 1980-1990 skrobiowym zagestnikom spozywczym mozli-
wy byt dynamiczny rozwéj nowych produktéw przemystu spozywezego, ta-
kich jak ketchupy, desery mleczne, kremy, desery owocowe, koncentraty spo-
zywcze, zupy instant, konserwy warzywne i warzywno-miesne, przetwory
migsne itp.

Dorobkiem pracowni bylo takze uzyskanie wielu patentéw, a wplywy
z opfat licencyjnych od wdrozonych technologii stanowily przez kilkanascie
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lat ponad 50% wplywoéw Laboratorium. Sukcesy we wdrazaniu opracowa-

nych technologii zapewnial mgr inz. Piotr Gzyl.

Pracami dotyczacymi wykorzystania skrobi do otrzymywania réznego ro-
dzaju hydrolizatow skrobiowych zajmowat si¢ zesp6l, ktorym kolejno kierowa-
li: dr Michat Grzeskowiak (do 1975 r.), dr Zenon Kosicki (1975-1982), doc. dr
inz. Marian Remiszewski (1982-1993), dr inz. Leszek Jarostawski (od 1993 r.)

Zesp6l ten zajmowal si¢ opracowywaniem nowych i unowocze$nianiem
istniejgcych technologii z zakresu hydrolizatéw skrobiowych, a dotyczacych
produkgji: maltodekstryn, syropéw skrobiowych kwasowych i enzymatycz-
nych, oraz glukozy krystalicznej, a takze karmelu spozywczego.

Z zakresu hydrolizatéw skrobiowych:

— opracowano dokumentacyjnie oraz wdrozono do praktyki przemystowe;j
poszczegblne stacje produkeyjne w zaktadach produkujacych syrop skro-
biowy (kwasowej hydrolizy skrobi metoda ciaggla, enzymatycznej hydrolizy
skrobi metoda ciagla, rafinagji i filtracji hydrolizatu, zageszczania hydroli-
zatu w trojdzialowych wyparkach cienkowarstewkowych, magazynowania
syropu),

— opracowano technologie i uruchomiono produkcje glukozy krystalicznej,
najpierw metodg kwas-enzym, a nastepnie metodg enzym-enzym,

— opracowano technologie i uruchomiono oddzial doswiadczalno-produk-
cyjny maltodekstryn.

Zesp6t zaproponowal, opracowat i uruchomit gorzelnie, wykorzystujaca
odpady powstajgce w zakladzie ziemniaczanym, w ktérej zastosowano wia-
snej konstrukgji, pierwszy w Polsce parnik do ciaglego parowania skrobi gor-
szej jakosci i odpadow ziemniaczanych.

Zainteresowania zespotu dotyczyly rowniez przetwarzania ziemniakow na
trwale wyroby spozywcze. W roku 1995 zmodernizowano technologie pro-
dukcji znanego wyrobu — prazynki ziemniaczanej. Zajmowano si¢ réwniez
opracowywaniem receptur na przyprawy smakowe do przekasek.

Prace prowadzone w ramach tej tematyki doprowadzily do wdrozenia do
praktyki przemyslowej linii do cigglego smazenia i pakowania przekasek
ziemniaczanych oraz linii do produkgji suszu, stosowanego do wytwarzania
smazonych przekasek ziemniaczanych.

W ostatnich latach zespét opracowal, m. innymi technologie: produkgji
maltocyklodekstryn (2002), otrzymywania syropéw maltooligosacharydo-
wych (2009) produkgji syropu skrobiowego z ziarna kukurydzy (2011, otrzy-
mywania maltodekstryny rozgatezionej (2010).
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Dorobek zespolu obejmuje ok. 30 patentéw oraz wiele nagréd (za wdroze-
nia przemystowe opracowanych technologii), w tym nagrody Ministra Prze-
mystu Spozywczego i Skupu, dyplomy Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzsze-
go, nagrody NOT za wybitne osiggniecia w dziedzinie techniki oraz medale za
patenty prezentowane na miedzynarodowych targach wynalazczosci.

Badania odmian ziemniakow, ich przechowywania
oraz przetworstwa na wyroby spozywcze

W latach 1970-1980 wazne miejsce w pracach CLPZ mialy tematy zwiagzane
z zapewnieniem do przerobu odpowiednich odmian ziemniakoéw na poszcze-
g6lne kierunki przetworstwa. Przede wszystkim odmian wysokoskrobiowych
i 0 mozliwie wezesnym terminie zbioru a takze odmian jadalnych dla rozwija-
nego przetworstwa na wyroby suszone — kostka ziemniaczana, grys, susz na
puree. Badania prowadzono we wspoélpracy z Instytutem Ziemniaka w Boni-
nie, ktory wykorzystywal wyniki w pracach hodowlanych nad nowymi roda-
mi i odmianami. Osobnym zagadnieniem byly prace nad sposobami przecho-
wywania ziemniakow. Dzieki tym pracom rozpowszechniono w praktyce
stosowanie metody przechowywania w pryzmach mechanicznie wietrzonych
w miejsce dotychczas stosowanego kopcowania. Zespotem kierowali kolejno
mgr Stanistaw Kujawa, mgr Jacek Mackowiak i mgr Ryszard Parus.

Wykorzystujgc rozwdj produkceji wyrobéw suszonych z ziemniakéw Cen-
tralne Laboratorium podjeto prace nad wykorzystaniem ich do przygotowa-
nia szeregu gotowych potraw. Opracowano i wdrozono mieszanki na placki
ziemniaczane, kluski, knedle, pyzy, snaksy. Ich autorem byt zesp6t kierowany
przez mgr Krystyne Rubkiewicz, a dalej mgr Iren¢ Topolska.

Bardzo istotng role w dziatalno$ci branzy ziemniaczanej spetniata Pracow-
nia Kontroli Jakosci i Normalizacji Centralnego Laboratorium. Poczatkowy
okres dzialalnosci pracowni skupial si¢ na organizacji laboratoriéw zaklado-
wych, szkoleniem ich personelu, ujednolicaniem metod analitycznych, ustala-
niu wskaznikéw jakoSciowych produktow, ale podstawowym zadaniem byta
systematyczna kontrola jako$ci wyrobéw przemystu ziemniaczanego. Na po-
stawie wynikéw badan dokonywano okresowej oceny pracy laboratoriéw za-
ktadowych, wprowadzano nowe i udoskonalano stosowane metody analitycz-
ne. Wyniki badan wykorzystywano w pracach normalizacyjnych w ramach
petnionej funkgji branzowego osrodka normalizacyjnego. W pracowni po-
wstata wiekszo$¢ norm branzowych dotyczacych metod kontroli jakosci wy-
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rob6éw i metod kontroli proceséw technologicznych Najwickszy wkiad w za-
kres dziatalno$ci pracowni wniosta mgr Halina Skwara, organizator pracowni
i jej kierownik do 1989, oraz jej wspolpracownica ,mgr Halina Remlein ktéra
przejeta kierownictwo pracowni w latach 1989-2004.

Przez wiele lat w sktad Centralnego Laboratorium wchodzit Branzowy
Osrodek Informacji Technicznej i Ekonomicznej. Osrodek gromadzit i rozpo-
wszechnial w formie Biuletynu Informacyjnego wszelkie materiaty z dziedziny
przetwoérstwa ziemniakow i skrobi i dziedzin pokrewnych, a rzecznik patento-
wy, poza opracowywaniem zgloszen patentowych realizowal zadanie okreslo-
ne w zadaniach resortowych jako przeciwdzialanie obcej blokadzie patento-
wej. W latach 1978-1979, w ramach konkursu Ministerstwa Przemysiu
Spozywczego i Skupu osrodek dwukrotnie uzyskal miano najlepszego srodka.
Osrodkiem kierowali mgr Hilary Bielarz, a nastepnie mgr inz. Bogumifa Ra-
tajczak.

Historia zaplecza naukowo-badawczego
przemystu koncentratow spozywczych 1950-2002

Polski przemyst koncentratéw spozywczych nalezy do stosunkowo mtodych.
Produkcja wyrobéw okreslanych mianem koncentratéw zostata zapoczatkowa-
na w Polsce w latach dwudziestych XX wieku, lecz stanowita znikomy procent
wytwarzanej zywnoSci. Produkowane woéwczas przyprawy do zup i potraw,
koncentraty zup, makarony oraz kawa zbozowa nie odgrywaly wiekszej roli na
rynku zywno$ciowym. Rozwdj przemystu koncentratéw spozywczych jako
branzy przemystu spozywczego nastapit dopiero od 1945 r. Wzrost zaintereso-
wania koncentratami jako zywnoscia ,,szybka” w miare ,,wygodnga” i stosunko-
wo trwalg nastgpowal wraz ze zmieniajacymi si¢ warunkami zycia ludnosci.

W branzy koncentratéw produkuje sie kilkaset réznych wyrobéw objetych
m.in. nastepujagcymi grupami asortymentowymi: koncentraty obiadowe (zup,
sosow, drugich dan), koncentraty $niadaniowe, deserow, ciast, napojow, lodow
w proszku, przyprawy do potraw, kawy zbozowe, ekstrakty kaw naturalnych
i zbozowych, dodatki do ciast, odzywki mleczno- weglowodanowe, kleiki i kasz-
ki dla niemowlat i dzieci, zywnos¢ bezglutenowa, dietetyczna, susze warzywne,
makarony, majonezy, surowce i potprodukty instant, suszone ekstrakty i inne.

Bogactwo asortymentowe koncentratoéw spozywczych oraz wielorako$c sto-
sowanych technik i technologii ich wytwarzania sprawia, ze przemyst koncen-
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tratow spozywczych nalezy do jednej z najbardziej r6znorodnych branz prze-
mystu spozywczego w Polsce. W zwigzku z powyzszym zaistniata konieczno$é
zorganizowania zaplecza naukowo-badawczego, ktére realizowaloby prace
badawcze i do§wiadczalne pozwalajace na intensywny, a zarazem wielokierun-
kowy rozwdj branzy. Zaplecze badawcze Przemystu Koncentratéw Spozyw-
czych przechodzito kilka kolejnych etapow rozwoju swej dziatalnosci jak
i przeksztalcen organizacyjnych.

Lata — Dziatalno$¢ Laboratorium Badawczego przy Poznanskich Zaktadach
1950-1958 Koncentratéw Spozywczych (PZKS), przy ul. Battyckiej 85.

Lata — Dzialalnos$¢ Laboratorium Naukowo-Badawczego Przemystu
1959-1961 Koncentratéw Spozywczych, utworzonego na mocy rozporzadzenia

Ministra Przemystu Spozywczego i Skupu z dnia 1.01.1959 r. Byta

to juz cze$ciowo samodzielna placowka, zlokalizowana w nowych
zaadaptowanych pomieszczeniach Oddziatu II Poznanskich Zaktadéw
Koncentratéw Spozywczych przy ul. Starofeckiej 42.

Styczeh — Przeksztalcenie wyzej wspomnianego Laboratorium w Centralne
1962 Laboratorium Przemystu Koncentratéw Spozywczych (CLPKS)
podlegajace bezposrednio Zjednoczeniu Przemystu Koncentratéw
Spozywczych (Zj. PKS).
CLPKS dziatalnos$¢ swa opierato na kilku aktach prawnych, a mianowicie:
* ustawie z 17 lutego 1961 r. o instytutach naukowo-badawczych,
* zarzadzeniu Ministra Przemystu Spozywczego i Skupu nr 199
z 13 grudnia 1961 r.,
* uchwale Rady Ministréw nr 330 z 8 pazdziernika 1963 r.,
* zarzadzeniu Przewodniczacego Komitetu Nauki i Techniki
z 30 pazdziernika 1963 r.,
* kilku zarzadzeniach kolejnych dyrektor6w Zjednoczenia Przem.
Koncentratéw Spozywczych.

Czerwiec — Przylaczenie do Centralnego Laboratorium Przemystu Koncentratow

1982 Spozywczych Branzowego Osrodka Informatyki i Organizacji Pracy.
Osrodek w ramach struktury CLPKS dziatat do 1992 r., a nastepnie
przeksztalcit si¢ w Spotke INPOZ.

Lipiec — Uzyskanie statusu Jednostki naukowo-badawczej podlegajacej
1982 bezposrednio Ministerstwu Rolnictwa i Gospodarki Zywnosciowe;.

13 Listopada — Pozar (podpalenie) budynku administracyjno-bibliotecznego
1991 — utrata znacznej wiekszosci dokumentdw oraz zbioru bibliotecznego.

189



STO LAT Instytutu

IX 1993- — Budowa nowego budynku administracyjno-biblioteczno-laboratoryjnego
-XII 1994 i budynku dla Zaktadu Do$wiadczalnego oraz kompleksowa modernizacja
budynku laboratoryjnego.

Styczef — Przylaczenie Centralnego Laboratorium Przemystu Koncentratow

2003 Spozywczych do Instytutu Biotechnologii Przemystu Rolno Spozywczego
w Warszawie (IBPRS) na podstawie na podstawie Rozporzadzenia
Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 11 grudnia 2002 roku
(Dz.U. nr 233 poz. 1961 z 2002 r.).
CLPKS zostato przeksztalcone w Oddziat Koncentratéw Spozywczych

IBPRS.
Styczen — Przylaczenie Centralnego Laboratorium Przemystu Ziemniaczanego
2008 (CLPZ) do IBPRS na podstawie Rozporzadzenia Ministra Rolnictwa

i Rozwoju Wsi z dnia 19 grudnia 2007 roku (Dz.U. nr 247 poz. 1837

2 2007 r.). CLPZ przytaczono do Oddzialu w Poznaniu.

W ramach powstalego Oddzialu Koncentratéw Spozywczych i Produktow
Skrobiowych dziata:

* Zaktad Technologii Koncentratéw Spozywczych oraz

* Zakfad Przetworstwa Zimniakéw i Skrobi.

Kierownicy i dyrektorzy
Laboratorium Badawczego oraz Centralnego Laboratorium Przemystu
Koncentratow Spozywczych

1950-1953 — mgr Antoni Swierczyfiski

1954-1968 — dr Zdzistaw Pazola (samodzielny pracownik
naukowo-badawczy)

1968-1972 — dr Wlodzimierz Stowinski (samodzielny pracownik
naukowo-badawczy)

1972-1976 — dr hab. Zdzistaw Pazota

1977-1981 - doc. dr Wiodzimierz Stowinski

1982-1983 — mgr Stanistaw Janiec

1984-1990 — mgr inz. Andrzej Kornacki

1990-1991 - prof. dr Wiodzimierz Stowiniski

1991-1993 — dr Marian Filipiak

od 1993  —doc. dr inz. Marian Remiszewski
(od grudnia 2010 r. prof. nadzw.)
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Zespoly naukowo badawcze w latach 1950-2002

okresie dziatalnosci Jednostki zakres prowadzonych prac badawczych ule-

gal modyfikacjom w zaleznosci od potrzeb przemystu koncentratow spozyw-
czych i w zwigzku z tym zmienial si¢ uktad organizacyjny CLPKS oraz nazwy
i powigzania miedzy komérkami badawczymi.

Nalezy wyr6znié najwazniejsze kierunki badawcze realizowane w pracow-

niach, zespolach, sekcjach itp. oraz bytych kierownikéw komérek organiza-
cyjnych majacych istotny wplyw na rozwdj tych kierunkéw. Wymienieni po-
nizej kierownicy przewaznie zajmowali si¢ szeroka tematyka badawczg
w ramach mobilnych zespoléw miedzypracownianych, ale w niniejszym opra-
cowaniu wymienieni zostali tylko przy swojej gléwnej tematyce:

—

I

\

i

!

\

—

\

{

technologie hydrolizatéw i koncentratow biatkowych: prof. dr Henryk
Switek,

technologie koncentratéw witaminowych: prof. dr Wiodzimierz Stowin-
ski, dr inz. Jadwiga Cieslak,

analityka zywnosci: dr inz. Janina Sutkowska,

normalizacja: mgr inz. Iwona Skorupska, mgr inz. Bogumita Tietz,
technologie koncentratéw spozywczych i zywnosci dietetycznej: dr inz. Ja-
dwiga Cieslak, mgr inz., Anna Orzechowska,

technologie odzywek dla dzieci: dr Zofia Pordab,

technologie uzywek (kawa, herbata): dr Achila Stranc,

mikrobiologia i biosynteza: mgr Janina Michnikowska, mgr inz. Janina
Janygaa

opakowania i przechowalnictwo: mgr inz. Jerzy Piechanowski, mgr inz. Sta-
nistawa Banczak,

inzynieria i aparatura proceséw technologicznych: dr inz. Witold Hetman-
ski, inz. Jerzy Szumata,

technologie suszarnicze: dr inz. Wiadystaw Prominski,

badania w skali pottechnicznej i technicznej: inz. Stefan Sujak, mgr inz. Fran-
ciszek Kwiatkowski,

informacja naukowo-techniczna: mgr Jadwiga Gulczyniska, mgr Danuta
Balcerek,

informatyka: mgr Jan Weber.
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Szczeg6lng uwage nalezy poswigcié profesorowi Zdzistawowi Pazole
(1927-1987)

Zdzistaw Pazota w 1951 roku ukonczyt Wydzial Chemii na Uniwersytecie
Poznafiskim. Prace zawodowa rozpoczal juz w 1950 roku w laboratorium
badawczym Poznafiskich Zaktadéw Koncentratow Spozywczych szybko
(1954 r.) awansujac na kierownika laboratorium. Funkcj¢ kierowniczg pla-
cowki (takze po przeksztalceniach) petnit do 1976 roku, z wyjatkiem okresu
1968-1972, kiedy byt zastepca kierownika CLPKS i kierownikiem Pracowni
Technologii Koncentratéw Spozywczych. W 1960 roku uzyskat stopienr dok-
tora nadany w wyzszej Szkole Rolniczej w Poznaniu za prace ,Wyodrebnianie
z hydrolizatéw biatkowych frakcji aminokwaséw zasadowych, ze szczegdl-
nym uwzglednieniem lizyny, przy pomocy kationitéw”. W 1972 roku na pod-
stawie rozprawy habilitacyjnej ,,Biosynteza karotenéw przez Blakeslatrispora
w r6znych warunkach hodowli i otrzymywanie olejowych ekstraktéw karo-
tenu dla przemystu spozywczego” uzyskat stopienn doktora habilitowanego.

W styczniu 1977 r. przeniést sie do pracy w Katedrze Technologii Zywie-
nia Czlowieka Akademii Rolniczej w Poznaniu. 13 czerwca 1979 roku Rada
Pafistwa nadata mu tytul naukowy profesora nadzwyczajnego.

Prof. Z. Pazola byt inicjatorem i realizatorem wigkszosci prac technolo-
gicznych wykonywanych w latach jego dzialalnosci w CLPKS, a nastepnie
wdrozonych do praktyki przemystowej.

Dorobek publikacyjny obejmuje 250 réznego rodzaju opracowan, w tym
kilku monografii dotyczacych technologii i techniki koncentratéw spozyw-
czych. Profesor byl takze autorem ponad 20 patentéw. Za swoje osiggniecia
otrzymal wiele znaczacych nagréd, odznaczefr i wyrdznien.
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Dzialalnos¢ naukowo-badawcza placowki przed utworzeniem

Centralnego Laboratorium Przemystu Koncentratow Spozywczych
(1951-1961)

1. Okres 1951-1958

Prace naukowo-badawcze w tych latach, realizowane przez 8 osobowy zesp6t
Laboratorium Badawczego przy Poznanskich Zaktadach Koncentratow Spo-
zywczych, koncentrowaly sie¢ na dwoch zasadniczych problemach: technologii
koncentratow witaminowych i technologii hydrolizatéw biatkowych.

Rozpracowano sposdb otrzymywania koncentratu witaminy C z owocow
dzikiej rozy, z igliwia sosny, owocoéw czarnej porzeczki, rokitnika. W 1952 r.
za opracowanie i uruchomienie produkgcji koncentratu witaminy C z owo-
coéw dzikiej rézy w proszku otrzymano Zespolowa Nagrode Pafistwowg
III Stopnia.

Prace zwigzane z otrzymywaniem hydrolizatow biatkowych obejmowaty
hydrolize ci$nieniowg réznych surowcéw biatkowych jak: kazeina, tubin, al-
bumina mleczna, $ruty poekstrakcyjna oraz drozdze.

Na uwagg zastuguje ponadto opracowanie technologii otrzymywania eks-
traktu kawy naturalnej w proszku. Ekstrakt ten zostat wdrozony do produkgji
w Poznanskich Zaktadach Koncentratéw Spozywczych pod nazwa ,Marago”
i spotkal sie z duzym uznaniem konsumentéw. Praca ta zostala wyr6zniona
nagrodami zespolowymi: Nagroda Ministra i Nagrodg Miasta Poznania
w 1960 r.

2. Okres 1959-1961

Na lata te przypada dziatalno$¢ Laboratorium Naukowo-Badawczego Prze-
mystu Koncentratéw Spozywczych — utworzonego na mocy rozporzadzenia Mi-
nistra Przemystu Spozywczego i Skupu, lokalizowanego w nowo przystosowa-
nych pomieszczeniach na Starotece — Oddzial II Poznafiskich Zakladow
Koncentratéw Spozywczych (ul. Starotecka 42). Nastepuje dalszy rozwdj La-
boratorium, ktére liczy juz 19 os6b.

Po nawigzaniu kontaktéw z innymi zaktadami przemystu koncentratéw
spozywczych w Gdansku, Gorzowie, Lodzi, Kaliszu, Wioctawku i Skawinie,
rozszerzono zakres prac badawczych.

Rozpoczeto produkcje doswiadczalng krystalicznego karotenu z marchwi
oraz proby barwienia makaronu karotenem.
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Opracowano sposéb otrzymywania deserow blyskawicznych. Sprawdze-
nie takze mozliwosci zastosowania tworzyw termozgrzewalnych, do pakowa-
nia aromatow.

Dzialalnos¢ naukowo-badawcza
Centralnego Laboratorium Przemystu Koncentratéw Spozywczych
(1962-2002)

Z momentem utworzenia Centralnego Laboratorium Przemystu Koncentra-
tow Spozywczych (1.01.1962) nastgpit intensywny rozwoj placowki z réwno-
czesnym dalszym rozszerzeniom zakresu dzialalnosci, ktéry sukcesywnie
w miare uptywu lat zmieniat si¢ i byl uzalezniony od aktualnych potrzeb bran-
zy 1 gospodarki narodowej.

1. Lata 1962-1965

W tych wlasnie latach nastapil najbardziej intensywny rozwoj placéwki.
Zwigkszyla sie liczba zatrudnionych (z 19 do 40 0s6b), utworzono nowe pra-
cownie naukowo-badawcze, zorganizowano zaplecze doswiadczalne, powiek-
szyl sie znacznie zas6b materialny placowki w postaci aparatury, urzadzefi oraz
iloSci zgromadzonych zbior6w bibliotecznych.

Tematyka prac naukowo-badawczych w tym okresie obejmowala swoim
zasiegiem zainteresowanie catego juz przemystu koncentratéw spozywczych.
Do wazniejszych prac zaliczy¢é nalezy opracowanie sposobu otrzymywania
kwasu glutaminowego z hydrolizatu $ruty sojowej, koncentratu lizyny z in-
nych hydrolizatéw biatkowych oraz technologie preparatu aminokwasowego
pozbawionego fenyloalaniny dla dzieci chorych na fenyloketonurie.

W 1962 r. zorganizowany zostal Branzowy Osrodek Informacji Naukowe;j
Technicznej i Ekonomicznej /BOINTE/, ktérego zadania polegaly na poszuki-
waniu, gromadzeniu i rozpowszechnianiu zrédtowych materiatéw informacyj-
nych z zakresu chemii i technologii koncentratéw spozywczych, zagadnief zy-
wienia, mikrobiologii zywnosci i opakowalnictwa.

Od 1961 roku zaczeto wydawaé ,,Biuletyn Informacyjny Przemystu Kon-
centratow Spozywczych”, ktdrego ostatni numer (specjalny) wydano w 2000
roku.
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2. Lata 1966-1970

Po roku 1965 nastapit okres stabilizacji organizacyjnej i kadrowej Centralne-
go Laboratorium.

Prowadzono intensywne badania w zakresie liofilizacji produktéw spo-
zywcezych, a w szczegdlnosci dotyczyly one okreslenia ubytkéw witaminy C
w liofilizowanej zywnosci.

Opracowano technologi¢ kakao typu instant, technologie otrzymywania
ekstraktu kawy zbozowej w proszku, jak roéwniez technologie szybkogotuja-
cego si¢ ryzu i nasion straczkowych (fasoli i grochu) oraz technologie i recep-
tury konserw dla niemowlat od 6-go miesigca zycia. Wszystkie wymienione
prace zostaly nagrodzone (nagrody II i V stopnia) w krajowym konkursie
»O jako$¢ wyrobéw przemystu spozywczego w 1970 r.

Opracowano nowe asortymenty sypkich odzywek i deserow dzieciecych
na bazie przecierow warzywnych i owocowych suszonych metoda walcowa,
wzbogaconych w witaminy i sole mineralne.

3. Lata 1971-1975

W tym okresie nastapito powiekszenie powierzchni uzytkowej Centralnego
Laboratorium przez budowe nowego pawilonu oraz zaadaptowanie dodat-
kowych pomieszczen, a zatrudnienie juz od 1970 roku wzrosto do ok. 60
0s6b.

W latach 1971-1975 Centralne Laboratorium petnito funkcje koordyna-
tora II stopnia w krajowej koordynacji podproblemu weztowego 0916-03
(odzywki dzieci¢ce, wyroby dietetyczne, positki regeneracyjne), a rownocze-
$nie bylo koordynatorem krajowym w ramach R.W.P.G. dla tematéw doty-
czacych zywnosci dla dzieci.

Opracowano szereg nowych mieszanek mleczno-zbozowych dla niemowlat.
W 1975 r. odzywka Bebiko I otrzymala II nagrode w Plebiscycie Najlepszych
Twoércow Postepu Technicznego Wielkopolski pod hastem ,,Ztoty Suwak™.

Opracowano receptury i technologie réznych asortymentéw odzywki ni-
skokalorycznej ,Minimal”, ktora uzyskata IV nagrode w Plebiscycie ,,Zloty
Suwak”.

Udoskonalono proces produkgji ekstraktu kawy zbozowej Inka poprzez
zastosowanie preparatoOw enzymatycznych i kontrole pH w procesie ekstrak-
¢ji. Zapoczatkowano produkgje ekstraktow kawowych rozwijajac ja do po-
ziomu najwiekszego na Swiecie. Ekstrakty kaw zbozowych byly eksportowane
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w duzej ilosci. Uzyskaly 18 patentéw w tym 16 za granicag. W tym okresie
kawa Inka zdobyla pierwsze wyrdznienia i nagrody (1971 — Poznan, 1972 -
Krakow, 1972 — Warszawa).

4. Lata 1976-1980

Od 1976 r. Centralne Laboratoriom uczestniczylo w programie PR4 pt.:
»Optymalizacja produkgji spozycia biatka”.

Opracowano odzywki mleczne o wyzszym stopniu humanizacji oraz nowe
wyroby z wykorzystaniem kleikéw zbozowych. Okres ten w produkgji prze-
tworéw dla dzieci przynosi kilka kolejnych nagréd dla odzywki Bebiko
(1976 — 11 Nagroda, Opole; 1976 — 1 Nagroda, Warszawa; 1978 — Ztoty Me-
dal, Poznan; 1980 — Wyrdznienie, Warszawa).

Opracowano szereg produktéw i technologii nalezacych do zywnosci spe-
cjalnej, a mianowicie: technologie i receptury koncentratow deseréw i napo-
jow dietetycznych /niskokalorycznych/, nowe asortymenty trwalego pieczywa
dietetycznego w szczegdlnosci pieczywa dla chorych na cukrzyce oraz zyw-
no$¢ specjalng dla sportowcow, oséb intensywnie pracujacych jak i koncentra-
ty dla potrzeb turystyki i rekreacji.

Za opracowanie i wdrozenie do produkcji nowej grupy wyrobow — gala-
retki owocowej, blyskawicznej ,Zella” — uzyskano Zespotowa Nagrode
II stopnia (1977 — Wtoctawek) i Srebrny Medal (1978 — Poznan). Ponadto za
opracowanie innych nowych grup deser6w otrzymano réwniez Nagrode Ze-
spolowg (1978 — Warszawa).

Opracowano réwniez technologie preparatu spieniajacego, nadajacego sie
do produkgji substytutu bitej Smietany w proszku. Roéwniez ten produkt zo-
stal nagrodzony kilkoma nagrodami (1977 — Warszawa, 1978 — Poznan).

5. Lata 1981-1986

Kolejne omawiane lata dziatalnosci przypadly w trudnym okresie gospodarczym
kraju, co wplyneto niekorzystnie na dalszy rozwoj placéwki i spowodowato
zmiane profilu prowadzonych prac naukowo-badawczych. Zmniejszyta sie liczba
badan dtugofalowych i perspektywicznych, ustepujac miejsca pracom krotkoter-
minowym, zaspakajajagcym biezace potrzeby zakltadow produkeyjnych branzy.

Od 1982 r. w wyniku kolejnej reorganizacji, do Centralnego Laboratorium
Przemystu Koncentratow Spozywczych zostal przylaczony Branzowy Osro-
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dek Informatyki i Organizacji Pracy co spowodowalo powigkszenie zatrud-
nienia do ponad 100 oséb.

Za opracowanie technologii preparatu o smaku migsa pieczonego uzyska-
no w 1983 r. Nagrode Zespotowa II stopnia Ministra Rolnictwa i Gospodarki
Zywnosciowej.

Prace nad rozszerzeniem asortymentu zywnosci dla dzieci zaowocowaty
oddaniem do eksploatacji w 1983 r. nowego, specjalnego wydzialu odzywek
sypkich, o zdolnosci produkcyjnej 6,5 tys. ton rocznie. Osiagniecia uzyskane
w tym zakresie zostaly wyr6znione otrzymaniem kolejnych nagréd: Nagrody
Zespotowej I Stopnia Ministra Rolnictwa i Gospodarki Zywnosciowej (1985
— Warszawa), Ztotego Medalu (1985 — Poznan) oraz Il Nagrody na Miedzyna-
rodowych Targach ,,Omek 85”.

W 1983 roku rozpoczeto cykl badan nad otrzymaniem zywnosci bezglute-
nowej. Technologia bezglutenowej zywnosci uzyskata jedng z pierwszych na-
gréd na Miedzynarodowych Targach ,,Omek 85” w Budapeszcie oraz wyrdz-
nienia na Miedzynarodowych Targach ,,Ziemia, Matka Zywicielka” w Czeskich
Budziejowicach.

W tym samym okresie rozpoczeto takze cykl badan nad zastosowaniem
krajowej soi w produkgji koncentratéw — opracowano technologi¢ otrzymy-
wania soi o krotkim czasie gotowania, ,,orzeszkéw sojowych”, maki sojowej
btyskawicznej, koncentratéw obiadowych, koncentratow ciast, deseréw i do-
datkéw do potraw.

Od 1986 r. Centralne Laboratorium Przemystu Koncentratéw Spozywczych
zostalo generalnym wykonawcg Resortowego. Programu Badawczo-Rozwojo-
wego nr 12 p.n. ,Doskonalenie techniki i technologii wytwarzania zywnosci
skoncentrowanej, w tym specjalnej”, ktéry byt realizowany do 1989 roku.

6. Lata 1987-1992

W omawianych latach znaczny nacisk w badaniach potozony byt na zywnosé
dla dzieci.
Opracowano sktad i przebadano wartosci zywieniowe humanizowanego
mleka Bebiko 0 — kolejnego produktu dla zywienia niemowlat dzieci.
W tym czasie wykonywano wiele zadah inzynieryjnych na zapotrzebowa-
nie przemystu, m in.:
— projekt i wykonanie prototypowej linii do otrzymywania granulowanych
panierow,
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I

zalozenia do unowocze$nienia suszarki rozpytowej SR-250,

dokumentacje i skonstruowano prototypowy miyn igtowy do rozdrabnia-
nia np. cukru,

zalozenia do wykonania prototypowego ekstraktora cigglego,
zaprojektowano i wykonano prototypowa krajalnice — nacinarke do wa-
rZyw.

Istotnymi zagadnieniami w badaniach byta zywnos¢ dietetyczna: odzywki ni-
skokaloryczne z blonnikiem oraz niskocholesterolowe koncentraty spozywcze.

Opracowano takze metody pakowania i dokonano doboru materialow
opakowaniowych dla roznych koncentratéw spozywczych oraz metode otrzy-
mywania ekstraktu kawy naturalnej ,,ASTRA” o zmniejszonej zawartosci sub-
stancji drazniacych dla przewodu pokarmowego.

W dniu 13 listopada 1991 roku w wyniku pozaru (wlamanie i podpalenie)
splonat catkowicie budynek, ktory miescit m.in. Branzowy Osrodek Informa-
¢ji Naukowej, Technicznej i Ekonomicznej wraz z biblioteka i oSrodkiem kom-
puterowym oraz dzialem ksiegowosci, ekonomicznym i pomieszczeniami dy-
rekcji. Stracono prawie caly ksiegozbiér oraz wiekszo$¢ istotnych dokumentéw,
a warunki lokalowe na 3 lata ulegly znaczacemu pogorszeniu.

\

I
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7. Lata 1993-1998

We wrzesniu 1993 roku rozpoczeto budowe budynku administracyjno-biblio-
teczno-laboratoryjnego oraz budynku zaktadu doswiadczalnego oraz moder-
nizacje budynku laboratoryjnego. Wszystkie te prace zakonczono do grudnia
1994 roku.

Od tego czasu na dzialce powierzchni 3470 m? Centralne Laboratorium
Przemystu Koncentratow Spozywczych dysponowato 3 budynkami o facznej
powierzchni uzytkowej ponad 2000 m2, zapewniajac bardzo dobre warunki
lokalowe.

Bardzo prestizowym wydarzeniem byto uczestnictwo CLPKS-u w kilku-
miesiecznej Miedzynarodowej Wystawie EXPO 93 w Taejon w Korei Polu-
dniowej, na ktérej laboratorium prezentowalo swoje innowacyjne rozwia-
zania.

W 1994 roku rozpoczeto realizacje tematu EU 1242 DIAMIX ,,New Po-
wderCakeMixes for Diabetics — Diamix” w europejskim programie Eureka.
Temat wykonywano w latach 1994-1997. wspdlnie z firmg Ed.HassNahrmit-
tel GmbH z Austrii oraz firmg SME Partner AB ze Szwegji.
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Opracowano ciasta dla chorych na cukrzyce z udzialem acesulfamu K, po-
liglukozy, izomaltitolu i laktitolu.

Wazng dla kontaktéw miedzynarodowych i krajowych oraz ze wzgledu na
dostep do Swiatowych zasobéw informacji byto polgczenie z siecia INTER-
NET poprzez miejska sie¢ naukowa POZMAN.

W 1995 roku wprowadzono nowe logo CLPKS-u ,,KONCLAB” oraz zare-
jestrowano je Urzedzie Patentowym jako znak zastrzezony.

W Przedsiebiorstwie ,,Delekta” we Wioctawku rozpoczeto pilotowa pro-
dukcje aglomerowanych napojéw musujacych opracowanych w CLPKS
KONCLAB.

Rozpoczeto takze realizacje grantu badawczego nr 5 S30702894 pt.: ,,Ba-
dania nad opracowaniem odzywek dla zywienia enteralnego”.

8. Lata 1999-2002

Omawiany okres byl czasem przygotowawczym do planowanego polaczenia
sie Centralnego Laboratorium z Instytutem Biotechnologii Przemystu Rolno-
-Spozywczego.

W ramach wspolpracy naukowej z Japonia realizowano badania w te-
matach:

— ,Opracowanie skfadu i technologii zywnosci dla niemowlat i dzieci z wa-
dami metabolicznymi” z Kyoto University,

— ,Opracowanie zywnosci funkcjonalnej” — z Tokyo Gakugei University, Fa-
culty of Education, Food Science Laboratory w Tokio oraz Department of
Bioscience and Chemistry, Faculty of Agriculture Hokkaido University
w Sapporo.

W zakresie technologii odzywek prowadzono badania dotyczace: wyko-
rzystania biatka sojowego do produktéw o niskiej alergicznosci; wzbogacania
koncentratéw spozywczych w wapn i witaminy; koncentratéw do stosowania
w profilaktyce choréb serca; wykorzystania prebiotykéw w koncentratach
o wysokich walorach zdrowotnych; zmian zawartosci produktéw utleniania
cholesterolu w trakcie procesu suszenia rozpylowego.

W oparciu o program wykonawczy wspoipracy naukowo-technicznej
PRO:44/1998 w ramach tematu ,,Badania nad nowymi metodami przetwarza-
nia surowcow roslinnych, uwzgledniajacymi zachowanie aktywnych substan-
¢ji biologicznych w gotowym produkcie” nawigzano dlugoletniag wspotprace
z Laboratorium Biochemii i Biotechnologii Roslin Narodowej Akademii
Nauk Bialorusi w Minsku.
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W omawianych latach opracowano takze: technologie i sktad zup instant
typu ,goracy kubek”; dokumentacje niezbedna do uruchomienia odzywki
do zywienia enteralnego pn. DIETALEK; technologie suchego koncentratu
cykorii.

Prowadzono réwniez badania zwigzane z przetwérstwem kawy naturalnej,
a opracowane przez CLPKS technologie kawowe opatentowano w UP RP
i wdrozono w Poznanskiej Palarni Kawy ,,Astra”.

W 1999 r. zaklad ten uzyskal nastepujace nagrody: za kawe Astra — II miej-
sce na Targach Zdrowej Zywnosci w Toruniu, a za kawe Cappuccino — konsu-
mencki znak jakoSci Q oraz znak Dobre bo Polskie.

W omawianym okresie realizowano kilka tematow z zakresu inzynierii
proceséw technologicznych dotyczacych: otrzymywania ekstraktow herbaty
w plynie w oparciu o wlasny patent; ,,Opracowania technologii ciaglej stery-
lizacji (dekontaminacji) przypraw oraz urzadzenia do ciaglej sterylizacji” — za
ktorg zesp6t pracownikéw CLPKS uzyskal nagrode Ministra Rolnictwa i Roz-
woju Wsi; ,,Opracowania technologii makaronu instant”, ktéra zostala laure-
atem konkursu ,,Polski Produkt Przysztosci”.

W zwigzku z planowanym wiaczeniem CLPKS do IBPRS w IV kwartale
2001 r. zmniejszono zatrudnienie o okoto 14% do 37 etatéw, w tym 10 na-
ukowych i 3 badawczo-technicznych.

Dzialalnos¢ Zakladu Doswiadczalnego

Juz w poczatkowej fazie dziatalnosci zaplecza naukowo-badawczego stwier-
dzono koniecznos$¢ posiadania odpowiednio wyposazonych stacji do§wiad-
czalnych. Mialy one stanowi¢ uzupetnienie oraz podbudowe badar laborato-
ryjnych, pozwalajac na sprawdzenie wynikéw w wigkszej skali i odniesienie
ich do wymagan przemystowych.

Poczawszy od lat piecdziesigtych dziataly nastepujace stacje doswiadczalne
otrzymywania: karotenu z marchwi (1951); glutaminianu sodu (1954); pre-
paratu pektolitycznego (1954); karotenu uzyskanego przy pomocy plesni
(1963); liofilizacji (1963); ogdlno-technologiczna wyposazona w szereg urzga-
dzen éwieré i poltechnicznych (1965/66). Wymienione stacje organizowane
byty dla wykonania okreSlonych zadan i wyposazone w aparature przystoso-
wang do specyficznych badan. Spelnialy bardzo wazng role w prowadzonych
pracach, poczym ulegly likwidacji. Jedynie stacja ogdlno-technologiczna, ze
wzgledu na swa uniwersalno$é¢ zachowala swoj niezmieniony charakter do
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chwili obecnej. Przy instalowaniu i kompletowaniu urzgdzefi i aparatury bra-
no pod uwage potrzeby przemystu w zakresie opracowywania nowych i mo-
dyfikowania istniejgcych proceséw technologicznych. Cechg charakterystycz-
ng posiadanych zestaw6éw aparatury jest logiczny ich uklad pozwalajacy na
wykonywanie réznorodnych operacji jednostkowych. Ponadto prawidtowo
dobrana skala urzadzen ulatwia przenoszenie wynikéw uzyskiwanych w skali
¢wieré technicznej na urzadzenia przemystowe.

W Zaktadzie Doswiadczalnym poza pracami badawczymi prowadzono
malotonazowa produkcje réznych péiproduktéw i wyrobéw gotowych np.
aromatu z tuski kakaowej dla przemystu tytoniowego, ekstraktéw plynnych
(syrop) lub suchych (proszek) herbat czarnych, owocowych i mieszanek zioto-
wych, naturalnej kawy prazonej, koncentratéw napojéw w proszku, bezttusz-
czowych makaron6w instant.

Pomieszczenia posiadane przez OK

Jednostka zlokalizowana jest na jednej dzialce o powierzchni 3470m2,
w trzech obiektach: budynek administracyjno-biblioteczno-laboratoryjny,
hala doswiadczalna, budynek laboratoryjny o tacznej powierzchni uzytkowej
ponad 2000 m2.. Pomieszczenia te gwarantujg dobre warunki dzialalnosci,
zapewniajg wlasciwg komunikacje miedzy poszczegélnymi komérkami orga-
nizacyjnymi. Ze wzgledu na blisko$¢ lokalizacji Stacji Dos§wiadczalnej w sto-
sunku do pracowni badawczych, mozna na biezaco prowadzi¢ prace w skali
¢wier¢ technicznej, pottechnicznej i technicznej, umozliwiajace sprawdzenie
wynikéw badaf otrzymanych w skali laboratoryjne;j.

Wazniejsze wyposazenie OK

OK IBPRS jest dobrze wyposazony w laboratoryjng aparature specjalistyczng.
Stacja Doswiadczalna wyposazana jest w urzadzenia w skali od ¢wieré tech-
nicznej do technicznej, na ktérych prowadzone sg badania symulujace jed-
nostkowe procesy technologiczne, m.in. takie jak: wytwornice pary, mtynki
i rozdrabniacze, przesiewacze, pakowarki, homogenizator, urzadzenia filtra-
cyjne, podgrzewacze, aglomeratory, mieszarki, ekstraktory, ekstrudery, wy-
parki prozniowe, wir6wki, suszarki (r6zne rodzaje), warnik, reaktory.

Oddzial posiada pomieszczenia specjalistyczne z monitoringiem i regulacjg
warunkéw: przechowalnicze i pokdj sensoryczny.
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Obecna dziatalnosé

Dzialalno$é naukowo-badawcza

Opracowywanie technologii i receptur koncentratéw spozywczych, zyw-
nosci specjalnej i dietetycznej, w zakresie polepszania walor6w zdrowot-
nych i smakowych kaw naturalnych i zbozowych, metod preparowania
surowcow przeznaczonych do wytwarzania koncentratéw, opracowywanie
technologii funkcjonalnych skladnikéw zywnosci.

Badania nad zastosowaniem nowych opakowan gietkich i technik pakowania.
Badania nad sposobami modyfikacji skrobi w celu otrzymywania skrobio-
wych zagestnikéw spozywczych, srodkéw zageszczajacych i teksturo twor-
czych oraz skrobiowych $srodkéw pomocniczych dla réznych galezi prze-
mystu.

Badania nad optymalizacja proceséw enzymatycznej hydrolizy skrobi m.in.
dla uzyskania syrop6w skrobiowych o réznej zawartoséci weglowodanu do-
minujgcego.

Opracowywanie nowych metod analitycznych przeznaczonych do oceny
zawartosci substancji bioaktywnych w produktach spozywczych z wyko-
rzystaniem chromatografii gazowej i cieczowe;j.

Dziatalno$é wdrozeniowa

Oferta technologii Zakladu Technologii Koncentratoéw Spozywczych:

—

\

"

{

koncentraty: obiadowe, ciast i pieczywa, deserow, napojéw (w tym aglo-
merowane),

koncentraty dietetyczne: bezglutenowe (chleby, ciasta, makarony, kluski,
desery iin.), ciasta i desery bez cukru, mieszanki wspomagajace odchudza-
nie, napoje niskokaloryczne (typu light), bezmiesne pasty do smarowania
i nadziewania, btyskawiczne produkty zbozowe i mleczno-zbozowe (kaszki
i Kleiki),

mieszanki przyprawowe,

kawy: ziarniste aromatyzowane, zbozowe, napoje kawowe typu Cap-
puccino,

ekstrakty roslinne w plynie i proszku,

makarony i kasze instant.
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Oferta Zakladu Przetwoérstwa Ziemniakéw i Skrobi:

—

—

Ll
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technologie spozywczych skrobi modyfikowanych z grupy skrobi utlenio-
nych, acetylowanych i sieciowanych, skrobi modyfikowanych dla papier-
nictwa — klejow do tektury falistej, preparatéw do powierzchniowego za-
klejania papieru i zaklejania papieru w masie, skrobi kationowej, klejow do
workéw i galanterii papierniczej; preparatéw skrobiowych dla przemystu
wlokienniczego — klejonek do osnéw i srodkéw apretujacych, skrobiowych
koloidow ochronnych do pluczek wiertniczych, maltodekstryn oraz syro-
péw glukozowych o réznej zawartosci weglowodanu dominujacego, a tak-
ze syropu o wlasciwosciach prebiotycznych, karmelu skrobiowego, prze-
tworstwa roznych roélin skrobiowych.

Dzialalno$¢ ustugowa

Aglomeracja pylistych mieszanek w celu poprawy ich rozpuszczalnosci
oraz usprawnienia operacji technologicznych.

Instantyzacja surowcéw zbozowych.

Sterylizacja surowcéw roslinnych (przypraw).

Wytwarzanie ekstraktéw roslinnych w formie syropu i proszku.
Otrzymywanie makarondw i kasz instant.

Wytwarzanie mieszanek produktéw sypkich.

Rozwigzania inzyniersko-konstrukcyjne oraz wytyczne do projektowania
linii do modyfikacji skrobi , otrzymywania hydrolizatéw skrobiowych oraz
koncentratéw spozywczych.

Ocena jakosci fizyko-chemicznej, w tym metodami HPLC i GC, oraz or-
ganoleptycznej potproduktow i produktéw rolno-spozywcezych (akredy-
towany system zarzadzania jakoscig).

Oznaczanie wlasciwosci reologicznych produktéw skrobiowych.
Konsultacje techniczno-technologiczne w zakresie produkcji spozywczych
wyrobéw z ziemniakow ( kostka ziemniaczana, grys, susz na puree,
mieszanki na przekaski, przyprawy smakowe, receptury koncentratéw
ziemniaczanych).
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Wazniejsze osiggni¢cia OK

W Poznaniu opracowano technologie szeroko znanych produktéow takich jak:
kawa zbozowa INKA, produkty dla dzieci i niemowlat: BEBIKO, BEBIS, bly-
skawiczne kaszki zbozowe, kleiki; niskodraznigce kawy naturalne ASTRA
i APIS oraz beztluszczowy makaron instant np. pod markg PESSO. Opracowa-
no takze technologie glukozy krystalicznej i syropéw skrobiowych oraz wielu
preparatéw skrobiowych dla réznych gatezi przemystu.

O wartos$ci wykonywanych w naszej Jednostce prac naukowo-badawczych
Swiadczy¢ moga liczne nagrody i wyrdznienia.

W ostatnich latach do wazniejszych osiagni¢é mozna zaliczy¢:

— uzyskane Patenty (w ostatnich § latach) — 13,

— zgloszenia patentowe (w ostatnich S latach) — 29, w tym 4 zagraniczne,

— nagrody (wyrdznienia, medale) za opracowane i opatentowane technolo-
gie (w ostatnich § latach) — 28, w tym 20 zagranicznych,

— opracowane w OK IBPRS i wdrozone w ostatnich latach nowe techno-
logie:

1. ,, Technologia ciaglej sterylizacji (dekontaminacji) przypraw oraz urzadze-
nie do ciaglej sterylizacji”.

W OK IBPRS w Poznaniu opracowano oryginalng, skuteczng technologie
dekontaminacji przypraw oraz skonstruowano odpowiednie — do tego celu
wydajne urzadzenia, uzyskujac patent RP nr 189.396”.

Omawiana technologia (urzadzenia) jest uniwersalna i bardzo elastyczna,
umozliwia sterylizacje praktycznie wszystkich rodzajéw przypraw (surowcoéw
roslinnych) bez wzgledu na ich rozmiary (od niemalze calych roslin, korzeni,
owocOw, nasion az do przypraw sproszkowanych wiacznie), z wydajnosciag od
50 do 500 kg/h w zaleznosci od rodzaju przypraw oraz stopnia ich zakazenia.

W wyniku tak prowadzonego procesu uzyskujemy produkt koncowy
o bardzo dobrej jakosci o parametrach zgodnych z Polskimi Normami doty-
Czacymi przypraw.

Wdrozenie to przyniosto istotne efekty ekonomiczne dla zaktadow zlecaja-
cych sterylizacje wynikajace ze sprzedazy petnowartoSciowych przypraw, uzy-
skiwanych po sterylizacji surowcéw. Wartos¢ wysterylizowanych przypraw
przekroczyta 38 milionéw zlotych. Takze wdrazajacy, czyli Zaktad Doswiad-
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czalny OK IBPRS osiggnal wymierne znaczne wplywy finansowe z tyt. prowa-
dzenia sterylizacji przypraw wynoszace ok. 5,0 milionéw ztotych.

Technologia sterylizacji przypraw zostala wyrézniona wieloma nagrodami
zagranicznymi i krajowymi.

2. ,Opracowanie technologii produkcji zagestnikow skrobiowych dla prze-
myslu spozywczego”.

Opracowano i wdrozono technologie produkcji wysokowydajnych za-
gestnikow spozywcezych, gléwnie z grupy stabilizowanych reologicznie skro-
bi sieciowanych i utlenionych. Najszersze zastosowanie zagestniki znalazly
w przemystach migsnym, owocowo-warzywnym i koncentratow spozyw-
czych. Roczna produkeja tych zagestnikow wynosi ok. 10.000 ton o wartosci
ok. 30 mln ztotych.

3. , Technologia wytwarzania beztluszczowych makaronéw instant”.

Technologia spetnia potrzeby konsumentéw poszukujgcych zywnosci wy-
godnej i zarazem bezpiecznej dla zdrowia. Bezttuszczowy makaron instant to
produkt nowej generacji, ma szereg zalet — jest wyrobem: lekkostrawnym,
niskottuszczowym, bezcholesterolowym, o wysokiej zawarto$ci weglowoda-
néw ztozonych, bez dodatkéw chemicznych, o wysokiej trwatosci, niewyma-
gajacym gotowania i wygodnym w stosowaniu.

Dzieki swym walorom przydatny jest do szerokiego wykorzystania, zaréw-
no w gospodarstwie domowym, gastronomii, turystyce, cateringu jak i w prze-
myS$le spozywczym. Technologia umozliwia wytwarzanie wielu krétkich form
makaronu réznych rodzajéw (w zaleznosci od uzytych mieszanek zbozowych
i dodatkéw) i jest chroniona przez 5 wynalazkéw w UP RP oraz 4 zgloszenia
o patent miedzynarodowy.

Opracowanie uzyskato wiele nagréd zagranicznych i krajowych.

4. ,Opracowanie, zaprojektowanie i wdrozenie enzymatycznych proceséw
hydrolizy skrobi na potrzeby przemystowej produkcji wszystkich asorty-
mentow hydrolizatow: maltodekstryn, syropow, glukozy”.

Opracowania dotyczg technologii, inzynierii oraz konstrukeji stosowanej
aparatury, a takze koncepcji automatyzacji produkgji z wykorzystaniem pro-
gramdw sterujacych, przygotowywanych zgodnie ze specjalnie stworzonymi
algorytmami.
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Wdrozenia, dokonane w roznych zakladach przemystu ziemniaczanego, do-
tyczyty hydrolizy skrobi, a takze pozostatych operacji catego procesu przetwor-
czego: rafinacji i filtracji, zageszczania i przechowywania gotowego produktu.

Przyktadowe wdrozenia z ostatnich kilku lat:

— Syropiarnia maltozowa z wezlem cigglego scukrzania — ZPZ Lublin (wyd.
40 t/dobe)

— Stacja ciaglej, enzymatycznej hydrolizy skrobi na potrzeby produkcji mal-
todekstryn, syropow i glukozy krystalicznej — PPS Lomza (wyd. 80t/dobe).



ODDZIAL. CHLODNICTWA
I JAKOSCI ZYWNOSCI (OCH)

Dyrektor
dr inz. Elzbieta Polak

Al Jozefa Pitsudskiego 84, 92-202 L6dz

ddziat Chtodnictwa i Jakosci Zywnosci w Lodzi, jako jednostka podlegta
Instytutowi Biotechnologii Przemystu Rolno-Spozywczego w Warszawie,
zostal powolany z dniem 1 stycznia 2008 r. Rozporzadzeniem Ministra Rol-
nictwa i Rozwoju Wsi z dnia 19 grudnia 2007 r. (Dz.U. Nr 247, poz. 1837),
z polaczenia Centralnego Laboratorium Chiodnictwa w Lodzi oraz Central-
nego Osrodka Badawczo-Rozwojowego Przemystu Gastronomicznego i Arty-
kutéw Spozywczych w Lodzi. Siedziba Oddziatu miesci sie w budynku daw-
nego Centralnego Laboratorium Chlodnictwa w Lodzi, przy al. Marszatka
J. Pitsudskiego 84. Kierowanie Oddzialem powierzono dr inz. Elzbiecie Polak.
Poczatki wspdlnej dziatalnosci potaczonych tédzkich jednostek nie byly ta-
twe. Duzym utrudnieniem bylto funkcjonowanie w dwoch obiektach, dawnych
siedzibach: CLCh i COBRPGIAS. Po wykonaniu prac remontowych w budynku
przy Al. Marszatka J. Pitsudskiego 84, w lipcu 2009 r. nastgpita przeprowadzka
laboratorium z ul. Kopernika 15/17. Dzi¢ki duzemu zaangazowaniu wszystkich
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pracownikéw, niezwykle trudne przedsiewziecie przebiegto bardzo sprawnie, nie
powodujac zadnych zaklécen w funkcjonowaniu Oddziatu. Mialo to szczegdl-
ne znaczenie w dziatalnosci akredytowanej Laboratorium. Utworzony Oddzial
Chiodnictwa i Jako$ci Zywnosci, jako instytut badawczy, prowadzi badania na-
ukowe i prace rozwojowe z dziedziny technologii i techniki produkgji zywnosci
mrozonej i chtodzonej, zwigzanej z catym zakresem taficucha chtodniczego, a wiec
obszaru charakterystycznego dla dawnego Centralnego Laboratorium Chtodnic-
twa. Badania obejmujg zapewnienie i poprawe jakosci oraz bezpieczefistwa zdro-
wotnego zywnosci, opracowywanie technologii produkgcji nowych asortymentdow,
przygotowywanie zalozen technologiczno-technicznych dla nowych i moderni-
zowanych zakladow, projektowanie i wykonywanie specjalistycznych urzadzen
pomiarowo-sterujacych wraz z oprogramowaniem, stuzacych do monitoringu
stezen par amoniaku i innych gazéw, temperatury oraz wilgotnosci powietrza.
Dobra znajomo$¢ zagadnient technologicznych branzy chlodniczej, upo-
waznia jednostke do przygotowywania dla podmiotéw gospodarczych, opinii
i ekspertyz obejmujacych dziatalno$¢ innowacyjng, ktére s3 wskazane przy
wystepowaniu o dotacje w ramach funduszy unijnych.
Dzieki potaczeniu CLCh i COBRPGIAS, nowoutworzony Oddziat Chtod-
nictwa i Jakosci Zywnosci posiada, jeden z pierwszych w Polsce Certyfikat
Akredytacji Nr AB 212, nadany prze Polskie Centrum Akredytacji, obejmujacy
szeroki zakres akredytowanych metod badawczych mikrobiologicznych i fizy-
kochemicznych, ktory z roku na rok jest rozszerzany. Pracownia mikrobiologii,
jako jedyna w IBPRS posiada uprawnienia Gtéwnego Lekarza Weterynarii do
wykonywania badaf zywnosci pochodzenia zwierzecego w ramach urzedowej
kontroli. Planowane jest rowniez uzyskanie akredytacji na badania z zakresu
oceny sensorycznej produktéw spozywczych, tym bardziej, ze pomieszczenia
juz sa przygotowane zgodnie z obowigzujacymi w tym zakresie przepisami.
Powyisza dziatalno§¢ Oddziat Chtodnictwa i Jakosci Zywnosci realizuje
poprzez zaklady merytoryczne, w skiad ktérych wchodza pracownie. Sa to:
— Zaktad Technologii i Techniki Chlodnictwa
(kierownik dr inz. Elzbieta Polak)
* Pracownia Technologii i Przechowalnictwa Zywnosci
(kierownik dr inz. Joanna Markowska)

* Pracownia Techniki i Instalacji Chiodniczych
(kierownik mgr inz. Urszula Steplewska)

* Dzial Produkeji Doswiadczalne
(kierownik mgr inz. Elzbieta Panasiuk)
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— Zaktad Jako$ci Zywnosci (kierownik dr Beata Bartodziejska)
* Pracownia Mikrobiologii
(kierownik dr Joanna Krélasik)
* Pracownia Analiz Fizykochemicznych i Sensorycznych
(mgr inz. Andrzej Cis)

Dzialania restrukturyzacyjne, ktére daly poczatek Oddzialowi Chlodnic-
twa i Jako$ci Zywnosci, wywarly korzystny wplyw na aktywno$¢ merytorycz-
ng i integracyjng wszystkich pracownikéw. Znalazto to odbicie w tematyce
statutowej oraz liczbie publikacji, ktorych ilos¢ z roku na rok wzrasta (2008-
2011 ogdétem 84 publikacje).

Oprocz tematéw prowadzonych w ramach dziatalnosci statutowej, wyko-
nano badania w ramach dwoch projektow celowych we wspotpracy z prze-
mystem. Od 2010 r., w ramach Konsorcjum z jednostkami naukowymi,
realizowany jest Projekt pt. ,Nowoczesne technologie dla sektora rolno-spo-
Zywczego przy ograniczaniu emisji gazOw cieplarnianych”, dotowany z fun-
duszy UE w ramach PO IG.

O ogromnym zaangazowaniu Oddzialu w ochrone Srodowiska $wiadczy
prowadzenie wszechstronnych dziataf, ukierunkowanych na rozwigzywanie
globalnych probleméw, na ktére ma wplyw niekontrolowana emisja czynni-
kow chiodniczych.

W Pracowni Techniki i Instalacji Chtodniczych, wykonano szereg znacza-
cych prac naukowo-badawczych (zapoczatkowanych w CLCh), kt6érych wyni-
ki zostaly wdrozone praktycznie w branzy chtodniczej. Miedzy innymi:

— budowano pierwszy polski analizujagco-wykonawczy system detekgji nie-
kontrolowanych wyciekéw amoniaku z instalacji chtodniczych. W systemie
zostalo opatentowane innowacyjne rozwigzanie czujnika, umozliwiajace
jego prace w krytycznych warunkach temperaturowo-wilgotnos$ciowych,
panujacych w komorach chlodniczych i mrozniach;

— dokonano ponad 40-tu wdrozefi, instalujac innowacyjne systemy kontrol-
no-decyzyjne do detekgji niebezpiecznych czynnikéw chtodniczych oraz
temperatury i wilgotno$ci w obiektach przemystowych (chlodniach, bro-
warach, zaktadach owocowo-warzywnych, cukierniczych) i uzytecznosci
publicznej (osrodkach sportowych, lodowiskach);

— realizowano projekt rozwojowy pt. ,,Opracowanie koncepcji i wykonanie
prototypu systemu kontroli i identyfikacji gazow CFC, HCFC, HFC
w kontekscie Rozporzadzen Unii Europejskie;j”.
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IBPRS Oddziat Chlodnictwa i Jakosci Zywnosci jest cztonkiem, bioracym
aktywny udzial w pracach Krajowego Forum Chtodnictwa oraz wspdétdziata
na rzecz legislacji w branzy.

Jednym z waznych kierunkéw dziatalnosci Oddziatu jest Scista wspoipraca
z przemystem chlodniczym, a w szczeg6lnosci z branza produkujaca lody. Jest to
kontynuacja tradycji Centralnego Laboratorium Chlodnictwa, przy wspoétudziale
ktorego, w 1994 r. zostalo zawigzane Stowarzyszenie Krajowych Producentéw
Lod6w i Deseréw Mrozonych, a od 2003 r. do chwili obecnej, jego prezesem jest
dr inz. Elzbieta Polak. Ta wspolpraca z przemystem spozywczym znajduje takze
odzwierciedlenie w licznych badaniach wykonywanych w akredytowanym Labo-
ratorium w Zakladzie Jakosci, w ramach kilkudziesieciu stalych uméw i wielu
zleceni. Ponadto, w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Wojewodztwa
Lodzkiego Kapitat Ludzki, dzieki funduszom na dofinansowanie szkolen, w la-
tach 2011-2013 realizowany jest projekt pt.: ,Szerzenie wiedzy pracownikéw
sektora spozywczego kluczem do sukcesu przedsiebiorstw”. W ramach umowy
z Urzedem Marszatkowskim w Lodzi, OCh prowadzi corocznie, od 2008 r.,
badania jako$ciowe produktéw spozywczych, bioracych udziat w konkursie oraz
uczestniczy w pracach Komisji konkursowej L.odzki Tygiel Smakéw, w czasie tar-
gow Dni Naturalnej Zywnosci NATURA FOOD.

Nawigzujac do tradycji Centralnego Osrodka Badawczo-Rozwojowego
Przemystu Gastronomicznego i Artykulow Spozywczych, IBPRS Oddzial
Chlodnictwa i Jakosci Zywnosci wykonuje badania i oceng jakosci artykutéw
rolno-spozywczych, w ramach Spoétdzielczego Znaku Jakosci.

OCh czynnie uczestniczy w ksztalceniu kadr dla potrzeb gospodarki - stu-
denci t6dzkich uczelni odbywaja w jednostce praktyki studenckie, wykonuja
prace magisterskie, a takze odbywaja ¢wiczenia i seminaria.

Pracownicy OCh biorg takze udzial w pracach normalizacyjnych Komitetu
Technicznego nr 3 ds. Spraw Mikrobiologii Zywnosci oraz Komitetu Tech-
nicznego nr 88 ds. Zywnoéci Mrozonej, ktéremu przewodniczy dr inz. Elzbie-
ta Polak — Dyrektor Oddziatu.

Innym dzialaniem, na rzecz branzy lodziarskiej i gastronomicznej, jest
udzial dr inz. Elzbieta Polak w pracach Rady Programowej (od 2007) i jako
redaktor dzialowy ,,dziatu lody” w Przegladzie Piekarskim i Cukierniczym (od
1999) oraz Rady Programowej w Przegladzie Gastronomicznym (od 2011).

Obecnie, w Oddziale zatrudnionych jest 39 pracownikéw w tym 28 meryto-
rycznych (6 adiunktéw i 2 asystentow). Zaloga jest mtoda i zawodowo ambitna.
Od poczatku istnienia OCh, czyli od 2008 r. dwie osoby uzyskaly stopieni doktora.
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Chcac zachecié pracownikéw do dalszego podnoszenia kwalifikacji, pozy-
skano z Regionalnego Programu Operacyjnego Kapital Ludzki, fundusze na
dofinansowanie szkolefi dla pracownikéw. Dzigki projektowi pt.: ,,Specjali-
styczna wiedza pracownikéw drogg do sukcesu jednostki naukowej”, prowa-
dzone sg szkolenia z zakresu: jezyka angielskiego, systemu zarzadzania w la-
boratorium badawczym, kompetencji i wymagaf technicznych, nowoczesnych
metod badawczych, a takze wykorzystania metod statystycznych w badaniach
naukowych oraz autoprezentacji, sztuki efektywnej prezentacji i asertywnosci.

Odrebng dziatalnoscig, niemniej jednak istotng dla Oddziatu, jest produk-
gja tzw. past owocowych, prowadzona w Dziale Produkcji Doswiadczalnej.
W ramach projektu celowego realizowanego w CLCh, w latach 1993-1995,
zostala opracowana technologia produkcji komponentéw owocowych, sta-
nowigcych dodatek smakowy do lodéw i nadzien do cukierkéw, ktérg wdro-
zono w 1996 r. w Zakladzie Doswiadczalnym dawnego CLCh. Produkcja ta
jest kontynuowana. Znaczacymi odbiorcami tych komponentéw smakowych
s3 firmy: Santa Bremor na Bialorusi, ,,Jutrzenka”, ,Pomorzanka”, ,,Milano”
i mniejsi, polscy producenci lodow.

Dziatalnosci takiej nie mozna by bylo dobrze prowadzi¢ i rozwijac bez po-
mocy i wsparcia stuzb wspomagajacych badania. Nalezy zatem wspomnie¢
o pracownikach Dzialu Ksiegowo-Administracyjnego z Gléwna Ksiegowa
Oddziatu mgr Iwong Mr6z oraz pracownikach Dziatu Produkcji Doswiadczal-
nej, ktdrzy jednoczes$nie sprawuja nadzér techniczny nad prawidtowym funk-
cjonowaniem jednostki.

Rys historyczny Centralnego Laboratorium Chlodnictwa
(CLCh)

Centralne Laboratorium Chtodnictwa utworzone zostalo 1 kwietnia 1961 r.
z siedzibg w Warszawie, jako jednostka podporzadkowana Zjednoczeniu
Przemystu Chlodniczego. Zgodnie z zarzadzeniem nr 250 Ministra Przemystu
Spozywczego i Skupu, przedmiotem dziatania nowo powstalej placowki mia-
lo by¢ prowadzenie prac badawczych i do§wiadczen technicznych w zakresie:
przechowalnictwa i obrébki chtodniczej artykutéw spozywezych, technologii
produkcji mrozonek, zastosowania urzadzen chiodniczych, stosowania
w chtodniach materiatéw izolacyjnych.
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Zorganizowanie Laboratorium, a nast¢pnie kierowanie Jednostka w latach
1961-1965, Zjednoczenie Przemystu Chtodniczego powierzylo dr inz. Tade-
uszowi Cymerowi. Powolano 4 pracownie: przechowalnictwa, technologii
maszyn i urzadzen, chemiczno-mikrobiologiczng, ekonomiki.

W dniu 5.06.1965 r. wyszto Zarzadzenie nr 82 MPSiS w sprawie zmiany
siedziby Laboratorium w Warszawie, na miasto £.6dz, z mocg obowigzujaca
od dnia 1.07.1965 r. Organizacja placowki w Lodzi zajal si¢ dr inz. Stanistaw
Wysocki, przy duzym zaangazowaniu i pomocy 6wczesnego dyrektora Zjed-
noczenia Przemystu Chlodniczego Mariana Malinowskiego oraz prof. dr inz.
Wiodzimierza Merca — kierownika Katedry Chtodnictwa Politechniki £.6dz-
kiej. W 1970 r. ostatecznie zlikwidowano Oddzial Warszawski. Laboratorium
utworzono na terenie Chtodni Widzew, przebudowujac przekazane pomiesz-
czenia, modernizujac i uzupelniajac instalacje, wyposazajagc pomieszczenia
w niezbedny sprzet i aparaturg. Wszystkie te dzialania zrealizowano w stosun-
kowo krotkim czasie, przy spontanicznym zaangazowaniu wszystkich zatrud-
nionych os6b. Okres ten charakteryzowat si¢ niepowtarzalnym entuzjazmem
i zapalem. Osoby, ktore tworzyly podwaliny Laboratorium w Lodzi to:
mgr inz. Janina Abramik, technik Jadwiga Adamczewska-Jerzykowska,
dr inz. Janina Sokotowska-]Jedrzejewska, dr Malgorzata Kuzmifiska, inz. Jacek
Postolski, dr inz. Hanna Przybyt.

Kolejnym istotnym etapem w historii CLCh, byto przejecie w 1972 r. kie-
rownictwa Laboratorium przez doc. dr hab. Macieja Urbaniaka. Od tego roku
zaczal sie rozw0j Laboratorium. Zwigkszono obsade, zmieniono strukture,
powolujac zaklady naukowe, grupujace poszczegdlne pracownie, zwickszono
powierzchnie o kolejne nowe lokale na terenie Lodzi.

Zwrotnym punktem rozwoju byto rozpoczecie projektowania, a nastepnie
budowy nowego gmachu CLCh, ktoérego uroczyste otwarcie nastgpito 26 paz-
dziernika 1978 r. Laboratorium z pigciu miejsc na terenie Lodzi, przeniosto
si¢ do budynk6éw na jednej dzialce, potozonej przy ul. Armii Czerwonej 28a
(obecnie al. Marsz. ]. Pitsudskiego 84).

Oddanie wtasnych, obszernych i dobrze wyposazonych pomieszczen,
oprécz znakomitych warunkéw do pracy badawczej, stworzylo nowe mozli-
wosci, a mianowicie uruchomienie dziatalnosci produkcyjnej w skali matoto-
nazowej. Zarzadzeniem nr 65 Naczelnego Dyrektora Zjednoczenia z dnia
18 grudnia 1978 r., powolano przy CLCh Zakiad Dos$wiadczalny Mrozonej
Zywnosci, jako wyodrebniona jednostke Zjednoczenia. Pelnomocnikiem
Zjednoczenia upowaznionym do kierowania Zakladem zostal Dyrektor
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CLCh. Powolanie Zakladu stworzylo warunki dla kompleksowej realizacji
prac naukowo-badawczych. W 1982 r. w warunkach reformy gospodarczej
i likwidacji jednostki nadrzednej, jakim byto Zjednoczenie Przemystu Chtod-
niczego, nastapito wiele zmian w dziatalno$ci CLCh. Jednostka zostata bezpo-
érednio podporzadkowana Ministerstwu Rolnictwa i Gospodarki Zywnoscio-
wej, musiala takze samodzielnie zapewnié sobie réwnowage finansowa,
zdoby¢ zlecenia na realizacje prac naukowo-badawczych. W okresie tym, roz-
winieto na dotychczas niespotykang skale, wspotprace z Przedsiebiorstwami
Przemystu Chlodniczego. Przemyst zainspirowat do podejmowania prac uzy-
tecznych, dostosowanych do wymagan gospodarki, mobilizujac kadre do do-
ksztalcania, a Laboratorium do wszechstronnego rozwijania sie.

W 1984 r. prowadzenie Laboratorium resort powierzyt dotychczasowemu
z-cy ds. naukowych dr inz. Janinie Jedrzejewskiej. Oprécz tradycyjnych,
sprawdzonych kierunk6éw dziataf, opracowano plan rozwoju Laboratorium:
w kierunku dalszego rozwoju badaf naukowych przez przyjecie koordynacji
problemu resortowego w pieciolatce 1986-1990 oraz modernizacji i rozbu-
dowy Zaktadu Doswiadczalnego. Koordynacja problemu resortowego przez
CLCh, $wiadczyta zar6wno o potrzebach branzy chlodniczej w zakresie no-
wych rozwigzan techniczno-technologicznych, jak réwniez o tym, ze kadra
Laboratorium dorosta do rozwigzywania nowych, trudniejszych zadan.

W calej historii CLCh, przy ocenie kadry nacisk kladziono nie tylko na
predyspozycje badawcze i posiadang wiedze z zakresu chtodnictwa, ale takze
na znajomo$¢ przemystu, umiejetno$é wdrazania wynikéw prac w zaktadach
przemystowych, zdolnos¢ do wspétpracy z réznymi jednostkami gospodarki
uspolecznionej itp. Tak postawione kryteria procentowaly nie tylko pracami
o duzym zasobie innowacji techniczno-technologicznych (w tym takze praca-
mi o charakterze doktoratu czy habilitacji), ale takze wynalazkami i znaczng
liczbg prac wykorzystywanych w przemysle.

Dorobek naukowy pracownikéw nie zawsze przekuwany byt na prace dok-
torskg czy habilitacyjng. Przykladem odmiennym, to osiggniecia inz. Jacka
Postolskiego, ktory opracowal czgs¢ technologiczng powszechnie znanej
ksigzki ,,Zamrazanie Zywnosci”. Pierwsze wydanie ksigzek mialo miejsce
w 1974 r. Wydanie to byto przetlumaczone na jezyk rosyjski, niemiecki, a tak-
ze hiszpanski. W 1999 r. mialo miejsce III jej wydanie.

W latach 1961-1965 problemy zwigzane z technologia produkcji mrozo-
nych potraw, rozwigzywano w Pracowni Technologii Produkcji Mrozonych
Artykuléw Spozywczych w Warszawie, a od | sierpnia 1965 r. w Pracowni
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Wyrobéw Kulinarnych w Lodzi. W tamtym okresie wykonano wiele prac,
ktorych celem bylo opracowanie i wdrozenie do praktyki przemystowej doku-
mentacji technologicznej wielu wyrobéw, np.: mrozonych pyz ziemniacza-
nych z réznymi nadzieniami, czy pierogéw. Nalezy podkreslié, ze wszystkie
prowadzone prace byly Scisle zwigzane z problematyka rozwijajacego sie prze-
mystu chodniczego. Realizowano je w ramach funduszéw centralnych, bran-
zowych oraz bezpo$rednich zlecen przedsiebiorstw.

Druga, niezwykle wazng dziatalno$¢ CLCh realizowano w Pracowni Owo-
cOw i Warzyw. W latach 1965-1968 przeprowadzone zostaly badania maja-
ce na celu poznanie podstawowych probleméw dotyczacych zamrazalnictwa
owocow 1 warzyw. W ramach tych badan obserwowano zmiany: fizyko-che-
miczne i cytologiczne zachodzace w owocach i warzywach w procesach ich
zamrazania i przechowywania oraz okreSlono wartosci ubytkéw naturalnych.
Uzyskane w trakcie tych prac wyniki pozwolily na stworzenie podstaw roz-
woju chtodniczego przetwérstwa owocow i warzyw, a zdobyte w tych latach
doswiadczenia byly pomocne przy rozwigzywaniu dalszych probleméw.

Wyniki tych prac byly rozpowszechnione w formie instrukgji technologicz-
nych dla poszczegélnych gatunkéw warzyw i owocéw. Zawieraly réwniez
wymagania jako$ciowe dla surowcéw i uzyskanych z nich produktow.
Opracowane technologie byly sukcesywnie wprowadzane do praktyki
przemystowe;.

W roku 1973, zgodnie z ogdélno§wiatows tendencja panujaca w zamra-
zalnictwie zywnoSci, podjeto prace zwigzane z wprowadzeniem do prze-
mystu chiodniczego w Polsce zamrazania w ciektym azocie.

Uruchomienie w koficu lat siedemdziesiatych, w czterech chtodniach linii
technologicznych do produkgji frytek, spowodowato koniecznos$¢ podjecia
dziataf zapewniajacych odpowiednie odmiany ziemniakéw do tej produke;ji.

Sygnalizowany przez eksporteréw mrozonek problem duzych zawartosci
azotanOw i azotyndéw w warzywach, spowodowal podjecie prac, ktére
analizowaly zawarto$¢ tych zwigzkéw w mrozonkach w poszczegdlnych
gatunkach warzyw.

Badano réwniez mozliwo$¢ zamrazania warzyw bez procesu blanszowania.
Potwierdzono wczesniejsze doniesienia, ze przemiany chemiczne oraz zwigza-
ne z nimi zmiany organoleptyczne zachodzg intensywniej w warzywach nie-
blanszowanych przed zamrozeniem. Stwierdzenie powyzsze nie wykluczato
jednak mozliwosci zamrazania niektérych warzyw bez wczeSniejszej obrobki
termiczne;j.
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Bardzo wiele uwagi poSwigcono takze zagadnieniom poprawy jakosci
mrozonych truskawek. Opracowano nowg norme branzowg na truskawki
zamrozone. W 1973 r. rozpoczeto wspétprace z innymi jednostkami nauko-
wymi, ktérej celem bylo wyhodowanie, ocena i wdrozenie do praktyki
przemystowej nowych odmian- truskawek.

W latach 1993-1996 w Centralnym Laboratorium Chlodnictwa zatrud-
nionych bylo $rednio okolo 55-65 0séb. W tym czasie w CLCh dziataly na-
stepujace pracownie:

— Pracownia Mikrobiologii (kierownik dr Malgorzata KuZmirska)
— Pracownia Wyrobow Kulinarnych kierownik dr inz. Hanna Przybyl)
— Pracownia Lodéw i Deseréw Mrozonych (kierownik mgr inz. Bronistawa

Malolepszy)

— Pracownia Owocow i Warzyw (kierownik dr inz. Grazyna Rutkowska)

— Pracownia Instalacji Chlodniczych (kierownik mgr inz. Urszula Steplewska)

— Pracownia Techniki i Urzadzen Chiodniczych (kierownik dr inz. Marek
Michniewicz)

— Pracownia Przechowalnictwa (kierownik mgr inz. Zbigniew Bloriski)

— Pracownia Ochrony Srodowiska (mgr inz. Andrzej Kaczmarek)

Analizujgc tematyke realizowang w ramach dziatalnosci statutowej widaé
wyraznie, ze obejmowala zagadnienia ukierunkowane na rozwiazania tech-
niczne, technologiczne i organizacyjne w przemysle chtodniczym, zmierzajace
do zmniejszenia pracochlonnosci, obnizenia zuzycia energii i surowcéw, po-
prawy jakosci, doskonalenia i opracowywania technologii nowych asorty-
mentéw mrozonych i schtodzonych wyrobéw kulinarnych, a takze lodéw
i deserow mrozonych.

Opracowany w CLCh ,,System kontroli st¢zenia par amoniaku SKS NH;”,
oprocz licznych wdrozef, przynidst twércom takze Nagroda I-go stopnia
MRIGZ za wybitne osiagniccia zespotu realizujacego, w zakresie postepu na-
ukowo-technicznego. W tym samym roku tworcy pracy pt.: ,Wprowadzenie
nowych, istotnych rozwigzan techniczno-technologicznych w tunelu cigglego
dzialania do zamrazania produktéw zywnosciowych”, uzyskali Nagrode II-go
stopnia MRiGZ.

W 1995 r. uzyskano patent na wynalazek: ,,Sposéb zabezpieczania po-
wierzchni $cian w zaktadach produkujacych zywnosé przed rozwojem plesni”
(PL 167426 B1), ktérego tworca byta dr Matgorzata Kuzminska.
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W latach 90. nastapit w Polsce rozwéj produkeji lodow. Pojawili si¢ nowi
producenci, a takze szereg firm zachodnich oferujagcych komponenty do ich
produkeji. W tym okresie, dziatania CLCh ukierunkowane byty na pomoc
technologiczng tej branzy, tym bardziej, ze zakupiona zostata do Zaktadu Do-
$wiadczalnego wloska linia do produkgji lodéw. Dzigki temu mozna byto wy-
konywac proby w skali pottechnicznej, jak tez rozpoczac produkcje lodow. Do
sprzedazy wprowadzono lody rozki, kubki i opakowania pétlitrowe, a takze
pilotazowe serie sorbetéw. Produkcja lodéw trwata do roku 2000, kiedy to
lini¢ sprzedano.

Silna wi¢Z z przemystem lodziarskim znalazta odzwierciedlenie w realizacji
projektu celowego pt.: ,Specjalne pasty owocowe — p6tprodukty do produkeji
lodéw”, wyniki ktérego w 1996 r. wdrozono w Zaktadzie Doswiadczalnym
CLCh i ktorych produkcja trwa nieprzerwanie do chwili obecnej. Za powyz-
sza prace zespol realizujacy uzyskat w 1997 r., nagrode II stopnia MRiGZ,
a opracowang technologi¢ nagrodzono medalem i dyplomem na V Targach
Zywnosci i Przetwérstwa FOODTECH — POL w Kielcach, w 1998 .

Zainicjowano takze powstanie w 1994 r. Stowarzyszenia Krajowych Pro-
ducentéw Lodéw i Deseréw Mrozonych, a w 1996 r. Unii Polskiego Prze-
mystu Chiodniczego. Celem tych organizacji byto reprezentowanie intereséw
gospodarczych jej cztonkéw w kontaktach z organami pafistwowymi oraz upo-
wszechnianie informacji o najnowszych osiggni¢ciach naukowo-technicznych.

Dobre kontakty z branza chlodnicza przyniosly réwniez w tym okresie 35
wdrozen i upowszechnient wynikoéw badan w praktyce. Przewazaly wdrozenia
systemu kontroli i sterowania dla par amoniaku w komorach zamrazalniczych
(15), a 12 to nowe technologie lodéw i mrozonych wyrobéw kulinarnych.
Stanowilo to znaczgca pomoc finansowg w utrzymaniu CLCh, w sytuacji co-
raz nizszych dotacji statutowych.

Waznym aspektem wspolpracy z przemyslem chlodniczym i Agendami
panstwowymi, byla realizacja prac zwigzanych z oceng stanu technicznego,
technologicznego i higieniczno-sanitarnego, wybranych zaktadéw chtodni-
czych, wykonana w ramach umowy zawartej z Agencja Rynku Rolnego.

Nastepne lata 1997-2000 przyniosly redukcje zatrudnienia. Liczba pra-
cownikéw merytorycznych spadia do 19. Zlikwidowano takze niektére pra-
cownie. Mimo tego, w Jednostce realizowane byly dwa projekty celowe:
Wplyw niskich temperatur na jakos¢ migsa wieprzowego, wolowego oraz ma-
sta, podczas dlugotrwaltego przechowywania (1996-1998) oraz Mrozone dese-
ry specjalnego przeznaczenia (1997-1999).
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Koficowy etap pierwszego projektu zawieral propozycje norm ubytkéw
naturalnych powstajacych podczas przechowywania dla miesa wieprzowego
i wotowego oraz propozycje wydtuzenia okreséw przechowywania. W opar-
ciu o te wytyczne wprowadzono w 1999 r. zmiane do normy PN-83/A-07005
(PN-A-07005: 1983) Towary zywnoSciowe — Warunki klimatyczne i okresy
przechowywania w chtodniach.

Opracowana w ramach drugiego projektu technologia mrozonych dese-
réw specjalnego przeznaczenia, zostala wdrozona w pieciu zaktadach produ-
kujacych lody. Ponadto, w 2005 r. uzyskano 4 patenty Rzeczpospolitej Pol-
skiej, wynikajace z w/w cyklu badaf, na wynalazek pt.: ,Lody” (190658,
190659, 190660, 190661).

Nastepne lata to okres pogarszajacej si¢ sytuacji finansowej CLCh (nizsze
dotacje na dofinansowanie dziatalnosci statutowej), co spowodowato koniecz-
no$¢ podjecia decyzji o wynajeciu duzej powierzchni budynkéw biurowych
i laboratoryjnych, Agencji Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa.

Lata 2001-2007 to trudny okres w dziatalnosci Jednostki. Mimo tego zre-
alizowano projekt celowy z Agencja Rynku Rolnego, pt.: Technologia zamra-
Zania i dlugotrwalego skladowania w chlodniach migsa wieprzowego i wolo-
wego w tuszach, pakowanego w worki foliowe (2001-2003). Jego wyniki
przyczynily sie do poprawy jako$ci i stanu sanitarno-higienicznego sktadowa-
nego miesa, a takze zmniejszono 4-krotnie ubytki naturalne powstajace pod-
czas przechowywania. Opracowane, jako efekt projektu, procedury technicz-
no-technologiczne, obowigzuja w chwili obecnej przy przetargach na skup.

W 2005 r. Centralne Laboratorium Chtodnictwa uzyskato akredytacje Pol-
skiego Centrum Akredytacji o numerze AB 640, upowazniajacg do wykony-
wania badan mikrobiologicznych zywnosci. Pozwolitlo to na rozszerzenie
wspOlpracy z przemyslem, a tym samym pozyskanie dodatkowych srodkéw
finansowych na prowadzenie dziatalnosci.

W 40-to letniej historii Centralnego Laboratorium Chtodnictwa stanowi-
sko dyrektora Jednostki piastowali kolejno: dr inz. Stanistaw Wysocki (1965
—-1972), dr hab. inz. Maciej Urbaniak (1972-1984), dr inz. Janina Jedrzejew-
ska (1984-2004), dr inz. Elzbieta Polak (2005-2007). W latach 2004-2005,
przez kilka miesiecy, obowigzki dyrektora petnit dr inz. Marek Michniewicz.
Radg Naukowg Centralnego Laboratorium Chtodnictwa kierowali, znani i za-
stuzeni dla przemystu spozywczego, profesorowie: prof. dr Stanistaw Za-
grodzki, prof. dr hab. Wiodzimierz Kamifiski, prof. dr hab. Zygmunt Nie-
dzielski, prof. dr hab. Zdzistaw Sikorski.
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Od roku 2003 do kofica 2007 r., czyli do momentu wlgczenia do Instytutu
Biotechnologii Przemystu Rolno-Spozywczego, przewodniczaca Rady Nauko-
wej byta prof. dr hab. Zdzistawa Libudzisz.

Rys historyczny Centralnego Osrodka
Badawczo-Rozwojowego Przemystu Gastronomicznego
i Artykulow Spozywczych w Lodzi

Chociaz poczatkéw Centralnego Osrodka Badawczo-Rozwojowego Przemy-
stu Gastronomicznego i Artykulow Spozywczych w Lodzi mozna by doszuki-
wac sie juz w roku 1954, to za faktyczng date powstania uznano rok 1969,
w ktérym decyzja Prezydium Wojewddzkiej Rady Narodowej m. Lodzi powo-
tano Osrodek Badawczo-Rozwojowy w Lodzi. W 1971 r. Wojewddzka Rada
Narodowa w Lodzi podjeta decyzje o wilaczeniu w sktad Osrodka nastepuja-
cych jednostek: Laboratorium Przemystu Terenowego Wojewddzkiego Przed-
siebiorstwa Spozywczego w Lodzi, Biura Dokumentacji Technicznej Przemy-
stu Terenowego w Chetmach k/Zgierza, Zakltadu Metalowego Miejskiego
Przedsigbiorstwa Metalowo-Drzewnego w Pabianicach, Zaktadu Metalowego
Wojewddzkiego Przedsiebiorstwa Ustug Technicznych w Lodzi.

1 stycznia 1973 r. Minister Handlu Wewnetrznego i Ustug, powotu-
jac Osrodek Badawczo-Rozwojowy Drobnej Wytwdrczosci w Lodzi, prze-
jal bezpoSredni nadzér nad dziatalnos$cig OSrodka, nakladajac jednoczesnie
obowigzek dziatania dla potrzeb drobnej wytwdrczosci, nie tylko na terenie
wojewddztwa 16dzkiego, ale dla potrzeb catego kraju. W latach 1973-1975,
kolejnymi decyzjami Ministra Handlu Wewnetrznego i Uslug wlaczono
w sktad Osrodka: Zaktad Surowcéw i Przetworstwa Spozywcezego w Warsza-
wie, dziatajacy w ramach Instytutu Przemystu Drobnego i Rzemiosta, Oddziat
Badawczo-Wdrozeniowy Opakowan Jednostkowych z Tworzyw Sztucznych
w Konstancinie-Jeziornej, Centralne Laboratorium Przemystu Gastronomicz-
nego w Warszawie.

W lipcu 1975 r. Minister Handlu Wewng¢trznego i Ustug ustalit nazwe
Osrodka w brzmieniu: Osrodek Badawczo-Rozwojowy Przemystu Gastrono-
micznego i Artykutow Spozywczych. W 1976 r. w ramach reorganizacji han-
dlu, Osrodek przeszedt w gestie ,,Spotem” CZSS i Uchwalg Zarzadu Osrodko-
wi nadano nazwe CZSS ,,Spolem” Centralny Osrodek Badawczo-Rozwojowy
Przemystu Gastronomicznego i Artykutéw Spozywczych.
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Jak wynika z powyzszej relacji, apogeum rozwoju ilosciowego Zakladow
Osrodka, jak réwniez liczby pracownikéw, miato miejsce na poczatku lat 70.
Wystarczy wspomnieé, ze w pewnym okresie Osrodek zatrudniat facznie 550
pracownikéw, a w 1979 r. — 350.

Jest rzecza oczywista, ze kolejne decyzje wladz o poszerzeniu zakresu
terytorialnego i merytorycznego Osrodka nie moglby mie¢ miejsca, gdyby
nie przygotowywali tych decyzji odpowiedni ludzie. Inicjatorem dziatalno-
$ci Osrodka, jego organizatorem i wieloletnim pierwszym dyrektorem, byl
mgr inz. Jerzy Pilarski, ktéry potrafit skupié wokot siebie zesp6t pracowni-
kéw, umozliwiajgcych tak znaczacy rozwdj Osrodka. Do najblizszych wspoét-
pracownikéw i wspolorganizatoréw Osrodka zaliczyé nalezy, pracujacego nie-
przerwanie od 1972 r., na stanowisku z-cy dyrektora mgr inz. Wiodzimierza
Bednarowicza, mgr Mieczystawa Zynera — z-ce, a w latach 75-82 dyrektora
Oésrodka, z-cé6w dyrektora mgr Jana Darmacha i mgr Antoniego Sitnickiego.

Rozdrobnienie terytorialne Zaktadéw i Pracowni Osrodka (np. w Lodzi
w kilku miejscach, w kraju réwniez), nie sprzyjalo rozwojowi organizacyjne-
mu i merytorycznemu. Ogdlnokrajowy kryzys na poczatku lat 80. trudnosci
te znacznie poglebit.

Wezesniejsze starania kierownictwa Osrodka o uzyskanie budynkéw na te-
renie miasta Lodzi, moggce zintegrowaé dziatalno$é merytoryczng Osrodka,
w 1982 r. zostaly uwieficzone powodzeniem. Siedzibg Osrodka w Lodzi zostat
zesp6l budynkéw przy ul. Kopernika 15/17, zaadaptowanych i zmodernizo-
wanych dla jego potrzeb, stanowigcy zwarty kompleks, mieszczacy wszystkie
Zaklady i Pracownie z terenu m. Lodzi.

W 1986 r. w ramach COBRPGIAS dzialaly:
— Centralne Laboratorium Jakosci
(dr inz. Jerzy Stomczykowski, dr Anna Markowska)
— Zaktad Naukowo-Badawczy w Warszawie
(dr Jadwiga Wnek, dr Jan Kucharczyk)
— Zaklad Technologii Produkcji Spozywczej
(mgr inz. Barbara Siwek)
— Zaktad Konstrukeji Maszyn i Urzadzen
(inz. Kazimierz Jezierny, inz. Wactaw Wiszniewski, mgr inz. Andrzej Felisiak)
— Zaklad Doskonalenia Organizacji i Normowania Pracy
(mgr Helena Gatkiewicz)
— Zaktad Dziatalnoéci Ogélnotechnicznej
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(inz. Jadwiga Dajniak, mgr inz. Andrzej Zielinski)
— Pracownia Techniki Ustug Gastronomicznych
(mgr inz. Danuta Janik)
— Pracownia Prognoz i Ekonomiki
(mgr Regina Banas)

Generalnie mozna stwierdzié, ze poza zagadnieniami piekarstwa, ktore re-
alizowal Zaktad Naukowo-Badawczy Przemystu Piekarskiego w Warszawie —
COBRPGIAS zajmowal sie, na zlecenie CZSS ,Spotem”, innych jednostek
spoldzielczych (spoza ,,Spotem™), pafstwowych i prywatnych, catoksztaltem
zagadnien zwigzanych z handlem, produkcja, gastronomia, ustugami, dziatal-
noscig hurtowa, ochrong srodowiska itp.

W COBRPGIAS wykonywano opracowania dotyczace kompleksu zagad-
nien (technologia, technika, konstrukcja urzadzen) zwigzanych z produkcja
garmazeryjng, przetworstwem warzyw i owocoOw (kandydowaniem warzyw
1 owocOw), itp.

Znane byly opracowania Osrodka dotyczace modernizacji i zmiany funkcji
supersaméw, duzych sklepow i innych jednostek. W Osrodku wykonano szereg
ekspertyz i przedstawiono wiele propozycji dotyczacych podczyszczania
i oczyszczalni Sciekéw w zaktadach produkeyjnych. Zagadnienia organizacyjne
i ekonomiczno-finansowe, analizowane i rozwigzywane w COBRPGIAS, ula-
twialy spoéldzielniom prawidlowe prowadzenie dzialalnosci gospodarczej.
Opracowywane przez OSrodek receptury positkéw i przypraw, byly stosowane
w wielu zaktadach gastronomicznych, stotéwkach i zaktadach produkcyjnych
na terenie kraju. Nad merytoryczng strong dziatalno$ci Osrodka nadzér spra-
wowala Rada Naukowa, w sktad ktérej wchodzili wybitni naukowcy i praktycy.
Przewodniczacym Rady Naukowej przez szereg lat byt prof. Bolestaw Bachman.

Jedna z wazniejszych merytorycznych komérek organizacyjnych Osrodka
byto Centralne Laboratorium Jakosci, ktérego obszar dziatan to: dokonywa-
nie oceny jakoSci artykuléw spozywczych, chemii gospodarczej i wyrobow
perfumeryjno-kosmetycznych, stymulowanie producentéw w kierunku wy-
twarzania towarOw wysokiej jakosci, edukacja konsumentéw i ochrona ich
interesow. CL] wykonywalo takze badania zwigzane z organizacjg baz pro-
dukcyjnych zywnosci dla m. Lodzi, atestujac glebe oraz warzywa z tych baz.
Bralo czynny udziat w pracach Krajowego Towarzystwa Propagowania Zdro-
wej Zywnoéci w Tarnowie. Intensywnie wsp6lpracowalo z Federacjg Konsu-
mentéw, petnigc funkcje laboratorium testujagcego wybrane grupy towarowe.
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Na zlecenie Ministerstwa Ochrony Srodowiska CLJ podjeto prace badawcze
w temacie resortowym pt. ,Skazenia zywnoSci”, okreslajac poziomy skazenia
zywnoSci metalami ciezkimi.

Jedna z najdiuzej funkcjonujacych komérek organizacyjnych Osrodka byt
Zaktad Technologii Produkcji Spozywczej. Choé formalne powotanie Zakta-
du nastgpito w 1972 r., dzialalno$¢ technologiczna prowadzona byta od po-
czatku istnienia OS$rodka. Zalgzkiem Zaktadu, bylo bowiem Laboratorium
Kontrolno-Analityczne wojewo6dzkiego Zjednoczenia Przedsiebiorstw Spo-
zywczych Przemystu Terenowego, ktore w 1969 r. weszto w sklad nowo
utworzonego OSrodka Badawczo Rozwojowego Drobnej Wytworczosci.
W pierwszych latach istnienia Zaktadu dzialalno$¢ naukowo-badawcza kon-
centrowala si¢ gtéwnie na zagadnieniach technologicznych i technicznych
przetwérstwa owocowo-warzywnego oraz cukierniczego i byta podporzadko-
wana potrzebom zaktadéw spozywczych bylego Pafistwowego Przemystu Te-
renowego. Od 1976 r., tj. z chwilg przejScia Osrodka do organizagji ,,Spo-
lem”, tematyka prac Zaktadu zostala dostosowana do zapotrzebowania go-
spodarczego i spotecznego zaktadow spotemowskich. Kontynuowano réwniez
tematyke z zakresu produkcji owocowo-warzywnej i cukierniczej.

W latach 1980-198S5 szeroki zakres badan obejmowat zagadnienia techno-
logiczne i analityczne produkgji napojéw bezalkoholowych. Wyniki prac doty-
czacych przygotowania technologii nowych asortymentéw napojéw, zuzycia
dwutlenku wegla, trwatosci napojow, badan nad jakoscig wody technologiczne;j
do produkcji napojéw, nowych metod analitycznych, staly sie podstawa do
wprowadzenia istotnych zmian w technologii wytwarzania napojow, wplynety
na poprawe wskaznikéw techniczno-technologicznych zakladow, jak réwniez
zostaly wykorzystane przy opracowywaniu badz nowelizacji norm.

Duza grupa prac prowadzonych w Zakladzie obejmowala zagadnienia
zwigzane z poprawg technicznego wyposazenia zakladéw garmazeryjnych.
Opracowane w 1984 r. ,Wytyczne do projektowania maszyn i urzadzen po-
trzebnych w produkgji zaktadéw garmazeryjnych” staly sie inspiracja do pod-
jecia prac nad konstrukcja i uruchomieniem produkgji kilku urzadzen, takich
jak: ptuczka do warzyw korzeniowych, mieszalnik delikatnych mas, krajalnica
surowcOw garmazeryjnych, zestaw urzadzen do produkcji majonezu o wydaj-
nosci ok. 1 t/zmiane.

Istotne znaczenie, zaréwno dla jednostek ,,Spolem”, jak rowniez dla go-
spodarki narodowej, mialy prace z zakresu ochrony §rodowiska, prowadzone
nieprzerwanie od 1980 r. Podstawowy kierunek badaf obejmowal zagroze-
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nia, jakie dla srodowiska naturalnego stwarzaja $cieki odprowadzane z zakla-
déw produkcyjnych ,,Spotem™.

Duzg role w dziatalnosci Osrodka odegrata Pracownia Organizacji i Tech-
niki Ustug Gastronomicznych, utworzona w 1977 r., kierowana przez Danutg
Janik.

W 1976 r. z chwilg przejscia Osrodka do organizacji ,,Spolem”, zagadnie-
nia gastronomiczne staly sie jednym z gléwnych kierunkéw dziatan. Zaistniata
wiec konieczno$¢ utworzenia zespotu, ktéry w sposéb kompleksowy mogiby
rozwigzywaé wszelkie problemy gastronomii. Wysokie kwalifikacje zawodo-
we 0sOb zatrudnionych w Pracowni, pozwolily z powodzeniem prowadzié
prace badawcze, rozwojowe i wdrozeniowe z zakresu: techniki, technologii
i organizacji oraz rozwigzywac inne problemy zwigzane z organizacja zywie-
nia w kraju. Opracowano kompleksowe wytyczne do projektowania zakla-
dow gastronomicznych, ktére znalazly powszechnie wykorzystanie w prak-
tyce. Wykonywano takze inne prace, w ktérych wdrazano postep techniczny
i organizacyjny do placowek zywienia zorganizowanego.

Zagadnienia technologiczne byly przedmiotem opracowania nowych prze-
piséw kulinarnych na potrawy z surowcow, ktorych zuzycie w gastronomii
powinno by¢ zwiekszone, badZ to z uwagi na preferowanie ich przez nauke
o zywieniu, badz z uwagi na ich dostepno$¢ na krajowym rynku (np. mleko
i jego przetwory oraz dréb).

W Pracowni wykonano takze opracowania o charakterze podreczniko-
wym, ulatwiajace zaréwno instruktaz stuzbom technologicznym, jak i wyko-
nywanie pracy przez personel zakltadéw. Byly to gléwnie opracowania z za-
kresu technologii i techniki ustug gastronomicznych.

Zesp6t Pracowni byt autorem projektu technologicznego zaplecza gastro-
nomicznego najwieckszego szpitala w Polsce — Centrum Kliniczno-Dydaktycz-
nego Akademii Medycznej w Lodzi oraz koncepcji organizacji zywienia pra-
cownikow w WSK-PZL Mielec.

Duzy wklad dla drobnej wytworczosci miat Zaktad Konstrukcji Maszyn
i Urzadzen, ktéry rozpoczal swa dzialalno$¢ wraz z powstaniem Osrodka.
W poczatkowym okresie swego istnienia wykonywal prace, ktore mozna po-
dzieli¢ na kilka grup. Pierwsza to maszyny produkcyjne, automaty, proste ma-
szyny budowlane, maszyny dla produkgji spozywczej, jak réwniez maszyny po-
mocnicze do produkgji. Druga grupa, to przyrzady do obrobki metalu i formy
do tworzyw sztucznych. Trzecia, to urzadzenia produkcyjne i pomocnicze, za$
czwarta, to dokumentacje inwentaryzacyjno-konstrukcyjne na czesci zamienne.
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Dwudziestoletni okres funkcjonowania Zakladu Konstrukcji Maszyn i Urza-
dzefi umozliwit wyksztalcenie grupy wysokiej klasy specjalistow, ktérych umie-
jetnosci dawaly rekojmie utrzymania wysokiej jakosci projektowanych urza-
dzen. Potencjal konstrukcyjny Zaktadu gwarantowal mozliwo$¢ zaspokojenia
potrzeb terenowych jednostek, w zakresie projektowania i modernizacji urzg-
dzen spozywczych, wykorzystywanych w produkgji na malg i srednig skale.

Na przefomie lat 80. nastapily zmiany polityczne i gospodarcze, ktére
spowodowaly konieczno$¢ przystosowania sie COBRPGiAS do nowych wa-
runkow.

Osrodek pozbawiony zostal organu zalozycielskiego, jakim byl CZSS
»dpolem” i byl zmuszony do zdobywania srodkéw finansowych. W tych sta-
raniach dopoméglt KBN oraz inicjatywy wlasne.

W tym czasie na Dyrektora Osrodka zostal powolany mgr inz. Waldemar
Iwanski, ktory przez 20 lat swojej pracy w Osrodku, 15 lat wspotpracowal, z pra-
cujgcym od 1972 r. Z-ca Dyrektora mgr. inz. Wlodzimierzem Bednarowiczem.

Uzyskane $rodki finansowe pozwolity na podjecie dziatan zmierzajacych
do zorganizowania w O$rodku nowocze$nie wyposazonego Centralnego La-
boratorium Jakosci. Wysoko wykwalifikowana kadra naukowo-techniczna,
posiadana aparatura badawcza oraz szeroki wachlarz mozliwosci analitycz-
nych, upowaznit do wystgpienia do Polskiego Centrum Akredytacji o uzyska-
nie akredytacji na badania mikrobiologiczne i fizykochemiczne zywnosci,
o Nr AB 212. COBRPGIAS byt jedng z pierwszych placéwek naukowo-ba-
dawczych, ktore uzyskaly tak szerokg akredytacje.

Niezaleznie od badaf jakosciowych w CL] prowadzone prace naukowe
byly podstawa do uzyskania przez dr hab. Antoniego Czestawa Szydlowskiego
tytutu profesora nadzwyczajnego oraz mgr Anne Markowska stopnia doktora.

Dbajac o state podnoszenie poziomu pracy i kwalifikacji kadry naukowo-
-technicznej, systematycznie unowocze$niano wyposazenie laboratoryjne,
w tym skomputeryzowano wszystkie pracownie oraz ksiegowos¢.

Przez caly kilkunastoletni okres dziatalno$ci Osrodka, od przetomu lat 80.
do momentu restrukturyzacji, pomimo olbrzymich naktadéw finansowych na
zakupy aparatury badawczej, niezbednej do spelnienia wysokich wymagan
stawianych przez Polskie Centrum Akredytacji, COBRPGIAS utrzymywat nie-
zmiennie pelng plynno$¢ finansowa.
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Dyrektor
dr hab. Andrzej Borys, prof. IBPRS

ul. Jubilerska 4, 04-190 Warszawa

nstytut Przemystu Miesnego i Thuszczowego powstat z potaczenia Instytutu

Przemystu Miesnego i Instytutu Przemystu Thuszczowego. Siedzibg obu in-
stytutow byt gmach Instytutu Przemystu Fermentacyjnego zbudowany z prze-
znaczeniem na siedzibe Gtéwnego Instytutu Przemystu Spozywczego. Instytut
Przemystu Thtuszczowego powstal w 1954 r., a Instytut Przemystu Miesnego
w 1955 r. Podstawowa kadra tego ostatniego wywodzila sie z istniejacego
weczesniej Centralnego Laboratorium Przemystu Migsnego.

Powstanie Instytutu Przemystu Migsnego

Pierwszym dyrektorem Instytutu Przemystu Migsnego zostal mgr inz. Pawel
Szarski. Poczatkowo podstawowg kierowniczg kadre naukowg Instytutu sta-
nowili samodzielni pracownicy naukowo-dydaktyczni wyzszych uczelni. Za-
ktadem Technologii Produktéw Miesnych kierowal prof. Wincenty Pezacki
z Wyzszej Szkoly Rolniczej w Poznaniu. Zaktadem Mikrobiologii prof. Stefan
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Koeppe z SGGW, Zaktadem Surowcéw i Materialéw Pomocniczych dr Jadwi-
ga Pochowska rowniez z SGGW, a Zakltadem Urzadzenn Produkcyjnych
prof. Stanistaw Niewiadomski z Politechniki Warszawskiej. W roku 1958 dy-
rektora Szarskiego zastapil mgr inz. Adam Borys, znakomity fachowiec branzy
migsnej i sprawny organizator, ktéry od razu przystapit do rozbudowy Insty-
tutu powolujagc do zycia i lokalizujagc w Poznaniu Samodzielng Pracownie Be-
konowg. Lata 1958-1959 w Instytucie to lata naboru nowych pracownikéw,
pdzniejszych w znacznej czesci samodzielnych pracownikéw nauki i kierowni-
kow podstawowych pracowni, zaktadéw i grup problemowych. Zostali wtedy
zatrudnieni miedzy innymi, w Warszawie wspolpracownicy i uczniowie
prof. Tilgnera z Politechniki Gdanskiej mgr inz. Nina Barylko-Pikielna,
mgr inz. Kazimierz Miler i mgr inz. Zbigniew Kozlowski, a w Poznaniu absol-
wenci Uniwersytetu Poznafiskiego chemicy mgr Barbara Karpinska, mgr Irena
Chmara (p6zniej Tyszkiewiczowa) i mgr Karol Krzywicki, fizyk mgr Stanistaw
Tyszkiewicz, mikrobiolog mgr Maria Machon (p6Zniej Wichtaczowa) absol-
wentka Wyzszej Szkoly Rolniczej w Olsztynie i zootechnik mgr inz. Zdzistaw
Kowalski absolwent Wyzszej Szkoty Rolniczej w Poznaniu. Na terenie Instytu-
tu w ramach jego prac badawczych prace magisterskie wykonywali studenci
zootechnicy z Wyzszej Szkoly Rolniczej w Olsztynie, Stanistaw Wajda, Roman
Bochno i Zdzistaw Meller, p6zniejsi wysoko cenieni profesorowie tej uczelni,
oraz Henryk Wichtacz, Karol Borzuta i Marek Panasik, p6Zniejsi czotowi pra-
cownicy Instytutu. Kadre te uzupelniali nieco starsi wiekiem i doSwiadcze-
niem mgr inz. Tadeusz Chrzgszcz — powotany na stanowisko kierownika Pra-
cowni Bekonowej w Poznaniu, oraz mikrobiolodzy mgr Wactaw G6zdz i mgr
Henryk Balcerek. W Warszawie do pracy w Instytucie przyszli zdolni ekono-
miSci, absolwenci SGPiS: mgr Stanistaw Dyka, mgr Kazimierz Pasternak i mgr
Roman Urban pézniejsi profesorowie renomowanych instytutéw i uczelni.
W latach 60. te nowe kadry oraz wczesniej juz pracujacy w Instytucie lub
w przemysle specjaliSci, miedzy innymi technologowie mgr inz. Stanistaw
Chuchla, mgr inz. Edmund Kosiba, mgr inz. Stanistaw Olewiniski i inz. Wta-
dystaw Bykowski, lekarze weterynarii — mikrobiolodzy Edmund Zajaczkow-
ski, Hanna Falewicz, Hanna Stankiewicz Berger oraz Stanistawa Makowska
beda prowadzi¢ badania naukowe i sukcesywnie si¢ doktoryzowad, w 1962 r.
Nina Barytko Pikielna, Kazimierz Pasternak i Kazimierz Miler, w 1963 r.
Edmund Zajaczkowski i Stawomir Dyka, w 1964 r. Stanistaw i Irena Tyszkie-
wiczowie, Czestaw Tederko i Hanna Berger, w 1965 r. Stanistaw Chuchla,
Zdzistaw Kowalski i Hanna Falewicz, w 1966 r. Karol Krzywicki i Roman
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Urban oraz w 1967 r. Stanistawa Makowska. W roku 1967 doktorat na SGGW
obronit dyrektor Instytutu Adam Borys. Liste doktoréw z lat 60. zamyka Irena
Riewe. W koncu lat 60. pojawiajg si¢ w Instytucie juz pierwsi doktorzy habi-
litowani, docenci Stawomir Dyka i Stanistaw Tyszkiewicz, a kilku doktoréw
oraz magistréw inzynieréw praktykéw uzyskuje nominacje na samodzielnych
pracownikéw nauki (Adam Borys, N. Barytko-Pikielna, S. Chuchla, K. Miler,
J. Grzegorzewicz, J. Szyling, S. Kieniewicz, Cz. Tederko i E. Zajaczkowski.
Zatem w latach 70. oblicze naukowe Instytutu Przemystu Miesnego ksztattuje
zaréwno mtode pokolenie naukowcow wywodzacych sie z Centralnego Labo-
ratorium Przemystu Migsnego pochodzace z naboru dyrektora Adama Borysa
jak 1 pokolenie naukowcoéw oraz doswiadczeni pracownicy z praktyka prze-
mystowg tacy jak inz. Wiadystaw Bykowski, inz. Henryk Miiller, inz. Kraw-
czakowa, mgr inz. Jerzy Golla, Wactaw Kowalewski i wielu innych wysoko
wyspecjalizowanych pracownikéw z wyzszym i §rednim technicznym i ekono-
micznym wyksztalceniem, stanowili podstawowy skfad specjalistycznych pra-
cowni i zespoléw badawczych. Dyrektor Borys zorganizowat dwie wazne mie-
dzynarodowe konferencje naukowe, w roku 1961 siédmg Europejska
Konferencje Pracownikéw Instytutéw Przemystu Miesnego (dzisiejszy
ICoMST) oraz w 1966 r. drugi Miedzynarodowy Kongres Nauki i Technolo-
gil Zywnoéci, przez co stworzyl i ugruntowal §wiatowg pozycje Instytutu,
ajego pracownikéw wprowadzit do elity Swiatowych specjalistow. Nawigzane
wtedy kontakty osobiste staly sic waznym elementem naukowej kariery wielu
z nich, zaowocowaly zaproszeniami na stypendia i staze oraz ulatwialy orga-
nizowanie wspotpracy.

Po dymisji dyrektora Adama Borysa funkcje dyrektora petnit czasowo
doc. dr Stanistaw Chuchla, a po nim doc. dr Kazimierz Miler, formalnie po-
wolany w 1970 r. na stanowisko zastepcy dyrektora ds. naukowych.

W roku 1971 na stanowisko dyrektora Instytutu zostal powolany profesor
dr Mieczystaw A. Janicki, znakomity specjalista w dziedzinie nauki o migsie
i technologii. Stosunkowo mata aktywnos$¢ Instytutu w tym czasie przyspie-
szyta decyzj¢ o polaczeniu Instytutu Przemystu Migsnego z Instytutem Prze-
mystu Thuszczowego kierowanym przez energicznego i dobrze w owym czasie
postrzeganego przez wladze zwierzchnie docenta, a od 1975 r. profesora
Augustyna Jakubowskiego. Na korzy$¢ profesora Janickiego jako dyrektora
Instytutu nalezy zapisa¢ dbalo$¢ o wysoki poziom naukowy prowadzonych
badar oraz opieke i poparcie dla prac badawczych prowadzonych przez 6w-
czesng kadre naukowg drugiego pokolenia, ktéra licznie doktoryzowala sie
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w Instytucie pod koniec lat siedemdziesigtych. W tym czasie doktoryzowali
sie, w 1977 r. M. Olkiewicz, M. Fandrejewska, M. Obiedzinski i aktualnie
kierujacy Instytutem Andrzej Borys, w 1978 r. D. Chomiak, B. Klossowska
i M. Branicz, w roku 1979 M. Panasik oraz w 1980 r. H. Witkowska i S. Ro-
manowski. Dla wiekszosci z nich promotorami byli samodzielni pracownicy
naukowi Instytutu doc. K. Miler i doc. S. Tyszkiewicz, a obrony odbywaly
sie przed Rada Naukowg Instytutu, ktory w tym czasie mial uprawnienia do
doktoryzowania. Wczesniej w pierwszej potowie lat siedemdziesigtych dokto-
ryzowala si¢ starsza kadra Instytutu w wigkszosci pracujaca w nim od poczat-
ku lub pochodzaca z pierwszego naboru dyrektora Adama Borysa. Wymienic
tu nalezy L. Riewe (1969), H. Wichtacza (1971), T. Chrzaszcza (1972), E. Ko-
sibe (1972), W. Go6zdzia (1974), A. Tederko (1975), S. Olewinskiego (1975)
i W. Kowalewskiego (1975).

W roku 1964 rozpoczeto wydawanie Rocznikow Instytutu Przemystu Mie-
snego — wychodzacych nieprzerwanie do 2009 roku pod nazwa Rocznikéw
Instytutu Przemystu Miesnego i Tluszczowego. Pierwszym redaktorem na-
czelnym Rocznikéw zostata dr N. Barytko Pikielna. W Instytucie byly
oprac wywane analizy i prognozy dotyczace hodowli i skupu zwierzat rzez-
nych i publikowane w postaci czasopisma ,Badania Rynku Zywca i Miesa.
Biuletyn IPMs”. Ponadto wydawano okresowo ,Informator Postepu Tech-
nicznego Przemystu Spozywczego” i ,,Adresowany Biuletyn Informacyjny”.
Instytut Przemystu Miesnego aktywnie uczestniczyt w akcjach szkolenia i pod-
noszenia kwalifikacji pracownikéw przemystu miesnego oraz stuzb kontrolu-
jacych jego dzialalno$é, organizowanych gléwnie przez Centrale Przemystu
Migsnego.

Powstanie Instytutu Przemystu Ttuszczowego

O rok wczesniej od Instytutu Przemystu Miesnego powstal Instytut Przemystu
Thuszczowego Zostat on sformowany przez wydzielenie z Gléwnego Instytu-
tu Przemystu Rolnego i Spozywczego jednostek organizacyjnych zajmujacy sie
tematyka tluszczowq istniejacego w Warszawie od 1949 r. Zakladu Olejow
i Tluszczéw oraz istniejacego w Gdafisku od 1950 r. Zakladu Technologii
Thuszczow Zwierzecych. Na dyrektora nowo powstatego Instytutu powotano
docenta dr. Antoniego Rutkowskiego sprowadzonego do Warszawy z Pozna-
nia, gdzie pracowal w Wyzszej Szkole Rolniczej w Katedrze Technologii Rol-
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nej. Na stanowisko dyrektora powolany zostal dr Anastazy Berezniak, ktore-
go trzy lata p6zniej w 1963 r. zastgpit dr Augustyn Jakubowski. W roku 1968
habilitowat si¢ dyrektor A. Jakubowski, a na przelomie lat szeS¢dziesigtych
i siedemdziesigtych doktoryzowala si¢ podstawowa kadra badawcza Instytutu
- K. Modzelewska (1969), A. Katzer (1970), K. Danowski (1971), Z. Rudzka
(1972), K. Pitat (1973) i M. Kubicki (1974).

W 1967 roku zostal ponownie powolany do zycia Zaklad Instytutu
w Gdansku. Poczawszy od roku 1957 Instytut wydawal wlasne czasopismo
naukowo-techniczne , Ttuszcze Jadalne i Srodki Piorace. Biuletyn Instytutu
Przemystu Ttuszczowego” funkcjonujacy poczatkowo jako dwumiesiecznik
pézniej jako kwartalnik. Poczawszy od tomu X., ktéry ukazat si¢ w 1966 r.,
wychodzi ono pod nowym tytutem ,,Ttuszcze Jadalne” do 2010 roku. Redak-
torem naczelnym byt dr inz. S. Ptasznik. Instytut aktywnie uczestniczyt w ak-
cjach szkoleniowych stuzacych podnoszeniu kwalifikacji personelu inzynieryj-
no-technicznego Zaktadéw. Z udzialem autoréw z Instytutu (A. Jakubowski,
K. Modzelewska) zostal opracowany i w roku 1976 wydany przez Wydawnic-
two Naukowo-Techniczne ,,Poradnik inzyniera. Przemyst thuszczowy™.

Powstanie Instytutu Przemystu Migsnego i Tluszczowego mialo miejsce
w 1975 r. Powstal on Zarzadzeniem Prezesa Rady Ministréw z 28 sierpnia
1975 r. z polaczenia Instytutu Przemystu Migsnego i Instytutu Przemystu
Tluszczowego. W chwili polaczenia Instytut zatrudnial 280 pracownikéw
w wickszosci pracujacych w centrali w Warszawie oraz w zamiejscowych jed-
nostkach organizacyjnych w Poznaniu i Gdansku. Tworzac nowg strukture
organizacyjng starano si¢ integrowad, na ile to bylo mozliwe zespoly badaw-
cze obu potaczonych instytutow. Okazalo sie to zadaniem nietatwym, bo spe-
cyfika branzy miesnej i olejarskiej byla catkowicie odmienna, tak ze wzgledu
na przerabiany surowiec jak i stosowane technologie. Najwiekszego podo-
biefistwa i wspélnoty warsztatowej mozna bylo si¢ dopatrzy¢ w dziedzinie
kontroli jakosci i normalizacji, higieny produkgji oraz ekonomiki i organizacji
produkgji. W pazdzierniku 1980 r. z Instytutu wylaczono personel Zaktadu
Ekonomiki i Organizacji Przemystu, ktory przeniesiono do Instytutu Ekono-
miki Rolnictwa i Gospodarki Zywnosciowej, w ktérym integracje i koordyna-
¢j¢ badan mozna bylo prowadzié jeszcze bardziej skutecznie. W 1985 roku
wlaczono do Instytutu zlokalizowany w Bydgoszczy Zaklad Miesoznawstwa
Instytutu Fizjologii i Zywienia Zwierzat PAN w Jabtonnie, kierowany przez
dr. Tadeusza Kotika. Generalnie lata osiemdziesiate i poczatek dziewigédzie-
sigtych cechowal zast6j w dziatalnosci badawczej, a nieliczne profesury —
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S. Tyszkiewicza (1983) i K. Krzywickiego (1989), kt6éry zmart nagle w tym
samym roku i nie zdazyl juz jej odebraé, oraz doktoraty E. GrzeSskowiak
(1983), J. Strzeleckiego (1984), J. Wojciaka (1986) i K. Borzuty (1987).

Instytut Przemyslu Migsnego i Tluszczowego po zmianie ustroju i urynko-
wieniu gospodarki znalazl si¢ nieprzygotowany organizacyjnie i programowo.
W 1991 r. nastgpita zmiana na stanowisku dyrektora Instytutu. W ramach
konkursu na stanowisko to zostal powotany dr inz. Andrzej Borys, stosunko-
wo miody 43-letni pracownik naukowy Instytutu. Od razu przystapit do re-
strukturyzacji Instytutu oraz dziatafi w celu zapewnienia Instytutowi wlasnej
bazy lokalowej. Czekalo go jednak bardzo trudne zadanie. Krytyczny dla In-
stytutu moment przyszedt w roku 1992 kiedy wyznaczony przez Komitet
Technologii i Chemii Zywnosci PAN recenzent, opiniujacy dla Komitetu Ba-
dan Naukowych sprawozdanie z dzialalnosci Instytutu za rok 1991 i plan prac
na 1992 wydal niekorzystna opini¢. W rezultacie zmniejszonego finansowania
nastgpil okres zwolnien, Instytut musiato opuscié przeszto 50. pracownikéw,
ograniczono do minimum wydatki na administracje i zrezygnowano z niektd-
rych planowanych wydatkéw, w tym na konferencje naukowe, szczegdlnie
zagraniczne. Starano si¢ podtrzymaé podstawowa dziatalno$é naukows Insty-
tutu, co przy pelnej mobilizacji zatogi przyniosto pozytywny skutek, wzrosta
liczba publikacji naukowych przy nie zmniejszonej liczbie wdrozen w przemy-
§le. W roku 1992 Instytut w ocenie KBN zostal zaliczony do instytutoéw kate-
gorii (B), a w roku 2001 do Instytutéw I kategorii.

Wysoka aktywno$¢ Instytutu w dziedzinie doradztwa technicznego i legi-
slacyjnego zar6wno w kraju jak i zagranicg zaowocowata akredytacjg Instytutu
jako instytucji konsultujacej w Unii Europejskiej. Instytut uzyskat z dniem
18 sierpnia 1995 roku wpis do prowadzonego w Brukseli Rejestru instytucji
konsultujgcych w programach pomocowych Unii PHARE i TACIS (PHARE/
TACIS Central Consultancy Register nr POL 20247) z szerokim spektrum
kompetencji studyjnych, projektowych, konsultacyjnych, inspekcyjnych w za-
kresie auditu, certyfikacji i gwarancji jakoSciowych oraz szkolenia. Doceniono
wiedze i autorytet pracownikoéw naukowych Instytutu. Prof. S. Tyszkiewicz
zostal wybrany delegatem Srodowiska do Komitetu Badan Naukowych i dzia-
tat w jego organach decyzyjnych II i IIl kadencji. W 1993 roku tytut profesor-
ski uzyskata I. Tyszkiewicz i krotko po tym zostala wybrana do Rady Gléwne;j
Jednostek Badawczo Rozwojowych (JBR) i petnila w niej funkcje Sekretarza.
Powotano Ja réwniez na przewodniczaca Wyzszego Sadu Dyscyplinarnego dla
pracownikéw JBR-6w. W Instytucie nastgpita intensyfikacja i systematyzacja
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dziataf na rzecz przemystu migsnego i olejarskiego, majaca ponadto trudne do
przecenienia elementy integracji Srodowiska badawczo dydaktycznego pracu-
jacego w obronie zainteresowania tych branz. Poczawszy od 1992 roku co-
rocznie dwa razy, raz na wiosne i drugi raz na jesien, Instytut organizuje ,,Dni
Przemystu Miesnego”, w ramach ktérych odbywajg sie sympozja o charakte-
rze konferencji naukowo-technicznych oraz od trzech lat sesje posterowe pod
hastem ,,Postep w Technologii Miesa. Nauka Praktyce”, na ktérych referowa-
ne s3 tematy interesujgce pracownikOw przemystu i instytucji pracujacych na
jego rzecz oraz organéw kontrolnych, jak rowniez prezentowane sa wyniki
badan prowadzonych w Instytucie oraz na uczelniach i innych instytutach re-
sortowych lub PAN-owskich. Podobng coroczng impreza o charakterze mig-
dzynarodowej konferencji naukowej Instytut organizuje z my$la o Srodowisku
naukowo-technicznym i kierowniczym przemystu tluszczowego. Nosi ona na-
zwe ,,Postepy w Technologii Ttuszczéw Roslinnych”. W ich ramach odbywaja
sie¢ konkursy jakosci produktow, potaczonej w przypadku produktéw mie-
snych z nadawaniem im cenionego przez konsumentéw wyrdznika wysokiej
jakosci znaku ,,Produkt najwyzszej jakosci w polskim przemysle miesnym”™.

Pracownicy Instytutu aktywnie uczestniczyli w organizagji i realizacji pro-
gramu Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi ,,Polska Dobra Zywno$¢”. Na
cztonkéw Rady Naukowej programu powotani byli profesorowie S. Tysz-
kiewicz i M. Obiedzifiski. Prof. S. Tyszkiewicz przewodniczyl Radzie w cza-
sie | kadencji jej dzialania, nastepnie ta funkcje petnit prof. M. Obiedziniski.
Dr S. Ptasznik uczestniczyl w opracowaniu kryteriéw jakosci dla produktow
thuszczowych przewidzianych do wyréznienia znakiem ,Polska Dobra Zyw-
no$¢”. Waznym wydarzeniem w zyciu Instytutu i calego sSrodowiska naukowe-
go byla organizacja 47. Swiatowego Kongresu Nauki o Miesie i Technologii
(ICoMST), ktéry odbyt sie w dniach 26-31 sierpnia 2001 r. w Krakowie,
w czterdzieSci lat po 7. Kongresie, jeszcze wtedy noszacym nazwe ,Euro-
pejskiego”, zorganizowanym przez dyrektora dr Adama Borysa w sierpniu
1961 r. w Warszawie.

Rada Naukowa kierowana przez wlasnych naukowcéw, kolejno przez
prof. L. Tyszkiewicz, prof. S. Tyszkiewicza, doc. M. Obiedzifiskiego i ostatnio
przez doc. K. Borzute opracowala kierunki rozwojowe Instytutu i pilnuje by
tematyka badawcza byla zgodna z tymi kierunkami. Wielkg stratg dla Instytu-
tu byla przedwczesna $Smieré¢ w 1998 roku prof. I. Tyszkiewicz. Czasowy nie-
dobér wlasnej samodzielnej kadry naukowej réwnowazono okresowym za-
trudnianiem mtodszych wiekiem pracownikéw wyzszych uczelni zatrudniajac
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doc. E. Bartnikowska i prof. K. Krygiera z SGGW, prof. T. Sikor¢ z Akademii
Ekonomicznej w Krakowie oraz prof. E. Pospiecha z Akademii Rolniczej
w Poznaniu.

Instytut od wielu lat dziala na rzecz instytucji panstwowych. Przez wiele
lat Instytut prowadzil dziatalno$¢ w dziedzinie oficjalnego opiniowania, kwa-
lifikowania i certyfikowania jakosci produktow. W Instytucie funkcjonowata
Komisja Atestacyjna (przewodniczacy Z. Baldwin, Z. Jabltonski) opiniujaca
projekty wprowadzenia do produkcji nowych asortymentéw, oraz powotano
przy Oddziale w Poznaniu Osrodek (Pracowni¢) Znaku Jakosci (kierownicy:
J. Charzynski, T. Borkowska), ktéry prowadzit wszelkie dzialania zwigzane
z nadawaniem znakéw jakosci produktom miesnym i drobiarskim. W Zakla-
dzie Jakosci i Higieny Produkcji powotano pracownie Normalizacji, ktora
miedzy innymi obstugiwala organizacyjnie dziatalnos¢ Branzowej Komisji
Normalizacyjnej na posiedzeniach ktérej uzgadniano projekty norm polskich
(PN) i norm branzowych (BN), dotyczacych branz miesnej i tluszczowej
przemystu spozywczego. Dyrektor Instytutu w swoim czasie z upowaznienia
Ministerstwa Rolnictwa i Gospodarki Zywnosciowe]j ustanawia obowiazujace
w calym przemysle normy branzowe (BN), a z upowaznienia Dyrektora Cen-
tralnego Biura JakoSci Wyrobow nadawat znak jakosci (znak Q i znak 1)
wyrdzniajgcym sie produktom. Pracownia Normalizacji Zaktadu Jakosci i Hi-
gieny Produkcji przez wiele lat prowadzila Rejestr Norm Zakladowych
i nadawata im po sprawdzeniu formalnej poprawnosci numery porzadkowe.
W Instytucie Przemystu Miesnego opracowywano réwniez projekty obowia-
zujacych w przemysle miesnym normatywéw. W 1996 r. Polskie Centrum
Badafi i Certyfikacji wydalo Instytutowi Certyfikat Jednostki Certyfikuja-
cej Wyroby (Kierownik Zespotu ds. Certyfikacji E. Grzeskowiak). Aktual-
nie Instytut posiada rowniez uprawnienia do kwalifikowania aparatury do
okreslenia migsnosci tusz wieprzowych. Instytut prowadzi rowniez dzialal-
no$¢ normalizacyjng, w wymiarze miedzynarodowym aktywnie uczestniczac
w opracowywaniu norm miedzynarodowych ONZ na produkty spozywcze
nietrwale (seria norm Europejskiej Komisji Gospodarczej ONZ dotyczacych
migsa w tuszach i elementach handlowych) oraz opiniuje projekty réznych
norm opracowywanych w Komitetach Komisji Kodeksu Zywnosciowego
FAO/WHO. Instytut wspélpracuje z Branzowymi Komisjami Normalizacyj-
nymi dziatajagcymi przy Polskim Komitecie Normalizacyjnym delegujac do
prac Komisji swoich przedstawicieli oraz wykonujgc rézne ekspertyzy norma-
lizacyjne.
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Na zlecenie Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi Instytut prowadzil mo-
nitoring jakosci gleb, roslin, produktéw rolniczych i spozywczych polegajacy
na pobieraniu préb, analizowaniu ich na obecno$é okresSlonych substancji
podlegajacych kontroli na podstawie uméw miedzynarodowych i ustalef
Rady Monitoringu oraz opracowywanie okresowych raportéw. Zgodnie
z Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 28 kwietnia 2004 r. Instytut
zostal umieszczony w wykazie jednostek badawczo-rozwojowych okreslaja-
cych i koordynujacych programy monitoringu zywnosci i zywienia oraz opra-
cowujacych opinie naukowe niezbedne dla oceny ryzyka.

Instytut prowadzi wdrazanie w przemysle miesnym i thuszczowym syste-
moéw samokontroli na podstawie zasad HACCP. Dzigki wdrozeniom zaklado-
wych systeméw HACCP uzyskano znaczny postep w dziedzinie higieny pro-
dukcji oraz doprowadzono do uzyskania lub potwierdzenia uprawnief
eksportowych zakladéw do Unii Europejskiej i Stanéw Zjednoczonych.

Instytut wdrazat klasyfikacje tusz zwierzat rzeznych EUROP w polskim
przemysle miesnym. W ramach tego wdrozenia prowadzit szkolenia w kraju
i za granicg ekspertow klasyfikacji tusz i szkolenia w kraju i zagranicg instruk-
toréw klasyfikacji tusz wolowych, oraz szkolenia rzeczoznawcow klasyfikacji
tusz wolowych i rzeczoznawcow klasyfikacji tusz wieprzowych.

Dziatalno$¢ badawcza i ustugowa Instytutu jest skierowana na wspieranie
rozwoju gospodarczego kraju, a gtéwnie na wspieranie polskiego przemystu
miegsnego i tluszczowego. Z wieloma zakladami Instytut zawarl umowy na
know how i w ramach tych uméw informuje o zmianach w przepisach praw-
nych dotyczacych producentéw zywnosci oraz udziela konsultacji w sprawach
technologiczno-technicznych. W 2004 roku zawarto 86 uméw wdrozenio-
wych z zakladami miesnymi, drobiarskimi i thuszczowymi o udostepnienie
rozwigzan Instytutu. Instytut prowadzi dziatalnos$¢ szkoleniowo-dydaktyczng
ukierunkowang na podnoszenie kwalifikacji zawodowych kadr inzynierskich
przemystu miesnego i ttuszczowego, przemystéw pokrewnych oraz pracowni-
koéw panstwowych stuzb kontrolnych. Szczegblne znaczenie Instytut przywia-
zuje do szkolefi zwigzanych z dostosowywaniem przemystu do standardéow
Unii Europejskiej.

Instytut poprzez swoich przedstawicieli aktywnie dziata w miedzynarodo-
wych organizacjach naukowych: Europejskim Towarzystwie Prawa Zywno-
sciowego EFLA (Europen Food Law Association), Miedzynarodowej Organi-
zacji Chemikéw Analitykéw International Subsction for Middle-East Europe,
AOAC (International Association of Analytical Chemist), AOCS American
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Oils Chemistry Society, Amerykafiskim Towarzystwie Chemii Tluszczow,
Amerykanskim Towarzystwie Nauki o Migsie (American Meat Science Asso-
ciation). Instytut prowadzi wspétprace z oSrodkami naukowymi w Danii
(Dunski Instytut Badafi Nad Miesem — koordynator 5. Ramowego Programu
UE pod nazwg AS-EUPIGCLASS), w Stanach Zjednoczonych z Rutgers Uni-
versity (New Jersey), z Litewska Akademig Rolnicza w Kownie, oraz firmg
Resource Transforms International LTD w Kanadzie.

W 2004 roku Instytut uzyskat certyfikacje swojego laboratorium badaw-
czego (Certyfikat Akredytacji Laboratorium Badawczego nr AB 553 wydany
przez Polskie Centrum Akredytacji dnia 26.11.2004 r). Wczesniej w 1996 r.
uzyskal uprawnienia do certyfikacji produktéw migsnych i drobiarskich (Cer-
tyfikat nr 28/Cw-03/1/96).

Kontynuowany jest program rozwoju kadry naukowej Instytutu. W ciggu
ostatnich lat 2 osoby przeszly procedure poprzedzajaca nadanie tytutu nauko-
wego (E. Bartnikowska i M. Obiedzifiski), 6 os6b uzyskato tytuly doktora
habilitowanego (H. Wichtacz, E. GrzeSkowiak, K. Borzuta, A. Borys, J. Strze-
lecki, K. Minkowski), 3 osoby uzyskaly tytuly doktoréw (A. Ostrowska,
P. Jankowski, D. Lisiak, P. Janiszewski). O aktywnosci pracownikéw Swiadczg
liczne publikacje w renomowanych czasopismach z tzw. Listy filadelfijskiej,
w czasopismach umieszczonych na liscie rankingowej Zespotu Nauk Rolni-
czych i Lesnych KBN, w czasopismach popularno-naukowych i w materiatach
konferencyjnych, liczne monografie oraz wdrozenia w przemysle miesnym
i thuszczowym.

W 2009 r. Instytut stat si¢ partnerem Konsorcjum naukowo-przemysto-
wego. Konsorcjum bedzie realizowalo projekt pt. ,,Biozywno$é — innowacyj-
ne, funkcjonalne produkty pochodzenia zwierzecego” POIG.01.01.02-14-
090/09, ktéry umozliwi prowadzenie badaf naukowych zmierzajacych do
opracowania technologii wytwarzania nowych produktéw spozywczych po-
chodzenia zwierzecego o optymalnej wartoSci odzywczej i wlasciwosSciach
prozdrowotnych spelniajacych kryteria zywnosci funkcjonalnej.

Wspolpraca z zakladami przemystu migsnego w najblizszych latach bedzie
obejmowaé zagadnienia surowcowe, technologiczno-techniczne, jako$ciowe
i analityczne miesa oraz produktéw migsnych.

Badania dotyczace surowca, tak jak dotychczas obejmowaé beda sterowa-
nie jakoScig zywca wieprzowego przez wdrazanie i upowszechnianie systemu
klasyfikacji tusz zwierzat rzeznych wedlug rozwigzan opracowanych w ra-
mach projektu blizniaczego pt. ,Dostosowanie klasyfikacji tusz wieprzowych
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do wymogéw Unii Europejskiej”. Dotychczas wdrozenie systemu nastgpito
dopiero w ok. 20% zakladéw. Przewidujemy dalszy udzial Instytutu w upo-
wszechnianiu klasyfikacji w pozostatych 809% rzezni $wifi i bydta. Wspotpraca
polegaé bedzie na konsultacjach i ustugach dla przemystu oraz na szkoleniach
rzeczoznawcOw do spraw klasyfikacji miesa.

W ramach dzialania na rzecz poprawy miesnosci Instytut uczestniczyl
ostatnio takze w badaniach miedzynarodowych nad doskonaleniem metod
oceny jakosci tuszy w ramach PR-5 w tzw. projekcie EUPIGCLASS. Wnioski
z tych badan wykorzystywane sa do wspotpracy z krajowym przemystem mie-
snym w ramach upowszechniania systemu klasyfikacji EUROP.

Wazng dziedzing wspotpracy bedzie ocena wad jakosci migsa wieprzowe-
go wykonywana w zaktadach na duzych populacjach tucznikdéw, pomocna
w ustaleniu genotypow o najlepszej jakoSci, promowanej w skupie zywca. In-
stytut posiada znaczne osiaggniecia w dziedzinie doskonalenia technologii pro-
dukgji migsa jagniecego. Jest to kierunek, ktéry uznaje sie jako przysztosciowy
dla Polski w ramach wspélnej polityki rolnej Unii Europejskiej. Przemyst mie-
sny uzyska w najblizszych latach okreSlong ofert¢ w zakresie genotypu, sposo-
bu produkgji jagniat oraz technologii produkeji miesa kulinarnego.

W najblizszych latach przewiduje si¢ kontynuacje wspélpracy z zakltadami
przemystu miesnego w zakresie techniki i technologii produkgji z miesa czer-
wonego i drobiowego (wedlin, wyrobéw garmazeryjnych i konserw), stoso-
wania dozwolonych substancji dodatkowych dopuszczonych w produkgji
przetworéw miesnych i drobiowych, zasad znakowania i etykietowania prze-
twordéw miesnych, identyfikacji pochodzenia migsa wotowego, metodyk ba-
dan fizycznych, chemicznych i mikrobiologicznych stosowanych do kontroli
jakosci produktéw miesnych, analiz uwarunkowan i skutkéw prawnych
wprowadzania przepisdéw prawa zywnoSciowego Unii Europejskiej dotycza-
cych przemystu migsnego i drobiarskiego w Polsce.

Od wielu lat Instytut organizuje DNI PRZEMYSLU MIESNEGO, ktére
w polagczeniu z Seminarium Naukowo-Technicznym ,,Nauka Praktyce” sku-
piaja kadre inzynieryjno-techniczng z zakladéw migsnych oraz naukowag
z wyzszych uczelni i placowek naukowo-badawczych. W ramach DNI PRZE-
MYSEU MIESNEGO prowadzony jest konkurs ,,Produkt najwyzszej jakosci
w przemySle migsnym”, ktéry spetnia istotng role w promogji jakosci produk-
tow przetworstwa migsnego. Konkurs ma ogdlnokrajowy charakter i w kazdej
z edycji startuje kilkadziesiat zaktadow réznej wielkosci z terenu calej Polski.
Z tego wzgledu z calg pewnoscig spetnia on role integracyjng dla przemystu.
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IPMiT prowadzit intensywng dzialalnosé szkoleniowa. Co roku prowadzi
sie kilka kurséw szkoleniowych z zakresu klasyfikacji tusz, metod analitycz-
nych itp. Wspotpraca z przemystem w tym zakresie zostanie utrzymana i po-
szerzona o nowe zagadnienia np. w zakresie nowych technologii i proceséw
jednostkowych, nowych rozwigzan technicznych, szkolenia zalég i personelu
kierowniczego w zakresie Dobrej Praktyki Produkcyjnej, auditéw wewnetrz-
nych itp.

Wspétpraca z zakltadami przemystu tluszczowego w najblizszych latach be-
dzie dotyczyla zagadnien technologicznych jak i analityczno-jakosciowych
wytwarzanych produktéow tluszczowych — olejow, ttuszczéw cukierniczych,
margaryn i miksoéw w blokach do przetwoérstwa oraz margaryn dla odbiorcy
indywidualnego.

Badania dotyczace jakoSci wytwarzanych produktéw, obejmujace szeroki
zakres badaf, w tym oznaczanie zawartosci metali ciezkich, pestycydow, wie-
lopiericieniowych weglowodoréw aromatycznych (WWA), zwigzkéw po-
wstajacych z utleniania ttuszczow i innych sg prowadzone obecnie i bedg kon-
tynuowane w najblizszych latach dla Zaktadéw Przemystu Ttuszczowego S.A.
w Warszawie, Zakladéw Ttuszczowych ,Bielmar” Sp. z 0.0. w Bielsku Bialej,
Zaktadoéw Thuszczowych Sp. z 0.0. w Bodaczowie koto Zamoscia, Zakladow
Przemystu Thuszczowego ,,Olvit” Sp. z 0.0. w Gdanisku, Unifet Sp. z o.0. Gli-
wice, Raisio Polska Foods Sp. z 0.0. w Karczewie, Oleje Sudeckie Sp. z o.0.
w Burkatowie koto Lubachowa, ,Mosso” Puchaly oraz dla wielu mniejszych
wytworcow oleju rzepakowego ttoczonego. Waznym planowanym przedsie-
wzigciem jest wprowadzenie w zakladach tluszczowych krajowej produkgji
nowej generacji ziem bielacych o wysokiej aktywnosci, zawierajacych specjal-
ne gatunki wegla aktywnego umozliwiajacego usuwanie z olejow i ttuszczow
niebezpiecznych dla zdrowia zwigzkéw wielopierScieniowych (WWA: m.in.
benzo(a)piren) oraz pozostalych czternastu zwigzkéw wymienionych na liscie
Komitetu Nauki ds. Zywnosci Komisji Europejskiej). W zwiazku z tym przed-
siewzieciem planowane sg badania w szerokim zakresie na liniach w tluszczo-
wych zakladach przemystowych. Inng tematyka przewidziang do wspétpracy
z zaktadami tluszczowymi w najblizszych latach jest tzw. glebokie odszlamo-
wanie oleju rzepakowego majace na celu maksymalne usuniecie z nich fosfo-
lipidéw czyli zwigzkow, ktore pozostawione w oleju rafinowanym w nadmier-
nej iloSci wplywaja niekorzystnie na jego oksydacje i cechy sensoryczne.
Przewidziane do wspdlpracy s Zaklady Ttuszczowe w Bodaczowie dysponu-
jace duzej mocy ttoczniami nasion rzepaku oraz Zaktady w Bielsku-Bialfe;j.
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Od wielu lat organizowane s3 Miedzynarodowe Konferencje Ttuszczowe
»Postepy w Technologii Ttuszczéw Roslinnych”, ktdra skupiajg, oprocz kadry
naukowej, kierownicze i technologiczne kadry z zakladéw przemystowych.
Tematyka tych cyklicznych konferencji porusza istotne zagadnienia zwigzane
z nowoczesng technologia, analityka, problemami zywieniowymi, nowocze-
snymi produktami krajowymi i §wiatowymi. Konferencje te, organizowane
przez instytut od kilkunastu lat, cieszg si¢ uznaniem w branzy tluszczowej
i bedg kontynuowane w najblizszych latach. Znaczacy wktad pracy wniesli
pracownicy Instytutu dr inz. S. Ptasznik, dr T. Platek, dr K. Mifkowski.

Stan aktualny i perspektywy rozwoju Instytutu

Od 1 sierpnia 2009 roku Instytut Przemystu Miesnego i Ttuszczowego zostal
wlaczony do Instytutu Biotechnologii Przemystu Rolno-Spozywczego. Dziala-
nia Instytutu Przemystu Miesnego i Ttuszczowego kontynuuje Oddziat Tech-
nologii Migsa i Ttuszczu.



ODDZIAL. CUKROWNICTWA

Dyrektor
dr inz. Andrzej Baryga

ul. Inzynierska 4, 05-084 Leszno k/Blonia

aktad Analityki Cukrowniczej i Technologii Cukru dzialajacy od roku
2009 w Oddziale Cukrownictwa Instytutu Biotechnologii Przemystu
Rolno-Spozywczego ma 114-letnig historig.

Prekursorem Zaktadu byto CENTRALNE LABORATORIUM CUKROW-
NICZE (CLC), utworzone jako pierwsze w Europie w dniu 26 maja 1898 r.
na posiedzeniu przedstawicieli 27 cukrowni i rafinerii z Krélestwa Polskiego.

Na pierwszego kierownika CLC powolano dr Mieczystawa Kowalskiego,
ktory petnit te funkcje w latach 1998-1902. W nastepnych latach funk-
gje te pelnili kolejno: dr Leon Nowakowski (1903-1911), dr Jan Babinski
(1911-1921), dr Stanistaw Borzuchowski (1921-1922), inz. Tadeusz Sliwi-
ski (1923-1924) i prof. Kazimierz Smoleniski (1924-1927).

Od pierwszych lat swego istnienia CLC wykazywato wielka preznosé
dzialania. Swiadcza o tym podejmowane tematy badawcze Scisle zwigzane
z problemami technologii i analityki cukrowniczej, a réwniez $ciste kontakty
z cukrowniami zwigzkowymi. Placowka ta przyczynita sie do wyréwnania po-
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ziomu technicznego przemystu cukrowniczego Krdlestwa Polskiego z pozio-
mem cukrownictwa zachodniej Europy. Zastuga CLC bylo masowe wprowa-
dzenie w cukrowniach stacji siarkowania sokéw, wyposazonych w piece do
spalania siarki, oraz ulepszenia w sposobie prowadzenia procesu defekosatu-
racji. Prace CLC przyczynily sie¢ do poznania, a nastepnie $wiadomego kiero-
wania procesami w takich zagadnieniach jak: granice wystodzenia krajanki
burakéw cukrowych w procesie dyfuzji, rola potasu w produkgji i przerobie
burakéw, oznaczanie alkaliow w produktach cukrowniczych, wplyw wyz-
szych temperatur na rozklad sacharozy i wiele innych.

I wojna $wiatowa zahamowala rozw6j CLC oraz calego cukrownictwa.
Stopniowa stabilizacja przemystu cukrowniczego w odrodzonej Polsce, wy-
wolata zwiekszone zainteresowanie sfer cukrowniczych dziatalnoscia CLC.
Wspblnym wysitkiem dokonano rekonstrukeji placowki, zwiekszajac znacza-
CO wyposazenie w sprzet oraz aparature pomiarow3 i kontrolng. Zwigkszono
fundusze na cele badawcze, co pozwolilo na zatrudnienie wigkszej liczby per-
sonelu, jak réwniez na rozszerzenie zakresu badan. CLC podejmowato aktu-
alne dla przemystu problemy z dziedziny technologii przerobu burakéw, apa-
ratury cukrowniczej oraz kontroli chemicznej. Dorobek naukowy z tego
okresu znalazl odzwierciedlenie w licznych artykutach i obszernych opraco-
waniach publikowanych w specjalnych rocznikach ,,Prace Centralnego Labo-
ratorium Cukrowniczego”.

Olbrzymi dorobek naukowo-badawczy, dydaktyczny i publikacyjny zgro-
madzony przez pracownikéw Centralnego Laboratorium Badawczego w cig-
gu 30 lat jego dziatalnosci zostal doceniony i w dniu 1 pazdziernika 1927 r.
powolano jednostke naukowo-badawcza o wyzszej randze jaka byl Instytut
Przemystu Cukrowniczego (IPC). Organem kierujgcym IPC ustanowiono Ku-
ratorium, na czele ktorego stangl prezes inz. Stanistaw Grzybowski, honoro-
wy doktor nauk technicznych Politechniki Warszawskiej.

W sktad nowo powstatej placowki weszly cztery wydziaty: Chemiczno-
-Technologiczny zachowujacy tradycyjng nazwe ,,Centralne Laboratorium
Cukrownicze”, Mechaniczno-Cieplny, Elektryczny i Ochrony Buraka.

Spogladajac z perspektywy kilkudziesieciu lat na osiggniecia Centralnego
Laboratorium Cukrowniczego, a nastepnie Instytutu Przemystu Cukrowni-
czego w okresie miedzywojennym, nalezy podkresli¢, ze zalozony program
byt w pelni realizowany. Swiadczy o tym ogromny dorobek naukowy, cista
wspolpraca Instytutu z cukrowniami wyrazajaca sie wprowadzeniem do prak-
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tyki przemystowej nowych rozwigzan technologicznych jak i organizacyjno-
-technicznych.

Zaréwno inwencja tworcza i znaczny autorytet kierownikow, jak réwniez
zapal i wytrwalo$¢ pracownikéw poszczegdlnych specjalnosci, przyczynily sie
do tego, ze Instytut swoim dorobkiem naukowo-badawczym i wielostronnym
poradnictwem dla przemystu zdobyt sobie uznanie nie tylko wéréd cukrowni-
kow polskich, lecz i w naukowych cukrowniczych osrodkach zagranicznych.
Swiadcza o tym tytuly prac naukowych, referatéw i sprawozdan opublikowa-
nych na famach Gazety Cukrowniczej, ukazujacej si¢ w tym okresie co ty-
dzien, jak i opracowania ksigzkowe, na przyktad kolejne tomy ,,Prace Central-
nego Laboratorium Cukrowniczego” oraz dwa wydania ,Przepiséw do
kontroli fabrykacji w cukrowniach i rafineriach” i inne.

Praca naukowo-badawcza wymagata odpowiednich Srodkéw finansowych.
Takie wsparcie uzyskiwal IPC od Rady Naczelnej Polskiego Przemystu Cu-
krowniczego oraz Banku Cukrownictwa.

Dalszy rozw6j Instytutu zostal przerwany przez wybuch II wojny $wiato-
wej. Koszmarne lata okupacji rozproszyly wickszos¢ personelu i spowodowa-
ly znaczne straty w ludziach, zmarlych w cigzkich warunkach okupacji oraz
pomordowanych w wiezieniach i obozach koncentracyjnych. Zginat na ,,Pa-
wiaku” prof. Kazimierz Smolefski.

Dalsze straty Instytut ponidst w Powstaniu Warszawskim w 1944 roku,
w ktorym ulegta zdziesigtkowaniu nieliczna juz kadra naukowa oraz zostata
zniszczona siedziba i mienie materialne Instytutu: caly dobytek aparatury ba-
dawczej, kilkutysieczny ksiggozbidr i inne bezcenne materialy informacyjne
dotyczace cukrownictwa. Gmach Instytutu przy ulicy Rakowieckiej z catym
dobytkiem zostat spalony. Dziatalnoéé IPC zostata wznowiona na terenie Cu-
krowni Jézeféw (25 km od Warszawy).

Po zakoficzeniu wojny, przystapiono do organizowania Instytutu jako pla-
coéwki podlegajacej Centralnemu Zarzagdowi Przemystu Cukrowniczego. Po-
mimo szczuptosci personelu i braku wyposazenia w podstawowg aparature
pomiarowa kontrolng i badawcza, Instytut wspolpracuje z przemystem, gtow-
nie w dwoch kierunkach: poradnictwa technicznego dla cukrowni odbudo-
wywanych ze zniszczen wojennych i udzielania pomocy w organizacji kontro-
li chemiczno-technologicznej oraz szkolenia nowych kadr kandydatéw na
chemikéw zmianowych, mechanikéw i elektrykow angazowanych do pracy
w uruchamianych fabrykach.
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W wyniku akgji faczenia placowek naukowo-badawczych, Instytut Prze-
mystu Cukrowniczego w 1947 roku wszedl w sktad Gtéwnego Instytutu Che-
mii Przemystowej, a w 1949 roku w sklad Gléwnego Instytutu Przemystu
Rolnego i Spozywczego. W ramach tego ostatniego Instytutu placéwka cu-
krownicza, jako najstarsza wsrdd zorganizowanych jednostek, odgrywala
wazna role, przy czym nastapit wyrazny jej podzial na cztery zaktady: Techno-
logiczny, Chemiczno-Analityczny, Mechaniczny i Elektryczny, z ktérych ostat-
nie dwa, oprécz zagadniefi z dziedziny przemystu cukrowniczego, byly zo-
bowigzane do rozwigzywania zadan z zakresu innych branz przemystu
SPOZywCzego.

Zasadnicza zmiang w zyciu i rozwoju Instytutu bylo przywrécenie mu,
Uchwalg Rady Ministréw z dnia 2 sierpnia 1954 r., praw samodzielnej pla-
cowki pod starg nazwa Instytut Przemyslu Cukrowniczego. Od tej pory
Instytut zaczyna rozwija¢ swoja dzialalno$¢ w oparciu poczatkowo o cztery,
a nastepnie o pie¢ zakladéw naukowo-badawczych: Buraka Cukrowego,
Technologii Cukru, Mechaniczno-Energetyczny, Analityczny i Ekonomiki.

Przewidziang w tym nowym ukfadzie znacznie zwiekszong kadre nauko-
wo-inzynieryjng, kompletowano sposréd doswiadczonych specjalistow prze-
niesionych stuzbowo z przemystu, mlodzi inzynierowie przyszli z Katedry
Cukrownictwa Politechniki L.odzkiej, a technicy z Liceum Toruniskiego oraz
Liceéw Chemicznych.

Powolano réwniez Rade Naukowa, ktdrej gléwnym zadaniem bylo inicjo-
wanie i opiniowanie prac naukowo-badawczych, opieka nad rozwojem kadr
oraz ocena catoksztaltu dzialalnosci Instytutu.

Opracowany dla nowych warunkéw organizacyjnych, perspektywiczny
program dziatania Instytutu obejmowal najzywotniejsze dla przemystu kie-
runki: obnizenie kosztéw wiasnych produkgji, zwiekszenie wydajnosci cukru
z burakéw, doskonalenie jakosci produkeji oraz zmniejszenie ucigzliwosci
prac ciezkich i pracochtonnych.

Do ich realizacji wlaczyly sie wszystkie zaktady Instytutu, kazdy w zakresie
swojej specjalnosci.

Zaktad Buraka Cukrowego koncentrowal swoja dziatalno$é na ochronie
burakéw przed chorobami i szkodnikami w czasie wegetacji oraz udoskonala-
niu sposobow przechowywania surowca w celu zachowania jego wartosci
przerobowej.

Zaktad Technologii Cukru rozwinat dziatalno$¢ w dziedzinie podnoszenia
potencjalu produkcyjnego i udoskonalenia proceséw na poszczegblnych sta-
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cjach przerobowych, poczawszy od dyfuzji ciaglej, przez stacje oczyszczania
sokow, az do krystalizacji i gotowania cukrzyc, ze specjalnym uwzglednieniem
sposobdw zmierzajacych do cigglosci i zautomatyzowania przebiegu produk-
¢ji. Duzg cz¢$¢ potencjalu badawczego przeznaczono rowniez do badan nad
racjonalng gospodarka wodng w cukrowniach, a takze podjeto tematy z dzie-
dziny mikrobiologii w procesie technologicznym.

Zaktad Mechaniczno-Energetyczny rozwingl dziatalno$é w zakresie pro-
dukgji i gospodarki no$nikami energii oraz termodynamiki proceséw techno-
logicznych. Wiaczyt si¢ do prac normalizacji i typizacji procesowej aparatury
oraz urzgdzen cukrowniczych, a takze mechanizacji i automatyzacji proceséw
jednostkowych.

Zaklad Analityczny rozpoczal dziatalno$¢ w zakresie: opracowywania no-
wych, szybkich metod chemicznych oznaczen kontrolnych, ocen przydatnosci
nowych przyrzadéw stosowanych w analityce, racjonalnego wykorzystania
produktéw ubocznych.

Zaktad Ekonomiki rozwingt dziatalno$é w trzech podstawowych kierun-
kach: ekonomiki surowca, ekonomiki produkgji oraz prognoz rozwoju prze-
mystu cukrowniczego.

Nalezy rowniez podkreslié, ze poczawszy od 1954 roku nastepowato dalsze
zespolenie Instytutu z przemystem, wyrazajace sie nie tylko rozwigzywaniem
probleméw najbardziej istotnych dla cukrowni, ale réwniez rozwineto sie na
szerokg skale poradnictwo techniczne, szczeg6lnie w okresach kampanijnych.

Nawigzano blizsze kontakty z pokrewnymi instytucjami i uczelniami, rosta
i stabilizowala sie kadra pracownicza. Wzrastalo zainteresowanie wynikami
prac Instytutu, coraz czeciej publikowanymi w Gazecie Cukrowniczej i kwar-
talniku Prace Instytutéw i Laboratoriéw Badawczych Przemystu Spozywcze-
go. Zostaly wznowione lub nawigzane kontakty z naukowo-badawczymi pla-
cowkami zagranicznymi.

Te sprzyjajace warunki dla wszechstronnego rozwoju Instytutu wyrazajace
si¢ miedzy innymi wzrostem liczebnosci kadry poczawszy od 51 os6b w 1954
roku do 120 oséb w poczatkach lat 70., sktonity przemyst cukrowniczy do
zaakceptowania postulatéw Instytutu w sprawie budowy O$rodka Doswiad-
czalnego przy Cukrowni Michaléw w Lesznie. Osrodek ten, pomyslany jako
pierwszy etap powickszenia bazy materialnej Instytutu, zostal oddany do eks-
ploatacji w 1970 roku.

W latach 1970-1980 struktura organizacyjna Instytutu obejmowata cztery
zaklady naukowo-badawcze: Zaktad Buraka Cukrowego, Zaktad Technologii
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Cukru, Zaklad Mechaniczno-Energetyczny oraz Zaklad Analityki Cukrow-
niczej.

W latach tych wdrozono istotne rozwigzania do praktyki rolniczej i prze-
myslowej.

W dziedzinie surowcowej opracowano i wdrozono: metody nowoczesne-
go przechowywania burakéw, prognozowania przebiegu procesu technolo-
gicznego, ochrony roélin i wiele innych.

W zakresie technologii produkgji cukru opracowano i powszechnie wdro-
zono: sposob prawidlowego prowadzenia dyfuzji ciaglej w ekstraktorach ko-
rytowych, technologie oczyszczania soku otrzymywanego z burakéw o nie-
pelnej wartosci technologiczne;.

W zakresie gospodarki wodno-Sciekowej opracowano i wdrozono: tech-
nologie oczyszczania Sciekow cukrowni metodg fermentacji metanowej z od-
zyskiem biogazu i osadu czynnego, sposoby racjonalizacji zuzycia Swiezej
wody.

W zakresie energetyki opracowano i wdrozono: uklad cieplno-technolo-
giczny z pojemnoscig cieplng i wyparka o podwyzszonej krotnosci odparowa-
nia, warnik cukrzycy I o skréconym czasie gotowania waru oraz sposoby in-
tensyfikacji przerobu burakéw

W zakresie analityki cukrowniczej opracowano wiele nowych h metod
analitycznych: oznaczania rzeczywistej zawartosci sacharozy w produktach
cukrowniczych metodami rozcieficzeni izotopowych i enzymatycznymi, ozna-
czania cukréw i niecukréw metodami chromatografii gazowej i wysokocisnie-
niowej cieczowej. Popularyzowano i wdrazano nowe metody analityczne za-
lecane przez Miedzynarodowa Komisje Ujednolicenia Metod Analitycznych
ICUMSA.

W zakresie ekonomiki produkgji cukru w przemysle znalazly zastosowanie
takie opracowania Instytutu jak: kryteria wyboru najefektywniejszych inwe-
stycji modernizacyjnych, statystyczna metoda prognozowania plonéw bura-
kéw cukrowych, prognozowanie rozwoju przemystu cukrowniczego.

Powazne osiaggniecia do odnotowania na koncie Instytutu istnieja w zakre-
sie wdrazania w przemysle nowych maszyn i urzadzen cukrowniczych. Pra-
cownicy Instytutu badz jako autorzy danych wyjsciowych do konstruowania
nowych urzadzen badz tez przez oceng prototypoéw i ich usprawnienie, sg
wspoltworcami calego szeregu nowoczesnych urzadzen i aparatow.

Instytut Przemystu Cukrowniczego byt prekursorem wprowadzania do
przemystu cukrowniczego automatyki, poczawszy od instalowania pojedyn-
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czych obwod6éw automatycznego sterowania, przez uktady odcinkowe az do
pelnej automatyzacji cukrowni z centralng dyspozytornia.

W latach 1990-2011 przy udziale pracownikéw Instytutu do praktyki go-
spodarczej wprowadzono ponad 50 zadan, ktére dotyczyly migdzy innymi:
zastosowania mieszaniny fungicydéw, inhibitor6w wzrostu i polimeréw do
ograniczenia strat w burakach cukrowych podczas ich dtugookresowego prze-
chowywania, zastosowania ciektych krajowych preparatéw obnizajacych lep-
kos¢ cukrzyc w procesie krystalizacji i wirowania cukru, uruchomienia pro-
dukgji cukru barwnego — krysztalu zlocistego — do konsumpgji, uruchomienia
produkgji cukru ptynnego inwertowanego, zastosowania energooszczednego
uktadu cieplno-technologicznego ,,wyparka — zasobnik Ruthsa”, o podwyz-
szonej krotno$ci odparowania wyparki, wykorzystania biogazu uzyskiwanego
w procesie fermentacji Sciekow cukrowniczych, do wytwarzania energii elek-
trycznej, zastosowania nowej technologii biologicznego oczyszczania Sciekow
cukrowniczych, zapewniajacej skuteczng eliminacje zwigzkéw biogennych,
intensywnego oczyszczania $ciekow cukrowniczych z zastosowaniem procesu
fermentacji metanowej i napowietrzenia z osadem czynnym, hodowli glonéw
Chlorella do intensyfikacji procesu oczyszczania Sciekow cukrowniczych
i technologii fermentacji metanowej odpadéw cukrowniczych.

Instytut Przemystlu Cukrowniczego, oprécz prowadzenia badan nauko-
wych i prac badawczo-rozwojowych oraz wdrazania ich wynikéw do praktyki
gospodarczej, realizowal szeroki wachlarz prac o charakterze ustugowym.
Prace te swoim zakresem obejmowaty: opracowywanie ekspertyz, opinii, ocen
oraz udzielanie konsultacji w zakresie problematyki objetej dziatalnoscig
Instytutu, wykonywanie szerokiej gamy analiz dotyczacych miedzy innymi:
gleby, burakéw cukrowych, potproduktow i produktéw przemystu cukrowni-
czego, materialéw pomocniczych, a takze wod, sciekoéw i osadéw biologicz-
nych, wykonywanie specyficznych odczynnikéw chemicznych stosowanych
w cukrowniach do kontroli przebiegu procesu technologicznego i jakosci pro-
dukcji, prowadzenie szkolen dla kadr przemystu cukrowniczego z zakresu
problematyki: agrotechniczno-surowcowej, technologicznej, energetyczno-
-cieplnej, analityki cukrowniczej, oczyszczania Sciekdw i minimalizacji zagro-
zen ekologicznych.

Na uwage zastuguje tez dziatalno$¢ publicystyczna, obejmujaca setki publi-
kacji w czasopismach fachowych, a takze wydawnictwa wlasne i monografie
ksigzkowe, z ktérych nalezy wyliczy¢ m.in. ,Prace Centralnego Laboratorium
Cukrowniczego”, ,,Przepisy do kontroli fabrykacji w cukrowniach i rafine-
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riach”, ,Proekologiczna gospodarka wodno-sciekowa cukrowni”, ,Zrodta

strat cukru i mozliwosci ich zminimalizowania”, ,,Strategiczne problemy tech-

niczne i technologiczne w cukrowniach oraz sposoby ich rozwigzywania”,

»Nowoczesne metody produkgji i ochrony burakéw cukrowych”, ,Metody

badan zalecane w analityce przemystu cukrowniczego w aspekcie wymagan

Unii Europejskiej”, ,,Przewodnik do wdrazania systemu HACCP w przemysle

cukrowniczym”, ,Doskonalenie procesu oczyszczania soku surowego w cu-

krowniach”, ,Energetyka cieplna cukrowni, ,Przewodnik Dobrej Praktyki

Produkcyjnej i Dobrej Praktyki Higienicznej dla Cukrowni”, ,Zagadnienia

mikrobiologiczne procesu produkgji cukru z buraka cukrowego”, ,,Burak cu-

krowy, uprawa, ochrona, przechowywanie, gospodarka surowcowa”, ,,Roz-
woj przemystu cukrowniczego w aspekcie wdrazania systeméw jakosci oraz
doskonalenia jakosci zywnosci, pasz i ochrony srodowiska”

Z wielu wymiernych osiggnie¢ Instytutu na podkreslenie zastuguje takze
uzyskanie uprawnien:

— wpisanie na liste rzeczoznawcé6w — 0s0b prawnych — Ministerstwa Ochro-
ny Srodowiska, Zasobéw Naturalnych i Le$nictwa w specjalnosci: ochrona
wod w branzy przemystu cukrowniczego;

— uzyskanie upowaznienia Instytutu Ochrony Ro$lin do prowadzenia badan
skutecznos$ci dzialania srodkéw ochrony roslin w celu dopuszczenia tych
srodkéw do obrotu i stosowania w nastepujagcym zakresie: grupa Srodkoéw
ochrony roslin — herbicydy, adiuwanty, insektycydy, regulatory wzrostu
i fungicydy, rodzaje doswiadczen polowe, uprawy — burak cukrowy;

— uzyskanie certyfikatu akredytacji laboratoriéow badawczych nr AB 803,
udzielonego przez Polskie Centrum Akredytacji w dniu 11.07.2007 r.
Pozytywng ocene dzialalnoSci Instytutu Przemystu Cukrowniczego po-

twierdzajg wyrdznienia i nagrody przyznawane zespolom badawczym za wy-

bitne osiggniecia tworcze w zakresie nauki i postepu technicznego. W okresie
ostatnich lat byly to nagrody w dziedzinach: gospodarki surowcowej, techno-
logii produkgji cukru i ochrony srodowiska naturalnego przyznawane przez:

Ministra Rolnictwa i Gospodarki Zywno$ciowej, Ministra Ochrony Srodowi-

ska, Zasobow Naturalnych i Le$nictwa, Ministra Gospodarki Przestrzennej

i Budownictwa.

Historie Instytutu tworzyli ludzie, ktérzy swoja dziatalno$cig i tworczg in-
wengcja, zdolno$ciami organizacyjnymi, pasjg badawcza, a szczegdlnie umito-
waniem cukrownictwa, wytyczali kierunki dziatania. Sposréd nich w szcze-
g6lnosci nalezy wymienic:
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— prof. Kazimierza Smolefiskiego — prof. Politechniki Warszawskiej, kierow-
nika CLC, wspanialego naukowca, ktérego wychowankami byli prof. dr
Tadeusz Pietrzykowski, doc. Aleksander Zelazny, doc. Wiadystaw Zero
i wielu innych zastuzonych cukrownikéw,

— prof. Tomasza Wolskiego — znakomitego specjaliste zagadniefi ochrony
srodowiska, a zwlaszcza biotechnologii oczyszczania Sciekow, wspaniatego
organizatora i wychowawcy wielu specjalistow,

— dr. Mieczystawa Kowalskiego — doswiadczonego chemika cukrownika,
wspoOttworcy znanej w Srodowisku defekacji wstepnej,

— inz. Sylwestra Debskiego — organizatora i kierownika Zaktadu Mechanicz-
nego, wybitnego znawcy aparatury i urzadzen cukrowniczych, autora wie-
lu prac podstawowych,

— doc. Whadystawa Zero — niezwykle utalentowanego naukoweca, ktéry. po-
zostawil po sobie wiele cennych prac badawczych, wsréd ktérych na
pierwszym miejscu nalezy wymieni¢ prace dot. proceséw filtracyjnych,

— doc. Aleksandra Zelaznego — dyrektora Gléwnego Instytutu Przemystu
Rolnego i Spozywczego, kierownika Zaktadu Technologii Cukru. Jego nie-
zwykle cenne dla przemystu prace zwigzane byly z dziedzing krystalizacji
i oczyszczania klaréwek,

— doc. dr. Stanistawa Gawrycha — kierownika Zaktadu Technologii Cukru,
ktory pozostawil po sobie niezwykle cenne opracowania dotyczace tech-
nologii przerobu burakéw o niepetnej wartosci technologiczne;j,

— inz. Jerzego Zaleskiego — kierownika Zaktadu Analityki, twércy koloryme-
trycznej metody oznaczania inwertu,

— wielu innych.

Pierwszym dyrektorem Instytutu Przemystu Cukrowniczego zostal inz.
Stanistaw Sliwifiski i petnit t¢ funkcje w latach 1927-1939, a nastepnie petni-
li ja kolejno: prof. Ignacy Dabrowski (1945-1949), mgr inz. Aleksander Zela-
zny (1949-1953), prof. dr inz. Tadeusz Pietrzykowski (1954-1955), mgr J6-
zef Lewon (1955-1963), prof. dr inz. Tadeusz Pietrzykowski (1964-1968),
dr inz. Zbigniew Kowalewski (1968-1970), doc. dr inz. Edmund Wale-
riafczyk (1970-1973), dr inz. Tadeusz Bogumit (1973-1976), dr inz. Wiktor
Fornalek (1976-1997), mgr inz. Antoni Laudanski (1998-2003), dr inz. Jan
Malec (2004-2007) i dr inz. Andrzej Baryga (2007-2009 — jako dyrektor IPC,
a od 2009 r. jako dyrektor OC IBPRS.

Z dniem 1 lipca 2009 r. na mocy decyzji Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi
z dnia 15 czerwca 2009 roku (Dz.U. z 2009 r., nr 99, poz. 831) nastgpilo

248



Oddzial Cukrownictwa

polaczenie Instytutu Przemystu Cukrowniczego z Instytutem Biotechnologii

Przemystu Rolno-Spozywczego.

Instytut Przemystu Cukrowniczego dziala jako: Oddzial Cukrownictwa
Instytutu Biotechnologii Przemystu Rolno-Spozywczego (OC IBPRS ).

W ramach Oddziatu Cukrownictwa funkcjonuje jeden zaklad: Zaktad
Analityki Cukrowniczej i Technologii Cukru (ZAC i TC), ztozony z 4 pracow-
ni: Pracowni Analityki Cukrowniczej (PAC), Pracowni Mikrobiologii (PM),
Pracowni Technologii Cukru (PTC) i Pracowni Gospodarki Woda i Ochrony
Srodowiska (PGW i OS).

Liczebnos¢ zespotu pracownikéw ulegla znacznej redukeji. W latach 70.
bylta najwyzsza i wynosita 120 oséb, a obecnie wynosi 14 0séb, w tym: 6 pra-
cownikéw naukowych 4 inzynieryjno-technicznych, 1 biblioteki i dziatalnosci
ogoblno-technicznej, 2 administracyjno-ekonomicznych oraz 1 na stanowisku
robotniczym.

Zaklad Analityki Cukrowniczej i Technologii Cukru posiada odpowiednia
baze do prowadzenia badan: dobrze wyposazone laboratoria, przystosowane
do wymagan akredytacyjnych o facznej powierzchni 370 m2.

W perspektywie planuje si¢ wzmocnienie kadry merytorycznej Zaktadu
Analityki Cukrowniczej i Technologii Cukru i skoncentrowanie si¢ na dziatal-
nosci badawczej obejmujace;j:

— Opracowanie sposobéw poprawy efektywnos$ci przebiegu procesow jed-

nostkowych produkgji cukru;

Wprowadzenie do produkcji nowych asortymentow cukrus;

Opracowanie wytycznych technologicznych do przerobu buraka cukrowe-

go w zaleznosci od prognozowanej jakosci surowca;

— Opracowanie wytycznych technologicznych do poprawy jakosci fizyko-
chemicznej i mikrobiologicznej cukru oraz minimalizacji strat produkcyj-
nych;

— Ocenianie aktywnosci i skutecznos$ci dzialania Srodkéw chemicznych sto-
sowanych w procesie technologicznym produkgji cukru;

— Opracowanie schematéw racjonalnego gospodarowania zasobami Swiezej
wody w cukrowniach;

— Doskonalenie technologii mechanicznego, chemicznego i biologicznego
oczyszczania Sciekow cukrowniczych;

— Doskonalenie produkgji wysokoenergetycznego biogazu z odnawialnych
zrodet energii;

i

\
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— Ustalanie zagrozen wynikajacych z oddzialywania cukrowni na Srodowisko
naturalne i opracowanie wytycznych dotyczacych dziatan proekologicz-
nych zapobiegajacych tym zagrozeniom;

— Racjonalizowanie gospodarki odpadowej w przemysle spozywczym.
Dziatalno$¢ ustugowa obejmowata bedzie wykonywanie prac analitycz-

nych, ocen i ekspertyz z zakresu analityki cukrowniczej, mikrobiologii cu-

krowniczej, ochrony Srodowiska naturalnego, gospodarki surowcowe;j i tech-
nologii przetwarzania korzeni burakéw cukrowych na cukier.

Planuje sie takze rozwiniecie dzialalno$ci szkoleniowej obejmujacej prowa-
dzenie szkolen dla kadr przemystu cukrowniczego z zakresu doskonalenia
gospodarki surowcowej, optymalizacji technologii przetwarzania korzeni bu-
rakéw cukrowych na cukier, doskonalenia jakosci fizykochemicznej i mikro-
biologicznej gotowych produktow oraz obstugi technologicznej i analitycznej
biologicznych oczyszczalni Sciekow.

Zaréwno Centralne Laboratorium Cukrownicze, jak Instytut Przemystu
Cukrowniczego byly finansowane w gtéwnej mierze przez przemyst cukrow-
niczy.

Centralne Laboratorium Cukrownicze bylo finansowane niemal w calosci
przez 27 cukrowni i rafinerii z Krolestwa Polskiego.

Instytut Przemystu Cukrowniczego byl finansowany przez przemyst w roz-
ny sposéb:

- poczatkowo (przed II wojng Swiatowg) przez Rade Naczelng Polskiego
Przemystu Cukrowniczego oraz Bank Cukrownictwa. Dotacje Rady Na-
czelnej i Banku Cukrownictwa stanowily ok. 70% sumy budzetowej;

— bezposrednio po Il wojnie swiatowej — przez Centralny Zarzad Przemystu
Cukrowniczego. Przyznawane dotacje stanowity ok. 60% sumy budze-
towej;

— w latach 60., 70. i 80. ubieglego wieku — przez Zjednoczenie Przemystu
Cukrowniczego i Przedsi¢biorstwa Pafistwowe, grupujace po kilka cukro-
wni, z funduszu przeznaczonego na postep naukowo techniczny w cu-
krowniach. Srodki przeznaczane byly na realizacje corocznie ustalanego
planu prac naukowo badawczych i badawczo rozwojowych i stanowily
ok. 60% sumy budzetowej;

— wlatach 1990-2004 - przez 48 cukrowni w wysokosci proporcjonalnej do
ilosci wyprodukowanego przez nie cukru. Stawka bazowa do wyliczania
kwoty naleznej od poszczegblnych cukrowni na realizacje corocznie usta-
lanego programu prac naukowo badawczych i badawczo rozwojowych
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ustalana byla przez Radg¢ Przedstawicieli Przemystu Cukrowniczego powo-
tanej na spotkaniu dyrektor6w 48 cukrowni w dniu § lipca 1990 r. Rada ta
petnita role organu upowaznionego do podejmowania w imieniu wszyst-
kich cukrowni wigzacych decyzji dotyczacych wspotpracy z IPC w zakresie
zarébwno merytorycznym, jak i finansowym. Wysokos¢ srodkéw finanso-
wych przewidzianych na realizacje programu stanowita ok. 60% sumy bu-
dzetowej.

Po zakoficzeniu dziatalnosci Rady Przedstawicieli Przemystu Cukrownicze-
go w 2004 roku rozpoczal si¢ okres trudnosci z domknieciem sumy budzeto-
wej. Dzialalno$¢é naukowo-badawcza musiala zostaé ograniczona ze wzgledu
na konieczno$¢ szeroko zakrojonej dziatalnosci typowo ustugowe;j. Przychody
z tej dzialalnosci musza stanowié¢ prawie 50% sumy budzetowej.



ZWIAZKI ZAWODOWE

— Zawiazek zawodowy NSZZ ,,Solidarnos¢” przy IBPRS

Przewodniczaca Komisji Zakladowej: Zofia Gaczyniska

Niezalezny Zwigzek Zawodowy ,,Solidarno$¢” powstat w IBPRS 17 maja
1989 roku. Woéwczas to powolana zostala Tymczasowa Komisja Zaktadowa
NSZZ ,Solidarnos$¢”, ktora 24 maja zostala zarejestrowana przez NSZZ ,.So-
lidarno$¢” REGION MAZOWSZE pod nr 825. Pierwsze wybory do Komisji
Zaktadowej przeprowadzono 21 listopada 1989 r., a jej przewodniczacym
zostata Pani Krystyna Stecka. Liczba cztonkéw zwigzkowej organizacji zakla-
dowej wynosita wowczas 67 0sob i skupiala w swych szeregach znaczng czesé
pracownikéw Instytutu. W dalszych latach funkcje przewodniczacego Zwiaz-
ku pelnili: Pani Danuta Czajkowska i Pan Adam Korczak. W roku 1999 roku
przewodniczacg KZ NSZZ ,,Solidarno$¢” przy IBPRS zostata Pani Zofia Ga-
czyfiska i funkcje te pelni do chwili obecnej (ostatnie wybory odbyly sie
w 2010 roku). Z chwilg przytaczenia do IBPRS (2008 r.) Centralnego Labora-
torium Przemystu Koncentratéw Spozywczych w Poznaniu oraz Centralnego
Laboratorium Przemystu Ziemniaczanego w Poznaniu nastgpito polaczenie
istniejagcych w tych Oddziatach Organizacji Zwigzkowych NSZZ ,Solidar-
no$¢” z organizacja zwigzkowsa dzialajacg przy IBPRS w Warszawie. W wyni-
ku tego polaczenia powstala jedna Organizacja Zwigzkowa NSZZ ,Solidar-
no$¢” IBPRS, ktoéra liczy obecnie 49 czlonkow.

Podstawowym zadaniem NSZZ ,,Solidarnos$¢” jako zwigzku zawodowego
dzialajacego na terenie IBPRS, jest reprezentowanie intereséw wszystkich pra-
cownikéw Instytutu wobec pracodawcy poprzez obrone ich godnosci, praw
oraz interesOw materialnych i moralnych, zar6wno zbiorowych jak i indywi-
dualnych. Komisja Zakladowa Zwigzku wspoétuczestniczy w tworzeniu ko-
rzystnych warunkéw pracy, bytu i wypoczynku pracownikéw. Prowadzone
w tym zakresie negocjacje z Dyrektorem IBPRS majg szczegdlne znaczenie
przy tworzeniu Uktadu Zbiorowego Pracy i przestrzeganiu zawartych w nim
postanowien. Aktywnos$¢ Zwigzku przejawia sie rOwniez poprzez uczestnic-
two w Radach Naukowych, Kolegiach Dyrektorskich, Komisjach towarzysza-
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cych przytaczaniu nowych Oddzialéw, a takze wyborze Rady Zakladowej
oraz Spolecznego Inspektora Pracy.

Kolejnym, istotnym obszarem dzialalno$ci Komisji Zaktadowej NSZZ ,,So-
lidarno$¢” jest ,,polityka” socjalna Instytutu. Prowadzone w tym zakresie pra-
ce dotycza przede wszystkim:

— wspblgospodarowania Zaktadowym Funduszem Swiadczen Socjalnych,
— opiniowaniu wnioskéw o zapomogi losowe oraz wyplacaniu zasitkéw sta-
tutowych ze srodkow wlasnych.

Ponadto w gablocie zwigzkowej istniejacej na terenie Instytutu zamieszcza-
ne s3 na biezgco komunikaty dotyczace istotnych spraw zwigzkowych.

Zwiazek zawodowy ,Solidarno$¢” przy IBPRS prowadzi takze dziatalno$é
wychodzacg na zewnatrz Instytutu. Wielokrotnie cztonkowie zwigzku brali
udzial w manifestacjach organizowanych przez Region Mazowsze. Niejedno-
krotnie podejmowali réwniez dzialania w strukturach ponadzakladowych,
w tym w Krajowej Sekeji Nauki oraz jako delegaci na Regionalne Walne Ze-
brania Delegatow.

W XXX rocznice powstania i dziatalnosci Niezaleznego Samorzadnego
Zwigzku Zawodowego ,Solidarno$¢” w dniu 15 paZzdziernika 2010 r. na
Zamku Krélewskim odbyta sie uroczysto$¢ upamietniajgca to wydarzenie, na
ktorej Organizacje Zwiagzkowa nr 825 NSZZ ,SOLIDARNOSC” dzialajaca
przy IBPRS w Warszawie uhonorowano medalem XXX-LECIA NSZZ ,,SOLI-
DARNOSC” REGIONU MAZOWSZE za wkiad w powstanie i trwaly rozwoj
naszego Zwigzku.

Ponadto od chwili przytaczenia Oddziatu Chtodnictwa i Jako$ci Zywnosci
w Lodzi do IBPRS dziatajg takze dwa inne zwigzki zawodowe:
— Zwiazek Zawodowy Pracownikow Lodzkiego Oddzialu IBPRS

Zwigzek powstal w grudniu 1983 r. w Lodzi przy COBRPGIAS pod na-
zwg: Zwigzek Zawodowy Pracownikéw Centralnego OSrodka Badawczo-
-Rozwojowego Przemystu Gastronomicznego i Artykuléw Spozywczych.
W latach 1999-2000 do zwiazku zapisata sie¢ wiekszo$¢ pracownikéw Osrod-
ka nastgpita zmiana wtadz Zwigzku. Zwiazek zaczatl aktywnie bronié praw
pracowniczych. W roku 2003 przystgpit do Federacji Zwigzkéw Zawodo-
wych Pracownikéw Mleczarstwa w Polsce, ktérego czlonkiem jest do dnia
dzisiejszego. Po przeksztalceniu i wiaczeniu COBRPGIAS do Instytutu IBPRS
w Warszawie, Zwigzek zmienil nazwe na obecna: Zwigzek Zawodowy Pra-
cownikéw Lodzkiego oddzialu Instytutu Biotechnologii Przemystu Rolno
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Spozywczego. Zwigzek funkcjonuje do dnia dzisiejszego w IBPRS Oddzial
Chtodnictwa i Jako$ci Zywnosci, wspétpracujac z drugim ZZ dziatajacym na
terenie Lodzkiego Oddziatu IBPRS oraz pozostalymi ZZ z Instytutu IBPRS.
— Zwiazek Zawodowy Inzynier6w i Technikow jest ogélnokrajowa organi-
zacja zwigzkowa i dziala w kraju od 1989 roku. Zaktadowa Organizacja ZZIT
powstala przy Centralnym Laboratorium Chtodnictwa w czerwcu 2005 roku.
Od momentu przeksztalcenia i wlgczenia CLCh do IBPRS zwigzek zmienil na-
zwe na Zaktadowa Organizacja ZZIT przy IBPRS. Zwiazek wraz ze wszystki-
mi innymi organizacjami zwigzkowymi bierze czynny udzial w ksztaltowaniu
w IBPRS optymalnych warunkéw pracy zaréwno w kwestiach organizacyjno-
-zawodowych jak rowniez finansowych pracownikéw Instytutu. Zaktadowa
Organizacja ZZIT liczy 15 cztonkéw.



PRZYSZY.OSC

szystkie dziatania IBPRS sg zdeterminowane gtéwnym, statutowym ce-

lem jakim jest stuzenie polskiej gospodarce zywnosciowej. Rozumie sie
przez to dbato$¢ o rozwoj nowych energooszczednych i bezpiecznych dla $ro-
dowiska technologii. Jednoczes$nie rolg instytutu badawczego jest troska
o zdrowie konsumenta czyli monitoring jakosci wytwarzanych produktow
spozywczych oraz opracowanie nowych, innowacyjnych technologii i pro-
duktéw funkcjonalnych. Instytut pracujacy na potrzeby gospodarki musi wy-
wazy¢ proporcje miedzy pracami badawczymi, o poglebionym charakterze
naukowym, a pracami aplikacyjnymi na uzytek gospodarki. Ten aspekt doty-
czy rOwniez charakteru publikacji. na ile maja to by¢ opracowania o wysokich
notowaniach w rankingach, a na ile publikacje uzyteczne dla $redniej kadry
kierowniczej zaktadéw produkcyjnych. Na charakter publikacji duzy wpltyw
ma spos6b finansowania dziatalnosci instytutéw przez budzet panstwa. Cha-
rakter publikowanych prac jest w duzej mierze determinowany sposobem ich
postrzegania przez decydentéw finansowania nauki.

Nalezy przewidywad, ze finansowanie instytutow bedzie w coraz mniej-
szym stopniu udzialem budzetu panstwa. Powinno wzrasta¢ finansowanie
przez instytucje gospodarcze. To zalezne bedzie od zmian legislacyjnych sty-
mulujacych wspélprace gospodarki z nauka. Skutecznos$é wlasciwego wyko-
rzystania Srodkow finansowych przez Instytut bedzie zalezata od dwéch pod-
stawowych czynnikow:

- poziomu kadry naukowe;j,
- odpowiedniej infrastruktury.

W odniesieniu do pracownikéw naukowych nalezy oczekiwaé znacznego
i szybkiego wzrostu liczby stopni i tytuléw naukowych. Nie jest to sprawa
prosta. W odr6znieniu od innych pionéw nauki (szkoly wyzsze, instytuty
PAN) pracownicy instytutow resortowych wiele czasu przeznaczajg na pozy-
skiwanie §rodkéw pozabudzetowych. Wymaga to wielu staraf, z wyjazdami
w teren, wigcznie. Nie moze to jednak usprawiedliwia¢ odktadania awanséw
naukowych w czasie.
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Jedna z drég do podnoszenia kwalifikacji naukowych jest pozyskiwanie
miodych pracownikéw ze stopniami naukowymi. Dotyczy to zwlaszcza spe-
cjalistbw z nowych kierunkéw badawczych m.in. biologii molekularnej. Ci
mtodzi, pelni wspolczesnej wiedzy i zapalu ludzie s3 przysztoscia Instytutu.

Kadra naukowa jest trzonem jednostki badawczej. Wymaga troski i zapew-
nienia odpowiedniego poziomu materialnego. Nalezatoby stworzy¢ system,
ktéry bedzie premiowat zdolnosci, pracowitosé i skuteczno$é oraz stymulowat
wysitki do podnoszenia kwalifikacji.

Dobra kadra musi mie¢ zapewnione odpowiednie warunki pracy. Oznacza
to wysokiej klasy aparature, przyjazne otoczenie i profesjonalng obstuge stuzb
pomocniczych. W setnym roku swojego istnienia IBPRS moze poszczycic sig
zasobami znakomitej aparatury badawczej. To nie moze jednak uspokajaé.
Wspélczesna aparatura badawcza szybciej starzeje sie moralnie niz fizycznie
i ciggle trzeba jg odnawiad. Stalej troski wymagajg budynki Instytutu o dtugim
okresie eksploatacji. Trzeba je ciagle dostosowywaé do zwiekszajacych si¢ wy-
magan pracownikéw i norm uzytkowania.

Zmieniajace si¢ stosunki wlasnoSciowe w przemysle spozywczym oraz jego
struktura bedzie wymagaé od Instytutu dostosowania organizacji do nowych
wyzwah. Galezie przemystu, dla ktérych Instytut powstal 100 lat temu maja
teraz mniejsze znaczenie niz wowczas. Rozwinely sie inne, ktore Instytut
wspomagal, bedg powstawaé nowe, do ktérych Instytut bedzie musial dosto-
sowal swoja tematyke badan.

Podgzajac w tym kierunku uruchamiany jest kierunek badan w zakresie
mleczarstwa oraz przewidzie¢ nalezy uruchomienie specjalizacji winiarskiej.
Przemyslenia wymaga zmodernizowanie istniejacej struktury IBPRS. Nakta-
dajaca i krzyzujaca sie tematyka badah miedzy zakladami wymaga uporzadko-
wania.

Przysztos¢ IBPRS to wzrost aktywno$ci w obszarze doskonalenia jakosci
produktéw zywnoSciowych, ze szczegblnym naciskiem na bezpieczefistwo
zywnoSci i przy wykorzystaniu w duzym stopniu metod biotechnologicznych,
a takze technologii zapewniajacych wysoka efektywno$¢ ekonomiczng i ochro-
ne Srodowiska. Potgczenie w ciggu pieciu lat dziesi¢ciu jednostek badawczych,
funkcjonujgcych wczesniej samodzielnie, wymaga nowego podejscia do
wspolpracy z przemystem, kreowania wizerunku firmy, a co za tym idzie eks-
pansywnych dziatan marketingowych, promujacych opracowanie nowych,
innowacyjnych technologii i produktéw.
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Powstanie tak duzej, nowej jednostki wymagaé bedzie wielu dalszych dzia-
tan konsolidacyjnych i restrukturyzacyjnych, dostosowujgcych zakres dziata-
nia do potrzeb gospodarki. Dziatalnos¢ naukowo-badawcza wymaga aktyw-
nego wiaczenia si¢ w europejskie struktury badan.

Podniesienie roli i rangi IBPRS w badaniach naukowych, a takze w prze-
mySle zywnoSciowym w kraju i na arenie miedzynarodowej planujemy osig-
gnac przez:

— rozszerzenie obszaru dzialania Instytutu o nowe obszary — mleczarstwo,
winiarstwo,

— podwyzszenie efektywnosci prac rozwojowych co bedzie sie wyrazaé liczbg

i efektami wdrozen,

wzrost prestizu Instytutu,

wlaczenie Instytutu w $wiatowy system badan naukowych.

-

i

Efektem dziatan powinno by¢:
wzmocnienie potencjatu badawczego Instytutu,
intensyfikacja dziatafi komercjalizacyjnych,
zwigkszenie liczby miodych pracownikéw o wysokich kwalifikacjach for-
malnych i ich udzialu w projektach UE,
przywrodcenie Instytutowi prawa do nadawania stopni naukowych,
zwigkszenie liczby patentéw miedzynarodowych,
przygotowanie i upowszechnienie licznych ofert technologicznych jako
produktéw rynkowych,
wieksze zaangazowanie marketingu w rozwdj nowych wyrobow i ustug,
badania marketingowego kapitatu intelektualnego.
Polityka naukowo-badawcza winna okaza¢ duza elastycznosé. Plany ba-
dawcze muszg uwzgledniaé zmieniajace sie potrzeby rynku i trendy w nauce
Swiatowej.

Ambitne plany musza uwzgledniaé mozliwosci finansowe, kadrowe i czyn-
niki zewnetrzne.

We wszystkich poczynaniach niech przy$wieca starorzymska zasada Owi-
diusza

»Quidquid agis, prudenter agas at respice finem
Cokolwiek czynisz, czyn roztropnie i czekaj korica (efektow)
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Zalacznik nr 1

NAGRODY I WYROZNIENIA IBPRS

1952

Pafistwowa Nagroda Zespotowa III stopnia za prace ,,Opracowanie i uruchomie-
nie produkgji koncentratu witaminy C z owocow dzikiej r6zy w proszku — Centralne
Laboratorium Przemystu Koncentratéw Spozywczych.

1960

Nagroda Zespolowa Ministra Przemystu Spozywczego i Skupu za prace ,,Opraco-
wanie i wdrozenie do produkgji ekstraktu kawy naturalnej Marago — Centralne Labo-
ratorium Przemystu Koncentratéw Spozywczych;

Nagroda Zespolowa Miasta Poznania i Wojewoddztwa Poznaniskiego w dziedzinie
Postepu Technicznego za prace ,,Opracowanie i wdrozenie do produkgji ekstraktu
kawy naturalnej Marago — Centralne Laboratorium Przemystu Koncentratéw Spo-
zywczych.

1963

Nagroda Zespolowa Ministra Przemystu Spozywczego i Skupu za prace ,,Opraco-
wanie technologii otrzymywania oczyszczonego enzymatycznego preparatu pektoli-
tycznego z plesni Aspergillus niger — Centralne Laboratorium Przemystu Koncentra-
tow Spozywczych.

1964

Nagroda Zespotowa Ministra Przemystu Spozywczego i Skupu za prace ,,Urucho-
mienie produkgji kwasu glutaminowego” — Centralne Laboratorium Przemystu Kon-
centratéw Spozywczych.
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STO LAT Instytutu

1966

Wyréznienie na Miedzynarodowej Wystawie Zywnosci SIAL w Paryzu za Pekto-
pol i Kremogeny — Instytut Przemystu Fermentacyjnego.

1968

Nagroda na Miedzynarodowej Wystawie Zywnosci SIAL w Paryzu za Novit — In-
stytut Przemystu Fermentacyjnego.

1969

Nagroda Ministra Przemystu Spozywczego i Skupu za prace ,,Opracowanie i uru-
chomienie produkeji przetwor6w dla niemowlat” — mgr inz. Danuta Maczyfiska,
mgr inz. Janusz Lipowski, Helena Szwejk, Barbara Borowska;

Nagroda zespolowa Ministra Przemystu Spozywczego i Skupu za prace ,,Opraco-
wanie nowej technologii produkcji wysokojakosciowej, sproszkowanej pektyny z wy-
tlokéw jabtkowych” — dr inz. Barbara Sewer-Lewandowska.

1970

Nagroda zespolowa IV stopnia w Krajowym Konkursie NOT za prace ,,Poprawa
jakosci pektyny jabtkowej poprzez unowoczesnienie technologii” — dr inz. Barbara
Sewer-Lewandowska;

Czwarta Nagroda w Krajowym Konkursie ,,O jakos¢ wyrobow przemystu spo-
zywczego” za prace ,,KadZ fermentacyjna do drozdzy z chlodnica zewnetrzng — typ
SK-71” — mgr inz. Mieczystaw Skiba;

Nagroda II stopnia w konkursie pt. ,,O jako$¢ wyrobéw przemystu spozywczego”
za prace ,Otrzymywanie ekstraktéw kawy zbozowej w proszku — Centralne Labora-
torium Przemystu Koncentratéw Spozywczych;

Nagroda II stopnia w konkursie pt. ,,O jako$¢ wyrobéw przemystu spozywczego”
za prace ,,Opracowanie prototyp6w i wdrozenie do produkgji konserw dla niemowlat
i dzieci” — Centralne Laboratorium Przemystu Koncentratéw Spozywczych;

Nagroda II stopnia w konkursie pt. ,,O jakos¢ wyrobéw przemystu spozywczego”
za prace ,,Spos6b otrzymywania nasion straczkowych o krétkim czasie gotowania
z rownoczesnym wzbogaceniem w biatko” — Centralne Laboratorium Przemystu Kon-
centratéw Spozywczych;
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Nagrody i wyrdznienia IBPRS

Nagroda V stopnia w konkursie pt. ,,O jako$¢ wyrobéw przemystu spozywczego”
za prace Opracowanie optymalnych parametréw sterylizacji konserw dla dzieci —
Centralne Laboratorium Przemystu Koncentratéw Spozywczych;

Nagroda V stopnia w konkursie pt. ,,O jako$¢ wyrobéw przemystu spozywczego”
za prace ,,Opracowanie technologii kakao typu instant — Centralne Laboratorium
Przemystu Koncentratow Spozywczych, 1970, Warszawa;

Nagroda V stopnia w konkursie pt. ,,O jako$¢ wyrobéw przemystu spozywczego”
za prace ,,Opracowanie technologii szybko gotujacego sie ryzu — Centralne Laborato-
rium Przemystu Koncentratow Spozywczych;

Nagroda V stopnia w konkursie pt. ,,O jako$¢ wyrobéw przemystu spozywczego”
za prace ,,Opracowanie technologii wytwarzania zagestnika skrobiowego, zelujacego
na zimno do celéw spozywczych — Centralne Laboratorium Przemystu Koncentratéw
Spozywczych.

1971

Nagroda Zespolowa NOT I stopnia — Mistrz Techniki — za prace ,,Opracowanie
metody kondensacji aromatéw owocowych” — mgr inz. Krystyna Karwowska, Jan
Zalewski, Maria Borkowska, Konstanty Zietkiewicz;

Nagroda Miasta Poznaf i Wojew6dztwa Poznanskiego za prace naukowo-badaw-
cze i postep techniczny — doc. dr W. Stowiniski;

I Nagroda w Konkursie technicznym Gazety Poznafiskiej ,,Ztoty Suwak” za prace
»Kawa Inka” — Centralne Laboratorium Przemystu Koncentratéw Spozywczych.

1972

Nagroda Ministra Przemystu Spozywczego i Skupu za prace ,,Otrzymywanie
drozdzy spozywczych” — mgr Olga Ilnicka-Olejniczak, mgr Maria Lipiec, dr inz. Wie-
staw Rzedowski;

I Nagroda zespolowa Ministra Przemystu Spozywczego i Skupu za udziat w reali-
zacji pracy tworczej przy projekcie wynalazczym pt. Ekstrakt kawy zbozowej
w proszku uzyskany na drodze enzymatycznej — dr inz. Wiestaw Rzedowski;

I Nagroda na Resortowej Wystawie Projektow Wynalazczych Przemystu Spozyw-
czego za prace ,Kawa Inka” — Centralne Laboratorium Przemystu Koncentratéw Spo-
zywczych;

Nagroda NOT za wybitne osiagni¢cia w dziedzinie techniki — Wyréznienie za
prace ,Kawa Inka” — Centralne Laboratorium Przemystu Koncentratéw Spozyw-
czych.
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STO LAT Instytutu

1973

Dyplom branzowego Wicemistrza Techniki 1973. mgr inz. Mieczystaw Skiba

Nagroda V stopnia — Mistrz Techniki — mgr inz. Krystyna Karwowska, Konstan-
ty Zietkiewicz, Maria Borkowska;

Nagroda Ministra Przemystu Spozywczego i Skupu za prace ,,Opracowanie i uru-
chomienie produkeji przetworéw dietetycznych” — dr inz. Danuta Maczynska,
mgr inz. Janusz Lipowski, Leszek Leszczynski;

Mistrz Techniki Resortu — za prace ,Kawa Inka” — Zdzistaw Pazota Centralne
Laboratorium Przemystu Koncentratéw Spozywczych;

Whpis do Ksiegi Osiagnie Nauki Polskiej na IT Kongresie Nauki Polskiej za prace
»Opracowanie technologii produkeji glukozy krystalicznej metoda kwas-enzym” —
Centralne Laboratorium Przemystu Koncentratéw Spozywczych;

I miejsce na Sympozjum RWPG w Pradze za prace ,,Rogout jarzynowo-migsne
w sosie pomidorowym” — Centralne Laboratorium Przemystu Koncentratéw Spozyw-
czych;

IIT miejsce na Sympozjum RWPG w Pradze za prace ,Wolowina z makaronem” —
Centralne Laboratorium Przemystu Koncentratéw Spozywczych, 1973 Praga;

IV Nagroda w Konkursie technicznym Gazety Poznafiskiej ,,Ztoty Suwak” za pra-
ce ,,Odzywka Minimal” — Centralne Laboratorium Przemystu Koncentratéw Spozyw-
czych.

1974

Nagroda Zespotowa NOT 1I stopnia — Mistrz Techniki — za prace ,,Metoda fer-
mentacji brzeczki i lezakowania piwa w ukfadzie cisnieniowym” — dr Wladystaw Dyl-
kowski, dr Barbara Sielicka, mgr inz. Wiestawa Komornicka, mgr Stefan Dulny,
mgr Maria Brzozowska;

Nagroda Przewodniczacego KNiT za prace ,,Opracowanie technologii ekstraktéw
chmielowych i uruchomienie ich produkgi” - dr inz. Tadeusz Golebiewski,
mgr inz. Lucja Dubiel, mgr inz. Maria Blacha, Danuta Drzewiecka, Janina Pisarska.

1975
Nagroda Ministra Le$nictwa za prace ,Zastosowanie nowego stymulatora eks-

traktu drozdzowego w celu zwiekszenia wydajnosci i globalnej ilosci pozyskiwanej
zywicy sosnowej” — dr Olga Ilnicka-Olejniczak, mgr Maria Lipiec;
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Nagrody i wyrdznienia IBPRS

Nagroda w Konkursie technicznym Gazety Poznanskiej ,,Zloty Suwak” za prace
»Opracowanie technologii produkeji glukozy krystalicznej metodg enzym-enzym” -
Centralne Laboratorium Przemystu Koncentratéw Spozywczych;

Nagroda Ministra Przemyslu Spozywczego i Skupu za prace ,,Opracowanie
i wdrozenie technologii produkgji glukozy metoda enzym-enzym” — Centralne Labo-
ratorium Przemystu Koncentratéw Spozywczych;

IT Nagroda w Konkursie technicznym Gazety Poznashskiej ,,Ztoty Suwak” za prace
»Bebiko, Bebiko” 2 r i 2GR - Centralne Laboratorium Przemystu Koncentratéw Spo-
zywczych;

Srebrny medal na Targach Krajowych — Wiosna 75 za prace ,,Bebiko, Bebiko 2 r
i 2GR” - Centralne Laboratorium Przemystu Koncentratéw Spozywczych.

1976

Mistrz Techniki — Wyrdznienie — dr hab. Roman Kwasniewski, mgr inz. Krystyna
Szkutnik, inz. Stanistaw Kowalski, inz. Tadeusz Januszewski, Kazimierz Mokosa;

Zltoty Medal na Miedzynarodowych Targach Lipskich za prace ,,Kawa Inka” -
Centralne Laboratorium Przemystu Koncentratéw Spozywczych;

IT Nagroda NOT za wybitne osiagniecia w dziedzinie techniki za prace ,,Bebi-
ko, Bebiko 2 r i 2GR” — Centralne Laboratorium Przemystu Koncentratéw Spozyw-
czych;

I Nagroda w konkursie ,,Produkujemy dla rynku nowe wyroby — Merkury 75”
za prace ,,Bebiko, Bebiko 2 r i 2GR” — Centralne Laboratorium Przemystu Koncentra-
tow Spozywczych.

1977

Zespolowa Nagroda II stopnia NOT za wybitne osiagnig¢cia w dziedzinie techniki
za prace ,Opracowanie i wdrozenie do produkeji nowej grupy wyrobéw — ,,Galaretki
Zella — owocowej blyskawicznej” — Centralne Laboratorium Przemystu Koncentra-
tow Spozywczych;

Nagroda II stopnia NOT za wybitne osiagni¢cia w dziedzinie techniki — wyr6z-
nienie za prace ,Opracowanie i zastosowanie nowej technologii prazenia zbéz do
produkgji ekstraktow kawowych” — Centralne Laboratorium Przemystu Koncentra-
tow Spozywczych;

Nagroda Zespolowa w konkursie pt. ,,Sta nas na lepiej i wiecej” za prace ,,Sniez-
ka” — Centralne Laboratorium Przemystu Koncentratéw Spozywczych.
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STO LAT Instytutu

1978

Nagroda na Miedzynarodowej Wystawie Zywnosci SIAL w Paryzu za granulaty
warzywne — Instytut Przemystu Fermentacyjnego;

Zloty Medal w konkursie pt. ,Dobre — Ladne — Poszukiwane” za prace ,,Bebiko,
Bebiko 2 r i 2GR” - Centralne Laboratorium Przemystu Koncentratéw Spozywczych
1978 Poznan;

Srebrny Medal w konkursie pt. ,Dobre — L.adne - Poszukiwane” za pracg ,,Opraco-
wanie i wdrozenie do produkcji nowej grupy wyrobéw — Galaretki Zella — owocowej
blyskawicznej” — Centralne Laboratorium Przemystu Koncentratéw Spozywczych;

Srebrny Medal w konkursie pt. ,Dobre — Ladne — Poszukiwane” za prace Sniez-
ka” — Centralne Laboratorium Przemystu Koncentratéw Spozywczych;

Nagroda Zespotowa w konkursie pt. ,,Sta nas na lepiej i wiecej” za prace ,,Opra-
cowanie nowych grup deser6w” — Centralne Laboratorium Przemystu Koncentratéw
Spozywczych.

1979

Nagroda Ministra Przemyslu Spozywczego i Skupu za prace ,,Opracowanie
i wprowadzenie do produkgji zageszczonych sokéw warzywnych i otrzymywanie
z nich granulatéw. Cz. I” — dr hab. Roman Kwasniewski, dr inz. Barbara Sewer-
-Lewandowska, mgr inz. Krystyna Szkutnik, mgr inz. Elzbieta Grodzka, inz. Tadeusz
Januszewski;

Zloty Medal w konkursie pt. ,Dobre — Ladne — Poszukiwane” za prace ,,Kleiki
zbozowe /owsiany, ryzowy, gryczano-ryzowy/” — Centralne Laboratorium Przemystu
Koncentratow Spozywczych;

Nagroda Ministra Przemystu Spozywczego i Skupu za prace ,,Opracowanie tech-
nologii wdrozenie do eksploatacji przemystowej stacji kwasowej hydrolizy skrobi me-
toda ciggla” — Centralne Laboratorium Przemystu Koncentratéw Spozywczych.

1980

Wyrédznienie w konkursie pt. ,,Zloty kasztan” za wysoka jako$¢ i estetyke opako-
wan za prace ,,Bebiko, Bebiko 2 r i 2GR” — Centralne Laboratorium Przemystu Kon-
centratéw Spozywczych;

Indywidualna Nagroda Wojewodzka — Mtodych (woj. Poznafiskie) za wybitne
osiggniecia w dziedzinie rolnictwa — mgr inz. Marian Remiszewski;
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Nagrody i wyrdznienia IBPRS

Nagroda Ministra Przemystu Spozywczego i Skupu za pracg badawcza ,,Sposéb
odzysku ciepta w procesie hydrolizy skrobi z zastosowaniem wody jako nosnika ener-
gii cieplnej” przedstawiong na XI sesji naukowej KCHiTZ PAN —Centralne Laborato-
rium Przemystu Koncentratow Spozywczych.

1981

Nagroda Ministra Przemystu Spozywczego i Skupu za prace ,,Opracowanie i wpro-
wadzenie do produkgji zageszczonych sokéw warzywnych i otrzymywanie z nich gra-
nulatéw. Cz.II” — dr hab. Roman Kwas$niewski, dr inz. Barbara Sewer-Lewandowska,
mgr inz. Krystyna Szkutnik, mgr inz. Elzbieta Grodzka, inz. Tadeusz Januszewski;

Nagroda Wojewddzka NOT II stopnia (woj. poznanskie) za wybitne osiaggniecia
w dziedzinie techniki za prace ,,Opracowanie dokumentacji konstrukcyjnej urzadze-
nia oraz opracowanie technologii estryfikacji skrobi w fazie fluidalnej” — Centralne
Laboratorium Przemystu Koncentratéw Spozywczych;

Nagroda Ministra Rolnictwa i Gospodarki Zywnosciowej za prace doktorska
pt. ,Hydroliza enzymatyczna surowcéw i produktow skrobiowych” — dr inz. Marian
Remiszewski;

Ministra Rolnictwa i Gospodarki Zywno§ciowej za prace ,,Budowa stacji prazenia
fluidalnego i badania procesu estryfikacji skrobi zachodzacego w fazie fluidalnej —
Centralne Laboratorium Przemystu Koncentratéw Spozywczych.

1982

Nagroda Prezydenta Europejskiej Organizacji Kontroli Jakosci (EOQC) za wy-
rézniajaca prace w Sekcji Zywnosci — dr inz. Barbara Sewer-Lewandowska.

1983

Nagroda Techniczna NOT II stopnia za wybitne osiggniecia w dziedzinie techniki
w roku 1983 — dr inz. Mieczystaw Skiba;

Nagroda zespolowa II stopnia Wojewddzkiego Zarzadu NOT w Opolu -
mgr inz. Krystyna Krajewska;
Nagroda Zespotowa II stopnia Ministra Rolnictwa i Gospodarki Zywno$ciowej

za prace ,,Opracowanie technologii i wdrozenie do produkgji preparatu o smaku mie-
sa pieczonego” — Centralne Laboratorium Przemystu Koncentratow Spozywczych.
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STO LAT Instytutu

1984

Nagroda zespolowa II stopnia NOT za zastosowanie wysokogoryczkowego
chmielu przy produkgji piwa — dr inz. Lucja Dubiel;

II Nagroda Ministerstwa Rolnictwa i Gospodarki Zywnosciowej w konkursie
»Zwiekszamy produkcje i spozycie biatka z nasion grochu i fasoli” za opracowanie
nowego wyrobu — Krokiety z grochu — dr inz. Danuta Maczyfiska, Leszek Leszczyiiski,
mgr inz. Ewa Borowska, Helena Szwejk;

I Nagroda Ministra Rolnictwa i Gospodarki Zywno$ciowej w konkursie ,,Zwick-
szamy produkcje i spozycie biatka z nasion grochu i fasoli” za opracowanie nowego
wyrobu — Fasola z baraning po wlosku — dr inz. Danuta Maczyfiska, mgr inz. Janusz
Lipowski, mgr inz. Ewa Borowska, Leszek Leszczyniski, Helena Szwejk;

I Nagroda Ministra Rolnictwa i Gospodarki Zywno$ciowej w konkursie ,,Zwick-
szamy produkgje i spozycie biatka z nasion grochu i fasoli” za opracowanie nowego
wyrobu — Fasola z kurg w sosie ztocistym — dr inz. Danuta Maczyfiska, mgr inz. Janusz
Lipowski, mgr inz. Ewa Borowska, Leszek Leszczynski;

Wyréznienie Ministra Rolnictwa i Gospodarki Zywno$ciowej w konkursie
»Zwigkszamy produkgj¢ i spozycie biatka z nasion grochu i fasoli” za opracowanie
nowego wyrobu — czulent — Fasola w stonej zalewie — dr inz. Danuta Maczyfiska,
mgr inz. Krystyna Krajewska, Maria Borowska, Leszek Leszczynski, Helena Szwejk;

Wyréznienie Ministra Rolnictwa i Gospodarki Zywno$ciowej w konkursie
»Zwigkszamy produkcje i spozycie biatka z nasion grochu i fasoli” za opracowanie
nowego wyrobu — Fasola w ztotej zalewie — dr inz. Barbara Sewer-Lewandowska, mgr
inz. Janusz Lipowski, mgr inz. Maria Borkowska, Leszek Leszczyniski, Helena Szwejk;

Nagroda WKTiR Leszno za zajecie I miejsca w konkursie pod hastem: Racjonali-
zatorzy realizuja program oszczednoSciowy za prace ,,Kapitalooszczedny sposdb pro-
dukgji zagestnikow skrobiowych — Centralne Laboratorium Przemystu Koncentratéw
Spozywczych, Leszno;

Nagroda Wojewddzka NOT I stopnia (woj. leszczynskie) za wybitne osiagniecia
w dziedzinie techniki za prace ,,Prototypowy oddziat produkcji fosforanowych za-
gestnikow skrobiowych” — Centralne Laboratorium Przemystu Koncentratéw Spo-
zywczych.

1985

Nagroda Zespotowa I stopnia Ministra Rolnictwa i Gospodarki Zywno$ciowej
za prace ,Opracowanie i wdrozenie technologii produkcji odzywek sypkich dla nie-
mowlat i dzieci” — Centralne Laboratorium Przemystu Koncentratéw Spozywczych,
Warszawa;
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Nagrody i wyrdznienia IBPRS

Zloty Medal na Migdzynarodowych Targach Poznahskich za prace ,Kaszki
mleczne z owocami” — Centralne Laboratorium Przemystu Koncentratéw Spozyw-
czych;

II Nagroda na Migdzynarodowych Targach ,,Omek 1985” za prace ,Kaszki
mleczne z owocami” — Centralne Laboratorium Przemystu Koncentratéw Spozyw-
czych;

I Nagroda na Migdzynarodowych Targach ,,Omek 1985” za prace ,,Technologia
otrzymywania zywno$ci bezglutenowej. Budapeszt- Centralne Laboratorium Przemy-
stu Koncentratéw Spozywczych;

Wyréznienie na Miedzynarodowych Targach ,,Ziemia Matka Zywicielka” za pra-
ce ,lechnologia otrzymywania zywnosci bezglutenowej — Centralne Laboratorium
Przemystu Koncentratéw Spozywczych.

1986

Nagroda Ministra Rolnictwa, Lesnictwa i Gospodarki Zywno$ciowej I stopnia za
udziat w realizacji pracy ,,Opracowanie i wdrozenie technologii produkeji grzybni
pieczarek” — mgr Danuta Czajkowska;

Nagroda zespolowa Ministra Rolnictwa, Lesnictwa i Gospodarki Zywnoscio-
wej II stopnia za udzial w realizacji pracy ,Opracowanie i wdrozenie nowoczesnych
opakowan szklanych do pakowania konserw w przemySle” — dr inz. Teresa Dube-
towska;

Nagroda zespotowa NOT II stopnia za wybitne osiggniecia w dziedzinie techniki,
za pracg ,Opracowanie projektu wykonania i uruchomienia prototypowej linii do
produkgji preparatéw enzymatycznych o wydajnosci 100 t/rok” — dr inz. Wiestaw
Rzedowski, mgr Henryk Kluszczyk;

I Nagroda na Miedzynarodowych Wiosennych Targach Lipskich za prace ,,Opra-
cowanie technologii i produkgji bezglutenowych koncentratéw — Centralne Labora-
torium Przemyshu Koncentratéw Spozywczych;

Ztoty Medal na Miedzynarodowych Wiosennych Targach Lipskich za prace ,,Bez-
glutenowe konserwy dla niemowlat — Centralne Laboratorium Przemystu Koncentra-
tow Spozywczych;

Pafistwowa Nagroda Zespotowa II stopnia w dziedzinie techniki za prace ,,Opra-
cowanie technologii i uruchomienie produkcji zywnosci dla niemowlat i dzieci” —
Centralne Laboratorium Przemystu Koncentratéw Spozywczych;

Nagroda Indywidualna Miasta Poznan i Wojewodztwa Poznafiskiego za wybitne
osiagniecia w dziedzinie nauki — Zofia Pordagb. Centralne Laboratorium Przemystu
Koncentratéow Spozywczych.
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1987

Nagroda zespolowa Przew. Komitetu ds. Nauki i Postgpu Technicznego za szcze-
gblne osiagnigcia w dziedzinie nauki i wdrazania postepu naukowo-technicznego, za
udzial w realizacji tematu ,,Opracowanie technologii, wykonanie prototypowej linii
produkcyjnej oraz uruchomienie produkeji enzymatycznych preparatéw pektynoli-
tycznych z zastosowaniem grubowarstwowej metody hodowli drobnoustrojow” —
dr inz. Wiestaw Rzedowski, mgr Henryk Kluszczyk;

Nagroda Wojew6dzka NOT - zespolowa — Il stopnia za opracowanie i wdrozenie
technologii ,Wzbogacania wywaru gorzelniczego w biatko i suchg mase oraz okresle-
nie jego efektywnos$ci w tuczu trzody chlewnej” — dr inz. Stanistaw Labendzifiski,
dr inz. Bogdan Laczyfiski, dr inz. Stefan Goérny, Jerzy Olszewski,

Nagroda Komitetu Technologii i Chemii Zywnosci PAN za prace ,Wplyw érodo-
wiska na zawarto$¢ kadmu i ofowiu w malinach” — dr Barbara Szteke, mgr inz. Rena-
ta Jedrzejczak;

Nagroda Komitetu Technologii i Chemii Zywnosci za pracg ,,Charakterystyka pre-
paratéw glukoamylazy otrzymanych w podtozach statych i ciektych” — mgr inz. Gra-
zyna Kostka, mgr inz. Barbara Jedrychowska, dr Regina Sawicka-Zukowska,
mgr inz. Leszek Myszka, dr inz. Antoni Zakrzewski;

Nagroda I stopnia Ministra Rolnictwa, Lesnictwa i Gospodarki Zywnosciowej za
prace ,Petna automatyzacja Cukrowni Wroctaw” - dr inz. Henryk Dabrowski,
mgr inz. Edward Gierada, dr inz. J6zef Marczyfiski, dr inz. Edmund Waleriaficzyk.

1988

Nagroda Ministra Rolnictwa, Le$nictwa i Gospodarki Zywnoéciowej II stopnia
za prace ,Opracowanie i wdrozenie technologii otrzymywania bakteryjnego prepara-
tu proteolitycznego Proteopol BP” — dr Regina Sawicka-Zukowska, dr inz. Antoni
Zakrzewski, prof. dr Wiestaw Rzedowski, dr Janina Malanowska, dr inz. Grazyna
Kostka, mgr Bogna Rycerska;

Wyréznienie Ministra Rolnictwa, Lesnictwa i Gospodarki Zywno$ciowej za prace
doktorska ,Wybrane wlasciwosci fizyczne i chemiczne podloza hodowlanego Asper-
gillus awamori NRRL 3112 jako podstawa intensyfikacji syntezy glukoamylazy” —
dr inz. Grazyna Kostka;

Wyréznienie Ministra Rolnictwa, Lenictwa i Gospodarki Zywno$ciowej za prace
»Rozpoznanie problemu zanieczyszczenia kadmem przetwordw dla dzieci i wskazanie
kierunkéw obnizenia poziomu tego zanieczyszczenia” — dr Barbara Szteke, mgr inz. Re-
nata Jedrzejczak;
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Wyréznienie Ministra Rolnictwa, Lenictwa i Gospodarki Zywno$ciowej za prace
doktorska ,,Opracowanie metod izolacji zwigzkéw smakowo-zapachowych niekté-
rych przypraw” — dr Ewa Kostrzewa;

Nagroda Wojewodzka NOT II stopnia za wybitne osiagni¢cia w dziedzinie tech-
niki za prace ,Nowa technologii produkgji syropéw skrobiowych metodg ciagla” -
Centralne Laboratorium Przemystu Koncentratéw Spozywczych.

1989

Wyréznienie za nowatorskie opracowania technologii nowych wyrobéw spozyw-
czych — Komitet organizacyjny V Krajowych Targéw Zdrowej Zywnosci Tarn6w’89
— Zaktad Technologii Przetworé6w Owocowych i Warzywnych IBPRS;

Nagroda II stopnia Ministra Rolnictwa, Lesnictwa i Gospodarki Zywno$ciowej
za pracg ,,Opracowanie metod wykrywania i oznaczania aflatoksyn By, By, Gy G, My,
ochratoksyny A, sterygmatocystyny i zearalenonu w produktach zbozowo-mlecznych
i zbozowych przeznaczonych dla niemowlat” — dr Ludwik Czerwiecki, mgr Hanna
Giryn, Zofia Gruszczyfiska, Krystyna Klimczak;

Wyréznienie Ministra Rolnictwa, Lesnictwa i Gospodarki Zywno$ciowej za prace
habilitacyjng ,,Studia nad intensyfikacjg fermentacji octowej” — dr hab. Jerzy Czuba;

Wyréznienie Ministra Rolnictwa, Lesnictwa i Gospodarki Zywno$ciowej za prace
doktorska ,,Hydroliza enzymatyczna materialéw celulozowych do produktéw ulega-
jacych fermentacji etanolowej” — dr inz. Andrzej Jarosz;

Nagroda zespolowa za prace ,,Opracowanie i wdrozenie do produkeji nowych
korkéw klejonych (suberytowych) i zastosowanie do pakowania win gronowych” —
dr Teresa Dubetowska;

Nagroda I stopnia Ministra Rolnictwa, Lesnictwa i Gospodarki Zywno$ciowej
za prace ,Wysokosprawna metoda beztlenowo-tlenowa oczyszczania $ciekdéw cu-
krowniczych z otrzymywaniem biogazu i unieszkodliwianiem czynnego osadu biolo-
gicznego oraz oczyszczalnia Sciekow przemystowych z cukrowni oparta na tej meto-
dzie” — dr Bozenna Poteé, doc. dr hab. Tomasz Wolski, mgr inz. Edward Glabski.

1990

Nagroda I stopnia Ministra Rolnictwa, Lesnictwa i Gospodarki Zywno$ciowej
za prace ,,Zastosowanie preparatéw chemicznych do zwalczania zgnilizny kopcowej
podczas dtugookresowego magazynowania burakéw cukrowych” — dr Nelly Jarowa-
ja, dr inz. Jan Malec, inz. Marek Smoliniski Teresa Pastusifiska, Wiestawa Cissow-
ska-Kotodziej, mgr inz. Dorota Stankiewicz, Elzbieta Wysocka;
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Nagroda II stopnia Ministra Rolnictwa Lesnictwa i Gospodarki Zywno$ciowej
za prace ,Opracowanie technologii produkgji i stosowania krajowego preparatu ob-
nizajacego lepko$¢ cukrzyc w procesie krystalizacji i wirowania cukru” — dr Halina
Gruszecka, dr inz. Edmund Waleriaficzyk, Gabriela Ciuzenska;

Wyré6znienie Ministra Rolnictwa i Gospodarki Zywnoéciowej za pracg ,,Opraco-
wanie sposobu zakiszania wystodkéw buraczanych o wysokim stopniu wyzecia” —
inz. Krystyna Mossakowska, dr inz. Jozef Marczyfiski, mgr inz. Michal Zero,
mgr inz. Malgorzata Kowalska, inz. Krzysztof Gozdek;

Wyréznienie na VIII Krajowych Targach Zdrowej Zywnoéci w Tarnowie za grupe
wyrobow prozdrowotnych obejmujgcg niskoenergetyczne sosy warzywne majace za-
stosowanie w dietach profilaktycznych dla oséb zagrozonych zaburzeniami metabo-
licznymi — dr inz. Lubomita Owczarek, mgr inz. Urszula Jasifiska.

1993

Nagroda I stopnia Ministra Rolnictwa i Gospodarki Zywno$ciowej za prace
»Otrzymanie i wdrozenie do praktyki przemystowej nowych szczepéw drozdzy pie-
karskich” — dr inz. Krystyna M. Stecka;

Nagroda I stopnia Ministra Rolnictwa i Gospodarki Zywno$ciowej za prace
»Opracowanie i wdrozenie technologii produkcji napojéw i dzeméw o obnizonej
wartoSci energetycznej stodzonych aspartamem” — doc. dr inz. Danuta Maczyfniska,
mgr inz. Urszula Jasiniska, mgr inz. Janusz Lipowski, mgr inz. Danuta Zdziennicka;

Nagroda II stopnia Ministra Rolnictwa i Gospodarki Zywnosciowej za prace
~Wykorzystanie biogazu uzyskiwanego w procesie fermentacji metanowej $ciekdéw cu-
krowniczych do wytwarzania energii elektrycznej” — dr Bozenna Poteé, doc. dr hab.
Tomasz Wolski, dr inz. J6zef Marczyniski;

Nagroda II stopnia Ministra Rolnictwa i Gospodarki Zywnosciowej za prace
»Doboér mieszanek herbicydowych i ich stosowanie metoda dawek dzielonych do
zwalczania chwastéw na plantacjach buraczanych” — dr Jolanta Kositorna, inz. Marek
Smolifiski, Teresa Pastusifiska, Wiestawa Cissowska-Kotodziej;

Nagroda I stopnia Ministra Rolnictwa Gospodarki Zywnosciowej za prace ,,System
kontroli stezenia par amoniaku SKS NH3” — mgr inz. Urszula Steplewska, dr inz. Janina
Jedrzejewska, mgr inz. Pawel Kuleta, mgr inz. Franciszek Swiergot, mgr inz. Adam Szulc.

1994

Nagroda II stopnia Ministra Ochrony Srodowiska, Zasobéw Naturalnych i Le-
$nictwa za prace ,,Doskonalenie procesu oczyszczania Sciekéw cukrowniczych z za-
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stosowaniem metody intensywnej fermentacji metanowej” — dr Bozenna Pote(,
doc. dr inz. Tomasz Wolski, mgr inz. Anna Tomaszewska;

Nagroda II stopnia Ministra Rolnictwa i Gospodarki Zywnosciowej za prace
~Wprowadzenie nowych, istotnych rozwigzan techniczno-technologicznych w tunelu
cigglego dziatania do zamrazania produktéw zywnos$ciowych” — dr inz. Marek Mich-
niewicz, mgr inz. Jerzy Oberg, mgr inz. Grzegorz Filipczak.

1995

Nagroda Fundacji Nauki Polskiej dla laureata konkursu w ramach programu
»BITECH?”, na zakup fermentora laboratoryjnego Biostat C firmy B. Braun, Zakfad
Technologii Spirytusu i Drozdzy;

Nagroda II stopnia Ministra Gospodarki Przestrzennej i Budownictwa za pra-
ce ,Opracowanie i wdrozenie do stosowania projektu reaktora beztlenowego” —
dr Bozenna Poteé;

Nagroda I stopnia Ministra Rolnictwa i Gospodarki Zywnosciowej za realizacje
pracy ,Opracowanie i wdrozenie nowej technologii otrzymywania ptatkéw owsia-
nych” — Centralne Laboratorium Technologii Przetwdrstwa i Przechowalnictwa Zboz.

1996

Nagroda I stopnia Ministra Rolnictwa i Gospodarki Zywno$ciowej za prace
»Opracowanie i wdrozenie technologii produkcji napojéw owocowych izotonicz-
nych.” — dr inz. Lubomita Owczarek, mgr inz. Urszula Jasifiska, dr inz. Renata Je-
drzejczak, mgr inz. Elzbieta Krugla, doc. dr inz. Danuta Maczyniska, mgr Barbara
Nowakowska, Maria Tartanu, Irena Uczciwek mgr inz. Stanistaw Bar;

Nagroda Ministra Rolnictwa i Gospodarki Zywnosciowej za prace z zakresu tech-
nologii i nauki o zywnosci za plakat pt.: ,Wplyw wybranych polisacharydéw na efek-
tywnos$¢ lizy drozdzy piekarskich” — dr Antonina Komorowska, mgr Ewa Mréwka,
dr inz. Krystyna M. Stecka, prof. dr hab. Roman A. Grzybowski;

Nagroda Stowarzyszenia Inzynieréw i Technikow Przemystu Spozywczego za pra-
ce: ,Poréwnanie metod oznaczania kwasowosci i zawartoéci estréw w spirytusach
metodami zgodnymi z ISO i wedtug PAN” — dr inz. Janusz Milewski, inz. Teresa Za-
lewska, mgr Elzbieta Rzepka;

Nagroda II stopnia Ministra Rolnictwa i Gospodarki Zywnosciowej za realizacje
pracy ,,Opracowanie programéw kalibracyjnych dla urzadzen analitycznych wykorzy-
stujgcych technike ,,NIR” i ich wdrozenie w zakladach zbozowo-miynarskich” —
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mgr inz. Jadwiga Rothkaehl, mgr inz. Wojciech Gérniak, mgr inz. Danuta Abramczyk,
mgr inz. Robert Pec, Ewa Jastrzebska, Anna Siennicka;

Wyréznienie w konkursie XXVII Sesji Komitetu Technologii i Chemii Zywnosci
PAN za prace — ,Wplyw ilosci tlenu rozpuszczonego i temperatury fermentacji na
poziom zwigzkéw karbonylowych w spirytusie surowym” — dr inz. Krystyna M. Stec-
ka, mgr inz. Antoni Miecznikowski;

Wyréznienie w konkursie XXVII Sesji Komitetu Technologii i Chemii Zywnosci
PAN za prace — ,,Pszenzyto jako surowiec dla przemystu gorzelniczego” — dr inz. Kry-
styna M. Stecka, mgr Elzbieta Rzepka, mgr inz. Elzbieta Badocha;

Wyréznienie w konkursie XXVII Sesji Komitetu Technologii i Chemii Zywnosci
PAN za prace - ,,Ocet zafalszowany — badanie rynku” — doc. dr hab. Jerzy Czuba,
inz. Irena Sikorska, mgr inz. Maria Spera.

1997

Wyréznienie w Wielkim Konkursie Wynalazczym w dziedzinie ochrony §rodowi-
ska, organizowanym przez Ministerstwo Ochrony Srodowiska, Zasobéw Natural-
nych i Le$nych, Komitet Badafn Naukowych, Stowarzyszenie Polskich Wynalazcow
i Racjonalizatoréw za prace pt.: ,,Energooszczedna technologia produkgji spirytusu
surowego przyjazna dla Srodowiska”, dr inz. Krystyna M. Stecka, dr inz. Janusz
Milewski, mgr inz. Antoni Miecznikowski, dr inz. B. Laczynski, M. Cieslak, M. Bta-
zejczyk;

Wyréznienie na XXVII Sesji Naukowej KTiChZ PAN, za plakat ,Wplyw prepara-
tu enzymatycznego Flavourzyme na wtasnosci funkcjonalne biatek drozdzy piwowar-
skich” — dr Antonina Komorowska, mgr Ewa Mréwka, dr inz. Krystyna M. Stecka;

Wyréznienie na XXVII Sesji Naukowej KTiChZ PAN za plakat ,Wplyw wysokich
ci$nief na enzymy proteolityczne” — mgr inz. Joanna Rozmierska, P. Kolakowski,
A. Polak;

Nagroda II stopnia Ministra Rolnictwa i Gospodarki Zywnosciowej za prace
»Specjalne pasty owocowe — pdtprodukty do produkgji lodéw” — mgr inz. Bronistawa
Malolepszy, dr inz. Janina Jedrzejewska, mgr Helena Katuziak, mgr inz. Elzbieta Po-
lak, mgr inz. Jerzy Oberg, mgr inz. Elzbieta Panasiuk, mgr inz. Andrzej Jedrzejczak,
mgr inz. Ewa Szatkucka;

Nagroda I stopnia Ministra Rolnictwa i Gospodarki Zywnoéciowej za prace:
»Opracowanie i wdrozenie technologii produkcji napojéw owocowych i izotonicz-
nych” - dr inz. Lubomita Owczarek, dr inz. Renata Jedrzejczak, dr inz. Danuta Ma-
czyfiska, mgr inz. Urszula Jasifiska;
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1998

Zespolowa nagroda II stopnia Ministra Rolnictwa i Gospodarki Zywnosciowej
za prace: ,,Opracowanie i wdrozenie do praktyki rolniczej technologii otrzymywania
preparatéw probiotycznych i do kiszenia pasz”, — prof. dr hab. Roman A. Grzybow-
ski, dr inz. Krystyna M. Stecka, dr inz. Krystyna Zielifiska, dr inz. Janusz Milewski,
mgr Emilia Szkudzifiska-Rzeszowiak, prof. dr hab. Franciszek Brzdska;

Medal na targach INTERTECHNOLOGY’98 za prace ,,Technologie produkgji
preparatow probiotycznycznych dla zwierzat gospodarskich i do kiszenia pasz”. Mie-
dzynarodowe Targi Nowoczesnej Technologii, Wzornictwa Przemystowego, Innowacji
Technicznych i Wynalazkéw, £.6dZ — dr inz. Krystyna M. Stecka, prof. dr hab. Roman
A. Grzybowski, dr inz. Krystyna Zielifiska, dr inz. Janusz Milewski, mgr inz. Antoni
Miecznikowski;

Wyréznienie na Wystawie Wynalazkéw Innowacje 98 w Gdyni za prace ,,Techno-
logie produkgji preparatéw probiotycznych dla zwierzat gospodarskich i do kiszenia
pasz” oraz Nagroda Agencji Techniki i Technologii w postaci sponsoringu przy wdro-
zeniu tych technologii, przyznane na wystawie Wynalazkéw INNOWACJE’98, Gdy-
nia. — prof. dr hab. Roman A. Grzybowski, dr inz. Krystyna M. Stecka, dr inz. Krysty-
na J. Zielifiska, mgr inz. Antoni H. Miecznikowski, mgr inz. Alina M. Suterska;

Certyficate of Appreciation from United States Department of Agriculture przy-
znany za realizacje grantu ,,Stosowanie i rola biopreparatéw w konserwowaniu pasz
i zywieniu zwierzat”, w ramach Bridges From Science to Practice, finansowanego
przez Ambasade USA. dr inz. Krystyna Zieliniska;

Nagroda na V Targach Zywnoéci i Przetwdrstwa FOODTECH - POL w Kielcach
za prace ,Specjalne pasty owocowe — pétprodukty do produkeji lodéw” — mgr inz. Bro-
nistawa Malolepszy, dr inz. Janina Jedrzejewska, mgr Helena Katuziak, mgr inz. Elz-
bieta Polak, mgr inz. Jerzy Oberg, mgr inz. Elzbieta Panasiuk, mgr inz. Andrzej Je-
drzejczak, mgr inz. Ewa Szatkucka.

1999

Medal INTERTECHNOLOGY’99 za prace ,,Badania nad otrzymywaniem prepa-
ratéw bakteryjnych o wysokiej aktywnosci probiotycznej dla mtodych zwierzat go-
spodarskich (kurczat, prosiat, cielat)” na II Miedzynarodowych Targach Nowych
Technologii, Innowacjii Wzornictwa Przemystowego, — prof. dr hab. Roman A. Grzy-
bowski, dr inz. Krystyna M. Stecka, dr inz. Janusz Milewski;

Wyrédznienie posteru pt.: ,Development of hypo-and isotonic fruit drinks”, jako
jednego z 10 najlepszych poster6w prezentowanych na Miedzynarodowym Sympo-
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zjum Sokowniczym Juice’99 nt.: ,Soki owocowe i warzywne — dzi$ i w XXI wieku”,
Rytro — dr inz. Lubomita Owczarek., mgr inz. Urszula Jasifiska, dr Renata Jedrzejczak
doc. dr inz. D. Maczyfiska;

Laureat Konkursu ,Polski Produkt Przyszlo$ci” Agencji Techniki i Technologii
za prace ,SposOb wytwarzania makaronu instant” — Centralne Laboratorium Przemy-
stu Koncentratéw Spozywczych.

2000

Puchar Rektora Wyzszej Szkoly Humanistyczno-Ekonomicznej w Lodzi INTR-
TECHNOLOGY’2000, za ,,Preparaty pochodzenia drozdzowego” — dr Antonina Ko-
morowska, mgr inz. Joanna Rozmierska, mgr Ewa Mréwka, dr inz. Krystyna Stecka,
prof. dr hab. Roman Grzybowski, dr inz. Katarzyna Piasecka-J6Zwiak, tech. Ewa
Przygoda.

2001

Nagroda Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi za osiagniecia w zakresie wdrazania
postepu w rolnictwie, rozwoju wsi i rynkach rolnych za ,,Opracowanie technologii
ciaglej sterylizacji (dekontaminacji) przypraw oraz urzadzenia do ciaglej sterylizacji”
- Centralne Laboratorium Przemystu Koncentratéw Spozywczych.

2002

Medal na Targach Innowacji Gospodarczych i Naukowych INTARG Katowice za
rozwigzanie innowacyjne ,,Biopreparaty: probiotyczne, do zakiszania pasz i ekstrakty
drozdzowe” — prof. dr hab. Roman A. Grzybowski, dr inz. Krystyna M. Stecka,
dr inz. Krystyna Zielifiska, dr inz. Janusz Milewski, dr Antonina Komorowska,
mgr inz. Antoni Miecznikowski, mgr Ewa Mréwka;

Wyré6znienie przyznane przez Wydzial Nauk o Zywnoéci Uniwersytetu Warmin-
sko-Mazurskiego za prace doktorska pt.: ,Badania nad zastosowaniem nowoczesnych
metod w prowadzeniu kolekgji kultur” — mgr Anna Misiewicz;

Nagroda Zespotowa II stopnia Rektora Akademii Bydgoskiej za dzialalno$¢ na-
ukowg za rok 2002 — doc. dr hab. Bogustaw Czupryfiski;

Dyplom przyznany z okazji 10-lecia firmy bioMerieux za wspieranie dziatai
edukacyjnych w zakresie mikrobiologii przemystowej dla doc. dr hab. Danuty Czaj-
kowskiej.
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2003

Medal na Targach Innowacji Gospodarczych i Naukowych INTARG Katowice za
prace ,,Biopreparaty nowej generacji dla przemystu spozywczego i rolnictwa” —
prof. dr hab. Roman A. Grzybowski, dr inz. Krystyna M. Stecka, dr inz. Krystyna
Zielifiska, dr inz. Janusz Milewski, dr inz. Katarzyna Piasecka-J6zwiak, mgr inz.
Antoni Miecznikowski, mgr inz. Alina Suterska;

Lider Innowacji na Targach Innowacji Gospodarczych i Naukowych ,, INTARG”
Katowice za prace ,,Biopreparaty nowej generacji dla przemystu spozywczego i rol-
nictwa” — prof. dr hab. Roman A. Grzybowski, dr inz. Krystyna M. Stecka, dr inz.
Krystyna Zielifiska, dr inz. Janusz Milewski, dr inz. Katarzyna Piasecka-J6zwiak, mgr
inz. Antoni Miecznikowski, mgr inz. Alina Suterska;

Srebrny medal i dyplom na Miedzynarodowej Wystawie Wynalazkéw INNOWA-
CJE 2003 Gdafisk za ,,Biopreparaty nowej generacji dla przemystu spozywczego i rol-
nictwa” — prof. dr hab. Roman A. Grzybowski, dr inz. Krystyna M. Stecka, dr inz.
Krystyna J. Zielifiska, dr inz. Antoni H. Miecznikowski, dr inz. Katarzyna Piasecka-
-J6zwiak, mgr inz. Alina M. Suterska;

Medal Jubileuszowy za wspdtprace z Instytutem Melioragji i Uzytkéw Zielonych
w Falentach z okazji 50-lecia IMUZU - dr inz. Krystyna Zielifiska;

Medal okolicznos$ciowy z okazji ,,X lat Krajowej Unii Producentéw Sokéw i Na-
pojow Bezalkoholowych” wraz z podzickowaniem za prace spofeczng na rzecz orga-
nizacji — prof. dr hab. Roman A. Grzybowski;

Medal okolicznos$ciowy z okazji ,X lat Krajowej Unii Producentéw Sokéw i Na-
pojéw Bezalkoholowych” wraz z podzigkowaniem za pracg spoteczng na rzecz orga-
nizacji — dr inz. Aleksander Jakubowski;

Wyrodznienie doniesienia na XXXIV Sesji Naukowej KNoZ PAN za prace ,,Ocena
zafalszowania naturalnej kawy rozpuszczalnej na podstawie analizy chromatograficz-
nej wybranych cukréw”, Wroctaw — dr inz. Krzysztof Przygonski.

2004

Srebrny Medal na 32 Swiatowym Salonie Wynalazkéw, Nowych Technologii
i Produktéw Genewa za prace ,,Opracowania i wdrozenia biopreparatéw nowej gene-
racji dla przemyshu spozywczego i rolnictwa” — prof. dr hab. Roman A. Grzybowski,
dr inz. Krystyna M. Stecka, dr inz. Krystyna Zielinska, dr inz. Janusz Milewski, dr inz.
Katarzyna Piasecka-]6zwiak, mgr inz. Antoni Miecznikowski, mgr inz. Alina Suterska;

Nagroda Specjalna Malezyjskiego Stowarzyszenia Wynalazkéw na 32 Swiato-
wym Salonie Wynalazkéw, Nowych Technologii i Produktéw Genewa za prace
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»Opracowanie i wdrozenie biopreparatéw nowej generacji dla przemystu spozywcze-
go i rolnictwa” — prof. dr hab. Roman A. Grzybowski, dr inz. Krystyna M. Stecka,
dr inz. Krystyna Zieliniska, dr inz. Janusz Milewski, dr inz. Katarzyna Piasecka-]6z-
wiak, mgr inz. Antoni Miecznikowski, mgr inz. Alina Suterska;

Brazowy Medal na 53 Swiatowej Wystawie Innowacji, Badafi Naukowych i No-
woczesnej Techniki ,,Brussels Eureka-2004” Bruksela za prace ,,Opracowania i wdro-
zenia biopreparatéw nowej generacji dla przemystu spozywczego i rolnictwa” —
prof. dr hab. Roman A. Grzybowski, dr inz. Krystyna M. Stecka, dr inz. Krystyna
Zielifiska, dr inz. Janusz Milewski, dr inz. Katarzyna Piasecka-J6zwiak, mgr inz. An-
toni Miecznikowski, mgr inz. Alina Suterska.

2005

Dyplom na VIII Migdzynarodowym Salonie Wlasnosci Przemystowej ARCHIME-
DES Moskwa za prace ,,Opracowanie i wdrozenie biopreparatéw nowej generacji dla
przemystu spozywczego i rolnictwa” — prof. dr hab. Roman A. Grzybowski, dr inz. Kry-
styna M. Stecka, dr inz. Krystyna Zielifiska, dr inz. Janusz Milewski, dr inz. Katarzyna
Piasecka-]J6zwiak, mgr inz. Antoni Miecznikowski, mgr inz. Alina Suterska;

Brazowy Medal na 33. Miedzynarodowej Wystawie Wynalazczosci, Nowoczesnej
Techniki i Wyrobow Genewa za prace ,,Preparaty pochodzenia drozdzowego jako
naturalne dodatki do zywnosci” — dr Antonina Komorowska, mgr inz. Joanna Roz-
mierska, mgr Ewa Mrowka, dr inz. Krystyna M. Stecka, prof. dr hab. Roman A. Grzy-
bowski, dr inz. Katarzyna Piasecka-J6Zwiak, Ewa Przygoda;

Zloty Medal na 54. Swiatowej Wystawie Innowacji, Badai Naukowych i Nowo-
czesnej Techniki ,,Brussels-Eureka’2005” Bruksela za prace ,,Preparaty pochodzenia
drozdzowego jako naturalne dodatki do zywnosci” — dr Antonina Komorowska, mgr
inz. Joanna Rozmierska, mgr Ewa Mréwka, dr inz. Krystyna M. Stecka, prof. dr hab.
Roman A. Grzybowski, dr inz. Katarzyna Piasecka-J6Zwiak, Ewa Przygoda.

2006

Srebrny Medal na 34 Miedzynarodowej Wystawie Wynalazczos$ci, Nowoczesnej
Techniki i Wyrob6w Genewa za prace ,,Spos6b produkgji bezpiecznej zywnosci i pasz,
o podwyzszonej jako$ci” — prof. dr hab. Roman A. Grzybowski, dr inz. Krystyna
M. Stecka, dr inz. Krystyna Zielifiska, mgr inz. Antoni Miecznikowski, mgr inz. Alina
Suterska;

Zloty medal na 55. Swiatowej Wystawie Innowacji, Badan Naukowych i Nowo-
czesnej Techniki, ,,Brussels-Eureka’2006” Bruksela za ,,Sposéb produkgji bezpiecz-
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nej zywnoSci i pasz, o podwyzszonej jakosci” — prof. dr hab. Roman A. Grzybowski,
dr inz. Krystyna M. Stecka, dr inz. Krystyna Zielinska, mgr inz. Antoni Miecznikow-
ski, mgr inz. Alina Suterska;

Nagrode specjalng — plakietke Malezyjskiego Stowarzyszenia Wynalazcéw na
55 Swiatowej Wystawie Innowacji, Badani Naukowych i Nowoczesnej Techniki,
»Brussels-Eureka’2006”, Bruksela za prace ,,Sposéb produkcji bezpiecznej zywno-
§ci i pasz, o podwyzszonej jakoéci” — prof. dr hab. Roman A. Grzybowski, dr inz.
Krystyna M. Stecka, dr inz. Krystyna Zielifiska, mgr inz. Antoni Miecznikowski,
mgr inz. Alina Suterska;

Lider Rynku 2006 — kategoria produkt, InterRES International Fair Rzeszow za
prace ,Biopreparaty nowej generacji dla przemystu spozywczego i rolnictwa” —
prof. dr hab. Roman A. Grzybowski, dr inz. Krystyna M. Stecka, dr inz. Krystyna
Zielifiska, dr inz. Katarzyna Piasecka-J6zwiak, mgr inz. Antoni Miecznikowski,
mgr inz. Alina Suterska;

Brazowy Medal na 104. Miedzynarodowym Salonie Wynalazczo$ci CONCOURS
— LEPINE Paryz za prace ,,Biopreparaty nowej generacji dla przemystu spozywczego
i rolnictwa” — prof. dr hab. Roman A. Grzybowski, dr inz. Krystyna M. Stecka,
dr inz. Krystyna Zielifiska, dr inz. Katarzyna Piasecka-J6zwiak, mgr inz. Alina Suter-
ska, mgr inz. Antoni Miecznikowski;

Zloty Medal na VI Miedzynarodowej Wystawie Wynalazczosci ,, GENIUS” Buda-
peszt za ,Biopreparaty nowej generacji dla przemystu spozywczego i rolnictwa” —
prof. dr hab. Roman A. Grzybowski, dr inz. Krystyna M. Stecka, dr inz. Krystyna
Zielinska, dr inz. Katarzyna Piasecka-]J6zwiak, mgr inz. Alina Suterska, mgr inz. An-
toni Miecznikowski;

Ztoty Medal na Miedzynarodowej Wystawie Wynalazczosci ,Nowe Czasy” Se-
wastopol za ,,Biopreparaty nowej generacji dla przemystu spozywczego i rolnictwa”
— prof. dr hab. Roman A. Grzybowski, dr inz. Krystyna M. Stecka, dr inz. Krystyna
Zielifiska, dr inz. Katarzyna Piasecka-J6Zwiak, mgr inz. Alina Suterska, mgr inz. An-
toni Miecznikowski;

Srebrny Medal na Miedzynarodowej Wystawie: Pomyslty, Wynalazki, Nowe Pro-
dukty ,,JENA 2006” Norymberga za ,Biopreparaty nowej generacji dla przemystu
spozywczego i rolnictwa” — prof. dr hab. Roman A. Grzybowski, dr inz. Krystyna
M. Stecka, dr inz. Krystyna ]. Zielifiska, dr inz. Katarzyna Piasecka-]J6zwiak, mgr inz.
Antoni H. Miecznikowski, mgr inz. Alina Suterska;

Srebrny Medal na International Invention Fair 2006 Seoul za ,,Biopreparaty no-
wej generacji dla przemystu spozywczego i rolnictwa” — prof. dr hab. Roman A. Grzy-
bowski, dr inz. Krystyna M. Stecka, dr inz. Krystyna Zielifiska, dr inz. Katarzyna
Piasecka-J6zwiak, mgr inz. Antoni Miecznikowski, mgr inz. Alina Suterska;

Nagrod¢ Ministra Edukacji i Nauki za mi¢dzynarodowe osiggniccia wynalazcze
- XIII Gielda Wynalazkéw wyr6znionych na $§wiatowych wystawach innowagji,
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Muzeum Techniki NOT Warszawa za prace ,,Naturalne dodatki do zywnosci pocho-
dzenia drozdzowego” — dr Antonina Komorowska, mgr inz. Joanna Rozmierska, mgr
Ewa Mréwka, dr inz. Krystyna Stecka, prof. dr hab. Roman Grzybowski, dr inz. Ka-
tarzyna Piasecka-J6zwiak, tech. Ewa Przygoda;

Srebrny Medal na IX Miedzynarodowym Salonie Wlasnosci Przemystowej
ARCHIMEDES, Moskwa za prace ,Naturalne dodatki do zywnosci pochodzenia
drozdzowego” — dr Antonina Komorowska, mgr inz. Joanna Rozmierska, mgr Ewa
Mréwka, dr inz. Krystyna Stecka, prof. dr hab. Roman Grzybowski, dr inz. Katarzyna
Piasecka-J6zwiak, tech. Ewa Przygoda;

Srebrny Medal i Dyplom na Mi¢dzynarodowym Salonie Wynalazkow i Nowych
technologii ,NEW TIME” Sewastopol za prace ,,Naturalne dodatki do zywnosci po-
chodzenia drozdzowego” — dr Antonina Komorowska, mgr inz. Joanna Rozmierska,
mgr Ewa Mréwka, dr inz. Krystyna Stecka, prof. dr hab. Roman Grzybowski,
dr inz. Katarzyna Piasecka-J6Zwiak, tech. Ewa Przygoda;

Statuetka ,,Lider Innowacji” na Targach Innowacji Gospodarczych i Naukowych
Katowice za prace ,Naturalne dodatki do zywnosci pochodzenia drozdzowego”, —
dr Antonina Komorowska, mgr inz. Joanna Rozmierska, mgr Ewa Mroéwka,
dr inz. Krystyna Stecka, prof. dr hab. Roman Grzybowski, dr inz. Katarzyna Piasecka-
-J6iwiak, tech. Ewa Przygoda;

Srebrny Medal na 55. Swiatowej Wystawie Innowacji, Badafi Naukowych i No-
woczesnej Techniki, ,,Brussels-Eureka’2006” Bruksela za prace ,,Technologia wytwa-
rzania beztluszczowych makaronéw instant” — prof. dr Henryk Switek, doc. dr inz. Ma-
rian Remiszewski, mgr inz. Halina Klup$, mgr inz. Maria Jezewska, mgr inz. Iwona
Blasifiska, mgr inz. Ryszard Przygodzki, mgr inz. Jerzy Szumata, mgr inz. Franciszek
Kwiatkowski, inz. Eugeniusz Korbas, inz. Ireneusz Plowens, Robert Marcinkiewicz;

Brazowy Medal na 34. Miedzynarodowej Wystawie Wynalazkow ,,Geneve 2006”
Genewa za prace ,,Technologia wytwarzania bezttuszczowych makaronéw instant” —
prof. dr Henryk Switek, doc. dr inz. Marian Remiszewski, mgr inz. Halina Klups,
mgr inz. Maria Jezewska, mgr inz. Iwona Blasifiska, mgr inz. Ryszard Przygodzki,
mgr inz. Jerzy Szumata, mgr inz. Franciszek Kwiatkowski, inz. Eugeniusz Korbas,
inz. Ireneusz Plowens, Robert Marcinkiewicz;

Medal Jubileuszowy X-lecia Konkursu ,,Polski Produkt Przyszlosci” Warszawa
pod honorowym patronatem Prezesa RM za prace ,,Technologia wytwarzania bez-
thuszczowych makaronéw instant” — prof. dr Henryk Switek, doc. dr inz. Marian
Remiszewski, mgr inz. Halina Klup$, mgr inz. Maria Jezewska, mgr inz. Iwona Blasif-
ska, mgr inz. Ryszard Przygodzki, mgr inz. Jerzy Szumala, mgr inz. Franciszek Kwiat-
kowski, inz. Eugeniusz Korbas, inz. Ireneusz Plowens, Robert Marcinkiewicz;

Dyplom uznania za produkty o najwyzszej jakoSci oraz statuetke ,,Rg obfitosci”
na XIV Wystawie ,,Krajowy Produkt — Przyszloscig Polski” Warszawa organizowane;
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przez NOT, za prace ,Makarony instant” — doc. dr inz. Marian Remiszewski, mgr inz.
Ryszard Przygodzki, inz. Eugeniusz Korbas, Irena Jézwiak, Robert Marcinkiewicz,
Piotr Lyskawa;

Dyplom Laureata Konkursu im. Stanistawa Staszica organizowanego przez Rade
Gl6wng Jednostek Badawczo-Rozwojowych Warszawa za prace ,,Ciggla technologia
sterylizacji (dekontaminacji) przypraw” — doc. dr inz. Marian Remiszewski, mgr inz.
Franciszek Kwiatkowski, mgr Zbigniew Liszkowski, inz. Eugeniusz Korbas.

2007

Nagroda Ministra Edukacji i Nauki za mi¢dzynarodowe osiagni¢cia wynalazcze
- XIV Gielda Wynalazkéw wyréznionych na §wiatowych wystawach innowacji, Mu-
zeum Techniki NOT Warszawa za prace ,,Sposdb produkeji bezpiecznej zywnosci
i pasz, o podwyzszonej jakosci” — prof. dr hab. Roman A. Grzybowski, dr inz. Krysty-
na M. Stecka, dr inz. Krystyna Zielifiska, mgr inz. Antoni Miecznikowski, mgr inz.
Alina M. Suterska;

Brazowy Medal na 105 Mi¢dzynarodowym Salonie Wynalazczo$ci CONCOURS
— LEPINE Paryz za prace ,,Sposob produkeji bezpiecznej zywnosci i pasz, o podwyz-
szonej jakosci” — prof. dr hab. Roman A. Grzybowski, dr inz. Krystyna M. Stecka,
dr inz. Krystyna Zielifiska, mgr inz. Antoni Miecznikowski, mgr inz. Alina Suterska;

Srebrny Medal na Migdzynarodowej Wystawie Wynalazkéw TWIS 2007 Warsza-
wa za prace ,,Sposdb produkgji bezpiecznej zywnosci i pasz, o podwyzszonej jakosci”
— prof. dr hab. Roman A. Grzybowski, dr inz. Krystyna M. Stecka, dr inz. Krystyna
Zielifiska, mgr inz. Antoni Miecznikowski, mgr inz. Alina Suterska;

Srebrny Medal na Mig¢dzynarodowym Salonie Wiasnos$ci Przemystowej ,,Archi-
medes 20077, Moskwa za prace ,,Sposob produkeji bezpiecznej zywnosci i pasz,
o podwyzszonej jako$ci” — prof. dr hab. Roman A. Grzybowski, dr inz. Krystyna
M. Stecka, dr inz. Krystyna Zielifiska, mgr inz. Antoni Miecznikowski, mgr inz. Alina
Suterska;

Zloty Medal na Migdzynarodowej Wystawie Wynalazkéw, Nowych Pomysiow,
Produktéw i Technologii ,,ARCA” Zagrzeb za prace ,,Sposob produkeji bezpiecznej
zywnoSci 1 pasz, o podwyzszonej jakosci” — prof. dr hab. Roman A. Grzybowski,
dr inz. Krystyna M. Stecka, dr inz. Krystyna Zielifiska, mgr inz. Antoni Miecznikow-
ski, mgr inz. Alina M. Suterska;

Lider Rynku 2007 - kategoria produkt — InterRES International Fair Rzesz6w za
prace ,Biopreparaty nowej generacji dla przemystu spozywczego i rolnictwa” —
prof. dr hab. Roman A. Grzybowski, dr inz. Krystyna M. Stecka, dr inz. Krystyna
Zielifiska, dr inz. Katarzyna Piasecka-J6Zwiak, mgr inz. Alina Suterska, mgr inz. An-
toni Miecznikowski;
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Wyroéznienie Euro Lider Rynku 2007 — kategoria produkt — InterRES Internatio-
nal Fair Rzesz6w za prace ,,Biopreparaty nowej generacji dla przemystu spozywczego
i rolnictwa” — prof. dr hab. Roman A. Grzybowski, dr inz. Krystyna M. Stecka,
dr inz. Krystyna Zielifiska, dr inz. Katarzyna Piasecka-J6zwiak, mgr inz. Alina Suter-
ska, mgr inz. Antoni Miecznikowski;

Ztoty Medal na VII Migdzynarodowych Targach ,FERMA BYDYLA” Poznah za
prace ,Biopreparaty nowej generacji dla przemystu spozywczego i rolnictwa” —
prof. dr hab. Roman A. Grzybowski, dr inz. Krystyna M. Stecka, dr inz. Krystyna
Zielifiska, dr inz. Katarzyna Piasecka-J6zwiak, mgr inz. Alina Suterska, mgr inz.
Antoni Miecznikowski;

Zloty Medal ITEX MALAYSIA’07 Kuala Lumpur za prace ,,Biopreparaty nowe;j
generacji dla przemystu spozywczego i rolnictwa” — prof. dr hab. Roman A. Grzybow-
ski, dr inz. Krystyna M. Stecka, dr inz. Krystyna Zielifiska, dr inz. Katarzyna Piasecka-
-J6iwiak, mgr inz. Alina Suterska, mgr inz. Antoni Miecznikowski;

Kobieta Wynalazca, ITEX MALAYSIA’07 Kuala Lumpur za prace ,,Biopreparaty
nowej generacji dla przemystu spozywczego i rolnictwa” — prof. dr hab. Roman
A. Grzybowski, dr inz. Krystyna M. Stecka, dr inz. Krystyna Zielifiska, dr inz. Kata-
rzyna Piasecka-Jozwiak, mgr inz. Alina Suterska, mgr inz. Antoni Miecznikowski;

Zltoty Medal na Mi¢dzynarodowej Wystawie Wynalazkow IWIS 2007 Warszawa
za pracg ,,Biopreparaty nowej generacji dla przemystu spozywczego i rolnictwa” —
prof. dr hab. Roman A. Grzybowski, dr inz. Krystyna M. Stecka, dr inz. Krystyna
Zielifiska, dr inz. Katarzyna Piasecka-J6Zwiak, mgr inz. Alina Suterska, mgr inz. An-
toni Miecznikowski;

Brazowy Medal na Miedzynarodowej Wystawie Wynalazkéw WIS 2007 Warsza-
wa za prace ,Biopreparaty nowej generacji dla przemystu spozywczego i rolnictwa”
— prof. dr hab. Roman A. Grzybowski, dr inz. Krystyna M. Stecka, dr inz. Krystyna
Zielinska, dr inz. Katarzyna Piasecka-]J6zwiak, mgr inz. Alina Suterska, mgr inz. An-
toni Miecznikowski;

Srebrny Medal na Mi¢dzynarodowej Wystawie Wynalazkéw TWIS 2007 Warsza-
wa za prace ,,Preparaty pochodzenia drozdzowego jako naturalne dodatki do zywno-
§ci” — dr Antonina Komorowska, mgr inz. Joanna Rozmierska, mgr Ewa Mrowka,
dr inz. Krystyna M. Stecka, prof. dr hab. Roman A. Grzybowski, dr inz. Katarzyna
Piasecka-J6zwiak, tech. Ewa Przygoda;

Srebrny Medal na Miedzynarodowej Wystawie: Pomyslty, Wynalazki, Nowe Pro-
dukty ,IENA 2007” Norymberga za prace ,,Preparaty pochodzenia drozdzowego
jako naturalne dodatki do zywnosci” — dr Antonina Komorowska, mgr inz. Joanna
Rozmierska, mgr Ewa Mréwka, dr inz. Krystyna M. Stecka, prof. dr hab. Roman
A. Grzybowski, dr inz. Katarzyna Piasecka-J6Zwiak, tech. Ewa Przygoda;
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Srebrny Medal na 35 Migdzynarodowej Wystawie Wynalazkow, Nowej Techniki
i Produktéw Genewa za prace ,Wielosktadnikowe piekarskie kultury starterowe no-
wej generacji do stosowania w ciastach zytnich i pszenno-zytnich”, Genewa -
prof. dr hab. Roman A. Grzybowski, dr inz. Krystyna M. Stecka, dr inz. Katarzyna
Piasecka—-J6zwiak, mgr inz. Joanna Rozmierska, mgr Beata Chabowska, mgr Emilia
Szkodzifiska-Rzeszowiak, mgr inz. Elzbieta Stowik, mgr inz. Monika Kepa;

Zloty Medal na Mig¢dzynarodowej Wystawie Wynalazkow IWIS 2007 Warszawa
za prace ,Wielosktadnikowe piekarskie kultury starterowe nowej generacji do stoso-
wania w ciastach zytnich i pszenno-zytnich” — prof. dr hab. Roman A. Grzybowski,
dr inz. Krystyna M. Stecka, dr inz. Katarzyna Piasecka-J6zwiak, mgr inz. Joanna Roz-
mierska, mgr Beata Chabowska, mgr Emilia Szkodzifiska-Rzeszowiak, mgr inz. Elz-
bieta Stowik, mgr inz. Monika Kepa;

Ztoty Medal na Migdzynarodowej Wystawie Wynalazkéw, Nowych Pomystow,
Produktéw i Technologii ,,ARCA” Zagrzeb za prace ,Wieloskladnikowe piekarskie
kultury starterowe nowej generacji do stosowania w ciastach zytnich i pszenno-zyt-
nich” — prof. dr hab. Roman A. Grzybowski, dr inz. Krystyna M. Stecka, dr inz. Kata-
rzyna Piasecka—Jézwiak, mgr inz. Joanna Rozmierska, mgr Beata Chabowska, mgr
Emilia Szkodzifiska-Rzeszowiak, mgr inz. Elzbieta Stowik, mgr inz. Monika Kepa;

Zloty Medal z wyréznieniem na 56 Swiatowej Wystawie Innowacji ,,Brussels-Eu-
reka” Bruksela za prace ,Wielosktadnikowe piekarskie kultury starterowe nowej ge-
neracji do stosowania w ciastach zytnich i pszenno-zytnich” — prof. dr hab. Roman
A. Grzybowski, dr inz. Krystyna M. Stecka, dr inz. Katarzyna Piasecka-Jézwiak,
mgr inz. Joanna Rozmierska, mgr Beata Chabowska, mgr Emilia Szkodzifiska-Rzeszo-
wiak, mgr inz. Elzbieta Stowik, mgr inz. Monika Ke¢pa;

Brazowy Medal na Wystawie Innowacji INVENTIKA Bukareszt za pracg ,,Wielo-
sktadnikowe piekarskie kultury starterowe nowej generacji do stosowania w ciastach
zytnich i pszenno-zytnich” — prof. dr hab. Roman A. Grzybowski, dr inz. Krystyna
M. Stecka, dr inz. Katarzyna Piasecka—J6zwiak, mgr inz. Joanna Rozmierska, mgr Be-
ata Chabowska, mgr Emilia Szkodzifiska-Rzeszowiak, mgr inz. Elzbieta Stowik,
mgr inz. Monika Kepa;

Dyplom MNiSW na XIV Gieldzie Wynalazkéw Warszawa za prace ,,Iechnologia
wytwarzania beztluszczowych makaronéw instant” — prof. dr Henryk Switek,
doc. dr inz. Marian Remiszewski, mgr inz. Ryszard Przygodzki, mgr inz. Jerzy Szuma-
ta, mgr inz. Franciszek Kwiatkowski, mgr Zbigniew Liszkowski, inz. Eugeniusz Kor-
bas, inz. Ireneusz Plowens, Robert Marcinkiewicz, Piotr Lyskawa;

Ztoty Medal na 18th International Invention, Innovation and Technology Exhibi-
tion ITEX 2007 Kuala Lumpur za prace ,,Technologia wytwarzania bezttuszczowych
makaronéw instant” — prof. dr Henryk Switek, doc. dr inz. Marian Remiszewski,
mgr inz. Ryszard Przygodzki, mgr inz. Jerzy Szumata, mgr inz. Franciszek Kwiatkow-
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ski, mgr Zbigniew Liszkowski, inz. Eugeniusz Korbas, inz. Ireneusz Plowens, Ro-
bert Marcinkiewicz, Piotr Lyskawa;

Zloty Medal z Wyrdznieniem na Migdzynarodowej Wystawie Wynalazkow
IWIS 2007 Warszawa za prace ,,Iechnologia wytwarzania beztluszczowych makaro-
néw instant” — prof. dr Henryk Switek, doc. dr inz. Marian Remiszewski, mgr inz. Ry-
szard Przygodzki, mgr inz. Jerzy Szumata, mgr inz. Franciszek Kwiatkowski, mgr Zbi-
gniew Liszkowski, inz. Eugeniusz Korbas, inz. Ireneusz Ptowens, Robert Marcinkiewicz,
Piotr Lyskawa;

Puchar ,,Special Prize” Korea Invention Association na International Invention
Show and Technomart Taipei za prace ,,Technologia wytwarzania bezttuszczowych
makaronéw instant” — prof. dr Henryk Switek, doc. dr inz. Marian Remiszewski,
mgr inz. Ryszard Przygodzki, mgr inz. Jerzy Szumata, mgr inz. Franciszek Kwiatkow-
ski, mgr Zbigniew Liszkowski, inz. Eugeniusz Korbas, inz. Ireneusz Plowens, Robert
Marcinkiewicz, Piotr Lyskawa;

III miejsce w kategorii ,Produkt najwyzszej jakosci” w konkursie Forum Jakosci
Quality International 2007 Krakdw za prace ,,Produkcja kasz makaronowych instant
PESSO” - doc. dr inz. Marian Remiszewski, mgr inz. Ryszard Przygodzki, inz. Euge-
niusz Korbas, Irena J6Zwiak, Robert Marcinkiewicz, Piotr Lyskawa, Henryk Hoppel;

Srebrny Medal na Miedzynarodowych Targach Innowacji ARCA 2007 Zagrzeb
za prace ,,lechnologia cigglej sterylizacji (dekontaminacji) przypraw i innych surow-
c6w roslinnych oraz instalacja do ciagtej sterylizacji” — doc. dr inz. Marian Remiszew-
ski, mgr inz. Franciszek Kwiatkowski, mgr inz. Ryszard Przygodzki, mgr Zbigniew
Liszkowski, inz. Eugeniusz Korbas, inz. Ireneusz Plowens;

Srebrny Medal na Mi¢dzynarodowych Targach INVENTIKA Bukareszt za prace
»Technologia ciaglej sterylizacji (dekontaminacji) przypraw i innych surowcéw roélin-
nych oraz instalacja do ciaglej sterylizacji”, — doc. dr inz. Marian Remiszewski,
mgr inz. Franciszek Kwiatkowski, mgr inz. Ryszard Przygodzki, mgr Zbigniew Lisz-
kowski, inz. Eugeniusz Korbas, inz. Ireneusz Plowens;

Dyplom-Wyréznienie na Miedzynarodowej Wystawie ,,Pomysty, Wynalazki,
Nowe Produkty IENA 2007” Norymberga za prace ,, Technologia ciaglej sterylizacji
(dekontaminacji) przypraw i innych surowcéw roslinnych oraz instalacja do ciagte;j
sterylizacji” — doc. dr inz. Marian Remiszewski, mgr inz. Franciszek Kwiatkowski,
mgr inz. Ryszard Przygodzki, mgr Zbigniew Liszkowski, inz. Eugeniusz Korbas,
inz. Ireneusz Plowens;

Srebrny Medal na Swiatowej Wystawie Innowacji Bruksela za prace , Technologia
cigglej sterylizacji (dekontaminacji) przypraw i innych surowcéw roslinnych oraz in-
stalacja do ciaglej sterylizacji”, — doc. dr inz. Marian Remiszewski, mgr inz. Franciszek
Kwiatkowski, mgr inz. Ryszard Przygodzki, mgr Zbigniew Liszkowski, inz. Eugeniusz
Korbas, inz. Ireneusz Plowens.
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2008

Nagroda Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego Warszawa za miedzynarodowe
osiggniecia wynalazcze — XV Gietlda Wynalazkéw nagrodzonych na miedzynarodo-
wych wystawach innowacji, Muzeum Techniki NOT pod nazwg ,,Sposob produkeji
bezpiecznej zywnosci i pasz, o podwyzszonej jakosci” — prof. dr hab. Roman A. Grzy-
bowski, dr inz. Krystyna M. Stecka, dr inz. Krystyna Zielifiska, mgr inz. Antoni
Miecznikowski, mgr inz. Alina Suterska;

Srebrny medal na Miedzynarodowym Salonie ,,Pomysty — Innowacje — Nowe Pro-
dukty” IENA Norymberga za prace ,,Sposéb produkeji bezpiecznej zywnosci i pasz,
o podwyzszonej jako$ci” — prof. dr hab. Roman A. Grzybowski, dr inz. Krystyna
M. Stecka, dr inz. Krystyna Zielifiska, mgr inz. Antoni Miecznikowski, mgr inz. Alina
Suterska;

Nagroda Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego Warszawa za miedzynarodowe
osiggniecia wynalazcze — XV Gielda Wynalazkéw nagrodzonych na miedzynarodo-
wych wystawach innowacji, Muzeum Techniki NOT pod nazwa ,,Biopreparaty nowej
generagji dla przemystu spozywczego i rolnictwa” — prof. dr hab. Roman A. Grzybow-
ski, dr inz. Krystyna M. Stecka, dr inz. Krystyna Zielifiska, dr inz. Katarzyna Piasecka-
-J6zwiak, mgr inz. Antoni Miecznikowski, mgr inz. Alina Suterska;

Lider Rynku 2008 — kategoria produkt — InterRES International Fair Rzeszow
pod nazwa ,,Biopreparaty nowej generacji dla przemystu spozywczego i rolnictwa” —
prof. dr hab. Roman A. Grzybowski, dr inz. Krystyna M. Stecka, dr inz. Krystyna
Zielifiska, dr inz. Katarzyna Piasecka-J6zwiak, mgr inz. Antoni Miecznikowski,
mgr inz. Alina Suterska;

Euro Lider Rynku 2008 - kategoria produkt — InterRES International Fair
Rzesz6w ,,Biopreparaty nowej generacji dla przemystu spozywczego i rolnictwa” —
prof. dr hab. Roman A. Grzybowski, dr inz. Krystyna M. Stecka, dr inz. Krystyna
Zielifiska, dr inz. Katarzyna Piasecka-Jézwiak, mgr inz. Antoni Miecznikowski,
mgr inz. Alina Suterska;

Srebrny medal na ,Inventor Festiwal” Suzhou — Szanghaj, Chiny za prace ,,Bio-
preparaty nowej generacji dla przemyshu spozywczego i rolnictwa” — prof. dr hab.
Roman A. Grzybowski, dr inz. Krystyna M. Stecka, dr inz. Krystyna Zielifiska, dr inz.
Katarzyna Piasecka-J6zwiak, mgr inz. Antoni Miecznikowski, mgr inz. Alina Suterska;

Dyplom Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego za migdzynarodowe osiagniecia
wynalazcze — XV Gielda Wynalazkéw nagrodzonych na miedzynarodowych wysta-
wach innowacji, Muzeum Techniki NOT Warszawa za prace ,,Preparaty pochodzenia
drozdzowego jako naturalne dodatki do zywnosci” — dr Antonina Komorowska, mgr
inz. Joanna Rozmierska, dr inz. Krystyna Stecka, prof. dr hab. Roman Grzybowski,
dr inz. Katarzyna Piasecka-]6zwiak, mgr Ewa Mréwka, tech. Ewa Przygoda;
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Brazowy Medal na 106 Mi¢dzynarodowym Salonie Wynalazczosci CONCOURS
— LEPINE Paryz za pracg ,Preparaty pochodzenia drozdzowego jako naturalne do-
datki do Zywno$ci” - dr Antonina Komorowska, mgr inz. Joanna Rozmierska,
dr inz. Krystyna Stecka, prof. dr hab. Roman Grzybowski, dr inz. Katarzyna Piasec-
ka—J6zwiak, mgr Ewa Mrowka, tech. Ewa Przygoda;

Srebrny Medal na ,,Inventor Festiwal” Suzhou - Szanghaj, Chiny za prace ,,Prepa-
raty pochodzenia drozdzowego jako naturalne dodatki do zywnosci” — dr Antonina
Komorowska, mgr inz. Joanna Rozmierska, mgr Ewa Mréwka, dr inz. Krystyna Stecka,
prof. dr hab. Roman Grzybowski, dr inz. Katarzyna Piasecka-J6Zwiak, Ewa Przygoda;

Nagroda Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego za miedzynarodowe osiggniecia
wynalazcze — XV Gielda Wynalazkoéw nagrodzonych na miedzynarodowych wysta-
wach innowacji, Muzeum Techniki NOT Warszawa za prace ,Wielosktadnikowe pie-
karskie kultury starterowe nowej generacji do stosowania w ciastach zytnich i pszen-
no-zytnich” — prof. dr hab. Roman A. Grzybowski, dr inz. Krystyna M. Stecka,
dr inz. Katarzyna Piasecka — J6Zwiak, mgr inz. Joanna Rozmierska, mgr Beata Cha-
bowska, mgr Emilia Szkudzifiska-Rzeszowiak, mgr inz. Elzbieta Stowik, mgr inz. Mo-
nika Kepa;

Srebrny Medal na 36 Migdzynarodowej Wystawy Wynalazkéw, Nowej Techniki
i Produktéw Genewa za prace ,,Sposdb obnizenia zawartosci aflatoksyn w kiszonych
paszach objetosciowych” — dr inz. Krystyna Zielifiska, mgr inz. Alina Suterska, dr inz.
Krystyna M. Stecka, Antoni Miecznikowski, prof. dr hab. Roman A. Grzybowski,
mgr inz. Marta Kuprys;

Brazowy Medal i Dyplom na 19th International Invention, Innowation and Tech-
nology Exhibition ITEX MALAYSIA’08 Kuala Lumpur za pracg ,,Sposéb obnizenia
zawarto$ci aflatoksyn w kiszonych paszach objetosciowych”- dr inz. Krystyna Zielin-
ska, mgr inz. Alina Suterska, dr inz. Krystyna M. Stecka, mgr inz. Antoni Mieczni-
kowski, prof. dr hab. Roman A. Grzybowski, mgr inz. Marta Kuprys;

Srebrny Medal i Certyfikat na Mig¢dzynarodowej Wystawie Wynalazkéw TWIS
2008 Warszawa za prace ,,Sposob obnizenia zawartosci aflatoksyn w kiszonych pa-
szach objetoSciowych” — dr inz. Krystyna Zielifiska, dr inz. Krystyna M. Stecka, mgr
inz. Antoni Miecznikowski, prof. dr hab. Roman A. Grzybowski, mgr inz. Alina
Suterska, mgr inz. Marta Kuprys;

Srebrny Medal na Swiatowej Wystawie Innowacji, Bada Naukowych i Nowo-
czesnej Techniki Brussels Innova—,Brussels Eureka Contest 2008” za prace ,,Sposob
obnizenia zawartosci aflatoksyn w kiszonych paszach objetosciowych” — dr inz. Kry-
styna Zielifiska, mgr inz. Alina Suterska, dr inz. Krystyna M. Stecka, Antoni Mieczni-
kowski, prof. dr hab. Roman A. Grzybowski, mgr inz. Marta Kuprys;

Srebrny Medal na IV Miedzynarodowych Targach Wynalazkéw Seul za prace
»SposOb obnizenia zawartoSci aflatoksyn w kiszonych paszach objetosciowych” —
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dr inz. Krystyna Zielinska, mgr inz. Alina Suterska, dr inz. Krystyna M. Stecka,
mgr inz. Antoni Miecznikowski, prof. dr hab. Roman A. Grzybowski, mgr inz. Marta
Kuprys;

Nagroda Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego Warszawa za miedzynarodowe
osiggniecia wynalazcze na XV Gietdzie Wynalazkéw za prace ,,Technologia wytwarza-
nia bezttuszczowych makaronéw instant” — mgr inz. Ryszard Przygodzki, mgr inz. Je-
rzy Szumata, inz. Eugeniusz Korbas, prof. dr Henryk Switek, doc. dr inz. Marian Re-
miszewski, Robert Marcinkiewicz, inz. Ireneusz Plowens, mgr inz. Franciszek
Kwiatkowski, Piotr Lyskawa;

Srebrny Medal na Festiwalu Wynalazkéw Szanghaj—Chiny za prace ,,Technologia
wytwarzania beztluszczowych makaronéw instant” — mgr inz. Ryszard Przygodzki,
mgr inz. Jerzy Szumata, inz. Eugeniusz Korbas, prof. dr Henryk Switek, doc. dr inz.
Marian Remiszewski, Robert Marcinkiewicz, inz. Ireneusz Plowens, mgr inz. Franci-
szek Kwiatkowski, Piotr Lyskawa;

Nagroda Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego Warszawa za miedzynarodowe
osiggniecia wynalazcze na XV Gieldzie Wynalazkéw za prace ,Technologia ciaglej
sterylizacji (dekontaminacji) przypraw i innych surowcédw roSlinnych oraz instalacja
do ciaglej sterylizacji” — inz. Eugeniusz Korbas, mgr inz. Franciszek Kwiatkowski,
doc. dr inz. Marian Remiszewski, mgr Zbigniew Liszkowski, mgr inz. Ryszard Przy-
godzki, inz. Ireneusz Plowens;

Brazowy Medal na 36 Wystawie Wynalazkéw, Nowej Techniki i Produktéw Ge-
newa za prace ,,lechnologia ciaglej sterylizacji (dekontaminacji) przypraw i innych
surowcow roSlinnych oraz instalacja do ciaglej sterylizacji” — inz. Eugeniusz Korbas,
mgr inz. Franciszek Kwiatkowski, doc. dr inz. Marian Remiszewski, mgr Zbigniew
Liszkowski, mgr inz. Ryszard Przygodzki, inz. Ireneusz Plowens.

2009

Nagroda Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi Warszawa za ,,Uruchomienie linii pro-
dukcyjnej nowej generacji preparatow bakterii fermentacji mlekowej dla rolnictwa”
— prof. dr hab. Roman A. Grzybowski, dr inz. Krystyna M. Stecka, dr inz. Krystyna
Zielifiska, dr inz. Antoni Miecznikowski, mgr inz. Alina Suterska, inz. Adam Korczak;

Wyrdznienie za poster ,,Opracowanie sktadu kultur starterowych do kiszenia pati-
sondw, papryki i pomidoréw” podczas Konkursu prac posterowych na VII Konferen-
¢ji Naukowej ,,Jako$¢ i bezpieczefistwo zywnosci”, Warszawa — mgr inz. Joanna Roz-
mierska, mgr Beata Chablowska, dr inz. Katarzyna Piasecka-J6Zwiak, mgr inz.
Monika Kliszcz, mgr Emilia Szkudzifiska-Rzeszowiak, dr inz. Krystyna M. Stecka;

Nagroda I stopnia na IV Miedzynarodowej Konferencji z cyklu ,,Quality and sa-
fety in food production chain” Wrocltaw za doniesienie pt. ,,Impact of u-calpain gene
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on the culinary quality of cattle meat” — prof. dr hab. Edward Pospiech, prof. dr hab.
Andrzej Lyczynski, prof. dr hab. Stanistaw J. Rosochacki, dr Bozena Grzes, dr Beata
Mikotajczak, dr Ewa Iwaniska, mgr inz. Agnieszka Iwanowska;

LIDER RYNKU 2009 - kategoria produkt — InterRES International Fair za pracg
»Preparaty bakterii fermentacji mlekowej, do kiszenia pasz i probiotyczne” -
prof. dr hab. Roman A. Grzybowski, dr inz. Krystyna M. Stecka, dr inz. Krystyna
Zielifiska, dr inz. Katarzyna Piasecka-Jézwiak, dr inz. Antoni Miecznikowski,
mgr inz. Alina Suterska;

Euro Leader Rynku 2009 - kategoria produkt — InterRES International Fair za
prace ,,Preparaty bakterii fermentacji mlekowej, do kiszenia pasz i probiotyczne” —
prof. dr hab. Roman A. Grzybowski, dr inz. Krystyna M. Stecka, dr inz. Krystyna
Zielifiska, dr inz. Katarzyna Piasecka-Jézwiak, dr inz. Antoni Miecznikowski,
mgr inz. Alina Suterska;

Ztoty Medal na Miedzynarodowych Targach Wynalazkéw SIF 2009 Seul za prace
»Nowe bezcukrowe koncentraty ciast i deseréw” — mgr Iwona Blasifiska, mgr inz. Ma-
ria Jezewska, dr inz. Malgorzata Kulczak, doc. dr inz. Marian Remiszewski;

Brazowy Medal na Miedzynarodowych Targach Wynalazkéw SIF 2009 Seul za
prace ,,Technologia otrzymywania uniwersalnego nosnika i wypetniacza produktéw
spozywczych” — prof. dr hab. Lucyna. Stomifiska, dr inz. Leszek Jarostawski,
mgr inz. Roman Zielonka;

Dyplom Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego za prace ,,lechnologia wytwarza-
nia beztluszczowych makaronéw instant” — mgr inz. Ryszard Przygodzki, inz. Euge-
niusz Korbas, doc. dr inz. Marian Remiszewski;

Dyplom Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego na XVI Gieldzie Wynalazkéw
nagrodzonych na miedzynarodowych wystawach innowacji, Muzeum Techniki NOT,
Warszawa, za prace ,,Biopreparaty nowej generacji dla przemystu spozywczego i rol-
nictwa” prof. dr hab. Roman A. Grzybowski, dr inz. Krystyna M. Stecka, dr inz. Kry-
styna J. Zielifiska, dr inz. Antoni H. Miecznikowski, dr inz. Katarzyna Piasecka-]6z-
wiak, mgr inz. Alina M. Suterska;

Dyplom Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego na XVI Gieldzie Wynalazkow
nagrodzonych na miedzynarodowych wystawach innowacji, Muzeum Techniki NOT,
Warszawa, za pracg ,,Sposob obnizenia zawartosci aflatoksyn w kiszonych paszach
objetosciowych”, — dr inz. Krystyna Zielifiska, mgr inz. Alina Suterska, dr inz. Krysty-
na M. Stecka, mgr inz. Antoni Miecznikowski, prof. dr hab. Roman A. Grzybowski,
mgr inz. Marta Kuprys;

List gratulacyjny Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego na XVI Gieldzie Wyna-
lazkéw nagrodzonych na miedzynarodowych wystawach innowacji, Muzeum Techni-
ki NOT, Warszawa — za prace ,,Sposob obnizenia zawartos$ci aflatoksyn w kiszonych
paszach objetosciowych”, — dr inz. Krystyna Zielifiska, mgr inz. Alina Suterska,
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dr inz. Krystyna M. Stecka, mgr inz. Antoni Miecznikowski, prof. dr hab. Ro-
man A. Grzybowski, mgr inz. Marta Kuprys.

2010

Nagroda Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi za rozwigzanie ,,Opracowanie wielo-
sktadnikowych kultur starterowych przeznaczonych do pieczywa zytniego i pszenno-
-zytniego” — dr hab. Krystyna M. Stecka, prof. IBPRS, dr inz. Katarzyna Piasecka-J6z-
wiak, mgr inz. Joanna Rozmierska, prof. dr hab. Roman A. Grzybowski, mgr Beata
Chabtowska, mgr Emilia Szkudziniska-Rzeszowiak, mgr inz. Elzbieta Stowik;

List Gratulacyjny i Dyplom Gratulacyjny Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego
za rozwigzania ,,Spos6b obnizenia zawarto$ci aflatoksyny w kiszonych paszach obje-
toSciowych” oraz ,Nowa generacja biopreparatéw dla przemystu spozywczego i rol-
nictwa”, — prof. dr hab. Roman A. Grzybowski, dr inz. Krystyna Zielifiska, dr inz.
Antoni Miecznikowski, dr hab. Krystyna M. Stecka, prof. IBPRS, mgr inz. Marta
Kuprys;

Dyplom Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego za projekt pod nazwa ,Bezcu-
krowe koncentraty ciast i deserébw w proszku” — dr inz. Marian Remiszewski,

prof. IBPRS, mgr Iwona Blasifiska, mgr inz. Maria Jezewska, dr inz. Malgorzata
Kulczak;

List gratulacyjny Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego za projekt pod nazwa
»lechnologia otrzymywania uniwersalnego no$nika i wypetniacza produktéw spo-
zywczych” — prof. dr hab. Lucyna. Stomifiska, dr inz. Leszek Jarostawski, mgr inz.
Roman Zielonka;

List gratulacyjny Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego za projekt pod nazwa
»Bezcukrowe koncentraty ciast i deserow w proszku” — mgr Iwona Blasifiska,
mgr inz. Maria Jezewska, dr inz. Malgorzata Kulczak, dr inz. Marian Remiszewski,
prof. IBPRS;

Dyplom na Miedzynarodowej wystawie w Seulu za prace ,,Sposdb obnizenia za-
wartoSci aflatoksyny w kiszonych paszach objetoSciowych” oraz ,Nowa generacja
biopreparatéw dla przemystu spozywczego i rolnictwa” — prof. dr hab. Roman
A. Grzybowski, dr inz. Antoni Miecznikowski, dr hab. Krystyna M. Stecka, prof.
IBPRS, dr inz. Krystyna Zielifiska, mgr inz. Marta Kuprys$;

Srebrny Medal na Miedzynarodowej Wystawie: Pomysty, Wynalazki, Nowe Pro-
dukty, IENA Norymberga za prace ,,Sposob obnizenia zawartosci aflatoksyny w kiszo-
nych paszach objetosciowych” — prof. dr hab. Roman A. Grzybowski, dr inz. Krystyna
Zielinska, dr hab. Krystyna M. Stecka, prof. IBPRS, mgr inz. Marta Kuprys, dr inz. An-
toni Miecznikowski;
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Zloty Medal na Malaysia Technology Expo 2010 Kuala Lumpur za prace ,,New
Sugar-free Cake Mixes and Dessert Mixes” — dr inz. Marian Remiszewski, prof.
IBPRS, mgr inz. Maria Jezewska, dr inz. Matgorzata Kulczak, mgr Iwona Blasinska;

Brazowy Medal na Malaysia Technology Expo 2010 Kuala Lumpur za prace
»Universal Carrier and Foodstaff Filler Production Technology” — prof. dr hab. Lucy-
na Stominiska, dr inz. Leszek Jarostawski, mgr inz. Roman Zielonka;

Srebrny Medal na IV Mi¢dzynarodowej Warszawskiej Wystawie Innowacji IWIS
2010 Warszawa za prace ,,lechnologie otrzymywania uniwersalnego nosnika i wypet-
niacza produktéw spozywczych” — prof. dr hab. Lucyna. Stominska, dr inz. Leszek
Jarostawski, mgr inz. Roman Zielonka;

Srebrny Medal na 62 Miedzynarodowej Wystawie Pomysty, Wynalazki Nowe
Produkty ERiINET Schmalkalden-Nurnberg za prace ,,Nowe bezcukrowe koncentraty
ciast i deseréw” — mgr Iwona Blasifiska, mgr inz. Maria Jezewska, dr Maltgorzata Kul-
czak, dr inz. Marian Remiszewski, prof. IBPRS;

Tytul EURO LEADER i LIDER RYNKU - Najlepszy w Polsce Produkt w katego-
rii ,Produkt” za ,,Grupe biopreparatéw do kiszenia pasz i probiotycznych” — Zaktad
Technologii Fermentacji;

Tytul EURO LEADER i LIDER RYNKU w kategorii ,,Firma”, w zakresie prowa-
dzenia prac naukowych rozwojowychi wdrozeniowych obejmujacych biotechnologie
i technologie rolno-spozywcza — IBPRS;

IT miejsce w konkursie Mazowiecka Firma Roku 2010 w kategorii ,,Instytut, Jed-
nostka Badawczo-Rozwojowa” — IBPRS;

IV miejsce w rankingu Gazele Biznesu 2010 — IBPRS.

2011

Nagroda Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi za rozwigzanie ,Wdrozenie energo-
oszczednej technologii etanolu paliwowego z kiszonego ziarna kukurydzy” -
prof. dr hab. Roman A. Grzybowski, dr hab. Krystyna M. Stecka prof. IBPRS,
dr inz. Krystyna Zielifiska, dr inz. Antoni Miecznikowski;

Ztoty Medal na Mi¢dzynarodowej Wystawie Wynalazkow i Nowych Technologii
»New Time” za prace ,Wieloskladnikowe piekarskie kultury starterowe nowej gene-
racji do stosowania w ciastach zytnich i pszennozytnich” — dr hab. Krystyna M. Stec-
ka, prof. IBPRS, dr inz. Katarzyna Piasecka-J6zwiak, mgr inz. Joanna Rozmierska,
mgr Beata Chablowska, prof. dr hab. Roman A. Grzybowski, mgr Emilia Szkudzifi-
ska-Rzeszowiak. mgr inz. Elzbieta Stowik, mgr inz. Monika Kliszcz;

Dyplom Tajwanskiego Zrzeszenia Wynalazcéw na Miedzynarodowej Wystawie
Wynalazkéw IENA Norymberga za prace ,Wielosktadnikowe piekarskie kultury star-
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terowe nowej generacji do stosowania w ciastach zytnich i pszennozytnich” -
dr hab. Krystyna M. Stecka, prof. IBPRS, dr inz. Katarzyna Piasecka-J6zwiak,
mgr inz. Joanna Rozmierska, mgr Beata Chabtowska, prof. dr hab. Roman A. Grzy-
bowski, mgr Emilia Szkudzifiska-Rzeszowiak, mgr inz. Elzbieta Stowik, mgr inz. Mo-
nika Kliszcz;

Zloty Medal na XIV Migdzynarodowym Salonie WlasnoSci Przemyslowej
ARCHIMEDES Moskwa za prace ,Wielosktadnikowe piekarskie kultury startero-
we nowej generacji do stosowania w ciastach zytnich i pszennozytnich” — dr hab.
Krystyna M. Stecka, prof. IBPRS, dr inz. Katarzyna Piasecka-Jéiwiak, mgr inz.
Joanna Rozmierska, mgr Beata Chablowska, prof. dr hab. Roman A. Grzybowski,
mgr Emilia Szkudzifiska-Rzeszowiak, mgr inz. Elzbieta Stowik, mgr inz. Monika
Kliszcz;

Ztoty medal i Certyfikat na Miedzynarodowej Wystawie Wynalazkow IWIS 2011
Warszawa za prace ,Biotechnologiczna metoda dekontaminacji pasz skazonych
ochratoksyng A i bakteriami patogennymi” — dr inz. Krystyna Zielifiska, dr inz. Kry-
styna M. Stecka, prof. IBPRS, mgr inz. Agata Kapturowska, mgr inz. Antoni Mieczni-
kowski, mgr inz. Marta Kuprys;

Srebrny Medal na Migdzynarodowej Wystawie Wynalazkéw IENA Norymberga
za prace ,,Biotechnologiczna metoda dekontaminacji pasz skazonych ochratoksyng A
i bakteriami patogennymi” — dr inz. Krystyna Zielifiska, dr inz. Krystyna M. Stecka,
prof. IBPRS, mgr inz. Agata Kapturowska, mgr inz. Antoni Miecznikowski, mgr inz.
Marta Kuprys;

Tytul EURO LEADER i LIDER RYNKU - Najlepszy w Polsce Produkt w katego-
rii ,Produkt” za ,,Grupe biopreparatéw do kiszenia pasz i probiotycznych” — Zaktad
Technologii Fermentacji;

Tytul EURO LEADER i LIDER RYNKU w kategorii ,,Firma”, w zakresie prowa-
dzenia prac naukowych rozwojowychi wdrozeniowych obejmujacych biotechnologie
i technologie rolno-spozywcza — IBPRS;

Statuetka i Dyplom Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego za projekt ,,Bezcu-
krowe koncentraty ciast i deseréw w proszku” — mgr Iwona Blasiniska, mgr inz. Maria
Jezewska, dr inz. Matgorzata Kulczak, dr inz. Marian Remiszewski, prof. IBPRS;

Dyplom Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego za projekt ,,Technologia
otrzymywania uniwersalnego no$nika i wypetniacz produktéw spozywczych” -
prof. dr hab. Lucyna Stominska, dr inz. Leszek Jarostawski, mgr inz. Roman Zielonka;

Zloty Medal na 7 Migdzynarodowym Salonie Wynalazkéw i Nowych Technologii
»New Time” Sewastopol (Ukraina) za prace ,Koncentraty — weglowodanowy i bial-
kowy z przyprawami do wyrobéw miesnych” — mgr Iwona Blasifiska, mgr inz. Maria
Jezewska, dr inz. Malgorzata Kulczak, mgr inz. Hanna Luczak, mgr inz. Maria Biafas,
dr inz. Marian Remiszewski, prof. IBPRS;
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Zloty Medal na IV Miedzynarodowych Targach Innowacji, Produktéw i Techno-
logii w Rolnictwie i Przemysle Spozywczym AGRO ARCA 2011 Slatina — Chorwacja
za prace ,Koncentraty — weglowodanowy i biatkowy z przyprawami do wyrobéw
migsnych” — mgr Iwona Blasiniska, mgr inz. Maria Jezewska, dr inz. Malgorzata Kul-
czak, mgr inz. Hanna tuczak, mgr inz. Maria Biatas, dr inz. Marian Remiszewski,
prof. IBPRS;

Zloty Medal na IX Migdzynarodowej Wystawie Badan, Innowacji i Wynalaz-
kéow PRO INVENT Cluj-Napoca — Rumunia za prace ,Koncentraty — weglowo-
danowy i biatkowy z przyprawami do wyrobéw miesnych” — mgr Iwona Blasin-
ska, mgr inz. Maria Jezewska, dr inz. Malgorzata Kulczak, mgr inz. Hanna Luczak,
mgr inz. Maria Biatas, dr inz. Marian Remiszewski, prof. IBPRS;

Nagroda specjalna na 7 Migdzynarodowym Salonie Wynalazkéw i Nowych Tech-
nologii ,New Time” Sewastopol (Ukraina) od Chinese Innovation & Invention So-
ciety (Tajwan) za prace ,,Koncentraty — weglowodanowy i biatkowy z przyprawami do
wyrobow miesnych” — mgr Iwona Blasifiska, mgr inz. Maria Jezewska, dr inz. Malgo-
rzata Kulczak, mgr inz. Hanna Luczak, mgr inz. Maria Biatas, dr inz. Marian Remi-
szewski, prof. IBPRS;

Dyplom Polska Nagroda Jako$ci Znakomity Przywdédca, Finalista V edycji kon-
kursu, Polskie Centrum Badan i Certyfikacji dla prof. dr hab. Romana A. Grzybow-
skiego — Dyrektora IBPRS, Warszawa;

Dyplom dla prof. dr hab. Romana A. Grzybowskiego w uznaniu za wktad w ksztat-
towaniu postaw projako$ciowych oraz dobrych praktyk w zarzadzaniu, Polskie Cen-
trum Badan i Certyfikacji, Warszawa;

Certyfikat Wiarygodnosci Biznesowej nadawany za wysoka ocene stabilno$ci
firmy w roku 2010 wedlug D&B Poland - IBPRS;

IV miejsce w Rankingu Gazele Biznesu 2010 — IBPRS;

Partner Strategiczny Konkursu Gazele Biznesu 2010, gratulacje dla IBPRS od Kre-
dyt Bank, za przynalezno$¢ do grona Gazel Biznesu 2010;

Dyplom FIRI Prezydenta First Institute and Researches inI.R. (IRAN) za prace ,,Bio-
preparaty nowej generacji dla przemystu spozywczego i rolnictwa” prof. dr hab. Ro-
man A. Grzybowski, dr hab. Krystyna M. Stecka prof. IBPRS, dr inz. Krystyna
J. Zielifiska, dr inz. Antoni H. Miecznikowski, dr inz. Katarzyna Piasecka-]Jézwiak,
mgr inz. Alina M. Suterska.

2012

Gazele Biznesu — potwierdzenie przynaleznosci IBPRS do klubu grona najdyna-
miczniej rozwijajacych sie firm.
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