Ramowa oferta analityczna

Zakladu Przetworstwa Zboz i Piekarstwa

1 stycznia 2019 roku

Lp. Badana cecha Metoda badawcza
Ziarno wszystkich zbéz oraz kukurydza i rzepak
1. | Ocena organoleptyczna ziarna zbdz PN-R-74013:2012

Oznaczanie wilgotno$ci metodg suszarkowa:
- ziarno pszenicy, jgczmienia i zyta - akredytacja AB
452

PN-EN ISO 712:2012

2 ziarno owsa 1 pszenzyta PN-EN ISO 712:2012
- kukurydza PN-EN ISO 6540:2010
- rzepak PN-EN ISO 665:2004
3. || Oznaczanie ggstosci ziarna w stanie zsypnym PN-EN ISO 7971-3:2010
4. |Oznaczanie ziarn szklistych metoda oceny wizualnej PN-R-74008:1970
PN-R-74016:1969
PN-R-74015:1994
5 Oznaczanie szkodnikoéw 1 zanieczyszczen metoda PN-EN 15587:2019-01
" ||przesiewania i inspekcji wizualnej lub inna metoda (np. wedtug
rozporzadzen UE) uzgodniona
ze zleceniodawca
6. ||Oznaczanie masy 1000 ziarn PN-EN ISO 520:2011
Oznaczanie zawartosci biatka metoda Kjeldahla
7. |- w zakresie ziarna pszenicy i1 jgczmienia — akredytacja || PN-EN ISO 20483:2014-02
AB 452
8. ||Oznaczanie zawartos$ci tluszczu PN-EN ISO 11085:2015-10
Ziarno pszenicy i zyta oraz maka pszenna i zytnia
9. | Oznaczanie liczby opadania — akredytacja AB 452 PN-EN ISO 3093:2010
10. || Oznaczanie lepkos$ci z zastosowaniem amylografu PN-EN ISO 7973:2016-01
11 anaczame zawarto$ci popiotu catkowitego metoda PN-EN ISO 2171:2010
piecowa
: . : o
12, Oznaczanie popiotu nierozpuszczalnego w 10% (m/m) PN-A-74014:1994
roztworze kwasu solnego
Oznaczanie zawarto$ci biatka metodg Kjeldahla .
13- w zakresie maki pszennej — akredytacja AB 452 PN-EN IS0 20483: 2014-02
Oznaczanie wilgotnos$ci metoda suszarkowg
14. || - w zakresie maki pszennej i zytniej — akredytacja AB || PN-EN ISO 712:2012

452

Ziarno pszenicy i maka pszenna




15. | Oznaczanie wskaznika sedymentacyjnego Zeleny’ego || PN-EN ISO 5529:2010

16. Oznaczam? ilosci 1 rozpiywalnpsm glutenu metoda PN-A-74041:1977
wymywania r¢cznego w wodzie
Oznaczanie ilo$ci glutenu mokrego i indeksu glutenu

17. || za pomocg urzadzen mechanicznych przy zastosowaniu | PN-EN ISO 21415-2:2015-12
roztworu chlorku sodu — akredytacja AB 452

13, Ozpaczame wiasciwosci reologicznych za pomoca PN-EN ISO 5530-1:2015-01
farinografu

19, Oznaczanie wlasciwosci reologicznych za pomoca PN-EN ISO 5530-2:2015-01
ekstensografu

20, Oznaczanie wlasciwosci reologicznych za pomoca PN-EN ISO 27971:2015-07
alweografu

1. Oznaczan%e wlasciwosci reologicznych za pomoca PN-EN ISO 17718:2015-01
aparatu mixolab

22. | Ocena stopnia uszkodzenia skrobi w mace pszennej PN-EN ISO 17715:2015-01

23 Oc,ena wartosci wypiekowej Ipa,kl pszennej metoda metoda wlasna
probnego wypieku laboratoryjnego

24 Oc,ena wartosci przemlalowej ziarna pszenicy metoda metoda wlasna
probnego przemiatu laboratoryjnego

Przetwory zbozowe: maki, kasze, platki

24. | Ocena organoleptyczna przetworéw zbozowych PN-A-74013:1964

25. || Oznaczanie szkodnikow 1 zanieczyszczen PN-A-74016:1974

26. || Kwasowos¢ ttuszczowa przetworow zbozowych PN-ISO 7305:2001

27. | Stopien rozdrobnienia przetworéw zbozowych PN-A-74015:1973

Makaron i surowce makaronowe

73 Badanie ksztattu, zapachu, smaku i jednorodnosci PN-A-74130:1993
metoda organoleptyczng

29. | Oznaczanie wilgotno$ci makaronu metoda suszarkowg || PN-A-74130:1993

30. || Oznaczanie stopnia ciemnienia ciasta PN-A-74021:1992

31. | Oznaczanie liczby pstrocin PN-A-74021:1992

Pieczywo

32. || Oznaczanie objgtosci PN-A-74108:1996

33. | Oznaczanie wilgotnosci migkiszu PN-A-74108:1996

34. || Oznaczanie kwasowosci PN-A-74108:1996

35.

Oznaczanie zawartosci ttuszczu

PN-A-74108:1996




36.

Oznaczanie zawartosci cukrow

PN-A-74108:1996

37.

Kontrola jako$ci opakowania (szczelnos¢)

PN-A-74112:1997

Pélprodukty piekarskie

38.

Oznaczanie wilgotnosci

PN-A-74100:1992

39.

Oznaczanie kwasowo$ci

PN-A-74100:1992

Wyroby i pélprodukty ciastkar

skie

40.

Oznaczanie wilgotnosci

PN-A-74252:1998

41.

Oznaczanie kwasowo$ci

PN-A-74252:1998

42.

Oznaczanie zawartosci ttuszczu

PN-A-74252:1998

43.

Oznaczanie zawartosci cukrow

PN-A-74252:1998

oraz inne badania z zakresu dzialalno$ci Zakladu Przetworstwa Zboz 1 Piekarstwa

po uzgodnieniu mozliwosci wykonania danego badania
oraz wszelkich szczegdtow metodycznych




