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https://doi.org/10.1080/10408398.2018.1477730 (50 pkt.)
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J.M.*, Skapska S., Rzoska S.*, Barba F.J.*: Comparative effect of supercritical carbon
dioxide and high pressure processing on structural changes and activity loss of
oxidoreductive enzymes. Journal of CO2 Utilization 2018, DOI: 10.1016/j.jcou.
2018.11.007 (40 pkt.)
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Wieczorek M.*, Przygonski K., Jelen H*.: Determination of 4-methylimidazole in
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derivatives with antifungal activity. Med. Do§w. Mikrobiol. 2018, 70(2-4), 175-184
(7 pkt.)

Gonda M., Cacak-Pietrzak G.*, Jonczyk K.*: Assessment of the use of flour from the
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. Kupry§ M.: Occurence of mycotoxins in cereal grains from organic farming after

a long storage time. J. Res. Applic. Agric. Eng. 2018, 63(4), 106-109 (12 pkt.)
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Szafranska A., Rothkaehl J.*, Jastrzebska E.: Precyzja wynikéw oznaczania
zawartosci biatka i ilosci glutenu za pomoca urzadzen pomiarowych techniki NIR.
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w Polsce. Prz. Zboz.-Mtyn. 2018, 62(6), 26-31 (6 pkt.)
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34. Szymanski P.: Perspektywy stosowania azotynéw i azotandéw w przetworstwie migsa.
Gospodarka Migsna, 2018, 12, 42-47 (7 pkt.)
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Wydawn. Czech Chemical Society, 2018 s. 13 (plakat)
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s. 95 (doniesienie)

95.Zielonka R., Jarostawski L., Buszka M.: Identyfikacja grup barwowych
promieniowania widzialnego substratu w reakcji karmelizacji amoniakalne;j.
W: X Poznanska Konferencja Naukowa - Chemia - nauka i przemyst, Poznan,
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