Warszawa 18.06.2020

/miejscowos¢, data/

OFERTA NA BADANIA
Instytutu Biotechnologii Przemystu Rolno-Spozywczego im. prof. Wactawa Dabrowskiego

Zaklad Mikrobiologii

/mazwa Zaktadu/

Lp. Przedmiot badaf Rodzaj dziatalnosci/badane Dok.un?en.ty DL*
cechy/metoda odniesienia
1 2 3 4 5
Owoce, warzywa i przetwory owocowe,
warzywne i warzywno-migsne,
Zboza i przetwory zbozowe, Obecnos$¢ Escherichia coli
Ggestwa drozdzowa, Wystodziny z Metoda hodowlana z

L. brzeczki, potwierdzeniem PN-ISO 7251:2006 | A
Suplementy diety, Wyroby garmazeryjne | biochemicznym
Dla pozostatych produktow metoda
nicakredytowana
Owoce, warzywa i przetwory owocowe,
warzywne 1 warzywno-migsne,

Zboza i przetwory zbozowe, . .
) Napoje bezalkoholowe, Liczba drobnoustroj ow PN-ISO 4833-
" | Suplementy diety, Metoda plytkowa (posiew 1:2013-12 A
Przetwory jajeczne welebny)
Dla pozostatych produktéw metoda
nicakredytowana
Owoce, warzywa i przetwory owocowe,
warzywne i warzywno-migsne,
Zboza i przetwory zbozowe,
Suplementy diety, Obecno$¢ Salmonella spp.
Przetwory jajeczne, Metoda hodowlana z

3. Wyroby garmazeryjne, potwierdzeniem II)I;E)EiI;I (I)io 6579- A
Gestwa drozdzowa, Wyslodziny z biochemicznym i ‘ )
brzeczki, serologicznym
Wyroby cukiernicze
Dla pozostatych produktéw metoda
nieakredytowana

. Obecnos¢ gronkowcow
Owoce, warzywa i przetwory owocowe, koagulazo -gdo datnich
warzywne i warzywno-migsne, .
4 Zboza i przetwory zbozowe, (Stap hy IOCOCCL,lS aureus 1 PN-EN ISO 6888
" | Wyroby cukiernicze, Suplementy diety innych gatunk6w) 3:2004 +AC:2005 |A

Dla pozostatych produktéw metoda Metoq a hodqwlana z

nicakredytowana thWIerd.Z eiem
biochemicznym

5 Przetwory owocowe, warzywne Trwato$¢ konserw metoda | PN-A-

" |1 warzywno-migsne préby termostatowej 75052/03:1990 A
Owoce, warzywa t przet\yory owocowe, Liczba mezofilnych bakterii
warzywne i warzywno-migsne, . .

6. | Wyroby garmazeryjne fermentacji mlekowe;j . PN-ISO A
Dla pozostatych produktéw metoda Metoda plytkowa (posiew | 15214:2002
nieakredytowana wglebny)
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Owoce, warzywa i przetwory owocowe,
warzywne i warzywno-migsne,

Obecno$¢ Listeria

Wvyrob - Wvyrob monocytogenes »
7. YTODy BArmazeryjne, W yrovy Metoda hodowlana z PN-ENISO A
cukiernicze twierdzeni 11290-1:2017-07
Dla pozostatych produktéw metoda EO “ﬁer zeniem
nieakredytowana tochetmeznym
) Liczba drozdzy i plesni.
] Zywno$¢ o aktywnosci wody wyzszej niz | Cze$é 1 PN-ISO 21527-
- 10,95 Metoda ptytkowa (posiew | 1:2009 A
powierzchniowy)
) Liczba drozdzy i plesni.
9 Zywno$¢ o aktywnosci wody nizszej lub Czesé 2 PN-ISO 21527-
© | réwnej 0,95 Metoda ptytkowa (posiew 2:2009 A
powierzchniowy)
Ogolna liczba
drobnoustrojéw rosnacych
10. w warunkach tlenowych
metoda filtracji PB-ZM/PBJM 01
membranowej wvd. 27
Ogolna liczba 01}104 2019r A
Piwo filtrowane drobnoustrojow rosnacych o '
11. w warunkach beztlenowych
metoda filtracji
membranowej
Liczba bakterii psujacych | PB-ZM/PBJM 02
12. piwo metoda filtracji wyd. 1z NN
membranowej 04.01.2018r.
Ogodlna liczba
drobnoustrojéw rosnacych
13. w warunkach tlenowych
Y PB-ZM/PBIM 03
metoda ptytkowa
- - wyd. 2z A
Ogodlna liczba 08.01.2019¢
Piwo niefiltrowane drobnoustrojow rosnacych o '
14.
w warunkach beztlenowych
metoda ptytkowa
Liczba bakterii psujacych PB-ZM/PBIM 04
15. iwo metodag ptytkow. wyd. 1z NN
P apytkowa | 3.01.2018r.
Catkowita liczba
drobnoustrojow
16 Przetwory owocowe (soki, zageszczone potencjalnie psujacych IFU No. 2, April
" | soki, przeciery o pH<4,3) przetwory owocowe 1996 A
Metoda ptytkowa (posiew
wglebny)
Liczba przypuszczalnych
17 Bifidobacterium spp. PN ISO
" | Przetwory mleczne, odzywki dla Metoda ptytkowa (posiew | 29981:2012 A
niemowlat,, suplementy diety, kultury wglebny)
starterowe, soki Liczba przypuszczalnych
18 Lactobacillus acidophilus w | * o0
. actobacillus acidophilus W | ), ¢ 515 NN
temperaturze 37°C
Suplementy diety (liofilizowane preparaty . . PN-EN
19. bakterii ) Liczba Lactobacillus spp. 15787:2009 NA
20. | Zageszczone soki owocowe, Obecnosé dlicyclobacillus IFU Method No. | A
. spp. Metoda hodowlana
soki owocowe, warzywne, nektary, - ; ; 12, September
. . . Liczba Alicyclobacillus spp. .
napoje, surowce do produkcji napojow i . 2004 /revised
21. . . Metoda filtracji A
sokow (w tym cukier) : march 2007
membranowej
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22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

Obecnos¢ Alicyclobacillus
przypuszczalnie
powodujacych zepsucie
sokéw Metoda hodowlana
uzupetniona testami
biochemicznymi

Liczba Alicyclobacillus
przypuszczalnie
powodujacych zepsucie
sokow Metoda filtracji
membranowej

Liczba termofilnych
kwasolubnych bakterii
przetrwalnikujacych
(Alicyclobacillus spp.)
Metoda filtracji
membranowej — procedura
B

Liczba termofilnych
kwasolubnych bakterii
przetrwalnikujacych
(Alicyclobacillus spp.)
wytwarzajacych gwajakol
Metoda filtracji
membranowej z
potwierdzeniem
biochemicznym —
procedura B

Obecnos¢ termofilnych
kwasolubnych bakterii
przetrwalnikujacych
(Alicyclobacillus spp.)
Metoda hodowlana -
procedura C

Obecno$¢ termofilnych
kwasolubnych bakterii
przetrwalnikujacych
(Alicyclobacillus spp.)
wytwarzajacych gwajakol
Metoda hodowlana z
potwierdzeniem
biochemicznym - procedura
C

Liczba termofilnych
kwasolubnych bakterii
przetrwalnikujacych
(Alicyclobacillus spp.)
Metoda ptytkowa (posiew
wglebny) — procedura A

Liczba termofilnych
kwasolubnych bakterii
przetrwalnikujacych
(Alicyclobacillus spp.)
wytwarzajacych gwajakol
Metoda ptytkowa (posiew
wglebny z potwierdzeniem
biochemicznym) —
procedura A

IFU Method of
Analysis No. 12
(2019)

NA

NA

NA

NA
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Liczba Alicyclobacillus spp.

30. Metgda pMkowa (posiew NN
powierzehniowy) _ IFU Method No.
Liczba Alicyclobacillus
Ini 12, September
przypuszczaime . 2004 /revised
31 powodujacych zepsucie march 2007
’ sokow NN
Metoda ptytkowa (posiew
powierzchniowy)
Liczba drozdzy
3 osmotolerancyjnych IFU No. 3 II, April
) Metoda ptytkowa (posiew | 1996 NN
Zaggszczone soki owocowe, syropy, powierzchniowy)
melas Liczba drozdzy
33 osmofilnych IFU No. 3 11, April
' Metoda ptytkowa (posiew | 1996 A
powierzchniowy)
Szczepy drobnoustrojow wyizolowane z . ,
34. | zywnosci i ze Srodowiska produkcji i Identyﬁkgqa gatunkow . |PCR NN
obrotu metodami molekularnymi
35 Szczelnos¢ opakowan PN-A-
' hermetycznie zamknietych | 75052/02:1990 NN
36 Obecnos¢ i liczba bakterii | PN-A-
) rodzaju Leuconostoc 75052/09:1990 NN
Przetwory owocowe, warzywne Ob ¢ 1 miano bakterii
. . ecnos$¢ i miano bakterii
37 B beztlenowych PN-A-
| Praetwory dla dzicci przetrwalnikujacych 75052/10:1990 | NN
Konserwy mezofilnych
38 Obecnos¢ bakterii PN-A-
' octowych 75052/15:1990  |NN
39 Strzepki plesni metoda PN-A-
' Howarda 75052/18:1990 | NN
Liczba plesni IFU No. 4 111,
40. cieploopornych (w tym April 1996 NN
Byssochlamys fulva)
Liczba tlenowych bakterii
. termofilnych
Owoce, warzywa i przetwory owocowe, -
warzywne 1 warzywno migsne przetrwalnikujacych
41 powodujacych zepsucie IFU No. 6, D-III
: ,kwasno plaskie” (Bacillus | A. April 1996 NN
coagulans)
Metoda ptytkowa (posiew
wglebny)
Liczba bakterii z grupy colii | PB-ZM/PBIM 15,
42. E. coli metoda filtracji wyd. 1z NN
Napoie bezalkoholowe. piwo membranowej 03.01.2018 r.
Po) P Liczba mezofilnych bakterii | PB-ZM/PBIM 17
43. fermentacji mlekowej metodg | wyd. 1 z NN
filtracji membranowej 04.01.2018 .
44 Obecnos¢ bakterii rodzaju PN-A-79033:1985
) Leuconostoc p.3.23 NN
. Liczba bakterii w temp. PN-85/A-79033 p.
45. | Napoje bezalkoholowe 379C 322 NN
46 Liczba bakterii w temp. 20- | PN-85/A-79033 p.
' 22°C 3.22 NN
Liczba charakterystycznych .
47. |Jogurty, lody jogurtowe drobnoustrojow PN-ISO 7889:2007 NN

(Lactobacillus delbriicki

+ Ap1:2007
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subsp. bulgaricus i
Streptococcus
thermophilus) w
temperaturze 37°C

Liczba przypuszczalnych

48, Bacillus cereus PN-EN ISO NN
Metoda ptytkowa (posiew | 7932:2005
powierzchniowy)

Liczba bakterii
przetrwalnikujacych
redukujacych siarczany
49. (IV) w warunkach PN-ISO NN
15213:2005
beztlenowych
Metoda ptytkowa (posiew
wglebny)

50. Soki;ecnosc bakterii z grupy PN-ISO 4831:2007 | NN

51 NPL bakterii z grupy coli PN-ISO 4831:2007 | NN
Liczba bakterii z grupy coli .

52. metoda plytkowa PN-ISO 4832:2007 | NN

53 Wszystkie $rodki spozywcze NPL pr'zypuszcz.alnych PN-ISO 7251:2006 | NN
Escherichia coli

5 Llczba.ﬁ—glukuror.nde.lzo- | PN-ISO 16649-

. dodatnich Escherichia coli 22004 NN
metodg ptytkowag w 44°C )
Liczba gronkowcow

55 koagulazo-dodatnich PN-EN ISO 6888- NN
(Staphylococcus aureus i 2:2001 +A1: 2004
innych gatunkow)

NPL gronkowcow
56 koagulazo-dodatnich PN-EN ISO 6888
' (Staphylococcus aureus i 3:2004 +AC:2005 |NN
innych gatunkow)

57 Liczba Enterobacteriaceae | PN-EN ISO NN
metoda ptytkowa 21528-2:2017

58 Liczba Listeria PN-EN ISO

’ monocytogenes 11290-2:2017-07 NN
Liczba Bacillus subtilis:
badanie obejmuje
oznaczenie liczby
tlenowych bakterii PN-A-

59. | Maki i produkty zbozowe przetrwalnikujacych 74134/4:1998 + NN
amylolitycznych oraz PCR
identyfikacje¢ gatunku
Bacillus subtilis metodami
molekularnymi
Ogolna liczba bakterii

60 mezofilnych ICUMSA GS2/3-

' Metoda filtracji 41 (2011) NA
membranowe;j
Cukier, potprodukty w procesie produkcji | Liczba bakterii tworzacych

61 cukru Sluzy ICUMSA GS2/3-

: Metoda filtracji 45 (2017) NA
membranowej

62 Liczba drozdzy i ple$ni ICUMSA GS2/3-

' Metoda filtracji 47 (2015) NA
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membranowej

63.

Liczba termofilnych
bakterii kwasolubnych
(TAB) NA
Metoda filtracji
membranowej

64.

Obecnos¢ termofilnych
bakterii kwasolubnych
produkujacych gwajakol
(GP-TAB)

Metoda filtracji NA
membranowej z
potwierdzeniem
biochemicznym

ICUMSA GS2/3-
50 (2017)

65.

Liczba przetrwalnikujacych
bakterii mezofilnych PN-91/A-74855/12 | NN
Metoda ptytkowa

66.

Liczba przetrwalnikujacych
bakterii termofilnych
tlenowych

Metoda ptytkowa lub
filtracji membranowe;j

ICUMSA GS 2/3-
49(1998) NN

67.

Liczba przetrwalnikujacych
bakterii termofilnych
beztlenowych

Metoda ptytkowa

PN-91/A-74855/12 | NN

*, To.

‘gdzie:

o A — dziatalnos¢ laboratoryjna (DL) objeta zakresem akredytacji Nr AB 452

o NA — DL, ktora nie jest objeta zakresem akredytacji Nr AB 452, ale spetnia wymagania normy PN-EN ISO/IEC 17025
o NN — DL nie objeta zakresem akredytacji Nr AB 452 i nie spetnia wymagan normy PN-EN ISO/IEC 17025

Informacje dodatkowe:

Osoba/y do kontaktu:

p. 0. Kierownik Zakladu Mikrobiologii:

dr hab. inz. Barbara Sokolowska, prof. IBPRS
tel.: 609 260 100, e-mail: sokolowska@ibprs.pl

p. 0. Kierownik Pracowni Badania Jako$ci Mikrobiologicznej:
mgr Marzena Polaska
tel.: (22) 606 36 10, (22) 606 36 05, e-mail: marzena.kowalska@ibprs.pl

Klient lub inna zainteresowana strona ma prawo zlozenia pisemnej skargi w ciggu 10 dni roboczych od otrzymania
»Sprawozdania z badan”.
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