OFERTA ANALITYCZNA

ZAKEAD KONCENTRATOW SPOZYWCZYCH | PRODUKTOW SKROBIOWYCH. INSTYTUT BIOTECHNOLGII PRZEMYStU ROLNO-SPOZYWCZEGO IM. PROF. WACLAWA DABROWSKIEGO

data: 4.06.2020

Przedmiot badan

Rodzaj dziatalno$ci/badane cechy/metoda

Dokumenty odniesienia

Dziatalnos¢ laboratoryjna:

A - akredytowana,

NA-nie akredytowana, spetniajaca
wymagania PN-EN ISO/IEC 17025,
NN-nieakredytowana i nie spetniajgca
wymagan PN-EN ISO/IEC 17025

Wyglad, barwa, zapach - przed przygotowaniem
1 |Koncentraty spozywcze Metoda opisowa, PN-A-79011-2:1998/ Az1:2000/Az2:2008 A
Metoda 5 - punktowa
Wyglad h, k tencj k- dzeni
2 |Koncentraty spozywcze YB1ad, zapach, konsystencja, smak - po przyrzadzeniu PN-A-79011-2:1998/ Az1:2000/Az2:2008 A
Metoda opisowa
Wyglad h, k tencja, k - dzeni
3 |Koncentraty spozywcze yglad, zapach, konsystencia, smak - po przyrzadzeniu PN-A-79011-2:1998/ Az1:2000/Az2:2008 A
Metoda 5 - punktowa
4 |Koncentraty spozywcze Woda PN-A-79011-3:1998 pkt. 2.2.3, pkt.2.3 NA
SREE Metoda suszarkowa ’ pit. 2.3, pRLZ.
5 |Koncentraty sposywcze Thuszcz PN-A-79011-4:1998 pkt.2.5 NA
v spozy Metoda Weilbulla - Stoldta/ Soxhleta PB-ZK/PK 10, wyd. 3 7 29.06.2018
Cukier (sacharoza)
6 |[K trat Z PN-A-79011-5:1998 pkt.2.4 NA
oncentraty spozywcze Metoda Schoorla-Regenbogena 0 8p
Wartos¢ kaloryczna
7 K trat 7 PN-A-79011-6:1998/Az1:2008 pkt. 3 NA
oncentraty spozyweze Metoda obliczeniowa (netto) /Az P
. Chlorek sodu (NacCl)
8 [Koncentraty spozywcze Metoda Mohra PN-A-79011-7:1998 NA
9 |Koncentraty spozywcze Popidt ogdlny PN-A-79011-8:1998 NA
10 |Koncentraty spozywcze Popidt nierozpuszczalny w 10% HCI PN-A-79011-8:1998 NA
11 |Koncentraty sooivweze Azot/biatko PB-ZK/PK 09, wyd. 3 z 30.07.2018 NA
¥ spozy Metoda Kjeldahla PN-A-94052:1996 pkt.3.3.7 (wycofana)
. . PB-ZK./PK 09, wyd. 3 z 30.07.2018
12 |K trat Azot NA
oncentraty spozyweze ZoL aminowy PN-A-94052:1996 pkt.3.3.7 (wycofana)
PN-A-79011-9:1998
13 |Koncentraty spozywcze Kwasowos¢ ogdlna PN-A-75101-4:1990/Az1:2000 (wycofana) NA
PN-A-88024:1979 pkt.2.3.(wycofana)
O ie pH
14 |Koncentraty spozywcze znaczanie pii. PN-A-79011-10:1998/Az1:2001 NA
Metoda potencjometryczna
Stopien skleik ia skrobi
15 |Koncentraty spozywcze opien skiefkowania skrobl PN-A-79011-11:1998 NA
Metoda enzymatyczna
Dwutl k la (CO2 o i i
16 |Koncentraty spozywcze Ti‘l';'r:ai:: wegla (CO2) ogdiny/nieczynny w aparacie PN-A-79011-12:1998 NA
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. Zawartosé olejkow eterycznych
17 |[Koncentraty spozywcze . PN-A-79011-14:1998 NA
Metoda destylacji z parg wodna
18 |Koncentraty spozywcze Witamina B1 PB-ZK/PK 04, wyd. 6 2 04.12.2017 A
¥ spozy Metoda HPLC-FLD P Wye. B2 B% L5
19 |Koncentraty spozywcze Kofeina PB-ZK/PK 03, wyd. 4 z 27.06.2018 NA
v spozy Metoda HPLC-UV P Wye. &2 2750
X Zanieczyszczenia mechaniczne PN-A-79011- 2:1998/Az1:2000/ Az 2:2008
20 |Koncentraty spozywcze . NA
Metoda wizualna pkt. 2.4
21 |Koncentraty spozvweze Szkodniki i ich pozostatosci PN-A-79011-2:1998/Az1:2000 / Az 2:2008 NA
¥ spozy Metoda wizualna pkt. 2.5.2 i pkt. 2.5.4
Zani i -A- 11-2:1 1:2 2:2
22 |Koncentraty spozywcze anieczyszczenia ferromagnetyczne PN-A-790 998/Az1:2000 /Az2:2008 NA
Metoda wagowa pkt. 2.6
23 |Koncentraty spozywcze Masa wiasciwa Metoda wtasna NA
¥ spozy Metoda densymetryczna
24 [Koncentraty spozywcze Rozpuszczalnosé Metoda wtasna NA
Produkty spozvweze. koncentraty spozvweze. herbatki Zawarto$¢ witaminy C jako suma kwasu L (+) askorbinowego i
25 ¥ spozyweze, ¥ spozyweze, kwasu dehydro L(+) askorbinowego PB-ZK/PK 05, wyd. 4 7 04.12.2017 A
owocowe
Metoda HPLC-UV
Zawartosé kofeiny
2 K i kty k 1SO 20481:2 A
6 awa i produkty kawowe Metoda HPLC-UV SO 20481:2008
27 |Kawa palona Ubytek masy PN-ISO 11294:2002 A
Metoda suszarkowa
Badania organoleptyczne PN-1SO 4121:1998 (wycofana)
28 |Kawa palona Metoda opisowa PN-A-76100:2009 A
29 |Kawa palona Badania organoleptyczne PN-ISO 4121:1998 (wycofana) NA
P Metoda 5- punktowa PN-A-76100:2009
Sawartodé kofein PB-ZK/PK 01, wyd. 8 z 15.09.2014,
30 [Kawa palona ¥ PN-ISO 10095:1997 (wycofana), NA
Metoda HPLC-UV
PB-ZK/PK 03, wyd. 4 z 27.06.2018
K »
31 |Kawa palona Wasowosc PN-A-79011-9:1998 pkt.2.4 NA
Metoda miareczkowa
Metodyka Gtéwnego Inspektoratu
32 |Kawa palona Préba jakosciowa na wykrywanie kawy zbozowej (z jodem) y g. P NN
Inspekcji Handlowej
Oznaczanie 5-hydroksytryptamidéw kwaséw karboksylowych
33 |Kawa palona 4 y Yp . ylowy Metoda wiasna NN
Metoda chromatografii cienkowarstwowej
L. Metoda wg instrukcji fabrycznej miernika tlenu Greisinger GMH
34 [Kawa palona Zawartos¢ tlenu resztkowego NA

3692
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35 |Kawa palona Sprawdzanie zawartosci ziaren wadliwych PN-A 76100:2009 pkt. 7.1.3 NA
36 |Kawa palona Oznaczanie wad pochodzacych z owocéw kawy PN-A 76100:2009 pkt. 7.1.5 NA

Ubytek masy
37 [Kawa rozpuszczalna PN-ISO 3726:2000 NA
Metoda suszarkowa
38 |Kawa rozpuszczalna Popidt ogdlny PN-A-79011-8:1998 NA
39 |Kawa rozpuszczalna Popidt nierozpuszczalny w 10% HCI PN-A-79011-8:1998 NA
K iy
40 |Kawa rozpuszczalna Wasowosc PN-A-79011-9:1998 pkt.2.4 NA
Metoda miareczkowa
41 |kawa rozpuszczaina Badania organoleptyczne PN-ISO 4121:1998 (wycofana) NA
P Metoda opisowa PN-A-94019:2007 (wycofana)
Badania organoleptyczne PN-I1SO 4121:1998 (wycofana)
42 [Kawa rozpuszczalna NA
Wa rozpuszcz Metoda Metoda 5- punktowa PN-A-94019:2007 (wycofana)
Zawartosé kofeiny
43 |Kawa rozpuszczalna Metoda HPLC-UV PN-ISO 10095:1997 PN-ISO 10095:1997 NA
Herbaty (czarna, zielona, czerwona) i herbatki (owocowe, Popidt ogdlny
44 . . . PB-ZK/PK 02, wyd. 5z 15.09.2014 A
owocowo-ziotowe, ziotowe, Rooibos) ekspresowe Metoda wagowa
Herbaty (czarna, zielona, czerwona) i herbatki (owocowe, Popidt nierozpuszczalny w 10% HCI
a5 y (czama, zielona, czerwona) ( P zpuszczainy w A PB-ZK/PK 02, wyd. 5 z 15.09.2014 A
owocowo-ziotowe, ziotowe, Rooibos) ekspresowe Metoda wagowa
Herbata lisciast ki Popidt ogdl
a6 | (?r ata liciasta (sypka) czarna opidt ogdlny PN-ISO 1575:1996 A
i zielona Metoda wagowa
. o o
47 Ht—j:rbata lisciasta (sypka) czarna Popidt nierozpuszczalny w 10% HCI PN-ISO 1577:1996 A
i zielona Metoda wagowa
48 |Herbata Oznaczanie ubytku masy PN-ISO 1573:1996 A
Metoda wagowa
H lisci k h
49 erb.aty iSciaste Ubytek masy /sucha masa PN-ISO 1572:1996 NA
sypkie, ekspresowe Metoda suszarkowa
Herbaty lisciaste ., .
50 . Popidt rozpuszczalny w wodzie PN-ISO 1576:1996 NA
sypkie, ekspresowe
Herbaty liSciaste o .
51 . Popidt nierozpuszczalny w wodzie PN-ISO 1576:1996 NA
sypkie, ekspresowe
Herbaty liSciaste . » . .
52 Alkalicznos$¢ popiotu rozpuszczalnego w wodzie PN-1SO 1578:1996 NA

sypkie, ekspresowe
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Herbaty liSciaste Badania organoleptyczne PN-1S0 4121:1998 (wycofana)
>3 sypkie, ekspresowe Metoda opisowa PN-ISO 3103:1996 NA
YPHIe, €ksp P PN-ISO 6078:1996
Herbaty liSciaste Badania organoleptyczne PN-1S0 4121:1998 (wycofana)
>4 sypkie, Zsks resowe Metoda 5 gunktopw\l; PN-ISO 3103:1996 NA
ypkie, eksp P PN-ISO 6078:1996
Herbaty liSciaste Kofeina
55 PN-1SO 10727:2004 NA
sypkie, ekspresowe Metoda HPLC
Badani lept
56 |Herbatki ziotowe, owocowe, owocowo-ziotowe acania organo eptyczne PN-1SO 4121:1998 (wycofana) NA
Metoda opisowa
Badani lept
57 |Herbatki ziotowe, owocowe, owocowo-ziotowe acania organoleptyczne PN-ISO 4121:1998 (wycofana) NA
Metoda 5- punktowa
- . . . PN -ISO 1575:1996
58 |Herbatki ziolowe, owocowe, owocowo-ziotowe Popidt ogdlny PN- 1SO 928:1999 NA
PN-ISO 1577:1996,
59 [Herbatki ziotowe, owocowe, owocowo-ziotowe Popidt nierozpuszczalny w 10% HCI PN-ISO 930:1999 NA
. . Olejki eteryczne
60 |Herbatki ziotowe, owocowe, owocowo-ziotowe Farmakopea Polska VI 2002 NA
Metoda aparatem Derynga
. . Zanieczyszczenia szkodnikami zywymi i martwymi
61 |Herbatki ziotowe, owocowe, owocowo-ziotowe . PN-A-79011-2:1998/Az1:2000/Az2:2008 pkt.2.5. NA
Metoda wizualna
Zani iaf t
62 |Herbatki ziotowe, owocowe, owocowo-ziotowe anleczyszczenia lerromagnetyczne PN-A-79011-2:1998/Az1:2000/Az2:2008 pkt.2.6. NA
Metoda wagowa
Badani lept
63 |Kakao acania organoleptyczne PN-A-88032:1998/Ap1:2001 NA
Metoda 5- punktowa
64 |Kakao Kwasowos¢ ogo.lna PN-A-88024:1979 pkt.2.3 (wycofana) NA
Metoda potencjometryczna PN-A-79011-9:1998
65 |Kakao Popiét ogdlny PN-A-79011-8:1998 NA
66 [Kakao Popidt nierozpuszczalny w 10% HCI PN-A-79011-8:1998 NA
67 |Kakao Thuszcz PN-A-79011-4:1998 pkt.2.5.2 i pkt.2.5.4 NA
Metoda Weibulla-Stoldta ' pKL.£.2.2 TPKL2.o.
Zanieczyszczenia mechaniczne
68 [Kakao . PN-A-79011-2:1998/Az1:2000 /Az2:2008 pkt.2.4 NA
Metoda wizualna
Szkodniki i ich tatosci
69 |Kakao zkodniki 1 Ich pozostatosct PN-A-79011-2:1998/Az1:2000/ Az2:2008 pkt.2.5.2 i pkt.2.5.4 NA
Metoda wizualna
. i . Woda
70 |Surowce zielarskie i przyprawy ziotowe PN-91/R-87019 pkt.4.2 (wycofana) NA

Metoda suszarkowa
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71 [Surowce zielarskie i przyprawy ziotowe Popiot ogdlny PN-ISO 928:1999 NA
72 [Surowce zielarskie i przyprawy ziotowe Popidt nierozpuszczalny w 10% HCI PN-1SO 930:1999 NA
73 [Surowce zielarskie i przyprawy ziotowe Zawartos¢ olejkow eterycznych PN-A-79011-14:1998 NA
74 |Surowce zielarskie i przyprawy ziotowe Oznaczanie zawartosci piperyny PN-A-86965:1997/Az1:2002 NA
75 |Przetwory owocowo-warzywne Ekstrakt ogolny PN-90/A-75101-02/Az1:2002 pkt.2 (wycofana) NA

¥ ¥ Metoda refraktometryczna ' piL.2 twy

K ¢ 06l

76 |Przetwory owocowo-warzywne wasowosF ogomna PN-90/A-75101.04/Az1:2002 pkt.2 (wycofana) NA
Metoda miareczkowa
Oznaczanie pH

77 |Przetwory owocowo-warzywne . PN-EN 1132:1999 NA
Metoda potencjometryczna
Oznaczanie pH

78 |Przetwory owocowo-warzywne ) PN-90/A-75101-06/Az1:2002 (wycofana) NA
Metoda potencjometryczna
Chlorek sodu (NaCl)

79 |Przetwory owocowo-warzywne Metoda Mohra PN-90/A-75101.10/Az1:2002 pkt.2 (wycofana) NA
Zanieczyszczenia mineralne nierozpuszczalne w 10% HCI

80 [Przetwory owocowo-warzywne . R PN-90/A-75101.18 (wycofana) NA
Metoda spopielania

81 |Przetwory owocowo-warzywne Masa odcieknietych warzyw PN-90/A-75101.15 (wycofana) NA

. . . . . Zawartos¢ witaminy B1 (tiamina)
2 B-Z . .12.201

8 Produkty zbozowe, odzywki mleczne, herbaty i herbatki Metoda HPLC-ELD PB-ZK/PK 04, wyd. 6 z 04 017 A

83 |Produkty zbozowe, odzywki mleczne, herbaty i herbatki Oznaczanie stopnia rozdrobnienia PN-A-74015:1973 (wycofana) NA
Wartos¢ kal

84 |Produkty spozywcze artostkaoryczna PN-A-79011-6:1998 Az1:2008 pkt.3 NA
Metoda obliczeniowa (netto)

85 |Produkty spozywcze Liczba nadtlenkowa PN-EN ISO 3960:2012 NA

86 |Produkty spozywcze Witamina D3 PN-EN 12821:2009 NA

y spozywez Metoda HPLC ‘
87 [Produkty spozywcze Witamina A (retinol) PN-EN 12823-1:2014 NA
v spozy Metoda HPLC '

Witamina A (beta karoten

88 |Produkty spozywcze ( ) PN-EN 12823-2:2002 NA

Metoda HPLC
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89 [Produkty spozywcze Witamina E PN-EN 12822:2014 NA
v spozy Metoda HPLC '
. Witamina B2
90 |Produkty spozywcze Metoda HPLC PN-EN 14152:2014 NA
91 |Produkty spozywcze Witamina B6 PN-EN 14164:2014 NA
92 |Produkty spozywcze Suma zwigzkéw fenolowych PB-ZK/PK 08, wyd. 3 2 29.06.2018 NA
93 |Produkty spozywcze Test antyoksydacyjny DPPH PB-ZK/PK 07, wyd. 3 z 30.06.2018 NA
94 [Produkty spozywcze Test antyoksydacyjny ABTS metoda wiasna NA
95 |Produkty spozvweze Oznaczanie liczby drobnoustrojow PN-EN 1SO 4833:2004/Ap1:2005 NA
¥ spozy Metoda ptytkowa w temp. 30°C (wycofana)
(0] ie liczby drozdzy i plesni duktach o akt Sci
96 |Produkty spozywcze znaczanie liczby arozdzy | piesnt w produiktach o aktywnoscl |y e 150 21527-2:2009 NA
wody nizszej lub réwnej 0,95
97 |Produkty spozywcze Wykrywanie bakterii z grupy coli PN-ISO 4831:2007 NA
v spozy Metoda NPL '
(0] ie liczby bakterii li
98 |Produkty spozywcze znaczanie liczby bakterl z grupy col PN-ISO 4832:2007 NA
Metoda ptytkowa
99 |Produkty spozywcze Wykrywanie pateczek Salmonella spp. PN-EN 1SO 6579:2003/A1:2007 NA
Wykrywanie obecnosci i oznaczanie matych liczb
100 (Produkty spozywcze gronkowcow koagulazododatnich PN-EN ISO 6888-3:2004 +AC:2005 NA
Metoda NPL
o} ie liczb ki 6w k lazododatnich
101 |Produkty spozywcze znaczanie ficzby Bronkowcow koagulazododatnic PN-EN ISO 6888-1:2001/A1:2004 NA
(Staphylococcus areu)
102 ([Produkty spozywcze Wykrywanie obecnosci Escherichia coli PN-ISO 7251:2006 NA
Oznaczanie liczby Bacillus cereus
1 P k Z PN-EN ISO 7932:2 NA
03 |Produkty spozywcze Metoda liczenia kolonii w temp. 30°C 50 7932:2005
104 (Produkty spozywcze Oznaczanie obecnosci Clostridium PN-EN ISO 7937:2005 NA
105 ([Produkty spozywcze Oznaczanie zawartosci zwigzkéw fenolowych PB-ZK/PK 06, wyd. 3 NA
PN-EN ISO 12966-1:2015
106 |Produkty spozywcze Kwasy ttuszczowe NA

PN-EN ISO 12966-2:2011 (wycofana)
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N Badania organoleptyczne
107 (Wyrob k PN-A-88032:1998/Ap1:2001 NA
yroby cuklernicze Metoda 5-punktowa /Ap
108 [Wyroby cukiernicze Oznaczanie % zawartosci kuwertury PN-A-8811:1998 pkt. A 3.1 NA
L Zawartosé suchej masy
109 |Wyroby cukiernicze PN-A-88027:1984 pkt. 2.3.3. (wycofana) NA
Metoda wagowa
K € 06l
110 |Wyroby cukiernicze wasowosF ogomna PN-A-88024:1979 pkt.2.1.5.1 (wycofana) NA
Metoda miareczkowa
Z tosé iot
111 |Wyroby cukiernicze awartosc poploiu PN-A-88022:1959 (wycofana) NA
Metoda wagowa
112 (Karmel Oznaczanie 4-metyloimidazolu Metoda wiasna NA
113 [skrobie Woda PN-EN ISO 1666:2000 NA
Metoda suszarkowa
Barwa
114 (Skrobi PB-ZK/PS 14, wyd. 4 2 15.10.2018 NA
rooie Metoda aparaturowa (system CIE, Lab Yxyz) / Wy z
Zani ) hani troci
115 |Skrobie anieczyszczenia mechaniczne (pstrociny) PN-A-74706:1984 (wycofana) NA
Metoda wizualna
Popidl ogdl
116 |skrobie OpIol 0goTny PN-EN ISO 3593:2000 NA
Metoda wagowa
Popidlt ni | 10% HCI
117 |skrobie OpIOf nierozpuszczainy w A7 PN-EN SO 3593:2000 NA
Metoda wagowa
PoDIG si
118 |skrobie oplot starczanowy PN-EN 1SO 5809:2002 NA
Metoda wagowa
Azot/biatko
11 krobi PN-EN | 188:2 NA
9 |Skrobie Metoda Kjeldahla SO 3188:2000
Chlorki
120 (Skrobi PN-EN ISO 5810:2002 NA
robie Metoda Mohra 0
K ,,
121 |Skrobie wasowos.c PN-A-74706:1984 (wycofana) NA
Metoda miareczkowa
. Ttuszcz
122 |Skrobie PN-EN ISO 3947:2001 NA
Metoda Soxhleta
. Oznaczanie pH
123 |Skrobie . PN-A-74706:1984 (wycofana) NN
Metoda potencjometryczna
. Lepkos¢
124 |Skrobie Metoda Brabendera PB-ZK/PS 01, wyd. 3 z 05.03.2018 NN
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. Lepkos¢
125 |Skrobie Metoda Brookfielda PB-ZK/PS 02, wyd. 3 z 05.03.2018 NN
126 [skrobie Lepkosc PB-ZK/PS 03, wyd. 3 7 05.03.2018 NN
Metoda Haake » Wyd. o
127 |Skrobie Gestos¢ nasypowa PN-A-74702-3:1998 NA
Z to$¢ skrobi
128 |skrobie awartosc skrobl PN-EN SO 10520:2002 NA
Metoda polarymetryczna Ewersa
129 |skrobie zmodyfikowane Woda PN-EN SO 1666:2000 NA
Metoda suszarkowa
130 |Skrobie zmodyfikowane Barwa PB-ZK/PS 14, wyd. 4 z 15.10.2018 NA
v Metoda aparaturowa (system CIE, Lab Yxyz) » Wyd. o
Zani ) ) )
131 ([Skrobie zmodyfikowane anleczystzenla mechaniczne (pstrociny) PN-A-74706:1984 (wycofana) NA
Metoda wizualna
132 |Skrobie zmodyfikowane Popict ogblny PN-EN ISO 3593:2000 NA
Metoda wagowa
Popidt ni | 10% HCI
133 |Skrobie zmodyfikowane opiot nierozpuszczalny w 10% PN-EN ISO 3593:2000 NA
Metoda wagowa
Popidt si
134 |Skrobie zmodyfikowane Oplol slarczanowy PN-EN ISO 5809:2002 NA
Metoda wagowa
135 ([Skrobie zmodyfikowane Dwutlenek siarki (,502) PN-EN ISO 1185:2000 NA
Metoda destylacyjna
Azot/biatko
1 i i -E 188:2
36 |[Skrobie zmodyfikowane Metoda Kjeldahla PN-EN 1SO 3188:2000 NA
Chlorki
137 |Skrobi fik PN-EN | 10:2 NA
37 |Skrobie zmodyfikowane Metoda Mohra SO 5810:2000
138 |Skrobie zmodyfikowane Kwasowos.c PN-A-74706:1984 (wycofana) NA
Metoda miareczkowg
. ) Ttuszcz
139 |Skrobie zmodyfikowane PN-EN 1SO 3947:2001 NA
Metoda Soxhleta
140 |Skrobie zmodyfikowane Oznaczanie pH PN-A-74706:1984 (wycofana) NA
. ) Lepkos¢
141 ([Skrobie zmodyfikowane Metoda Brabendera PB-ZK/PS 01, wyd. 3 z 05.03.2018 NN
Lepkodd
142 |Skrobie zmodyfikowane EepKosC PB-ZK/PS 02, wyd. 3 z 05.03.2018 NN

Metoda Brookfielda
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Lepkos¢
143 ([Skrobi dyfik PB-ZK/PS 03 d. 3205.03.2018 NN
robie zmodyfikowane Metoda Haake / ,wyd. 3z

144 |Skrobie zmodyfikowane Gestos¢ nasypowa PN-A-74702-3:1998 NA

145 |Skrobie zmodyfikowane Grupy acetylowe PB-ZK/PS 05, wyd. 3 z 05.03.2018 NA

146 ([Skrobie zmodyfikowane Grupy karboksylowe PN-EN ISO 11214:2001 NA

147 (Skrobie zmodyfikowane Grupy karboksymetylenowe PN-EN ISO 11214:2001 NA

148 S.uszorje przetwory‘ ziemniaczane (susz na puree, kostka Woda PN-EN ISO 1666:2000 NA
ziemniaczana, grysik) Metoda suszarkowa

149 S.uszor?e przetwory. ziemniaczane (susz na puree, kostka Skrobia PN-EN 1SO 10520:2002 NA
ziemniaczana, grysik) Metoda polarymetryczna Ewersa

150 S.uszorfe przetwory. ziemniaczane (susz na puree, kostka Skrobia wymywalna BN-91-8080-01 pkt. 2.15 NA
ziemniaczana, grysik)

151 S.uszor'me przetworyvziemniaczane (susz na puree, kostka Granulacj.a PN-A-74722-4:1998 NA
ziemniaczana, grysik) Metoda sitowa
Suszone przetwory ziemniaczane (susz na puree, kostka Popidl ogdlny

152 | . . PN-EN ISO 3593:2000 NA
ziemniaczana, grysik) Metoda wagowa

153 S'uszor?e przetwory.ziemniaczane (susz na puree, kostka Popidlt nierozpuszczalny w 10% HCI PN-EN ISO 3593:2000 NA
ziemniaczana, grysik) Metoda wagowa
Suszone przetwory ziemniaczane (susz na puree, kostka Popidt siarczanowy

154 |, ) ) PN-EN ISO 5809:2002 NA
ziemniaczana, grysik) Metoda wagowa

155 S.uszor.1e przetwory.nemnlaczane (susz na puree, kostka Dwutlenek siarki (.502) PN-EN ISO 1185:2000 NA
ziemniaczana, grysik) Metoda destylacyjna

156 S.uszor.1e przetwory42|emn|aczane (susz na puree, kostka AZOt/bIakaO PN-EN ISO 3188:2000 NA
ziemniaczana, grysik) Metoda Kjeldahla

i i kostk Tt

157 S.uszor)e przetwory.nemmaczane (susz na puree, kostka uszcz PN-EN ISO 3547:2001 NA
ziemniaczana, grysik) Metoda Soxhleta
S t i i kostk

15g |Suszone przetwory ziemniaczane (susz na puree, kostka Zdolnosé chioniecia wody PB-ZK/PS 15, wyd. 3 z 05.03.2018 NA
ziemniaczana, grysik)
Suszone przetwory ziemniaczane (susz na puree, kostka

159 | . . . Masa nasypowa PN-A-74702:1978 NA
ziemniaczana, grysik)
Hydrolizaty (glukoza, syropy, syrop suszony, maltodekstryny, L.

160 |Ivdrolizaty (glukoza, syropy, syrop suszony Y| Gestosci w *Bx PB-ZK/PS 16, wyd. 3 2 05.03.2018 NA

karmel)
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Hydrolizaty (glukoza, syropy, syrop suszony, maltodekstryny,

Dwutlenek siarki (SO2)

161 PN-EN ISO 1185:2000 NA
karmel) Metoda destylacyjna
Hydrolizaty (glukoza, g , maltodekst . .

167 |Flvdrolizaty (glukoza, syropy, syrop suszony, maltodekstryny, oo o5 oluikozowy DE PN-EN ISO 5377:2001 NA
karmel)

163 Hydrolizaty (glukoza, syropy, syrop suszony, maltodekstryny, [Popidl ogdiny PN-EN SO 3593:2000 NA
karmel) Metoda wagowa

164 Hydrolizaty (glukoza, syropy, syrop suszony, maltodekstryny, [Popidlt nierozpuszczalny w 10% HCI PN-EN SO 3593:2000 NA
karmel) Metoda wagowa
Hydrolizaty (glukoza, , , maltodekst , |Popidt si

165 ydrolizaty (glukoza, syropy, syrop suszony, maltodekstryny, |Popidt siarczanowy PN-EN ISO 5809:2002 NA
karmel) Metoda wagowa
Hydrolizaty (glukoza, syropy, syrop suszony, maltodekstryny, L, L.

166 4 vie Yropy, syrop ¥ yny Skrecalnos¢ wiasciwa PB-ZK/PS 17, wyd. 3 z 05.03.2018 NN
karmel)

167 Hydrolizaty (glukoza, syropy, syrop suszony, maltodekstryny, |Barwa PB-ZK/PS 18, wyd. 3 2 05.03.2018 NN
karmel) Metoda spektofotometryczna

i B.

168 Hydrolizaty (glukoza, syropy, syrop suszony, maltodekstryny, |Barwa PB-ZK/PS 23 NN
karmel) Metoda EBC

169 Hydrolizaty (glukoza, syropy, syrop suszony, maltodekstryny, |Przezroczysto$¢ PB-ZK/PS 19, wyd. 3 2 05.03.2018 NN
karmel) Metoda spektofotometryczna
Hydrolizaty (glukoza, syropy, syrop suszony, maltodekstryn Sktad cukré

170 |Mydrolizaty (glukoza, syropy, syrop suszony, oy, uKrow PN-EN ISO 10504:2005 NA
karmel) Metoda HPLC

171 Hydrolizaty (glukoza, syropy, syrop suszony, maltodekstryny, |Chlorki PN-EN ISO 5810:2002 NA
karmel) Metoda Mohra
Hydrolizaty (glukoza, syropy, syrop suszony, maltodekstryny, |Kwasowos$é

172 | v (e yropy, syrop y yny . PN-A-74706:1984 (wycofana) NA
karmel) Metoda miareczkowa

173 Hydrolizaty (glukoza, syropy, syrop suszony, maltodekstryny, |Oznaczanie pH ‘ PN-A-74706:1984 (wycofana) NA
karmel) Metoda potencjometryczna

174 Hydrolizaty (glukoza, syropy, syrop suszony, maltodekstryny, |Postac PN-A74702:1978 (wycofana) NN
karmel) Metoda organoleptyczna

175 Hydrolizaty (glukoza, syropy, syrop suszony, maltodekstryny, |Barwa PN-A-74701:1978 (wycofana) NN
karmel) Metoda organoleptyczna

176 Hydrolizaty (glukoza, syropy, syrop suszony, maltodekstryny, |Zapach PN-A-74701:1978 (wycofana) NN
karmel) Metoda organoleptyczna
Hydrolizaty (glukoza, syropy, syrop suszony, maltodekstryny, |Smak

177 |Hydrolizaty (glukoza, syropy, syrop suszony yny PN-A-74701:1978 (wycofana) NN
karmel) Metoda organoleptyczna
Hydrolizaty (glukoza, syropy, syrop suszony, maltodekstryny, | _. o i

178 Sita barwienia i intensywnosc¢ barwy PN-A-74701:1978 (wycofana) NA

karmel)
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Hydrolizaty (glukoza, syropy, syrop suszony, maltodekstryny,

179 karmel) Préba testowa z kwasem HCI PN-A-74701:1978 (wycofana) NA
Hydrolizaty (glukoza, g , maltodekstryny, ,
180 |Flvdrolizaty (glukoza, syropy, syrop suszony, maltodekstryny, |, 0 ooy PN-A-04018:1975 (wycofana) NA
karmel)
181 Hydrolizaty (glukoza, syropy, syrop suszony, maltodekstryny, |4-metyloimidazol . metoda wiasna NA
karmel) Metoda HPLC z detekcja fluorometryczng
. . Woda
182 [Maki i przetwory zbozowe PN-EN ISO 1666:2000 NA
Metoda suszarkowa
183 [Maki i przetwory zbozowe Skrobia ogdlna PN-EN ISO 10520:2002 NA
184 |Maki i przetwory zbozowe Popi6l ogdlny PN-EN ISO 3593:2000 NA
Metoda wagowa
Popidlt ni | 10% HCI
185 |Maki i przetwory zbozowe oploffnierazpuszczainy w 24 PN-EN ISO 3593:2000 NA
Metoda wagowa
Pobidt si
186 |Maki i przetwory zbozowe Oplol slarczanowy PN-EN ISO 5809:2002 NA
Metoda wagowa
187 |Maki i przetwory zbozowe Thuszcz PN-EN ISO 3947:2001 NA
aiiprz y zboz Metoda Soxhleta ’
188 |Makii przetwory zbozowe Azot/biatko PN-EN ISO 3188:2000 NA
aiip v Metoda Kjeldahla ’
189 [Makii przetwory zbozowe Masa nasypowa PN-A-74702-3:1998 NA
. . Lepkos¢
1 B-Z 1 . .03.201
90 [Makii przetwory zbozowe Metoda Brabendera PB-ZK/PS 01, wyd. 3 z 05.03.2018 NA
Cukry i t
191 |Makii przetwory zbozowe uxry |n\{ver owane PN-EN 1185:2000 NA
Metoda jodometryczna
192 [Makii przetwory zbozowe Gluten PN-A-74043-3:1994 NA
193 |Makii przetwory zbozowe Rozptywalnos¢ glutenu PN-A-74043-3:1994 NA
Smazone produkty ziemniaczane (frytki, sneksy, prazynki, Woda
194 . PN-EN ISO 1666:2000 NA
chipsy) Metoda suszarkowa
Smazone produkty ziemniaczane (frytki, sneksy, prazynki, Ttuszcz
195 . PN-EN ISO 3947:2001 NA
chipsy) Metoda Soxhleta
Smazone produkty ziemniaczane (frytki, sneksy, prazynki, Chlorki
196 [nazoneproduityz zane (fry v, prazy PB-ZK/PS 07, wyd. 3 2 05.03.2018 NA

chipsy)

Metoda Mohra
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Smazone produkty ziemniaczane (frytki, sneksy, prazynki,

197 chipsy) Liczba kwasowa (LK) PB-ZK/PS 11, wyd. 3 z 05.03.2018 NA
Smazone produkty ziemniaczane (frytki, sneksy, prazynki, .
198 X P ¥ (fry ¥, prazy Liczba Lea PB-ZK/PS 10, wyd. 3 z 05.03.2018 NA
chipsy)
199 Sn?aione produkty ziemniaczane (frytki, sneksy, prazynki, Badania organoleptyczne PB-ZK/PS 12, wyd. 3 2 05.03.2018 NA
chipsy) Metoda opisowa
200 Srr.maione produkty ziemniaczane (frytki, sneksy, prazynki, Badania org.anoleptyczne PB-ZK/PS 12, wyd. 3 2 05.03.2018 NA
chipsy) Metoda 5-cio punktowa
Smaz dukty zi i frytki, sneksy, zynki,
301 n?azone produkty ziemniaczane (frytki, sneksy, prazynki Masa nasypowa PN-78/A-74702-3:1998 NA
chipsy)
. L Skrobia
202 |Ziemniaki PN-EN ISO 10520:2002 NA
Metoda polarymetryczna Ewersa
’ . Azot/biatko ogdlne
203 |Zi ki PN-R-64811:1992 NA
lemmniakd Metoda Kjeldahla
Azot/biatko st
204 |Ziemniaki z0t/biatko strawne PN ISO 6655:2000 NA
Metoda Kjeldahla
Sktad cukréw
2 Zi iaki PN-EN ISO 10504:2 NA
05 |Ziemniaki Metoda HCLP SO 10504:2005
206 |Ziemniaki Wtékno surowe PN- EN ISO 5498:1996 NA
207 |Ziemniaki Suma cukréow PB-ZK/PS 21, wyd. 3 z 05.03.2018 NA
208 |Ziemniaki Cukry redukujace PB-ZK/PS 20, wyd. 3 z 05.03.2018 NA
. . Zawartos¢ kofeiny
209 |Napoje bezalkoholowe w ptynie PB-ZK/PK 03, wyd. 4 z 27.06.2018 NA

Metoda HPLC-UV




