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Przedmiot badan

Rodzaj dziatalno$ci/badane cechy/metoda

Dokumenty odniesienia

Dziatalnos¢ laboratoryjna:

A - akredytowana,

NA-nie akredytowana, spetniajaca
wymagania PN-EN ISO/IEC 17025,
NN-nieakredytowana i nie spetniajaca
wymagan PN-EN ISO/IEC 17025

Z tos¢ k tryni
1  Soki, nektary, i przeciery owocowe, warzywne i owocowo-warzywne awartosc kwasu cytrynowego (cytrynianu) PN-EN 1137:2000 A
Metoda enzymatyczno-spektrometryczna z NADH
. . . . Zawartos¢ kwasu D-izocytrynowego (izocytrynianu)
2 Soki, nektary, 3 - PN-EN 1139:2000 A
oki, nektary, i przeciery owocowe, warzywne i owocowo-warzywne Metoda enzymatyczno-spektrometryczna z NADPH
. . . . Zawartos¢ kwasu L-jabtkowego
3 Soki, nektary, i przeciery owocowe, warzywne i owocowo-warzywne PN-EN 1138:2001 A
: ¥, | Przeciery owocowe, warzywne [ owocowo-warzyw Metoda enzymatyczno-spektrometryczna z NADH
Zawartos¢ sacharozy
4 Soki, nektary, i i 3 i - PN-EN 12146:2001 A
oki, nektary, i przeciery owocowe, warzywne i owocowo-warzywne Metoda enzymatyczno-spektrometryczna zNADP
. . . . Zawartos¢ D-glukozy i D-fruktozy
5  Soki, nektary, 3 - PN-EN 1140:1999 A
oki, nektary, i przeciery owocowe, warzywne i owocowo-warzywne Metoda enzymatyczno-spektrometryczna z NADPH
Zawartos¢ kwasu D- i L-mlekowego
6  Soki, nektary, i przeciery owocowe, war: ne i owocowo-war: ne PN-EN 12631:2002 A
: ¥, | PrEciery OWOCOWE, Warzywne | OWocowo-warzyw Metoda enzymatyczno-spektrometryczna z NAD
Z ” " Inveh
7  Soki, nektary, i przeciery owocowe, warzywne i owocowo-warzywne awarto$é substancji rozpuszczalnyc PN-EN 12143:2000 A
Metoda refraktometryczna
O ie pH
8  Soki, nektary, i przeciery owocowe, warzywne i owocowo-warzywne znaczanie p . PN-EN 1132:1999 A
Metoda potencjometryczna
9  Soki, nektary, i przeciery owocowe, warzywne i owocowo-warzywne Liczba forrr'10I0wa . . PN-EN 1133:1999 A
Metoda miareczkowania potencjometrycznego
K S¢ mi k
10 Soki, nektary, i przeciery owocowe, warzywne i owocowo-warzywne wasowos.c miareczkowa " PN-EN 12147:2000 A
Metoda miareczkowa po destylacji
Kwasowos¢ lotna
11 Soki, nektary, i przeciery owocowe, warzywne i owocowo-warzywne i . PN-A-75101/05:1990, pkt. 2 A
V1P v ¥ Y Metoda miareczkowa po destylacji / P
. . . . Zawartos¢ alkoholu etylowego
12 Soki, nektary, i przeciery owocowe, warzywne i owocowo-warzywne R » PN-A-75101/09:1990 pkt. 2 (A A
¥, 1P v Y yw Metoda miareczkowa po destylacji / P ()
$¢ { 20/2
13  Soki, nektary, i przeciery owocowe, warzywne i owocowo-warzywne Gestosc wzg an? d20/20 IFU No 1A (Rev. 2005) A
Metoda oscylacyjna
Zawartosc¢ witaminy C
14 Soki, nektary, i przeciery owocowe, warzywne i owocowo-warzywne . v . . PN-A-04019:1998 A
Metoda miareczkowania potencjometrycznego
Ogdlna ocena jakosci sensorycznej przetworéw owocowych i warzywnych
15 Przetwory owocowe i warzywne: soki, nektary, syropy, napoje niegazowane (Barwa, zapach, smak, wyglad) PB-ZO/PBJFS 24, wyd. 6 z 29.01.2019 A
Metoda 6-cio punktowa
PrzetwOory owocowe. | warzvwne: brodukty w zalewie. produkty geste Ogdlna ocena jakosci sensorycznej przetworéw owocowych i warzywnych
16 ot ste:/ ’ ywne: p ¥ 'P ¥ Beste, (Barwa, zapach, smak, wyglad, konsystencja) PB-ZO/PBIFS 24, wyd. 6 2 29.01.2019 A
polee Metoda 6-cio punktowa
. Zawartos¢ kwasu cytrynowego (cytrynianu)
17 N , PN-EN 1137:2000 NA
apoje, syropy Metoda enzymatyczno-spektrometryczna z NADH
Z K D - -
18 Napoje, syropy awartos¢ kwasu D-izocytrynowego (izocytrynianu) PN-EN 1139:2000 NA
Metoda enzymatyczno-spektrometryczna z NADPH
. Zawartosc¢ kwasu L-jabtkowego
19 N 3 PN-EN 1138:2001 NA
apoje, syropy Metoda enzymatyczno-spektrometryczna z NADH
Zawartosc¢ sacharozy
20 N je, PN-EN 12146:2001 NA
apoje, syropy Metoda enzymatyczno-spektrometryczna z NADP
. Zawartosc¢ D-glukozy i D-fruktozy
21 Napoje, syropy PN-EN 1140:1999 NA
Metoda enzymatyczno-spektrometryczna z NADPH
Zawartos¢ kwasu D- i L-mlekowego
22 Napoje, syro PN-EN 12631:2002 NA
poje, syropy Metoda enzymatyczno-spektrometryczna z NAD
. Zawartos¢ substancji rozpuszczalnych
23 N , PN-EN 12143:2000 NA
apoje, syropy Metoda refraktometryczna
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K Py K
24 Napoje, syropy Wasowos¢ miareczkowa ) PN-EN 12147:2000 NA
Metoda miareczkowa po destylacji
Kwasowos¢ lotna
25 Napoje, PN-A-75101/05:1990, pkt. 2 NA
apoje, syropy Metoda miareczkowa po destylacji / P
. Zawartos¢ alkoholu etylowego
26 N 3 PN-A-75101/09:1990 pkt. 2 NA
apoje, syropy Metoda miareczkowa po destylacji / P
27 Napoje, syropy Gestos¢ wzgledné d20/20 IFU No 1A (Rev. 2005) NA
Metoda oscylacyjna
. ) . . ) Zawartos$¢ kwasu D-jabtkowego
28 Soki, nektary i przeciery owocowe, warzywne i owWoCcowo-warzywne, napoje, syropy PN-EN 12138:2000 NA
Metoda enzymatyczno-spektrometryczna z NAD
Z tos¢ glukozy i frukt
29 Soki, nektary i przeciery owocowe, warzywne i oWoCOWO-warzywne, napoje, syropy awartosc glukozy Tiruktozy PN-EN 12630 NA
Metoda HPLC
. . . . . Zawartosc¢ sacharozy i/lub maltozy
30 Soki, nektary i przeciery owocowe, warzywne i OWOCOWO-Wwarzywne, napoje, syropy PN-EN 12630 NA
Metoda HPLC
Zawartos¢ sorbitolu
1 ki ki i i i - j PN-EN 12 NA
31 Soki, nektary i przeciery owocowe, warzywne i OwWocowo-warzywne, napoje, syropy Metoda HPLC 630
32 Soki, nektary i przeciery owocowe, warzywne i oWoCcowo-warzywne, napoje, syro Metnos¢ PB-ZO/PBJFS 20, wyd. 2 z 15.07.16 NA
! yip v ! v YyWne, Napole, SYTOPY  \ratoda nefelometryczna » Wy e T
. . . . ) Oznaczanie barwy Instrukcja spektrofotometru Genesys
33  Soki, nektary i przeciery owocowe, warzywne i oWoCcowo-warzywne, napoje, syropy NA
Metoda spektrofotometryczna 1oV
Zawartos$¢ migzszu
34 Soki, nektary i i 3 i - 3 je, . . PB-ZO/PBJFS 07, wyd. 3 z 04.06.2020 NA
oki, nektary i przeciery owocowe, warzywne i owocowo-warzywne, napoje, syropy Metoda wagowa po odwirowaniu / wyd. 3z
35 Soki, nektary i przeciery owocowe, warzywne i owocowo-warzywne, napoje, syropy  Ekstrakt na podstawie gestosci IFU 8 (Rev. 2005) NA
Kodeks Praktyki, AIJN, KUPS 2013
36 Soki, nektary i przeciery owocowe, warzywne i owocowo-warzywne, napoje, syropy  Ekstrakt bezcukrowy Rzzjzi; ;a vl NA
37 Soki, nektary i przeciery owocowe, warzywne i owocowo-warzywne, napoje, syropy  Ekstrakt resztkowy PN-A-79033:1985 NA
Ekstrakt ogdl
38 Przetwory owocowe i warzywne strakt ogolny PN-A-75101/02:1990, pkt. 2 NA
Metoda refraktometryczna
K <€ 00l
39 Przetwory owocowe i warzywne wasowosF ogeina . . PN-A-75101/04:1990, pkt. 2 NA
Metoda miareczkowania potencjometrycznego
0 ie pH
40 Przetwory owocowe i warzywne znaczanie p . PN-A-75101/06:1990 NA
Metoda potencjometryczna
41 Przetwory owocowe i warzywne Zawartosc‘cukrow i ekstraktu bezcukrowego PN-A-75101/07:1990 NA
Metoda miareczkowa
42 Przetwory owocowe | warzywne Zawartos¢ popiofu ogdinego i jego alkalicznose PN-A-75101/08:1990, pkt. 2 NA
Metoda wagowa
Z $¢ chlorké
43 Przetwory owocowe i warzywne awartosc-c orkow X X PN-A-75101/10:1990, pkt. 2 NA
Metoda miareczkowania potencjometrycznego
M tt
44  Przetwory owocowe i warzywne asa netto PN-A-75101/15:1990 NA
Metoda wagowa
. Masa netto i masa odcieknietych owocow i warzyw
45 Przetwory owocowe i warzywne PN-A-75101/15:1990 NA
Metoda wagowa
46 Przetwory owocowe i warzywne Zawartos¢ owocow lub warzyw z wadami PN-A-75101/16:1990 NA
Metoda wagowa
7 Py " - h
47  Przetwory owocowe i warzywne awartosc zanieczyszczen organicznyc PN-A-75101/17:1990 NA
Metoda wagowa
Z 0%l zani P Inveh
48 Przetwory owocowe i warzywne awartosc zanleczyszczen minerainyc PN-A-75101/18:1990, pkt. 2 NA
Metoda wagowa
Z 0%¢ suche]
49 Przetwory owocowe i warzywne awartosc suche] masy wg instrukcji do wagosuszarki HB 43 NN
Metoda wagowa
Z tos¢ dwutlenku siarki (SO2
50 Przetwory owocowe i warzywne awartos¢ dwutlenku siarki ( ) PN-A-75101/23:1990, pkt. 3 NA

Metoda miareczkowa po destylacji
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Z tos¢ D-sorbitol dukt OW j h
51 Przetwory owocowe i warzywne awartosc D-sorbitolu (produkty z owocw jasnych) PB-ZO/PBJFS 19, wyd. 2 z 19.07.2016 NA
Metoda enzymatyczng
Z tosé k b ki t
52 Przetwory owocowe i warzywne awartosc kwasu benzoesowego (konserwanty) PB-ZO/PBJFS-09, wyd. 3 z 20.07.2016 NA
Metoda HPLC
. Zawartos$¢ kwasu sorbowego (konserwanty)
P PB-ZO/PBJFS- . 20.07.201 NA
53 rzetwory owocowe i warzywne Metoda HPLC 0/PBJFS-09, wyd. 3 z 20.07.2016
54  Przetwory owocowe i warzywne Zawartosci antocyjanow ogoieml L. PB-ZO/PBJFS 21, wyd. 2 2 20.07.2016 NA
Metoda spektrofotometryczna réznicowa
55  Przetwory owocowe | warzywne Zawartos¢ polifenoli ogétem PB-ZO/PBIFS 18, wyd. 2 2 21.07.2016 NA
Metoda spektrofotometryczna Folin-Ciocalteu
. Lepkos¢ dynamiczna (Pa-s) . "
56 Przetwory owocowe i warzywne nstrukcji producenta NN
ZELWOry OWoCowe T warzyw Metoda z zastosowaniem wiskozymetru obrotowego Rheomat RM 180 W Instrukcji produ
57 Przetwory owocowe i warzywne Aktywnosc antyPksydachna metoda wtasna NN
Metoda z ABTS i DPPH
Z K — o
58 Przetwory owocowe i warzywne awartosc karotenoidsw ogdfem PN-A-75101/12:1990 NA
Metoda spektrofotmetryczna
. Barwa w skali: CIEL¥*a*b*, CIEL¥*C*h*, Hunter La b, XYZ, Yxy, Rdab, RxRyRz Instrukcja aparatu ColorQuest XE
59 Przetwory owocowe i warzywne L . NN
w przezroczu lub w odbiciu firmy HunterLab
Z $¢ k L-askorbi i L-deh korbi
60  Przetwory owocowe i warzywne 'warto$¢ kwasu L-askorbinowego i L-dehydroaskorbinowego metoda wiasna NA
Metoda HPLC
. Zawartos$¢ pektyn ogétem PB-ZO/PBJFS 06, wyd. 2 z 18.07.2016
61 Przet NN
rzetwory owocowe | warzywne Metoda spektrofotometryczna (wg IFU 26:1996)
Z tos¢ pekt Inych dzi
62  Przetwory owocowe i warzywne awartosc pektyn rozpuszczainych w woadzle PB-ZO/PBIFS 06, wyd. 2 z 18.07.2016 NN
Metoda spektrofotometryczna
63 Mrozone warzywa Aktywnos$¢ enzymatyczna (skutecznosé blanszowania) PN-A-75051 :1990 NN

Metoda wizualna




