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Wyrozniki jakosciowe uwzglednione w badaniach bieglosci organizowanych
przez ZPZiP IBPRS

L.p. Wyrédznik Metoda badan* Ziarno Maka
jakoSciowy pszenicy pszenna
1 e PN-EN ISO 7971-3:2019-03 — + -
2 Gestosc ziarna 1, remnik pomiarowy 1/4 litra i 1litr + -
W stanie zsypnym - — -
3 wilgotnosciomierz zbozowy + -
4 PN-EN ISO 712:2012 + +
5 Wilgotnos¢ PN-A-74009:1990 + +
6 aparat NIR catoziarnowy + -
7 Zawartoé popiolu PN-EN ISO 2171:2010 + +
8 aparat NIR + +
9 Liczba opadania PN-EN ISO 3093:2010 + +
10 PN-EN ISO 20483:2014 + +
Zawarto$¢ biatka lub PN-A-04018:1975
11 aparat NIR + +
12 Wskaznik PN-EN ISO 5529:2010 + +
13 sedZyment? oviny aparat NIR + +
eleny’ego
PN-A-74041:1977
14 wymywanie reczne + +
., lub przy uzyciu glutownika
15 llo$¢ glutenu P yatpa};at N%R + +
16 PN-EN ISO 21415—2:2_015—12 + +
system Glutomatic
Rozplywalnosé PN -A-740.41: 1977
17 wymywanie reczne + +
glutenu lub veiu olutownik
ub przy uzyciu glutownika
18 Indeks glutenu PN-EN ISO 21415-2:2_015-12 + +
system Glutomatic
Stopien
19 uszkodzeIr)ﬂa skrobi PN-EN 1SO 17715:2015-01 - +

* - uczestnicy badan biegto$ci majg mozliwos¢ wyboru metod badan z przedstawionego zakresu

Metody oceny cech reologicznych uwzglednione w badaniach bieglosci
ZPZiP IBPRS (dodatkowa probka maki pszennej)

L.p. Wyréznik jakosciowy Metoda badan* Maka pszenna
1 Ocena farinograficzna PN-EN ISO 5530-1 +
2 Ocena amylograficzna PN-EN ISO 7973 +
3 Ocena alweograficzna PN-EN I1SO 27971 +

dodatkowo - ocena wilgotnosci maki wg PN-EN ISO 712:2012 lub za pomocg aparatu NIR
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