OFERTA ANALITYCZNA

ZAKEAD TECHNOLOGII FERMENTAC]I. INSTYTUT BIOTECHNOLGII PRZEMYStU ROLNO-SPOZYWCZEGO IM. PROF. WACLAWA DABROWSKIEGO

data; 01.10.2020

Przedmiot badan

Rodzaj dziatalnosci/badane cechy/metoda

Dokumenty odniesienia

Dziatalno$¢ laboratoryjna:

A - akredytowana,

NA-nie akredytowana, spetniajaca
wymagania PN-EN ISO/IEC 17025,
NN-nieakredytowana i nie spetniajaca
wymagarn PN-EN ISO/IEC 17025

Kl o . . hi K
1 Napoje spirytusowe czyste arownosc, zanieczyszczenia, osad, zapach i sma PN-A-79528-2:2007 NN
Metoda organoleptyczna
Z tos¢ alkoholu etyl
2 Napoje spirytusowe czyste awartosc alkonolu etylowego PN-A-79528-3:2007 A
Metoda oscylometryczna
. Produkty uboczne fermentacji
3 N t t PB-ZF/GS-01, d. 8z01.12.2015 A
apoje spirytusowe czyste Metoda chromatografii gazowej (GC-FID) / s Wy z
4 |Napoje spirytusowe czyste Sucha pozostafos¢ PN-A-79529-19:2005 A
poje spiry ¥ Metoda wagowa :
. Kwasowos¢ ogolna
5 N t t PN-A-79528-7:2001 A
apoje spirytusowe czyste Metoda miareczkowa
Kl $¢, b , 0sad, zani ia, hi k
6  [Napoje spirytusowe gatunkowe arownost, barwa, osad, zanieczyszczenla, zapach [ sma PN-A-79529-2:2005 NN
Metoda organoleptyczna
Z tos¢ ekstrakt
7 Napoje spirytusowe gatunkowe awartosc ekstraktu PN-A-79529-5:2005 A
Metoda oscylometryczna
Zawartos¢ alkoholu etylowego
8 Napoje spirytusowe gatunkowe v g PN-A-79529-4:2005 A
Metoda oscylometryczna
. Produkty uboczne fermentacji
9 Napoje spirytusowe gatunkowe Metoda GC-FID PB-ZF/GS-01 wyd. 9 z 03.08.2020 A
Z tos¢ cukro dukuj h
10 Napoje spirytusowe gatunkowe awar OSCFU row redukujacyc PN-A-79529-18:2005 A
Metoda miareczkowa
Kl $¢, b hi k
11 |wina arownosc, barwa, zapach | sma PB-ZF/GS-14 wyd. 2 2 01.12.2015 NN
Metoda organoleptyczna
12 Wina Gestosc Rozporzadzenie MRIRW z 21.05.2013, A
Metoda oscylometryczna (Dz.U. 2013 poz.624), zat.2
13 Wina Zawarto$¢ alkoholu etylowego Rozporzadzenie MRIRW z 21.05.2013, A
Metoda oscylometryczna (Dz.U. 2013 poz. 624), zat.3
R dzenie MRiRW z 21.05.2013
14 Wina Zawartos¢ ekstraktu catkowitego ([;);_ch?rzzglgz;e;;j_ 624I1), za§.4 ! A
15 Wina Zawartos¢ cukréw redukujacych Rozporzadzenie MRiRW z 21.05.2013, A
Metoda miareczkowa (Dz.U. 2013 poz. 624), zat.5
16 Wina Kwasowos¢ ogdlna Rozporzadzenie MRIRW z 21.05.2013 A
Metoda miareczkowa (Dz.U. 2013 poz. 624), zat.7
17 Wina Kwasowos¢ lotna Rozporzadzenie MRiRW z 21.05.2013 A
Metoda miareczkowa (Dz.U. 2013 poz. 624), zat.8
18 Produkty rolno-spozywcze Oznaczanie zawartosci wtdkna surowego PN-ISO 5498:1996 NN
19 Produkty rolno-spozywcze Oznaczanie zawartosci wtdkna obojetnodetergentowego po traktowaniu amylaza (aNDF) PN-EN ISO 16472:2007 NN
20 Produkty rolno-spozywcze Oznaczanie zawartosci widkna kwasnodetergentowego (ADF) i ligniny kwasnodetergentowej (ADL) |PN-EN ISO 13906:2009 NN
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[} i dajnosci alkohol lowodand tych h Iniczych
21 Produkty rolno-spozywcze znacz.a'nle wycajnosci a. onoluz weglowodanow zawartych w surowcach gorzeiniczych po Procedura badawcza PB-ZF/GS 05 wyd.4 z dn.01.12.2015 NN
hydrolizie enzymatycznej
22 Produkty rolno-spozywcze Oznaczanie zawartosci skrobi Metoda polarymetryczna Ewersa PN-EN I1SO 10520:2002 NN
23 Produkty rolno-spozywcze Oznaczanie zawartosci substancji redukujgcych PB-ZF/GS 07 wyd. 4 z dn. 07.12.2015 NN
24 Produkty rolno-spozywcze Oznaczanie zawartosci suchej masy PN-A-79005-4:1997 NN
25 Produkty rolno-spozywcze Oznaczanie zawartosci popiotu PN-A-79005-9: 1997 NN
26 Produkty rolno-spozywcze Oznaczanie zawartosci biatka ogdlnego i strawnego PN-A-79005-7:1997 NN
27 Melas Oznaczanie wydajnosci alkoholu z melasy PB-ZF/GD 05 wyd. 4 z dn. 01.12.2015 NN
AT . . . . Oznaczanie sity pednej drozdzy wyrazonej:
Drozd karsk , piekarsk o
28 rozdze piekarskie prasowane, plekarskie suszone | a) czasem podnoszenia ciasta PN-A-79005-5:1997 NA
paszowe suszone o .
b) objetoscig wydzielonego dwutlenku wegla




