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data: 04.10.2020

Przedmiot badan

Rodzaj dziatalnosci/badane cechy/metoda

Dokumenty odniesienia

Dziatalno$¢ laboratoryjna:

A - akredytowana,

NA-nie akredytowana, spetniajaca wymagania
PN-EN ISO/IEC 17025,

NN-nieakredytowana i nie spetniajaca

wymagan PN-EN ISO/IEC 17025

Owoce, warzywa i przetwory owocowe, warzywne i warzywno-miesne, Zboza i przetwory Obecnoéé praypuszczalnych Escherichia coli
1 zbozowe, Gestwa drozdzowa, Wystodziny z brzeczki, Suplementy diety, Wyroby garmazeryjne Dla przyp v N N . . PN-ISO 7251:2006 A
. . Metoda hodowlana z potwierdzeniem biochemicznym
pozostatych produktéw metoda nieakredytowana
Owoce, i przet , i -miesne, Zboza i przet ) »
w?ce warzywa i przg \fvory owocowet warzywne {warzywno mleéne 0za i prze wc?ry ) Liczba drobnoustrojow
2 zbozowe, Gestwa drozdzowa, Wystodziny z brzeczki, Suplementy diety, Wyroby garmazeryjne Dla . PN-ISO 4833-1:2013-12 A
. . Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)
pozostatych produktéw metoda nieakredytowana
Owoce, warzywa i przetwory owocowe, warzywne i warzywno-miesne, Zboza i przetwory Obecnos¢ Salmonella spp.
3 zbozowe, Gestwa drozdzowa, Wystodziny z brzeczki, Suplementy diety, Wyroby garmazeryjne Dla [Metoda hodowlana z potwierdzeniem biochemicznym PN-EN ISO 6579-1:2017-04 A
pozostatych produktéw metoda nieakredytowana i serologicznym
Owoce, warzywa i przetwory owocowe, warzywne i warzywno-miesne, Zboza i przetwory L. B . . )
Ob ki ki lazo-dodatnich (Staphy!: h gatunk
4 zbozowe, Gestwa drozdzowa, Wystodziny z brzeczki, Suplementy diety, Wyroby garmazeryjne Dla €Cnosc gronkowcow oa'gu azo ) oca 'nlc t 4ap vlococcus aureus innych gatunkow) PN-EN ISO 6888 3:2004 +AC:2005 A
, . Metoda hodowlana z potwierdzeniem biochemicznym
pozostatych produktéw metoda nieakredytowana
i . Trwatosé konserw
5 Przetwory owocowe, warzywne i warzywno-migsne ; . PN-A-75052/03:1990 A
Metoda prdby termostatowej
Owoce, warzywa i przetwory owocowe, warzywne i warzywno-migsne, wyroby garmazeryjne Liczba mezofilnych bakterii fermentacji mlekowe;j
6 . . . PN-ISO 15214:2002 A
Dla pozostatych produktéw metoda nieakredytowana Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)
7 Owoce, warzywa i prZet\A[IOry owocow-e, warzywne i warzywno-migsne, wyroby garmazeryjne Obecnoé¢ Listeria monacytf)genes' ) ) PN—EN 1SO 11250-1:2017-07 A
Dla pozostatych produktéw metoda nieakredytowana Metoda hodowlana z potwierdzeniem biochemicznym
N . N Liczba drozdzy i plesni
8 z $¢ 0 akt $ d 0,95 2 . . . PN-ISO 21527-1:2009 A
YWNosC o aktywnosctwody wyzszej niz Cze$¢ 1: Metoda ptytkowa (posiew powierzchniowy)
N - N . . Liczba drozdzy i plesni
9 z $¢ 0 akt d lub 0,95 s . . . PN-ISO 21527-2:2009 A
YWNOSC 0 aktywnoscl wody nizsze] b rowne) Cze$¢ 2: Metoda ptytkowa (posiew powierzchniowy)
Ogolna liczba drob trojo h kach tl h
10 Piwo filtrowane goina IC.Z 2 "ro nous rOJow.rosnacyc W warunkach tlenowyc PB-ZM/PBJM 01, wyd. 2 z 01.04.2019 A
Metoda filtracji membranowej
Ogolna liczba drob trojo h kach beztl h
11 Piwo filtrowane goina ficzba arobnoustrojow rosnacych w warunkach beztienowyd PB-ZM/PBIM 01, wyd. 2 2 01.04.2019 A
Metoda filtracji membranowej
Liczba bakterii psujacych pi
12 Piwo filtrowane czba bakterli psujacych piwo PB-ZM/PBIM 02, wyd. 17 04.01.2018 NN
Metoda filtracji membranowej
Ogolna liczba drob trojo h kach tl h
13 Piwo niefiltrowane goina ficzba arobnoustrojow rosnacych w waruniach tienowyc PB-ZM/PBIM 03, wyd. 2 z 08.01.2019 A
Metoda ptytkowa
5Ina li jo h kach I h
12 Piwo nicfiltrowane 0Ogodlna liczba drobnoustrojoéw rosngcych w warunkach beztlenowycl PB-ZM/PBIM 03, wyd. 2 2 08.01.2019 A
Metoda ptytkowa
Liczba bakterii psujacych pi
15 |Piwo niefiltrowane czba bakterll psujacych piwo PB-ZM/PBIM 04, wyd. 12 03.01.2018 NN
Metoda ptytkowa
Catkowita liczba drobi trojo tencjalni jacych t
16 Przetwory owocowe (soki, zageszczone soki, przeciery o pH<4,3) IV?etZ:; sfyltcljo;a EZOZ:;‘J; \'A'/Ogl;vt‘)/nz(; enclainle psujacych przetwory owocowe IFU No. 2, April 1996 A
Liczb Inych Bifidobacteri X
17 Przetwory mleczne, odzywki dla niemowlat, suplementy diety, kultury starterowe, soki l\;lc:tozgr;m:iz;za(:Z;ewu\‘;/g‘:eggye)wum PP, PN I1SO 29981:2012 A
Liczb Inych Lactobacill idophil
18 Przetwory mleczne, odzywki dla niemowlat, suplementy diety, kultury starterowe, soki cZba przypuszcza :nyc actobacilius acldophiius PN-ISO 20128:2012 NN
w temperaturze 37°C
19 Suplementy diety (liofilizowane preparaty bakterii) Liczba Lactobacillus spp. PN-EN 15787:2009 A
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Zageszczone soki owocowe, soki owocowe, warzywne, nektary, napoje, surowce do produkcji Liczba termofilnych kwasolubnych bakterii przetrwalnikujacych (Alicyclobacillus spp .)
20 [N ) § " . IFU Method No. 12 (2019) A
napojow i sokéw (w tym cukier) Metoda filtracji membranowej — procedura B
Liczba t filnych k lubnych bakterii trwalnikujacych (Alicyclobacill .
Zageszczone soki owocowe, soki owocowe, warzywne, nektary, napoje, surowce do produkcji \czoa errno rnye Awaso ubnych bakteri przetrwalnikujacych (Alicyclobacillus spp .)
21 . . X wytwarzajacych gwajakol IFU Method No. 12 (2019) A
napojéw i sokéw (w tym cukier) ) " . . . . .
Metoda filtracji membranowej z potwierdzeniem biochemicznym — procedura B
2 Zages_zlcz(?ne s?kl owocowe, §ok| owocowe, warzywne, nektary, napoje, surowce do produkcji Obecnos¢ termofilnych kwasolubnych bakterii przetrwalnikujacych (Alicyclobacillus spp .) IFU Method No. 12 (2019) A
napojéw i sokéw (w tym cukier) Metoda hodowlana - procedura C
” il m Inikai P} p -
Zageszczone soki owocowe, soki owocowe, warzywne, nektary, napoje, surowce do produkcji Obecnosc.termo I ny_ch kwasolubnych bakterii przetrwalnikujacych (Alicyclobacillus spp )
23 napojow i sokéw (w tym cukier) wytwarzajacych gwajakol IFU Method No. 12 (2019) A
poj v Metoda hodowlana z potwierdzeniem biochemicznym - procedura C
2 Zagef{cz?ne s?ki owocowe, .SOkI owocowe, warzywne, nektary, napoje, surowce do produkgji Liczba termofilnych km{asolubnvch bakterii przetrwalnikujgcych (Alicyclobacillus spp .) IFU Method No. 12 (2019) NN
napojow i sokéw (w tym cukier) Metoda ptytkowa (posiew wgtebny) — procedura A
Liczba t filnych k lubnych bakterii trwalnikujgcych (Alicyclobacill .
Zageszczone soki owocowe, soki owocowe, warzywne, nektary, napoje, surowce do produkcji \czoa errno rnye 'waso ubnych bakterif przetrwalnikujacych (Alicyclobacillus spp .)
25 napojéw i sokéw (w tym cukier) wytwarzajacych gwajakol IFU Method No. 12 (2019) NN
pol 4 Metoda ptytkowa (posiew wgtebny z potwierdzeniem biochemicznym) — procedura A
. Liczba drozdzy osmotolerancyjnych .
26 Z k , , mel . ) . IFU No. 3 11, April 1996 NN
ABES2E20NE SOKI OWACOWE, Syropy, metas Metoda ptytkowa (posiew powierzchniowy) ° i
. Liczba drozdzy osmofilnych .
27 Z k | IFU No. 3 11, April 1996 A
ageszczone okl owocowe, syropy, melas Metoda ptytkowa (posiew powierzchniowy) ° daal
28 Szczepy drobnoustrojéw wyizolowane z zywnosci i ze Srodowiska produkcji i obrotu Identyfikacja gatunkdw metodami molekularnymi PCR NN
29 Przetwory owocowe, warzywne i warzywno-miesne, Przetwory dla dzieci, Konserwy Szczelno$¢ opakowan hermetycznie zamknietych PN-A-75052/02:1990 NN
30 Przetwory owocowe, warzywne i warzywno-miesne, Przetwory dla dzieci, Konserwy Obecnosé i liczba bakterii rodzaju Leuconostoc PN-A-75052/09:1990 NN
31 Przetwory owocowe, warzywne i warzywno-miesne, Przetwory dla dzieci, Konserwy Obecnos¢ i miano bakterii beztlenowych przetrwalnikujgcych mezofilnych PN-A-75052/10:1990 NN
32 Przetwory owocowe, warzywne i warzywno-miesne, Przetwory dla dzieci, Konserwy Obecnos¢ bakterii octowych PN-A-75052/15:1990 NN
. . L Strzepki plesni
P - Przet: dl K PN-A-75052/18:1! NN
33 rzetwory owocowe, warzywne i warzywno-miesne, Przetwory dla dzieci, Konserwy Metoda Howarda 5052/18:1990
34 Owoce, warzywa i przetwory owocowe, warzywne i warzywno-migsne Liczba plesni cieptoopornych IFU No. 4 111, April 1996 NN
Liczba tlenowych bakterii termofilnych przetrwalnikujacych powodujacych zepsucie ,kwasno
35 Owoce, warzywa i przetwory owocowe, warzywne i warzywno migsne ptaskie” (Bacillus coagulans ) IFU No. 6, D-1Il A. April 1996 NN
Metoda ptytkowa
Liczba bakterii li i E. coli
36 Napoje bezalkoholowe, piwo czba a‘ eru"z grupy colll .Co ! PB-ZM/PBJM 15, wyd. 1z 03.01.2018 NN
Metoda filtracji membranowej
Liczb filnych bakterii f tacji mlekowej
37 Napoje bezalkoholowe, piwo iczba mezotiinych bakterli termentac]i miekowe] PB-ZM/PBIM 17, wyd. 1z 04.01.2018 NN
Metoda filtracji membranowej
38 Napoje bezalkoholowe Obecnos¢ bakterii rodzaju Leuconostoc PN-A-79033:1985 pkt. 3.23 NN
39 Napoje bezalkoholowe Liczba bakterii w temperaturze 37°C PN-85/A-79033 pkt. 3.22 NN
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40 Napoje bezalkoholowe Liczba bakterii w temp. 20-22°C PN-85/A-79033 pkt. 3.22 NN
4 Jogurty, lody jogurtowe Liczba chara kterystycznth drobnoustrojow (Laciobacillus delbriicki subsp. bulgaricus i PN-ISO 7889:2007 + Ap1:2007 NN
Streptococcus thermophilus ) w temperaturze 37°C
Li Inych Bacill
42 Wszystkie srodki spozywcze iczba przypuszcza nyc_ ac u_s cereu.s PN-EN ISO 7932:2005 NN
Metoda ptytkowa (posiew powierzchniowy)
43 Wszystkie érodki spozywcze Liczba bakterii przetrw_almkwacych redukujgcych siarczany (V) w warunkach beztlenowych PN-ISO 15213:2005 NN
Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)
44 Wszystkie Srodki spozywcze Obecnos¢ bakterii z grupy coli PN-ISO 4831:2007 NN
45 Wszystkie srodki spozywcze NPL bakterii z grupy coli PN-ISO 4831:2007 NN
46 Wiszystkie érodki spozywcze Liczba bakterii z grupy coll PN-ISO 4832:2007 NN
Metoda ptytkowa
47 Wszystkie srodki spozywcze NPL przypuszczalnych Escherichia coli PN-ISO 7251:2006 NN
Li -gluk i - ich Escherichia coli 44°
48 Wszystkie érodki spozywcze iczba B-glukuronidazo-dodatnich Escherichia coli w temperaturze 44°C PN-ISO 16649-2:2004 NN
Metoda ptytkowa
49 Wszystkie $rodki spozywcze Liczba gronkowcéw koagulazo-dodatnich (Staphylococcus aureus iinnych gatunkéw) PN-EN ISO 6888-2:2001 +A1:2004 NN
50 Wszystkie $rodki spozywcze NPL gronkowcéw koagulazo-dodatnich (Staphylococcus aureus iinnych gatunkéw) PN-EN ISO 6888 3:2004 +AC:2005 NN
51 Wiszystkie érodki spozywcze Liczba Enterobacteriaceae PN-EN ISO 21528-2:2017 NN
Metoda ptytkowa
52 Wszystkie Srodki spozywcze Liczba Listeria monocytogenes PN-EN ISO 11290-2:2017-07 NN
Liczba Bacillus subtilis : badanie obejmuje oznaczenie liczby tlenowych bakterii
53 Maki i produkty zbozowe przetrwalnikujacych amylolitycznych oraz identyfikacje gatunku Bacillus subtilis metodami PN-A-74134/4:1998 + PCR NN
molekularnymi
. . . " Ogdlna liczba bakterii mezofilnych
54 Cukier, potprodukty w procesie produkcji cukru Metoda filtracji membranowe] ICUMSA GS2/3-41 (2011) A
. . . " Liczba bakterii tworzacych $luzy
55 Cukier, pétprodukty w procesie produkcji cukru Metoda filtracji membranowe] ICUMSA GS2/3-45 (2017) A
56 Cukier, pétprodukty w procesie produkcji cukru Liczba drozdzy i pleéni ICUMSA GS2/3-47 (2015) A
» peip ywp P / Metoda filtracji membranowej
57 Cukier, pétprodukty w procesie produkcji cukru Liczba tEI"mOfll'TWCh bakterii k\Al/asqubnych (TAB) ICUMSA GS2/3-50 (2017) A
Metoda filtracji membranowej
58 Cukier, péfprodukty w procesie produkeji cukru Obecnos? tern?.ofllnych bakterfl kwasolubnych produkujacych gwajakol (GP-TAB) ICUMSA GS2/3-50 (2017) A
Metoda filtracji membranowej
. , ) . Liczba przetrwalnikujgcych bakterii mezofilnych
59 Cukier, pétprodukty w procesie produkcji cukru Metoda plytkowa PN-91/A-74855/12 NN
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60

Cukier, pétprodukty w procesie produkcji cukru

Liczba przetrwalnikujacych bakterii termofilnych tlenowych
Metoda ptytkowa lub filtracji membranowej

ICUMSA GS 2/3-49 (1998)

NN

61

Cukier, pétprodukty w procesie produkcji cukru

Liczba przetrwalnikujacych bakterii termofilnych beztlenowych
Metoda ptytkowa

PN-01/A-74855/12

NN




