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Przedmiot badan

Rodzaj dziatalnosci/badane cechy/metoda

Dokumenty odniesienia

Dziatalno$¢ laboratoryjna:

A - akredytowana,

NA-nie akredytowana, spetniajaca
wymagania PN-EN ISO/IEC 17025,
NN-nieakredytowana i nie spetniajaca
wymagan PN-EN ISO/IEC 17025

ki nek . . . . 7 ¢k .

1 Soki, nektary, i przeciery owocowe, warzywne i owocowo: awartos¢ kwasu cytrynowego (cytrynianu) PN-EN 1137:2000 A
warzywne Metoda enzymatyczno-spektrometryczna z NADH

ki nek . . . . 7 ¢k D-i . trvni

5 Soki, nektary, i przeciery owocowe, warzywne i owocowo: awartos¢ kwasu D-izocytrynowego (izocytrynianu) PN-EN 1139:2000 A
warzywne Metoda enzymatyczno-spektrometryczna z NADPH

3 Soki, nektary, i przeciery owocowe, warzywne i owocowo- Zawartosc¢ kwasu L-jabtkowego PN-EN 1138:2001 A
warzywne Metoda enzymatyczno-spektrometryczna z NADH

4 Soki, nektary, i przeciery owocowe, warzywne i owocowo- Zawartos¢ sacharozy PN-EN 12146:2001 A
warzywne Metoda enzymatyczno-spektrometryczna zNADP

5 Soki, nektary, i przeciery owocowe, warzywne i owocowo- Zawartos¢ D-glukozy i D-fruktozy PN-EN 1140:1999 A
warzywne Metoda enzymatyczno-spektrometryczna z NADPH

6 Soki, nektary, i przeciery owocowe, warzywne i owWocowo- Zawartos¢ kwasu D- i L-mlekowego PN-EN 12631:2002 A
warzywne Metoda enzymatyczno-spektrometryczna z NAD
Soki, nektary, i przeciery owocowe, warzywne i owocowo- Zawartos¢ substancji rozpuszczalnych

7 PN-EN 12143:2000 A
warzywne Metoda refraktometryczna

s Soki, nektary, i przeciery owocowe, warzywne i owocowo- Oznaczanie pH ' PN-EN 1132:1999 A
warzywne Metoda potencjometryczna

9 Soki, nektary, i przeciery owocowe, warzywne i owocowo- Liczba forlT\oIowa ' ' PN-EN 1133:1999 A
warzywne Metoda miareczkowania potencjometrycznego

10 Soki, nektary, i przeciery owocowe, warzywne i owocowo- KwasowosT: miareczkowa ) PN-EN 12147:2000 A
warzywne Metoda miareczkowa po destylacji
Soki, nektary, i przeciery owocowe, warzywne i owocowo- Kwasowos¢ lotna

11 V1P v v . ; PN-A-75101/05:1990, pkt. 2 A
warzywne Metoda miareczkowa po destylacji
Soki, nektary, i przeciery owocowe, warzywne i owocowo- Zawartosc alkoholu etylowego

12 v.p ¥ 4 ) VIOWego PN-A-75101/09:1990 pkt. 2 (A) A
warzywne Metoda miareczkowa po destylacji

13 Soki, nektary, i przeciery owocowe, warzywne i oWocowo- Gestosé wzgledn? d,0/20 IFU No 1A (Rev. 2005) A
warzywne Metoda oscylacyjna

14 Soki, nektary, i przeciery owocowe, warzywne i owocowo- Zawartosc'wwamlny C ' . PN-A-04019:1998 A
warzywne Metoda miareczkowania potencjometrycznego
Przetwory owocowe i warzywne: soki. nektary, syro Ogdlna ocena jakosci sensorycznej przetworédw owocowych i warzywnych

15 wory ywne: soxdh v, SYIOPY, (Barwa, zapach, smak, wyglad) PB-ZO/PBIFS 24, wyd. 6 2 29.01.2019 A
napoje niegazowane .

Metoda 6-cio punktowa

Praetwory owocowe. i warzywne: produkty w zalewie Ogolna ocena jakosci sensorycznej przetworéw owocowych i warzywnych

16 rodukt v ste i 61' ste ywne: p ¥ ’ (Barwa, zapach, smak, wyglad, konsystencja) PB-ZO/PBJFS 24, wyd. 6 2 29.01.2019 A
P Y88 poles Metoda 6-cio punktowa

. Zawartos¢ kwasu cytrynowego (cytrynianu)
17 Napoje, syro PN-EN 1137:2000 NA
poje, syropy Metoda enzymatyczno-spektrometryczna z NADH
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. Zawartos¢ kwasu D-izocytrynowego (izocytrynianu)
18 N 3 PN-EN 1139:2000 NA
apole, syropy Metoda enzymatyczno-spektrometryczna z NADPH
. Zawartosc¢ kwasu L-jabtkowego
19 N , PN-EN 1138:2001 NA
apoje, syropy Metoda enzymatyczno-spektrometryczna z NADH
20 |Napoje, syro Zawarto$¢ sacharozy PN-EN 12146:2001 NA
pole, syropy Metoda enzymatyczno-spektrometryczna z NADP .
. Zawartos¢ D-glukozy i D-fruktozy
21 Napoje, syro| PN-EN 1140:1999 NA
poje, syropy Metoda enzymatyczno-spektrometryczna z NADPH
Zawartos¢ kwasu D- i L-mlekowego
22 Napoje, syro| PN-EN 12631:2002 NA
poje, syropy Metoda enzymatyczno-spektrometryczna z NAD
. Zawartos¢ substancji rozpuszczalnych
23 N , PN-EN 12143:2000 NA
apoje, syropy Metoda refraktometryczna
Kwasowo$¢ miareczkowa
24 Napoje, syro . . PN-EN 12147:2000 NA
poje, syropy Metoda miareczkowa po destylacji
Kwasowos¢ lotna
25 Napoje, syro| ) " PN-A-75101/05:1990, pkt. 2 NA
poje, syropy Metoda miareczkowa po destylacji / P
26 |Napoje, syro Zawartost alkoholu etylowego PN-A-75101/09:1990 pkt. 2 NA
poje, syropy Metoda miareczkowa po destylacji : pKt.
Gestos¢ wzgledna d,0/20
27 Napoje, syropy N gledns w/ IFU No 1A (Rev. 2005) NA
Metoda oscylacyjna
. Oznaczanie osmolalnosci
28 Napoje Metoda z zastosowaniem osmometru 800 CL metoda wiasna NN
29 Soki, nektary i pr.zeuery owocowe, warzywne i OWocowo- Zawartos¢ kwasu D-jabtkowego PN-EN 12138:2000 NA
warzywne, napoje, syropy Metoda enzymatyczno-spektrometryczna z NAD
ki, nek i i i - Z $¢ glukozy i fruk
30 Soki, nektary i pr-zeuery owocowe, warzywne i owocowo awartos¢ glukozy i fruktozy PN-EN 12630 NA
warzywne, napoje, syropy Metoda HPLC
31 Soki, nektary i pr'zet:|ery OWOCOWe, Warzywne i OWoCowo- Zawartos¢ sacharozy i/lub maltozy PN-EN 12630 NA
warzywne, napoje, syropy Metoda HPLC
32 Soki, nektary i pr.zeuery owocowe, warzywne i OWocowo- Zawartos¢ sorbitolu PN-EN 12630 NA
warzywne, napoje, syropy Metoda HPLC
33 Soki, nektary i pr.zeciery OWOCowe, warzywne i OWocowo- Metnosé PB-ZO/PBIFS 20, wyd. 2 2 15.07.16 NA
warzywne, napoje, syropy Metoda nefelometryczna
34 Soki, nektary i przeciery owocowe, warzywne i owWocowo- Oznaczanie barwy Instrukcja spektrofotometru NA
warzywne, napoje, syropy Metoda spektrofotometryczna Genesys 10V
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Soki, nektary i przeciery owocowe, warzywne i oOWocowo- Zawartos¢ migzszu
35 ' v przeciery zywne! azsz N PB-ZO/PBIFS 07, wyd. 3 2 04.06.2020 NA
warzywne, napoje, syropy Metoda wagowa po odwirowaniu
Soki, nektary i i 2 i - . -
36 O, nextaryl pr'zeC|ery OWOCOWE, Warzywne I oWocowo Ekstrakt na podstawie gestosci IFU 8 (Rev. 2005) NA
warzywne, napoje, syropy
37 Soki, nektary i pr.zeciery OwWoCcowe, warzywne i oWocowo- Ekstrakt bezcukrowy Kodek.s Praktyki, AIUN, KUPS 2013 NA
warzywne, napoje, syropy Rozdziat 7
38 Soki, nektary i pr.zeciery OWOCOwe, warzywne i Owocowo- Ekstrakt resztkowy PN-A-79033:1985 NA
warzywne, napoje, syropy
Ekstrakt ogdln
39 Przetwory owocowe i warzywne eoiny PN-A-75101/02:1990, pkt. 2 NA
Metoda refraktometryczna
Kwasowos¢ ogélna
40 Przetwory owocowe i warzywne wasow . 8 . . PN-A-75101/04:1990, pkt. 2 NA
Metoda miareczkowania potencjometrycznego
. Oznaczanie pH
41 Przetwory owocowe i warzywne . PN-A-75101/06:1990 NA
Metoda potencjometryczna
Z tos¢ cukréw i ekstraktu b k
42 Przetwory owocowe i warzywne awar osc.cu row I ekstraktu bezcukrowego PN-A-75101/07:1990 NA
Metoda miareczkowa
7 04é iof Sl . Kali L
43 Przetwory owocowe i warzywne awartosc poplolu ogoinego 1 Jego alkalicznosc PN-A-75101/08:1990, pkt. 2 NA
Metoda wagowa
) Zawartos¢ chlorkéw
44 Przetwory owocowe i warzywne . . . PN-A-75101/10:1990, pkt. 2 NA
Metoda miareczkowania potencjometrycznego
Masa netto
45 Przetwory owocowe i warzywne PN-A-75101/15:1990 NA
Metoda wagowa
Masa netto i masa odcieknigtych owocow i wa
46 |Przetwory owocowe i warzywne ' feknigtych owocow Twarzyw PN-A-75101/15:1990 NA
Metoda wagowa
Z tos¢ 6w lub dami
47 Przetwory owocowe i warzywne aWartosc oWocow lub warzyw z wadami PN-A-75101/16:1990 NA
Metoda wagowa
7 08¢ zani . . h
48 Przetwory owocowe i warzywne awartosc zanleczyszczen organicznyc PN-A-75101/17:1990 NA
Metoda wagowa
7 oo P Inveh
49 Przetwory owocowe i warzywne awartosc zanieczyszczen mineralnyc PN-A-75101/18:1990, pkt. 2 NA
Metoda wagowa
Zawartos¢ suchej mas
50 Przetwory owocowe i warzywne ! Y PN-90/A-75101/03 NA
Metoda wagowa
. Zawartos¢ dwutlenku siarki (SO,)
51 Przetwory owocowe i warzywne . . PN-A-75101/23:1990, pkt. 3 NA
Metoda miareczkowa po destylacji
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Zawarto$¢ D-sorbitolu (produkty z owocéw jasnych
52 |Przetwory owocowe i warzywne W ftolu (produkty z owocow jasnych) PB-ZO/PBIFS 19, wyd. 2 2 19.07.2016 NA
Metoda enzymatyczng
Zawartos¢ k b k t
53 |Przetwory owocowe i warzywne awartosc kwasu benzoesowego (konserwanty) PB-ZO/PBIFS-09, wyd. 3 z 20.07.2016 NA
Metoda HPLC
54 Przetwory owocowe i warzywne Zawartos¢ kwasu sorbowego (konserwanty) PB-ZO/PBJFS-09, wyd. 3 z 20.07.2016 NA
v v Metoda HPLC ,Wya. 22 2587
Z rtosci ant jané Ot
55  |Przetwory owocowe i warzywne awartosctantocyjanow ogotem PB-ZO/PBIFS 21, wyd. 2 z 20.07.2016 NA
Metoda spektrofotometryczna réznicowa
. Zawartos$¢ polifenoli ogétem
56 Przetwory owocowe i warzywne . PB-ZO/PBJFS 18, wyd. 2 2 21.07.2016 NA
Metoda spektrofotometryczna Folin-Ciocalteu
. Lepkos¢ dynamiczna (Pa-s) . .
57 Przet truk d t NN
rzetwory owocowe | warzywne Metoda z zastosowaniem wiskozymetru obrotowego Rheomat RM 180 WE Instrukali producenta
58 Przetwory owocowe i warzywne Aktywnos¢ antyoksydacyjna metoda wtasna NN
Y v Metoda z ABTS i DPPH
Zawarto$¢ karotenoidd Oh
59 Przetwory owocowe i warzywne awartosc karotenoldow ogotem PN-A-75101/12:1990 NA
Metoda spektrofotmetryczna
i Barwa w skali: CIEL*a*b*, CIEL*C*h*, Hunter La b, XYZ, Yxy, Rdab, RxRyRz w Instrukcja aparatu ColorQuest XE
60 Przetwory owocowe i warzywne L. . NN
przezroczu lub w odbiciu firmy HunterLab
Zwartos¢ k L-askorbi i L-dehyd korbi
61 Przetwory owocowe i warzywne Wartost kwasu L-askorbinowego | L-denydroaskorbinowego metoda wtasna NA
Metoda HPLC
. Zawarto$¢ pektyn ogdtem PB-ZO/PBJFS 06, wyd. 2 z 18.07.2016
62 Przetwol 0 NN
reetwory owocowe I warzywne Metoda spektrofotometryczna (wg IFU 26:1996)
63 Pr2EtWOrY OWOCOWe | Warzvwhne Zawartos$¢ pektyn rozpuszczalnych w wodzie PB-ZO/PBIJFS 06, wyd. 2 z 18.07.2016 NN
y Y Metoda spektrofotometryczna (wg IFU 26:1996)
Z rto$¢ mal
64 Soki owocowe awartosc maltozy metoda wiasna NN
Metoda GC
65 Kondensat aromatu jabfkowego Zawarto.éc' trans-2-heksenalu i szacunkowa zawartos¢ zwigzkow lotnych (oprécz metoda wiasna NN
etanolu i metanolu)
66 Mroone warzywa Aktywnos',(? enzymatyczna (skutecznos¢ blanszowania) PN-A-75051 :1990 NN
Metoda wizualna




