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Raport z oceny jakosci ziarna pszenicy ze zbioréw 2022 r. w magazynach zbozowych

Zbiory pszenicy w Polsce

Produkcja pszenicy w Polsce w 2022 r. osiagneta rekordowe 13,5 mlIn ton, co stanowi
az o 1,3 mln ton wiecej niz w ubiegltym roku i 0 0,9 mln ton wigcej niz w 2020 r. Zbiory
pszenicy w Polsce stanowia 10,5% zbiorow w UE, ktére w 2022 r. wyniosty 126,7 min
ton, co plasuje nasz kraj na trzecim miejscu na tle krajéw UE-27 za Francja (33,7 mIn

ton) i Niemcami (22,4 mln ton).
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Zrédto: Opracowanie wiasne na podstawie danych GUS

Znajomos¢ jako$ci ziarna zbdz, a zwlaszcza ziarna pszenicy, zbieranego w danym
kraju w poszczegolnych latach jest podstawa podejmowania decyzji gospodarczych
i strategicznych zaréwno przez rzady, jak i firmy prowadzace dziatalnos¢ na szeroko
rozumianym rynku zbozowym, jak réwniez stanowig podstawe promocji ziarna poza
granicami panstwa. W wielu panstwach na swiecie oceny takie wykonywane sa przez
wyspecjalizowane jednostki badawcze na bazie probek ziarna pobieranych przez spe-
cjalne stuzby panistwowe. Wyniki oceny sa publikowane mozliwie szybko po zbiorze
w prasie branzowej oraz w specjalnych biuletynach informacyjnych. W Polsce jakos¢
ziarna pszenicy z krajowych zbioréw 2022 r. z towarowej produkgji rolniczej okreslona
zostata w badaniach IBPRS-PIB, a wyniki opublikowane w grudniu 2022 r. w Przegla-
dzie Zbozowo-Mlynarskim oraz sg ogdélnodostepne na stronie internetowej Instytutu

(www.ibprs.pl).
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Raport z oceny jakosci ziarna pszenicy ze zbioréw 2022 r. w magazynach zbozowych

Zapewnienie odpowiedniej jakosci przetworéw zbozowych wymaga stosowania
w przetwérstwie ziarna o odpowiedniej jakosci, okreslanej indywidualnie przez
producentéw danego produktu. W zwiazku z powyzszym nalezy oczekiwaé, Ze
parametry jakosciowe ziarna pobranego z magazynow zbozowych, po okresie
kilkumiesiecznego przechowywania, beda nieznacznie rdéznity sie od wynikéw
uzyskanych dla ziarna pochodzacego z produkcji rolniczej. Dodatkowo, nalezy
uwzglednic¢ zmiany zachodzace w ziarnie w okresie tzw. dojrzewania pozniwnego.
Swiezo zebrane ziarno wykazuje znaczna intensywnosé¢ proceséw zyciowych, ktére
wplywaja na jego jakos¢ i trwatos¢ podczas sktadowania. Stopien intensywnosci pro-
cesOw zyciowych jest zalezny w pierwszej kolejnosci od stopnia dojrzatoéci. W ziarnie
pszenicy po zbiorze, juz po umieszczeniu w magazynie, zachodzi proces tzw. dojrze-
wania pozniwnego, w trakcie ktérego nastepuje zakonczenie syntezy ztozonych sub-
stancji zapasowych (m.in. biatko i skrobia) ze zwiazkéw prostszych (aminokwasy,
cukry proste) oraz przejscie ziarna — jako organizmu zywego — w stan anabiozy.
W trakcie dojrzewania pozniwnego nastepujg zmiany ilosciowo-jakosciowe komplek-
su biatkowego, skrobiowego oraz stanu aktywnosci enzymatycznej, ktore w efekcie
koricowym poprawiaja jakos¢ ziarna i warto$¢ wypiekowa maki. Ulegaja zmianie
warto$ci wyréznikow jakosciowych charakteryzujacych kompleks biatkowy m.in. ilos¢
i rozptywalnos¢ glutenu, Indeks Glutenu oraz wskaznik sedymentacyjny Zeleny’ego,
wskazujac na poprawe jakosci ziarna jako surowca do produkcji maki na cele wypie-
kowe. Cechg charakterystyczng procesu dojrzewania jest przewaga procesu syntezy
nad rozkladem i hydroliza zwigzkéw chemicznych. W normalnych warunkach maga-
zynowania proces dojrzewania przebiega w ciagu 10-12 tygodni.

Celem pracy zrealizowanej w Zakladzie Przetwoérstwa Zbéz i Piekarstwa Instytutu
Biotechnologii Przemystu Rolno-Spozywczego im. prof. Wactawa Dabrowskiego — PIB
byto okreslenie wartosci technologicznej ziarna pszenicy ze zbiorow 2022 r.,
zakupionego przez magazyny zbozowe, po okresie kilkumiesiecznego
przechowywania. Badania wykonano w ramach Zadania 1.: Analiza jako$ci surowcow
rolnych z uwzglednieniem zagrozenia wystgpienia substancji skazajacych,

realizowanego na zlecenie MRiRW, na podstawie umowy nr DRE.prz.070.2.2023.
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Raport z oceny jakosci ziarna pszenicy ze zbioréw 2022 r. w magazynach zbozowych
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Material badawczy

Materiat badawczy stanowito 88 probek ziarna pszenicy ze zbioréw 2022 roku, po
okresie przechowywania w magazynach zbozowych. Prébki do badan realizowanych
w Zakltadzie Przetwoérstwa Zboz i Piekarstwa IBPRS-PIB pochodzity z krajowej pro-
dukcji rolniczej i zostalty dostarczone w marcu 2023 r. za posrednictwem o$miu
magazynow zbozowych i pietnastu zakladéw miynarskich. Probki pochodzity

z rdznych rejonow Polski

Metody badan

W ZPZiP IBPRS-PIB wykonano oznaczenia nastepujacych wyrdznikéw
jakosciowych:

— gestodci ziarna w stanie zsypnym - zgodnie z metodyka okreslona

w PN-EN ISO 7971-3:2019;
— liczby opadania - zgodnie z metodyka okreslong w PN-EN ISO 3093:2010.

Pozostate wyrozniki jakosciowe (wilgotnos¢ ziarna, zawarto$¢ biatka, ilosé
glutenu, wskaznik sedymentacyjny Zeleny’ego, warto$¢ wypiekowa , W”) oznaczano
przy uzyciu analizatora catoziarnowego X-Grain (Infracont) wykorzystujacego
technike pomiarowa bliskiej podczerwieni NIR z zainstalowanymi kalibracjami
opracowanymi w odniesieniu do krajowego ziarna pszenicy, tj.:

- wilgotno$¢ ziarna wg PN-EN ISO 712:20112,

—  zawartosc¢ biatka (Nx5,7) wg PN-EN ISO 20483:2014-02,

- ilos¢ glutenu wg PN-EN ISO 21415-2:2015-12,

- wskaznik sedymentacyjny Zeleny’ego wg PN-EN ISO 5529:2010,

— wartos¢ wypiekowa ,W” za pomoca alweografu wg PN-EN ISO

27971:2015-07.
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Wyniki i omowienie

Badane probki ziarna pszenicy charakteryzowaly sie $rednim poziomem
zawartosci biatka (Srednio 12,7% s.m.) i ilo$ci glutenu (Srednio 27,4%). Gesto$¢ ziarna
w stanie zsypnym (Srednio 79,0 kg/hl) i liczba opadania (Srednio 326 s) spelniaty

wymagania stawiane ziarnu na cele konsumpcyjne.

Wiyniki oceny wartos$ci technologicznej ziarna pszenicy ze zbioréw 2022 r. pobranego
z magazynéw zbozowych

Wyréznik jakosciowy Srednia

Gestos¢ ziarna w stanie zsypnym (kg/hl) 79,0 74,1 83,9 2,2 2,8
Wilgotnos¢ ziarna (%) 12,7 10,8 14,7 0,8 6,6
Zawarto$¢ biatka Nx5,7 (% s.m) 13,4 10,9 16,7 1,0 7,7
Tlos¢ glutenu (%) 27,4 18,6 35,8 3,2 11,6
Wskaznik sedymentacyjny Zeleny’ego (cm?) 42 25 60 7 16,0
Warto$¢ wypiekowa, W (x10+4]) 300 146 414 53 17,8
Liczba opadania (s) 326 175 408 45 13,7

Instytut Biotechnologii Przemystu Rolno-Spozywczego im. Prof. Wactawa Dabrowskiego
— Panstwowy Instytut Badawczy. Zaktad Przetworstwa Zboz i Piekarstwa



Raport z oceny jakosci ziarna pszenicy ze zbioréw 2022 r. w magazynach zbozowych

Gestos¢ ziarna w stanie zsypnym charakteryzuje dorodno$é i wyksztatcenie
ziarna, a tym samym posrednio przydatnos¢ ziarna na cele przemiatowe.
W przypadku ziarna ze zbioréw 2022 r. pobranego z magazyndéw zbozowych
ksztattowata sie w zakresie 74,1-83,9 kg/hl. Badane probki ziarna charakteryzowaty sie
korzystniejszym poziomem omawianego wyroéznika jakosciowego w poréwnaniu do
wynikéw oceny ziarna pochodzacego z towarowej produkgcji rolniczej, w ktérym
wykazano réwniez nieznaczny udzial prébek o gestosci ponizej 70 kg/hl. Wynika to
przede wszystkim z wymagan stawianych przy skupie ziarna — co najmniej 76 kg/hl
w przypadku pszenicy konsumpcyjnej. Dobra wartos¢ przemialowa (gestos¢ ziarna
powyzej 76 kg/hl) wykazywato az 90% badanych probek ziarna pszenicy pobranych
z magazynow zbozowych, w poréwnaniu do 71,1% prébek badanych bezposrednio
z towarowej produkgji rolniczej (badania realizowane we wrzesniu 2022 r.). Wysoka
warto$¢ omawianego parametru wskazuje na mozliwo$¢ uzyskania w efekcie
przemiatu wysokiego wyciagu maki. Minimalne wymagania okreslone w odniesieniu
do ziarna pszenicy w regulacjach prawnych dotyczacych skupu interwencyjnego UE

(gestos¢ ziarna powyzej 73 kg/hl) spetniaty wszystkie badane probki ziarna pszenicy.
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Poréwnanie udziatu badanych prébek ziarna wykazujacych gestos¢ w stanie zsypnym
w okreslonym zakresie, w zaleznosci od pochodzenia prébek
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Zawartos¢ bialka w badanych prébkach pszenicy pobranych w magazynach
zbozowych, ksztattowata sie¢ od 10,9 do 16,7% s.m Srednia zawarto$¢ biatka (13,4%
s.m.) byla wyzsza niz badanych probek z towarowej produkgji rolniczej (12,8% s.m.).
Sposérod badanych probek, 98% charakteryzowalo sie zawartoscia biatka powyzej 11,5%
s.m. (w skali zbiorow ogétem pszenicy, wartos¢ ta ksztattowata sie na poziomie 86%).
Ziarno pszenicy z towarowej produkgji rolniczej ze zbioréw 2022 r. charakteryzowato
si¢ jednym z najnizszych poziomoéw zawartosci biatka sposrod badanych sezondéw
wegetacyjnych. W przypadku prébek pobranych z magazynéw zbozowych,
reprezentujacych zbiory 2022 r., ponad 27% charakteryzowato si¢ korzystna, wysoka
zawartoscia biatka powyzej 14%. Takich partii towarowych ogétem na rynku bylo
natomiast tylko 19,2%. W poprzednich latach obserwowany byl wyrazny wzrost
udziatu ziarna pszenicy o wysokiej zawartosci biatka, powyzej 14% s.m. W badaniach
ZPZiP IBPRS-PIB, znakomita wigkszos¢ (zazwyczaj 50-60% badanych proébek)
charakteryzowato sie zawartoscig biatka w przedziale 11,5-13,9% s.m. Udzial partii
towarowych ziarna ze zbioréw 2022 r. w omawianym zakresie zawartosci biatka
stanowil ok. 66%. W przypadku ziarna, ktdre trafilo do magazynéw zbozowych
wskaznik ten wynosit ponad 70%. Natomiast tylko 2,3% partii ziarna ze zbioréw 2022
r., ktére trafity do przetworstwa, stanowito ziarno o zawartosci biatka 9,5-11,4% s.m.,

wykorzystywane do produkcji maki na wyroby ciastkarskie.
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Poréwnanie udzialu badanych prébek ziarna wykazujacych zawarto$é biatka w okreslonym
zakresie, w zaleznosci od pochodzenia probek
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Ilos¢ glutenu w badanych prébkach pszenicy z magazynéw zbozowych
ksztattowata sie od 18,6% do 35,8% (srednio 27,4%). Ziarno z towarowej produkcji
rolniczej ze zbioréw 2022 r. charakteryzowato sie najnizsza iloscia glutenu w
wieloleciu ($rednio 24,2%). Podobnie jak w 2014 r., ziarno stabej jakosci, o ilosci
glutenu ponizej 20% w 2022 r., stanowito blisko 18% ogdlnej liczby badanych probek
ziarna z towarowej produkgji rolniczej, podczas gdy udziat prébek ziarna o wysokiej
ilosci glutenu (powyzej 30%) stanowi jedynie 10%. W przypadku probek pobranych
z magazynéw zbozowych stwierdzono korzystniejszy zakres omawianego wyréznika
jakosciowego. Do magazynéw zbozowych trafito ziarno o wiekszej ilosci glutenu,

powyzej 25% stanowito blisko 81% badanych partii towarowych ziarna.
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Poréwnanie udziatu badanych probek ziarna wykazujacych ilos¢ glutenu w okre$lonym zakresie,
w zalezno$ci od pochodzenia probek
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Raport z oceny jakosci ziarna pszenicy ze zbioréw 2022 r. w magazynach zbozowych

Ocena cech alweograficznych — parametr ,,W”: Ziarno pszenicy pobrane
z magazynéw zbozowych na wiosne 2023 r. charakteryzowalo sie wartoscia
wypiekowa “W” na poziomie 300x10+]. Natomiast udzial procentowy probek
spetniajacych poszczegélne kryteria wykorzystania ziarna rozni sie od tego, ktory
oceniono dla ziarna z towarowej produkcji rolniczej. Ziarno zakupione przez
magazyny zbozowe korzystniej oceniono pod wzgledem wysokiej wartosci
wypiekowej ,W” powyzej 300x10], ktéra wskazuje na potencjalng duza przydatnosé
ziarna pszenicy do produkcji maki na cele wypiekowe, m.in. do produkgji butek do
hamburgeréw, ciasta na pizze, ciasta mrozonego lub chalek (,W” w zakresie
300-400x10-4]), lub jako polepszacz maki uzyskanej z pszenicy stabszej (, W’ powyzej
400x10]). W magazynach zbozowych ziarno w takim przedziale wartosci stanowito
ok. 56%. Znaczna czes¢ badanych probek ziarna (40%) charakteryzowata sie wartoscia
wypiekowq ,W” w zakresie 201-300x10+], ktére moze by¢ wykorzystane do produkgji
chleba, pieczywa pszennego, pieczywa tostowego oraz francuskiego pieczywa typu
,crescent”. Jednoczesnie, tylko 5% badanych probek ziarna charakteryzowato sie niska
jakoscia, ktora charakteryzuje sie wartoscig wypiekowa ,W” w zakresie 100-200x10+],
i wskazuje na potencjalne wykorzystanie uzyskanej z niego maki na herbatniki, drobne

pieczywo cukiernicze, biszkopty, bagietki oraz do uzytku domowego.
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Poréwnanie udziatu badanych probek ziarna wykazujacych warto$¢ wypiekowa “W”
w okreslonym zakresie, w zaleznosci od pochodzenia prébek
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Raport z oceny jakosci ziarna pszenicy ze zbioréw 2022 r. w magazynach zbozowych

Liczba opadania badanych prébek pszenicy

ksztaltowata sie od 175 do 408 s

($rednio 326 s). Ponad 95% badanych probek charakteryzowato sie wartoscig liczby

opadania powyzej 250 s., ktdra jest optymalna zaréwno z technologicznego punktu

widzenia, jak i w aspekcie dlugotrwatego przechowywania ziarna.
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Poréwnanie udziatu badanych probek ziarna wykazujacych liczbe opadania w okreslonym

zakresie, w zaleznosci od pochodzenia probek

Na korzystniejsze wyniki oceny wartosci technologicznej ziarna pszenicy zakupionego

i przechowywanego przez okres kilku miesiecy w magazynach zbozowych, w porow-

naniu do oceny jakosci ziarna z towarowej produkgji rolniczej, wykonanej bezposred-

nio po zbiorach mialy wpltyw m.in.:

—  duza dostepnos¢ ziarna na rynku, jako wynik rekordowych zbioréw ziarna,

- konkretne wymagania jakosciowe stawiane w punktach skupu ziarna,

—  zabiegi technologiczne przeprowadzane w magazynach zbozowych zwigzane

m.in. z oczyszczeniem ziarna z zanieczyszczen, suszeniem, i innymi operacjami

wykonywanymi po zbiorach, ktére wplywaja na polepszenie jakosci technolo-

gicznej i bezpieczenstwa zdrowotnego ziarna wykorzystywanego do przetwor-

stwa na cele konsumpcyjne.
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