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Program

41. Konferencji przetworstwa zboz i piekarstwa
organizowanej w dniach 5 - 6 pazdziernika 2023 roku
przez Zaklad Przetworstwa Zboz 1 Piekarstwa
Instytutu Biotechnologii Przemystu Rolno-Spozywczego
im. prof. Wactawa Dabrowskiego — PIB w Warszawie

w Masuria Hotel & SPA, Worliny 33, 14-105 Lukta

Czwartek - 5 pazdziernika

1100 - 1200 ~  rejestracja uczestnikow
1200 13% - lunch
1300 _ 1310 — Otwarcie Konferencji

Prof. dr hab. inz. Artur Hugo Swiergiel

Dyrektor Instytutu Biotechnologii Przemystu Rolno-Spozywczego - PIB
1310 - 13% ~ Prezentacja firm uczestniczacych w Konferencji
1330 13%0 — Jubileusz 75-lecia Zaktadu Przetworstwa Zboz i Piekarstwa

dr inz. Anna Szafranska, mgr inz. Wojciech Gérniak - Zaktad Przetworstwa Zboz
i Piekarstwa IBPRS-PIB

13%0 _ 1410 — Wartosé¢ technologiczna ziarna pszenicy ze zbiorow 2023 r. (dane wstepne)
dr inz. Anna Szafranska - Zaktad Przetwérstwa Zboz i Piekarstwa IBPRS-PIB
1410 — 1430 — Warto$¢ zdrowotna ziarna zb6z z krajowych zbiorow 2023 r. (dane wstepne)

dr hab. inz. Marek Roszko, prof. IBPRS-PIB — Zaktad Bezpieczenstwa i Analizy
Chemicznej Zywnosci IBPRS-PIB

1430 — 15% —  przerwa
1500 — 1540 — Rynek pszenicy - aktualna sytuacja i tendencje $wiatowe w sezonie 2023/24
Mirostaw Marciniak - InfoGrain
15%0 — 16% — Warto$¢ technologiczna ziarna zyta ze zbioréw 2023 r. (dane wstepne)
dr inz. Sylwia Stepniewska - Zaktad Przetworstwa Zboz i Piekarstwa IBPRS-PIB
16% — 1620 — Aktualne wymagania i wyniki monitorowania jako$ci pasz zbozowych
dr Waldemar Korol — Krajowe Laboratorium Pasz w Lublinie - Instytut Zootechniki
—PIB
1620 — 17% —  Przerwa kawowa

— Zakwaterowanie uczestnikow w hotelu
1790 — 1720 — Innowacyjna metoda przemiatu z zastosowaniem uktadéw enzymatycznych
GRAIN IMPROVERS i jej pozytywny wpltyw na jako$¢ maki
Marek Zielinski — GRAIN IMPROVERS
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c.d. czwartek -

1720174
17 -18%
18% 1820  _
180_18%  _
183 — 1900

od 19% -

5 pazdziernika

Programy umozliwiajace pozyskanie $rodkéw z funduszy zewngtrznych na
rozwoj przedsigbiorstwa

dr hab. inz. Marek Roszko, prof. IBPRS-PIB — Zaktad Bezpieczenstwa i Analizy
Chemicznej Zywnosci IBPRS-PIB

Znaczenie $ladu weglowego w branzy zbozowo-mtynarskiej i pickarskiej

dr inz. Magdalena Wrobel-Jedrzejewska — Zaktad Technologii i Techniki
Chtodnictwa IBPRS-PIB

AgraStrip® Pro WATEX® - Szybkie, proste i niezawodne testy do wykrywania
mykotoksyn!

Magdalena Szczepanek — ROMER LABS

Kontrola wizyjna jako narzedzie do efektywnej kontroli jako$ci oraz
optymalizacji kosztow

inz. Cezary Markowski — KPM Analytics

konsultacje indywidualne z przedstawicielami firm i wyktadowcami

uroczysta kolacja

Piatek - 6 pazdziernika

800 _ 900

900 o 920

920 _ 940

940 _ 1000
10 -10®  —
100 -10%  —
1040 _ 1100 _
119 - 1120 -
1120110 _
1190 -11%  _

$niadanie

Nietypowe rodzaje mak — charakterystyka i mozliwosci wykorzystania
w przemysle spozywczym

mgr inz. Aleksandra Boniecka - Zaktad Przetworstwa Zboz i Piekarstwa IBPRS-PIB
Pszenica hipoalergiczna — mozliwo$ci wykorzystania na cele piekarskie

prof. dr hab. inz. Grazyna Podolska — Instytut Uprawy, Nawozenia i Gleboznawstwa
— PIB w Putawach

Wykorzystanie mieszancOw pszenicy zwyczajnej i orkiszu do produkcji
pieczywa

prof. dr hab. Marian Wiwart - Uniwersytet Warminsko Mazurski w Olsztynie
Mozliwosci wykorzystania stodowanego ziarna owsa na cele piekarskie

mgr inz. Agnieszka Salamon - Zaktad Przetworstwa Zboz i Piekarstwa IBPRS-PIB
Maka ze §wierszczy i co dalej?

mgr inz. Aleksandra Boniecka - Zaktad Przetworstwa Zboz i Piekarstwa IBPRS-PIB
przerwa kawowa

czas na wymeldowanie si¢ z pokoi hotelowych

Wplyw stopnia uszkodzenia skrobi na cechy reologiczne ciasta i jako$¢
produktu koncowego

mgr inz. Agnieszka Salamon - Zaktad Przetworstwa Zboz i Piekarstwa IBPRS-PIB
Badanie interakcji stopnia uszkodzenia skrobi w mace pszennej
i efektywnosci dziatania o-amylazy na cechy reologiczne ciasta i jako$¢
uzyskanego pieczywa

dr inz. Anna Szafranska - Zaktad Przetwoérstwa Zboz i Piekarstwa IBPRS-PIB
Wykorzystanie oceny alweograficznej do oceny jakosci maki

mgr inz. Klaudia Ganko - Zaktad Przetworstwa Zboz i Piekarstwa IBPRS-PIB



c.d. piatek - 6 pazdziernika

1150 _ 1010

1210 140

1240 _ 1300

1300 _ 1310
1310 — 1410

Czy na podstawie oceny alweograficznej mozna wnioskowa¢ o cechach

ekstensograficznych ciasta?
mgr inz. Klaudia Ganko - Zaktad Przetworstwa Zboz i Piekarstwa IBPRS-PIB

Ocena warto$ci wypiekowej maki zytniej z krajowych miynoéw
przemystowych
dr inz. Sylwia Stgpniewska - Zaktad Przetworstwa Zbdz i Piekarstwa IBPRS-PIB

Warto$¢ technologiczna zarejestrowanych odmian pszenicy

mgr inz. Andrzej Najewski — Centralny Osrodek Badania Odmian Roslin
Uprawnych w Stupi Wielkiej

Podsumowanie Konferencji

obiad

Konferencji towarzyszy prezentacja ofert firm:

¢ Cereus Wena ¢ FOSS ¢ FRACOP Sp.zo0.0. ¢

¢ GRAIN IMPROVERS ¢ GRAINPOL Sp. zo.0. ¢ KPM ANALYTICS Sp.zo0.0.¢

Miihlenchemie ¢ Romer Labs 4 Sefar sp. z 0.0. ¢ Spomax Engineering S.A.¢



