OFERTA ANALITYCZNA

ZAKEAD MIKROBIOLOGII. INSTYTUT BIOTECHNOLGII PRZEMYStU ROLNO-SPOZYWCZEGO IM. PROF. WACLAWA DABROWSKIEGO - PIB

data: 28.11.2023

Przedmiot badan

Rodzaj dziatalnosci/badane cechy/metoda

Dokumenty odniesienia

Dziatalnosc laboratoryjna:

A - akredytowana,

NA-nie akredytowana, spetniajaca
wymagania PN-EN ISO/IEC 17025,
NN-nieakredytowana i nie spetniajaca
wymagan PN-EN ISO/IEC 17025

Owoce, warzywa i przetwory owocowe,
warzywne i warzywno-miesne, Zboza i
przetwory zbozowe, Gestwa drozdzowa, Obecnos¢ przypuszczalnych Escherichia coli
Woystodziny z brzeczki, Suplementy diety, Metoda hodowlana z potwierdzeniem PN-ISO 7251:2006 A
Wyroby garmazeryjne biochemicznym
Dla pozostatych produktéw metoda
nieakredytowana
Owoce, warzywa i przetwory owocowe,
warzywne i warzywno-miesne, Zboza i
t boz , Napoje bezalkohol , |Liczba drob trojé

przetwory z qzowe apoje .e%a oholowe iczba drobnous rOJOVx{ PN-ISO 4833-1:2013-12 A
Suplementy diety, Przetwory jajeczne Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)
Dla pozostatych produktéw metoda
nieakredytowana
Owoce, warzywa i przetwory owocowe,
warzywne i warzywno-miesne, Zboza i

rzetwory zbozowe, Suplementy diety, L,
Erzetwory jajeczne, W Fr)ob ar\r/naie:/ jne Obecnos¢ Salmonella spp.

v Jajeczhe, Wyrooy & YIN®  IMetoda hodowlana z potwierdzeniem PN-EN ISO 6579-1:2017-04/A1:2020-09 A
Gestwa drozdzowa, Wystodziny z brzeczki, . . . .
. biochemicznym i serologicznym

Wyroby cukiernicze
Dla pozostatych produktéw metoda
nieakredytowana
(0] i t

woce, wa.rzywa ' prze V\./ory owocc.>w.e, Obecnos¢ gronkowcdw koagulazo-
warzywne i warzywno-miesne, Zboza i ] .

retwory zbozowe. Wyroby cukiernicze dodatnich (Staphylococcus aureus innych
P y zbozowe, Wyroby " |gatunkow) PN-EN ISO 6888 3:2004 +AC:2005 A
Suplementy diety . .

, Metoda hodowlana z potwierdzeniem

Dla pozostatych produktéw metoda . .

. biochemicznym
nieakredytowana
Przet 3 i - [Trwatosc¢ k

r.ze WOry OWOCowe, warzywne i warzywno rwatosé ?nserw . PN-A-75052/03:1990 A
miesne Metoda préby termostatowej
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Dziatalnos¢ laboratoryjna:

A - akredytowana,

NA-nie akredytowana, spetniajaca
wymagania PN-EN ISO/IEC 17025,
NN-nieakredytowana i nie spetniajaca
wymagarn PN-EN ISO/IEC 17025

Owoce, warzywa i przetwory owocowe,
warzywne i warzywno-miesne, wyroby Liczba mezofilnych bakterii fermentacji
6 garmazeryjne mlekowej PN-1SO 15214:2002 A
Dla pozostatych produktéw metoda Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)
nieakredytowana
Owoce, warzywa i przetwory owocowe,
warzywne i warzywno-miesne, wyroby Obecnos¢ Listeria monocytogenes
7 garmazeryjne Metoda hodowlana z potwierdzeniem PN—EN ISO 11290-1:2017-07 A
Dla pozostatych produktéw metoda biochemicznym
nieakredytowana
. L, L. L. LlczP? drozdzy i plesni PN-1SO 21527-1:2009
8 Zywnos¢ o aktywnosci wody wyzszej niz 0,95 |Czes¢ 1: Metoda ptytkowa wycofana A
(posiew powierzchniowy) y
. Liczba drozdzy i plesni
Zywnos$¢ o aktywnosci wody nizszej lub I Z, X zczy | piesni PN-I1SO 21527-2:2009
9 ) ) Czesc 2: Metoda ptytkowa A
réwnej 0,95 . ) . wycofana
(posiew powierzchniowy)
Ogolna liczba drobnoustrojow rosngcych w
10 Piwo filtrowane warunkach tlenowych PB-ZM/PBJM 01, wyd. 2 z 01.04.2019 A
Metoda filtracji membranowej
Ogdlna liczba drobnoustrojow rosngcych w
11 Piwo filtrowane warunkach beztlenowych PB-ZM/PBJM 01, wyd. 2 z 01.04.2019 A
Metoda filtracji membranowej
Liczba bakterii psuj h pi
12 Piwo filtrowane 1c203 baxteri] psujacych piwo PB-ZM/PBIM 02, wyd. 1 z 04.01.2018 NA
Metoda filtracji membranowej
Ogdlna liczba drobnoustrojow rosngcych w
13 Piwo niefiltrowane warunkach tlenowych PB-ZM/PBJM 03, wyd. 2 z 08.01.2019 A
Metoda ptytkowa
Ogodlna liczba drobnoustrojéw rosngcych w
14 Piwo niefiltrowane warunkach beztlenowych PB-ZM/PBJM 03, wyd. 2 z 08.01.2019 A
Metoda ptytkowa
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Liczba bakterii psujacych piwo
15 Piwo niefiltrowane psujacych p PB-ZM/PBIM 04, wyd. 1z 03.01.2018 NA
Metoda ptytkowa
Catkowita liczba drobnoustrojow
Przetwory owocowe (soki, zageszczone soki, L . ] IFU No. 2, April 1996
16 rzeciery 0 pH<4,3) potencjalnie psujacych przetwory owocowe wycofana A
P yopRsd, Metoda ptytkowa (posiew wgtebny) y
Przetwory mleczne, odzywki dla niemowlat, . " .
su Iemer:/t diet kultu: starterowe sokail Liczba przypuszczalnych Bifidobacterium
17 P y ciety, Y ' spp. PN 1SO 29981:2012 A
Dla pozostatych produktéw metoda Metoda plytkowa (posiew wgtebny)
nieakredytowana P P gigbny
18 Suplenjl'enty diety (liofilizowane preparaty Liczba Lactobacillus spp.7 . ' . PN-EN 15787:2022-04 A
bakterii) Metoda ptytkowa (posiew powierzchniowy)
Produkty filtrowane / Produkty dla ktérych
liwe i ie filtracii
mozliwe jest z.astosowanle iitracji . Liczba termofilnych kwasolubnych bakterii
membranowej, w tym: zageszczone soki o
owocowe, soki owocowe, warzywne, nektar przetrwalnikujacych
19 owe, » Warzywne, nextan. | 1 jicyclobacillus spp .) IFU Method No. 12 (2019) A
napoje, surowce do produkcji napojow i . . .
, . Metoda filtracji membranowej — procedura
sokow (w tym cukier) B
Dla pozostatych produktéw metoda
nieakredytowana
Produkty filtrowane / Produkty dla ktérych
mozliwe jest zastosowanie filtracji Liczba termofilnych kwasolubnych bakterii
membranowej, w tym: zageszczone soki przetrwalnikujacych (Alicyclobacillus spp .)
i twarzajacych gwajakol
20 owoc‘owe, soki owocowe, wa?.rzywm.e: netktary, wytwarz .Jq yc" gwaj . IFU Method No. 12 (2019) A
napoje, surowce do produkcji napojow i Metoda filtracji membranowej z
sokoéw (w tym cukier) potwierdzeniem biochemicznym —
Dla pozostatych produktéw metoda procedura B
nieakredytowana
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NN-nieakredytowana i nie spetniajaca
wymagan PN-EN ISO/IEC 17025

Produkty filtrowane / Produkty dla ktérych
mozliwe jest zastosowanie filtracji
membranowej, w tym: zageszczone soki Obecnos¢ termofilnych kwasolubnych
21 owoc.owe, soki owocowe, wa?.rzywn.e: nc-?ktary, balfterii prze‘trwalnikujqcych IFU Method No. 12 (2019) A
napoje, surowce do produkcji napojow i (Alicyclobacillus spp .)
sokow (w tym cukier) Metoda hodowlana - procedura C
Dla pozostatych produktéw metoda
nieakredytowana
Produkty filtrowane / Produkty dla ktérych
mozliwe jest zastosowanie filtracji Obecnos¢ termofilnych kwasolubnych
membranowej, w tym: zageszczone soki bakterii przetrwalnikujacych
i Alicyclobacill .) wyt j h
22 owoc.owe, soki owocowe, wa?.rzywm.e: ne.ktary, ( /c.yc obacillus spp .) wytwarzajgcyc IFU Method No. 12 (2019) A
napoje, surowce do produkcji napojow i gwajakol
sokéw (w tym cukier) Metoda hodowlana z potwierdzeniem
Dla pozostatych produktéw metoda biochemicznym - procedura C
nieakredytowana
Produkty niefiltrowane / Produkty dla ktérych
sliwe iest zast ie filtracii
moziiwe Jes Z?S osowanie filtracll . Liczba termofilnych kwasolubnych bakterii
membranowej, w tym: zaggszczone soki rzetrwalnikujgcych (Alicyclobacillus spp .)
23 owocowe, soki owocowe, warzywne, nektary, P 1acy K 4 PP - IFU Method No. 12 (2019) NA
. . o Metoda ptytkowa (posiew wgtebny) —
napoje, surowce do produkcji napojow i
, . procedura A
sokow (w tym cukier)
Dla pozostatych produktéw metoda
Produkty niefiltrowane / Produkiy dla ktorych
mozliwe jest zastosowanie filtracji Liczba termofilnych kwasolubnych bakterii
membranowej, w tym: zageszczone soki przetrwalnikujacych (Alicyclobacillus spp .)
owocowe, soki owocowe, warzywne, nektary, |wytwarzajacych gwajakol
24 : rZYWne, nextary, \wytwarzajacych gwajat IFU Method No. 12 (2019) NA
napoje, surowce do produkcji napojow i Metoda ptytkowa (posiew wgtebny z
sokdw (w tym cukier) potwierdzeniem biochemicznym) —
Dla pozostatych produktéw metoda procedura A
nieakredvtowana
Produkty niefiltrowane / Produkiy dla ktorych
mozliwe jest zastosowanie filtracji
membranowej, w tym: zageszczone soki Obecnos¢ termofilnych kwasolubnych
owocowe, soki owocowe, warzywne, nektary, |bakterii przetrwalnikujacych
25 \WOCoWe, soki owocowe, warzywne, neidary, |haxteri przetrwalnikUjacy IFU Method No. 12 (2019) A
napoje, surowce do produkcji napojow i (Alicyclobacillus spp .)
sokdw (w tym cukier) Metoda hodowlana - procedura C
Dla pozostatych produktéw metoda
nieakredvtowana
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mozliwe jest zastosowanie filtracji Obecnos¢ termofilnych kwasolubnych
membranowej, w tym: zageszczone soki bakterii przetrwalnikujacych
owocowe, soki owocowe, warzywne, nektary, |(Alicyclobacillus spp . twarzajacych
26 wocowe, soki owocowe, warzywne, nektary, | (Alicy illus spp .) wytwarzajacy IFU Method No. 12 (2019) A
napoje, surowce do produkcji napojow i gwajakol
sokéw (w tym cukier) Metoda hodowlana z potwierdzeniem
Dla pozostatych produktéw metoda biochemicznym - procedura C
nieakredvtowana
. Liczba drozdzy osmotolerancyjnych .
27 Zageszczone soki owocowe, syropy, melas X . . IFU No. 3 I, April 1996 NA
Bgszcz yropy. Metoda ptytkowa (posiew powierzchniowy) P
Zageszczone soki owocowe, syropy, melas . .. .
Liczba drozdzy osmofilnych
28 Dla pozostatych produktéw metoda v . v . . IFU No. 3 1l, April 1996 A
. Metoda ptytkowa (posiew powierzchniowy)
nieakredytowana
Szczepy drobnoustrojow wyizolowane Identvfikacia gatunkéw metodami
29 z 2ywnosci i ze Srodowiska produkcji ¥ ! g. PCR NN
. molekularnymi
i obrotu
szczepy drobnoustrojow wyizolowane Identyfikacja gatunkéw metoda MALDI-TOF
30 z zywnosci i ze srodowiska produkcji MS y 138 2 PB-ZM/KKP 01 wyd. 1 z 10.01.2022 NN
i obrotu
31 Izolacja szczepdw do identyfikacji Metoda ptytkowa Procedura wtasna NN
Ob $¢ i liczba bakterii rodzaj
Przetwory owocowe, warzywne ecnosciliczba bakterii rodzaju PN-A-75052/09:1990
32 i warzywno-miesne Leuconostoc wycofana NA
y ¢ Metoda ptytkowa (posiew wgtebny) y
Przet 3 Ob $¢ bakterii beztl h
‘rze wory owc?cowe warzywne . ecnosé .a .eru ez eno.wyc PN-A-75052/10:1990
33 i warzywno-miesne, Przetwory dla dzieci, przetrwalnikujgcych mezofilnych NA
wycofana
Konserwy Metoda hodowlana
Przetwory owocowe, warzywne iy "
. zetwory W, we, warzyw L Obecnos¢ bakterii octowych PN-A-75052/15:1990
34 i warzywno-miesne, Przetwory dla dzieci, NA
Metoda hodowlana wycofana
Konserwy




OFERTA ANALITYCZNA

ZAKEAD MIKROBIOLOGII. INSTYTUT BIOTECHNOLGII PRZEMYStU ROLNO-SPOZYWCZEGO IM. PROF. WACLAWA DABROWSKIEGO - PIB

data: 28.11.2023

Przedmiot badan

Rodzaj dziatalnosci/badane cechy/metoda

Dokumenty odniesienia

Dziatalnos¢ laboratoryjna:

A - akredytowana,

NA-nie akredytowana, spetniajaca
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Przet X St ki plesni
: rzetwory ow?cowe warzywne o rzepki plesni PN-A-75052/18:1990
35 i warzywno-miesne, Przetwory dla dzieci, Metoda Howarda NA
. wycofana
Konserwy Metoda mikroskopowa
36 Owoce, wa.rzywa i przetvx'/ory owocowe, Liczba plesni ciepfoopo.rnych IFU No. 4 I1l, April 1996 NA
warzywne i warzywno-miesne Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)
Liczba tlenowych bakterii termofilnych
. Inikui h . h .
37 Owoce, wa.rzywa i przetvyory owocowe, przetrwa ni UJralc’}/c p?wodUchyc zepsucie| ) 6, D-lll A. April 1996 NA
warzywne i warzywno miesne ,kwasno ptaskie” (Bacillus coagulan s)
Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)
Liczba bakterii lii E. coli
38 Napoje bezalkoholowe, piwo czba bakterti z grupy coll 1 £. coll PB-ZM/PBIM 15, wyd. 1z 03.01.2018 NA
Metoda filtracji membranowej
Liczba mezofilnych bakterii fermentacji
39 Napoje bezalkoholowe, piwo mlekowej PB-ZM/PBJM 17, wyd. 1z 04.01.2018 NA
Metoda filtracji membranowej
PN-A-79033:1985 pkt. 3.23
40 Napoje bezalkoholowe Obecnos¢ bakterii rodzaju Leuconostoc P NA
wycofana
PN-85/A-79033 pkt. 3.22
41 Napoje bezalkoholowe Liczba bakterii w temperaturze 37°C / P NA
wycofana
PN-85/A-79033 pkt. 3.22
42 Napoje bezalkoholowe Liczba bakterii w temp. 20-22°C / P NA
wycofana
Liczba charakterystycznych drobnoustrojow
(Lactobacillus delbriicki subsp. bulgaricus i
43 Jogurty, lody jogurtowe Streptococcus thermophilus ) w PN-I1SO 7889:2007 + Ap1:2007 NA
temperaturze 37°C
Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)
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44

Przetwory mleczne, odzywki dla niemowlat,
suplementy diety, Kultury starterowe, soki

Liczba przypuszczalnych Lactobacillus
acidophilus w temperaturze 37°C
Metoda ptytkowa (posiew powierzchniowy)

PN-1SO 20128:2012

wymagan PN-EN ISO/IEC 17025

NA

45

Wszystkie Srodki spozywcze

Liczba przypuszczalnych Bacillus cereus
Metoda hodowlana z potwierdzeniem
biochemicznym

PN-EN ISO 21871:2007

NA

46

Wszystkie Srodki spozywcze

Liczba bakterii przetrwalnikujgcych
nieredukujacych i redukujacych siarczany
(IV) w warunkach beztlenowych

Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)

PN-1SO 15213:2005

NA

47

Wszystkie srodki spozywcze

Obecnos¢ bakterii z grupy coli
Metoda hodowlana

PN-ISO 4831:2007

NA

48

Wszystkie sSrodki spozywcze

Liczba bakterii z grupy coli
Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)

PN-I1SO 4832:2007

NA

49

Wszystkie srodki spozywcze

Liczba B-glukuronidazo-dodatnich
Escherichia coli w temperaturze 44°C
Metoda ptytkowa (posiew wggébny)

PN-1SO 16649-2:2004

NA

50

Wszystkie sSrodki spozywcze

Liczba gronkowcdéw koagulazo-dodatnich
(Staphylococcus aureus iinnych gatunkdow)
Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)

PN-EN ISO 6888-2:2001

NA

51

Wszystkie srodki spozywcze

Liczba Enterobacteriaceae
Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)

PN-EN ISO 21528-2:2017

NA




OFERTA ANALITYCZNA

ZAKEAD MIKROBIOLOGII. INSTYTUT BIOTECHNOLGII PRZEMYStU ROLNO-SPOZYWCZEGO IM. PROF. WACLAWA DABROWSKIEGO - PIB

data: 28.11.2023

Przedmiot badan

Rodzaj dziatalnosci/badane cechy/metoda

Dokumenty odniesienia

Dziatalnosc laboratoryjna:

A - akredytowana,

NA-nie akredytowana, spetniajaca

wymagania PN-EN ISO/IEC 17025,

NN-nieakredytowana i nie spetniajaca

44

Przetwory mleczne, odzywki dla niemowlat,
suplementy diety, Kultury starterowe, soki

Liczba przypuszczalnych Lactobacillus
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45

Wszystkie Srodki spozywcze

Liczba przypuszczalnych Bacillus cereus
Metoda hodowlana z potwierdzeniem
biochemicznym

PN-EN ISO 21871:2007

NA

46

Wszystkie Srodki spozywcze

Liczba bakterii przetrwalnikujgcych
nieredukujacych i redukujacych siarczany
(IV) w warunkach beztlenowych

Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)

PN-1SO 15213:2005

NA

47

Wszystkie srodki spozywcze

Obecnos¢ bakterii z grupy coli
Metoda hodowlana

PN-ISO 4831:2007

NA

48

Wszystkie sSrodki spozywcze

Liczba bakterii z grupy coli
Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)

PN-I1SO 4832:2007

NA

49

Wszystkie srodki spozywcze

Liczba B-glukuronidazo-dodatnich
Escherichia coli w temperaturze 44°C
Metoda ptytkowa (posiew wggébny)

PN-1SO 16649-2:2004

NA

50

Wszystkie sSrodki spozywcze

Liczba gronkowcdéw koagulazo-dodatnich
(Staphylococcus aureus iinnych gatunkdow)
Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)

PN-EN ISO 6888-2:2001

NA

51

Wszystkie srodki spozywcze

Liczba Enterobacteriaceae
Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)

PN-EN ISO 21528-2:2017

NA




