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Przedmiot badan

Rodzaj dziatalnosci/badane cechy/metoda

Dokumenty odniesienia

Dziatalno$¢ laboratoryjna:

A - akredytowana,

NA-nie akredytowana, spetniajaca
wymagania PN-EN ISO/IEC 17025,
NN-nieakredytowana i nie spetniajaca
wymagar PN-EN ISO/IEC 17025

1 Soki, nektary, i przeciery owocowe, warzywne i owocowo-warzywne Zawartod¢ kwasu cytrynowego (cytrynianu) PN-EN 1137:2000 A
Metoda enzymatyczno-spektrometryczna z NADH
. . . . Zawartos¢ kwasu D-izocytrynowego (izocytrynianu)
2 Soki, nektary, 3 - PN-EN 1139:2000 A
oki, nektary, i przeciery owocowe, warzywne i owocowo-warzywne Metoda enzymatyczno-spektrometryczna z NADPH
. . . . Zawartosc¢ kwasu L-jabtkowego
3 Soki, nektary, i przeciery owocowe, warzywne i owocowo-warzywne PN-EN 1138:2001 A
v.ip i 4 ¥ Metoda enzymatyczno-spektrometryczna z NADH
Zawartosc sach:
4 Soki, nektary, i przeciery owocowe, warzywne i owocowo-warzywne awartosc sacharozy PN-EN 12146:2001 A
Metoda enzymatyczno-spektrometryczna zNADP
Zawartos$¢ D-glukozy i D-frukt
5 Soki, nektary, i przeciery owocowe, warzywne i owocowo-warzywne awartosc Drglukozy D-ruktozy PN-EN 1140:1999 A
Metoda enzymatyczno-spektrometryczna z NADPH
Zawartos¢ ki D- i L-mlek
6 Soki, nektary, i przeciery owocowe, warzywne i owocowo-warzywne awartosc kwasu b- [ L-miekowego PN-EN 12631:2002 A
Metoda enzymatyczno-spektrometryczna z NAD
Zawarto$¢ substancji Inych
7 Soki, nektary, i przeciery owocowe, warzywne i owocowo-warzywne awartosc substancji rozpuszczainyc PN-EN 12143:2000 A
Metoda refraktometryczna
. . . . Oznaczanie pH
8 Soki, nektary, i przeciery owocowe, warzywne i owocowo-warzywne . PN-EN 1132:1999 A
Metoda potencjometryczna
. . . . Liczba formolowa
9 Soki, nektary, i przeciery owocowe, warzywne i owocowo-warzywne . . . PN-EN 1133:1999 A
Metoda miareczkowania potencjometrycznego
10 Soki, nektary, i przeciery owocowe, warzywne i owocowo-warzywne KwasowosF miareczkowa B PN-EN 12147:2000 A
Metoda miareczkowa po destylacji
11 Soki, nektary, i przeciery owocowe, warzywne i owocowo-warzywne KwasowosF lotna B PN-A-75101/05:1990, pkt. 2 A
Metoda miareczkowa po destylacji
12 Soki, nektary, i przeciery owocowe, warzywne i owocowo-warzywne Zawartosc -alkoholu etylowego " PN-A-75101/09:1990 pkt. 2 (A) A
Metoda miareczkowa po destylacji
13 Soki, nektary, i przeciery owocowe, warzywne i owocowo-warzywne Gestos¢ wzgledné d20/20 IFU No 1A (Rev. 2005) A
Metoda oscylacyjna
14 Soki, nektary, i przeciery owocowe, warzywne i owocowo-warzywne Zawartosc AW|tam|ny ¢ . . PN-A-04019:1998 A
Metoda miareczkowania potencjometrycznego
0golna ocena jakosci sensorycznej przetwordéw owocowych i warzywnych (Barwa, zapach,
15 Przetwory owocowe i warzywne: soki, nektary, syropy, napoje niegazowane smak, wyglad) PB-ZO/PBJFS 24, wyd. 7 z 23.04.2021 A
Metoda 6-cio punktowa
0Ogdlna ocena jakosci sensorycznej przetworéw owocowych i warzywnych (Barwa, zapach,
16 Przetwory owocowe, i warzywne: produkty w zalewie, produkty geste i pétgeste smak, wyglad, konsystencja) PB-ZO/PBJFS 24, wyd. 7 z 23.04.2021 A
Metoda 6-cio punktowa
. Zawartos¢ kwasu cytrynowego (cytrynianu)
17 - : NA
Napoje, syropy Metoda enzymatyczno-spektrometryczna z NADH PN-EN 1137:2000
18 Napoje, syropy Zawartos¢ kwasu D-izocytrynowego (izocytrynianu) PN-EN 1139:2000 NA
Metoda enzymatyczno-spektrometryczna z NADPH
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1 Soki, nektary, i przeciery owocowe, warzywne i owocowo-warzywne Zawartod¢ kwasu cytrynowego (cytrynianu) PN-EN 1137:2000 A
Metoda enzymatyczno-spektrometryczna z NADH
. . . . Zawartos¢ kwasu D-izocytrynowego (izocytrynianu)
2 Soki, nektary, 3 - PN-EN 1139:2000 A
oki, nektary, i przeciery owocowe, warzywne i owocowo-warzywne Metoda enzymatyczno-spektrometryczna z NADPH
. . . . Zawartosc¢ kwasu L-jabtkowego
3 Soki, nektary, i przeciery owocowe, warzywne i owocowo-warzywne PN-EN 1138:2001 A
v.ip i 4 ¥ Metoda enzymatyczno-spektrometryczna z NADH
Zawartosc sach:
4 Soki, nektary, i przeciery owocowe, warzywne i owocowo-warzywne awartosc sacharozy PN-EN 12146:2001 A
Metoda enzymatyczno-spektrometryczna zNADP
Zawartos$¢ D-glukozy i D-frukt
5 Soki, nektary, i przeciery owocowe, warzywne i owocowo-warzywne awartosc Drglukozy D-ruktozy PN-EN 1140:1999 A
Metoda enzymatyczno-spektrometryczna z NADPH
Zawartos¢ ki D- i L-mlek
6 Soki, nektary, i przeciery owocowe, warzywne i owocowo-warzywne awartosc kwasu b- [ L-miekowego PN-EN 12631:2002 A
Metoda enzymatyczno-spektrometryczna z NAD
Zawarto$¢ substancji Inych
7 Soki, nektary, i przeciery owocowe, warzywne i owocowo-warzywne awartosc substancji rozpuszczainyc PN-EN 12143:2000 A
Metoda refraktometryczna
. . . . Oznaczanie pH
8 Soki, nektary, i przeciery owocowe, warzywne i owocowo-warzywne . PN-EN 1132:1999 A
Metoda potencjometryczna
. . . . Liczba formolowa
9 Soki, nektary, i przeciery owocowe, warzywne i owocowo-warzywne . . . PN-EN 1133:1999 A
Metoda miareczkowania potencjometrycznego
10 Soki, nektary, i przeciery owocowe, warzywne i owocowo-warzywne KwasowosF miareczkowa B PN-EN 12147:2000 A
Metoda miareczkowa po destylacji
11 Soki, nektary, i przeciery owocowe, warzywne i owocowo-warzywne KwasowosF lotna B PN-A-75101/05:1990, pkt. 2 A
Metoda miareczkowa po destylacji
12 Soki, nektary, i przeciery owocowe, warzywne i owocowo-warzywne Zawartosc -alkoholu etylowego " PN-A-75101/09:1990 pkt. 2 (A) A
Metoda miareczkowa po destylacji
13 Soki, nektary, i przeciery owocowe, warzywne i owocowo-warzywne Gestos¢ wzgledné d20/20 IFU No 1A (Rev. 2005) A
Metoda oscylacyjna
14 Soki, nektary, i przeciery owocowe, warzywne i owocowo-warzywne Zawartosc AW|tam|ny ¢ . . PN-A-04019:1998 A
Metoda miareczkowania potencjometrycznego
0golna ocena jakosci sensorycznej przetwordéw owocowych i warzywnych (Barwa, zapach,
15 Przetwory owocowe i warzywne: soki, nektary, syropy, napoje niegazowane smak, wyglad) PB-ZO/PBJFS 24, wyd. 7 z 23.04.2021 A
Metoda 6-cio punktowa
0Ogdlna ocena jakosci sensorycznej przetworéw owocowych i warzywnych (Barwa, zapach,
16 Przetwory owocowe, i warzywne: produkty w zalewie, produkty geste i pétgeste smak, wyglad, konsystencja) PB-ZO/PBJFS 24, wyd. 7 z 23.04.2021 A
Metoda 6-cio punktowa
. Zawartos¢ kwasu cytrynowego (cytrynianu)
17 - : NA
Napoje, syropy Metoda enzymatyczno-spektrometryczna z NADH PN-EN 1137:2000
18 Napoje, syropy Zawartos¢ kwasu D-izocytrynowego (izocytrynianu) PN-EN 1139:2000 NA
Metoda enzymatyczno-spektrometryczna z NADPH
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Oznaczanie pH
41 Przetwory owocowe i warzywne P . PN-A-75101/06:1990 NA
Metoda potencjometryczna
Zawartos¢ cukrow i ekstraktu b k
42 Przetwory owocowe i warzywne awa osc'cu row I ekstraktu bezcukrowego PN-A-75101/07:1990 NA
Metoda miareczkowa
Zawartos¢ popiotu ogdélnego i jego alkalicznosé¢
43 |Przetwory owocowe i warzywne poplolu ogoinego 1 Jeg PN-A-75101/08:1990, pkt. 2 NA
Metoda wagowa
Zawartosé chlorko
44 Przetwory owocowe i warzywne awa osc'c orkow ) ) PN-A-75101/10:1990, pkt. 2 NA
Metoda miareczkowania potencjometrycznego
M tt
45 Przetwory owocowe i warzywne asa netto PN-A-75101/15:1990 NA
Metoda wagowa
M tto i dcieknigtych W i
46 Przetwory owocowe i warzywne asa netto 1 masa odcleknigtych owocow t warzyw PN-A-75101/15:1990 NA
Metoda wagowa
Zawartos$¢ oW lub dami
47 Przetwory owocowe i warzywne awartosc owocow Iub warzyw z wadami PN-A-75101/16:1990 NA
Metoda wagowa
Zawartodé zani . . h
48 Przetwory owocowe i warzywne awartosc zanieczyszczen organicznyc PN-A-75101/17:1990 NA
Metoda wagowa
Zawarto$¢ zanieczyszczen mineralnych
49 Przetwory owocowe i warzywne W zanieczyszcz : v PN-A-75101/18:1990, pkt. 2 NA
Metoda wagowa
50 PrzetWOry OWoCoWe | Warzywne Zawarto$¢ suchej masy PN-90/A-75101/03 PN- NA
v ¥ Metoda wagowa 85/A-82100 pkt 2.2
Zawarto$¢ dwutlenku siarki (SO2
51 Przetwory owocowe i warzywne W CA Wy ussiarki ( )“ PN-A-75101/23:1990, pkt. 3 NA
Metoda miareczkowa po destylacji
Zawarto$¢ D-sorbitolu (produkty z owocéw jasnych
52 Przetwory owocowe i warzywne (P ¥ Jasnych) PB-ZO/PBJFS 19, wyd. 3z 23.06.2023 NA
Metoda enzymatyczng
Zawartos¢ k b ki t
53 |Przetwory owocowe i warzywne awartos¢ kwasu benzoesowego (konserwanty) PB-ZO/PBJFS-09, wyd. 3 2 20.07.2016 NA
Metoda HPLC
Zawarto$¢ kwasu sorbowego (konserwant
54 Przetwory owocowe i warzywne go ( v) PB-ZO/PBJFS-09, wyd. 3 z 20.07.2016 NA
Metoda HPLC
Z rtosci ant jano olf
55 |Przetwory owocowe i warzywne awartoscantocyjanow ogolem PB-ZO/PBIFS 21, wyd. 3 2 23.06.2023 NA
Metoda spektrofotometryczna réznicowa
. Zawarto$¢ polifenoli ogotem
56 Przetwory owocowe i warzywne - PB-ZO/PBJFS 18, wyd. 4 z 23.06.2023 NA
Metoda spektrofotometryczna Folin-Ciocalteu
. Lepkos$¢ dynamiczna (Pa-s) . .
57 Przet truk d t NN
rzetwory owocowe fwarzywne Metoda z zastosowaniem wiskozymetru obrotowego Rheomat RM 180 g Instrukeji producenta
. Aktywnos¢ antyoksydacyjna
NN
58 Przetwory owocowe i warzywne Metoda 2 ABTS | DPPH metoda wtasna
Zawartos¢ karotenoidd Ot
59 Przetwory owocowe i warzywne awartosc karotenoldow ogotem PN-A-75101/12:1990 NA
Metoda spektrofotmetryczna
. Barwa w skali: CIEL*a*b*, CIEL¥*C*h*, Hunter La b, XYZ, Yxy, Rdab, RxRyRz Instrukcja aparatu ColorQuest XE
60 |Przetwory owocowe i warzywne - . NN
w przezroczu lub w odbiciu firmy HunterLab
. Zwarto$¢ kwasu L-askorbinowego i L-dehydroaskorbinowego
61  |Przetwory owocowe i warzywne metoda wtasna NA
Metoda HPLC
. Zawartos$¢ pektyn ogétem PB-ZO/PBJFS 06, wyd. 3 z 23.06.2023
62  |Przet NA
rzetwory owocowe fwarzywne Metoda spektrofotometryczna (wg IFU 26:1996)
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Zawartos¢ pektyn rozpuszczalnych w wodzie

63 Przetwory owocowe i warzywne pexty P v PB-ZO/PBJFS 06, wyd. 3 z 23.06.2023 (wg IFU 26:1996) NA
Metoda spektrofotometryczna

64 Przetwory owocowe i warzywne Badanie podcisnienia w opakowaniu metoda wiasna NN
Zawartos¢ maltoz

65  |Soki owocowe v metoda wiasna NN
Metoda GC
Zawarto$¢ trans-2-heksenalu i szacunkowa zawarto$¢ zwigzkéw lotnych (oprécz etanolu i

66 Kondensat aromatu jabtkowego W | I szacunkowa zaw zwigzkow yeh (oprdcz ul metoda wiasna NN
metanolu)
Aktywnos¢ enzymatyczna (skuteczno$¢ blanszowania

67 Mrozone warzywa ¥ . ymaty ( ) PN-A-75051 :1990 NN
Metoda wizualna




