Przedmiot badan

Rodzaj dziatalnosci/badane cechy/metoda

Dokumenty odniesienia

Dziatalnos¢ laboratoryjna:

A - akredytowana,

NA-nie akredytowana, spetniajaca
wymagania PN-EN ISO/IEC 17025,
NN-nieakredytowana i nie spetniajaca
wymagan PN-EN ISO/IEC 17025

Owoce, warzywa i przetwory owocowe,
warzywne i warzywno-miesne, Zboza i
przetwory zbozowe, Gestwa drozdzowa,

Obecnosé przypuszczalnych Escherichia coli

Wystodziny z brzeczki, Suplementy diety, Metoda hodowlana z potwierdzeniem PN-ISO 7251:2006 A
Wyroby garmazeryjne biochemicznym
Dla pozostatych produktéw metoda
nieakredytowana
Owoce, warzywa i przetwory owocowe,
warzywne i warzywno-miesne, Zboza i
. . L L
przetwory zbo.zowe, Napoje b.e%alkoholowe, iczba drobnoustrOJow' PN-ISO 4833-1:2013-12 + A1:2022-06 A
Suplementy diety, Przetwory jajeczne Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)
Dla pozostatych produktéw metoda
nieakredytowana
Owoce, warzywa i przetwory owocowe,
warzywne i warzywno-miesne, Zboza i
t boz , Supl ty diety, ‘s
y Jajeczne, Wyroby g YIN® IMetoda hodowlana z potwierdzeniem PN-EN ISO 6579-1:2017-04 + A1:2020-09 A
Gestwa drozdzowa, Wystodziny z brzeczki, . . . )
N biochemicznym i serologicznym

Wyroby cukiernicze
Dla pozostatych produktéw metoda
nieakredytowana
(o] 3 i t 3 L .

woce wa'rzywa 'prze vYory OWOC?W,E Obecnos¢ gronkowcéw koagulazo-
warzywne i warzywno-miesne, Zboza i ; .

rzetwory zbozowe. Wyroby cukiernicze dodatnich (Staphylococcus aureus innych
P ¥ ZD0ZOWe, Wyroby * |gatunkéw) PN-EN ISO 6888 3:2004 +AC:2005 A
Suplementy diety . .

3 Metoda hodowlana z potwierdzeniem

Dla pozostatych produktéw metoda . )

X biochemicznym
nieakredytowana
Przetwory owocowe, warzywne i warzywno- |Trwato$¢ konserw PN-A-75052/03:1990 A

miesne

Metoda préby termostatowe;j

wycofana




Przedmiot badan

Owoce, warzywa i przetwory owocowe,
warzywne i warzywno-miesne, wyroby

Rodzaj dziatalnosci/badane cechy/metoda

Liczba mezofilnych bakterii fermentacji

Dokumenty odniesienia

Dziatalnos¢ laboratoryjna:

A - akredytowana,

NA-nie akredytowana, spetniajaca
wymagania PN-EN ISO/IEC 17025,
NN-nieakredytowana i nie spetniajaca
wymagan PN-EN ISO/IEC 17025

6 garmazeryjne mlekowej PN-I1SO 15214:2002 A
Dla pozostatych produktéw metoda Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)
nieakredytowana
Owoce, warzywa i przetwory owocowe,
warzywne i warzywno-miesne, wyroby Obecnosé Listeria monocytogenes
7 garmazeryjne Metoda hodowlana z potwierdzeniem PN-EN ISO 11290-1:2017-07 A
Dla pozostatych produktéw metoda biochemicznym
nieakredytowana
Liczba drozdzy i plesni
. . o czba drozczy I piesni PN-ISO 21527-1:2009
8 Zywnosc o aktywnosci wody wyzszej niz 0,95 |[Czes¢ 1: Metoda ptytkowa wycofana A
(posiew powierzchniowy) v
. Liczba drozdzy i plesni
Zywnosc o aktywnosci wody nizszej lub Iczba drozczy I plesni PN-ISO 21527-2:2009
9 , . Cze$¢ 2: Metoda ptytkowa A
rownej 0,95 R X . wycofana
(posiew powierzchniowy)
Ogolna liczba drobnoustrojow rosngcych w
10 Piwo filtrowane warunkach tlenowych PB-ZM/PBJM 01, wyd. 3 z 29.05.2024 A
Metoda filtracji membranowej
Ogodlna liczba drobnoustrojoéw rosnacych w
11 Piwo filtrowane warunkach beztlenowych PB-ZM/PBJM 01, wyd. 3 z 29.05.2024 A
Metoda filtracji membranowej
Liczba bakterii psuj h pi
12 Piwo filtrowane czba bakterll psujacyeh piwo PB-ZM/PBIM 02, wyd. 2 z 31.01.2025 NA
Metoda filtracji membranowej
Liczba drozdzy dzikich
13 Piwo filtrowane 1cz0a drozzy Azl , PB-ZM/PBIM 05, wyd. 2 z 28.03.2024 NA
Metoda filtracji membranowej
Ogolna liczba drobnoustrojow rosngcych w
14 Piwo niefiltrowane warunkach tlenowych PB-ZM/PBJM 03, wyd. 3 z 29.05.2024 A

Metoda ptytkowa




Przedmiot badan

Rodzaj dziatalnosci/badane cechy/metoda

Ogodlna liczba drobnoustrojow rosngcych w

Dokumenty odniesienia

Dziatalnos¢ laboratoryjna:

A - akredytowana,

NA-nie akredytowana, spetniajaca
wymagania PN-EN ISO/IEC 17025,
NN-nieakredytowana i nie spetniajaca
wymagan PN-EN ISO/IEC 17025

15 Piwo niefiltrowane warunkach beztlenowych PB-ZM/PBJM 03, wyd. 3 z 29.05.2024 A
Metoda ptytkowa
Liczba bakterii psuj h pi
16 Piwo niefiltrowane czba bakteril psujacych piwo PB-ZM/PBIM 04, wyd.2 z 03.01.2025 NA
Metoda ptytkowa
L s dsv dzikich
17 Piwo niefiltrowane iczba drozdzy dzikic PB-ZM/PBIM 05, wyd. 2 z 28.03.2024 NA
Metoda ptytkowa
Przetwory owocowe (soki, zageszczone soki, Ca’rkow'lta I,ICZba fﬂrobnoustrOJow IFU No. 2, April 1996
18 rzeciery o pH<4,3) potencjalnie psujgcych przetwory owocowe wycofana A
P y o PR, Metoda ptytkowa (posiew wgtebny) ¥
Przet | , odzywki dla ni lat, . . .
o e ST T b i ssbacean
19 P y clety, y ' sop. PN 1SO 29981:2012 A
Dla pozostatych produktéw metoda Metoda plytkowa (posiew wetebny)
nieakredytowana Py P giebny
Suplementy diety ,preparaty bakterii  Dla . .
Liczba Lactobacill .
20 pozostatych produktow metoda czba ractobaciiius sp.p ) . PN-EN 15787:2022-04 A
. Metoda ptytkowa (posiew powierzchniowy)
nieakredytowana
Suplementy diety, . -
Liczba Sacch
2 preparaty drozdzy Saccharomyces cerevisiae l\lllc:toadaac’rc ti(r)c\)/vn;y(cfsiceev:/ev:\ll:i;zchniow ) PN-EN 15789:2022-04 A
var. boulardii a piytiowa {posiew p ¥/ |PB-ZM/KKP 01 wyd.1 2 10.01.2022
, z potwierdzeniem MALDI-TOF MS
Dla pozostatych produktéw NA
Wyk iei ie liczb
22 Pasze yKrywanie | oznaczanie ficzby PN-EN 15788:2009 NA
Enterococcus (E. faecium) spp.
Produkty filtrowane / Produkty dla ktérych
mozliwe jest z.astosowanle filtracji . Liczba termofilnych kwasolubnych bakterii
membranowej, w tym: zageszczone soki o
owocowe, soki owocowe, warzywne, nektar przetrwalnikujacych
23 ’ ! ywne, ¥ (Alicyclobacillus spp.) IFU Method No. 12 (2019) A

napoje, surowce do produkcji napojow i
sokow (w tym cukier)

Dla pozostatych produktéw metoda
nieakredytowana

Metoda filtracji membranowej — procedura
B




Dziatalnos¢ laboratoryjna:
A - akredytowana,
NA-nie akredytowana, spetniajaca

Przedmiot badan Rodzaj dziatalnosci/badane cechy/metoda Dokumenty odniesienia
et 12l oz if v/ S el wymagania PN-EN ISO/IEC 17025,

NN-nieakredytowana i nie spetniajaca
wymagan PN-EN ISO/IEC 17025

Produkty filtrowane / Produkty dla ktérych
mozliwe jest zastosowanie filtracji Liczba termofilnych kwasolubnych bakterii
membranowej, w tym: zageszczone soki przetrwalnikujgcych (Alicyclobacillus spp.)
i j h jakol
2 owoc‘owe, soki owocowe, wa?.rzywno.e: ne:ktary, wytwarzaqucyc" gwajako ' IFU Method No. 12 (2019) A
napoje, surowce do produkcji napojow i Metoda filtracji membranowej z
sokow (w tym cukier) potwierdzeniem biochemicznym —
Dla pozostatych produktéw metoda procedura B
nieakredytowana
Produkty filtrowane / Produkty dla ktérych
mozliwe jest zastosowanie filtracji
membranowej, w tym: zageszczone soki Obecnosé termofilnych kwasolubnych
i bakterii trwalnikuj h
25 owoc‘owe, soki owocowe, wairzywn('-:: m-*-jktary, a‘ erii prze{ rwalnikujgcyc IFU Method No. 12 (2019) A
napoje, surowce do produkcji napojow i (Alicyclobacillus spp.)
sokow (w tym cukier) Metoda hodowlana - procedura C
Dla pozostatych produktéw metoda
nieakredytowana
Produkty filt Produkty dla ktérych
ro. u y. iitrowane / ro, u' ¥ ,? orye Obecnosé¢ termofilnych kwasolubnych
mozliwe jest zastosowanie filtracji . o
. ) bakterii przetrwalnikujgcych
membranowej, w tym: zageszczone soki (Alicyclobacillus spp.) wytwarzajacych
26 owocowe, soki owocowe, warzywne, nektary, wa');kol PRI Wy Jacy IFU Method No. 12 (2019) A
napoje, surowce do produkcji napojow i gwal . .
) R Metoda hodowlana z potwierdzeniem
sokow (w tym cukier) biochemicznym - procedura C
Dla pozostatych produktéw metoda ym-p
Produkty niefiltrowane / Produkty dla ktérych
mozliwe jest zastosowanie filtracji
membranowej, w tym: zageszczone soki Liczba termofilnych kwasolubnych bakterii
27 owoc.owe, soki owocowe, wa?.rzywntla: netktary, przetrwalnikujgcych (A.licyclobacillus spp.) IFU Method No. 12 (2019) NA
napoje, surowce do produkcji napojow i Metoda ptytkowa (posiew wgtebny) —
sokow (w tym cukier) procedura A
Dla pozostatych produktéw metoda
nieakredytowana
Produkty niefiltrowane / Produkty dla ktérych
mozliwe jest zastosowanie filtracji Liczba termofilnych kwasolubnych bakterii
membranowej, w tym: zageszczone soki przetrwalnikujacych (Alicyclobacillus spp .)
)8 owoc.owe, soki owocowe, we?.rzywm.e: ne:ktary, wytwarzajacych gwaja|.<o| IFU Method No. 12 (2019) NA
napoje, surowce do produkcji napojow i Metoda ptytkowa (posiew wgtebny z
sokéw (w tym cukier) potwierdzeniem biochemicznym) —
Dla pozostatych produktéw metoda procedura A
nieakredvtowana




Przedmiot badan

Rodzaj dziatalnosci/badane cechy/metoda

Dokumenty odniesienia

Dziatalnos¢ laboratoryjna:
A - akredytowana,
NA-nie akredytowana, spetniajaca

wymagania PN-EN ISO/IEC 17025,
NN-nieakredytowana i nie spetniajaca
wymagan PN-EN ISO/IEC 17025

Produkty niefiltrowane / Produkty dla ktérych
mozliwe jest zastosowanie filtracji
membranowej, w tym: zageszczone soki Obecnos¢ termofilnych kwasolubnych
] Kterii Inikui h
29 owoc‘owe, soki owocowe, wairzywno.e: ne:ktary, ba .teru prze.trwa nikujgcyc IFU Method No. 12 (2019) A
napoje, surowce do produkcji napojow i (Alicyclobacillus spp .)
sokow (w tym cukier) Metoda hodowlana - procedura C
Dla pozostatych produktéw metoda
nieakredvtowana
Produkty niefiltrowane / Produkty dla ktérych [Obecno$é termofilnych kwasolubnych
Sliwe i ie filtracii Kterii Inikui h
30 mozliwe jest z.astosowanle iltracji ’ ba .teru prze.trwa nikujgcyc ' IFU Method No. 12 (2019) A
membranowej, w tym: zageszczone soki (Alicyclobacillus spp.) wytwarzajgcych
owocowe, soki owocowe, warzvwne, nektary. |gwaiakol
. Liczba drozdzy osmotolerancyjnych .
31 z k 3 , mel . . . IFU No. 3 I, April 1996 NA
ageszczone sokl owocowe, syropy, melas Metoda ptytkowa (posiew powierzchniowy) ° pri
Zageszczone soki owocowe, syropy, melas . .. .
Liczba drozd filnych
32 Dla pozostatych produktéw metoda czba drozdzy osmotl hyc . . IFU No. 3 Il, April 1996 A
. Metoda ptytkowa (posiew powierzchniowy)
nieakredytowana
Szczepy drobnoustrojow wyizolowane Identvfikacia gatunkéw metodami
33 z zywnosci i ze Srodowiska produkcji Y ! g. PCR NN
. molekularnymi
i obrotu
34 1zolacja szczepdw do identyfikacji Metoda ptytkowa Procedura wtasna NN
P t mikrosk + zdjeci
35 Szczepy repa.ra rvl roskopowy * zdjgcie szczepu w Procedura wtasna NN
obrazie mikroskopowym
36 Szczepy Zdjecie szczepu na posianej szalce Petriego |Procedura wtasna NN
37 Zywnosé Ciato obce — preparat mikroskopowy Procedura wtasna NN




Przedmiot badan

Rodzaj dziatalnosci/badane cechy/metoda

Dokumenty odniesienia

Dziatalnos¢ laboratoryjna:

A - akredytowana,

NA-nie akredytowana, spetniajaca
wymagania PN-EN ISO/IEC 17025,
NN-nieakredytowana i nie spetniajaca
wymagan PN-EN ISO/IEC 17025

Ob $¢ i liczba bakterii rodzaj
Przetwory owocowe, warzywne ecnosclliczba bakterii roazaju PN-A-75052/09:1990
38 i warzywno-miesne Leuconostoc wycofana NA
¥ & Metoda ptytkowa (posiew wgtebny) 4
Przet Ob $¢ bakterii beztl h
: rzetwory ow9cowe, warzywne o ecnosé .a .eru ez eno.wyc PN-A-75052/10:1990
39 i warzywno-miesne, Przetwory dla dzieci, przetrwalnikujgcych mezofilnych NA
wycofana
Konserwy Metoda hodowlana
Przet , s .
. reetwory ow?cowe warzywne . Obecnos¢ bakterii octowych PN-A-75052/15:1990
40 i warzywno-miesne, Przetwory dla dzieci, NA
Metoda hodowlana wycofana
Konserwy
Przetwory owocowe, warzywne Liczba bakterii octowvch Metoda wtasna
41 i warzywno-miesne, Przetwory dla dzieci, Metoda plytkowa ( oYsiew walebny) Pozywka GVC lub podtoze octowe 30st C, NA
Konserwy Py P giebny 72+/-3h
2 Owoce, wa‘rzywa i przetvs.lory owocowe, Drozdze oporne na kor?serwanty IFU No. 3, D-1II A. April 1996
warzywne i warzywno-miesne Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)
a3 Owoce, wa'rzywa i przethory owocowe, Liczba plesni ciep’foopo.rnych IFU No. 4 11I, April 1996 NA
warzywne i warzywno-miesne Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)
Owoce. Warzywa i Drzetwory owocowe Liczba tlenowych bakterii mezofilnych
44 P v P ) v ! przetrwalnikujacych np. Bacillus spp. IFU No. 6, D-I A. April 1996 NA
warzywne i warzywno-miesne j
Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)
OWoCe. Warzywa i Drzetwory owocowe Bakterie beztlenowe mezofilne
45 warz V\,/ne i v:larz \A’l)no mi Q:e ! przetrwalnikujace IFU No. 6, D-Il A. April 1996 NA
¥ ¥ ¢ Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)




Przedmiot badan

Rodzaj dziatalnosci/badane cechy/metoda

Dokumenty odniesienia

Dziatalnos¢ laboratoryjna:

A - akredytowana,

NA-nie akredytowana, spetniajaca
wymagania PN-EN ISO/IEC 17025,
NN-nieakredytowana i nie spetniajaca
wymagan PN-EN ISO/IEC 17025

Liczba tlenowych bakterii termofilnych
46 Owoce, wa‘rzywa i przetvyory OWOCOWe, przetrwalnlkUJ.alc”ych p?wodUchych zepsucie IFU No. 6, D-lll A. April 1996 NA
warzywne i warzywno migsne ,kwasno ptaskie” (Bacillus coagulan s)
Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)
Liczba tlenowych bakterii termofilnych
47 Owoce, wa‘rzywa i przetwory owocowe, prze;trwalnlkUJacych . IFU No. 6 D-IV, April 1996 NA
warzywne i warzywno migsne Bacillus stearothermophilus
Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)
Liczba beztlenowych bakterii termofilnych
48 Owoce, wa‘rzywa i przetwory owocowe, przetr)AI?Inikujacych . IFU No. 6 D-V, April 1996 NA
warzywne i warzywno miesne Clostridium thermosaccharolyticum
Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)
Sterylnosc t ¢ -
erylno$¢ przetworéw owocowo IFU No. 7, April 1996
49 Konserwy owocowo-warzywne warzywnych NA
. Metoda wtasna
Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)
Liczba bakterii liiE. coli
50 Napoje bezalkoholowe, piwo Iczba a. eru“z Erupy colt ! ,COI PB-ZM/PBJM 15, wyd. 1z 03.01.2018 NA
Metoda filtracji membranowej
Liczba mezofilnych bakterii fermentacji PN-ISO
51 Napoje bezalkoholowe, piwo mlekowej 15214:2002 NA
Metoda filtracji membranowej Modyfikacja — filtracja membranowa




Przedmiot badan

Rodzaj dziatalnosci/badane cechy/metoda

Dokumenty odniesienia

Dziatalnos¢ laboratoryjna:

A - akredytowana,

NA-nie akredytowana, spetniajaca
wymagania PN-EN ISO/IEC 17025,
NN-nieakredytowana i nie spetniajaca
wymagan PN-EN ISO/IEC 17025

PN-A-7 1 kt. 3.2
52 Napoje bezalkoholowe Obecnos¢ bakterii rodzaju Leuconostoc 9033:1985 pkt. 3.23 NA
wycofana
PN-85/A-79033 pkt. 3.22
53 Napoje bezalkoholowe Liczba bakterii w temperaturze 37°C / P NA
wycofana
PN-85/A-79033 pkt. 3.22
54 Napoje bezalkoholowe Liczba bakterii w temp. 20-22°C / P NA
wycofana
Liczba charakterystycznych drobnoustrojéw
Lactobacillus delbriicki subsp. bulgaricus i
55 Jogurty, lody jogurtowe (Lactobacillus delbriicki subsp. bulgaricus i | o\ 1y 7889:2007 + Ap1:2007 NA
Streptococcus thermophilus ) w
temperaturze 37°C
Przetwory mleczne, odzywki dla niemowlat Liczba przypuszczalnych Lactobacillus
56 ¥ mieczne, odzy 3% acidophilus w temperaturze 37°C PN-ISO 20128:2012 NA
suplementy diety, Kultury starterowe, soki ) ) .
Metoda ptytkowa (posiew powierzchniowy)
L, . . Liczba przypuszczalnych Bacillus cereus
57 Wszystkie Srodki spozywcze . R K PN-EN ISO 7932:2005 + A1:2020-09 NA
Metoda ptytkowa ( posiew powierzchniowy)
Obecnosé przypuszczalnych Bacillus cereus
58 Wszystkie srodki spozywcze Metoda hodowlana z potwierdzeniem PN-EN 1SO 21871:2007 NA
biochemicznym
Liczba Clostridium spp redukujacych
59 Wszystkie Srodki spozywcze siarczany (IV) PN-EN 1SO 15213-1:2023 NA
Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)




Dziatalnos¢ laboratoryjna:

A - akredytowana,

NA-nie akredytowana, spetniajaca
wymagania PN-EN ISO/IEC 17025,
NN-nieakredytowana i nie spetniajaca
wymagan PN-EN ISO/IEC 17025

Przedmiot badan Rodzaj dziatalnosci/badane cechy/metoda Dokumenty odniesienia

Liczba przetrwalnikéw Clostridium spp
60 W tkie Srodki Z redukujacych siarczany (IV) PN-EN ISO 15213-1:2023 NA
szystkie srodki spozyweze Metoda ptytkowa (posiew wgtebny) po : -

pasteryzacji w 80°C przez 10 min

Liczba Clostridium spp. i przetrwalnikéw

o . ) Clostridium spp redukujacych siarczany (1V)

61 Wszystkie srodki spozywcze ) . PN-EN 1SO 15213-1:2023 NA
Metoda ptytkowa (posiew wgtebny) i

posiew po pasteryzacji w 80°C przez 10 min

Liczba Clostridium perfringens

Metoda ptytkowa (posiew wgtebny

Z potwierdzeniem gatunku metodg MALDI
TOF- MS

LICZDa potwierazonycn przetrwainikow
Clostridium perfringens

63 Wszystkie érodki spozywcze Metoda ptytkowa (posiew wgtebny) po PN-EN 1SO 15213-1:2023 NA
pasteryzacji w 80°C przez 10 min

62 Wszystkie Srodki spozywcze PN-EN 1SO 15213-1:2023 NA

Aa NAATI DI

7 tuarinvdsaninm aondinlag +
TiE/ba CiostAaitm pertingens T
potwierdzonych przetrwalnikéw Clostridium

64 Wszystkie Srodki spozywcze perfringens PN-EN 1SO 15213-1:2023 NA
Metoda ptytkowa (posiew wgtebny i posiew
no nactarizaciiug 0000 nraas 10 min

Obecnosé bakterii z grupy coli

PN-ISO 4831:2007 NA
Metoda hodowlana

65 Wszystkie srodki spozywcze

Liczba bakterii z grupy coli

PN-ISO 4832:2007 NA
Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)

66 Wszystkie srodki spozywcze

Liczba B-glukuronidazo-dodatnich
67 Wszystkie Srodki spozywcze Escherichia coliw temperaturze 44°C PN-ISO 16649-2:2004 NA
Metoda ptytkowa (posiew wggébny)




Dziatalnos¢ laboratoryjna:

A - akredytowana,

NA-nie akredytowana, spetniajaca
wymagania PN-EN ISO/IEC 17025,
NN-nieakredytowana i nie spetniajaca
wymagan PN-EN ISO/IEC 17025

Przedmiot badan Rodzaj dziatalnosci/badane cechy/metoda Dokumenty odniesienia

Liczba gronkowcdéw koagulazo-dodatnich
68 Wszystkie Srodki spozywcze (Staphylococcus aureus iinnych gatunkéw) [PN-EN ISO 6888-2:2001 NA
Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)

Liczba E i
69 Wszystkie srodki spozywcze iczba Enterobacteriaceae PN-EN ISO 21528-2:2017 NA
Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)

Liczba Listeria monocytogenes

PN-EN ISO 11290-2:2017-07 NA
Metoda ptytkowa (posiew powierzchniowy) 50 90-2:2017-0

70 Wszystkie Srodki spozywcze




Przedmiot badan

Rodzaj dziatalnosci/badane cechy/metoda

Liczba Bacillus subtilis : badanie obejmuje
oznaczenie liczby tlenowych bakterii

Dokumenty odniesienia

PN-A-74134/4:1998 wycofana +

Dziatalnos¢ laboratoryjna:

A - akredytowana,

NA-nie akredytowana, spetniajaca
wymagania PN-EN ISO/IEC 17025,
NN-nieakredytowana i nie spetniajaca
wymagan PN-EN ISO/IEC 17025

71 ii 7 ikuj i NA
Maki i produkty zbozowe PrzetrV\./aIm‘kUJacych amyl?lltyczny\?h oraz PB-ZM/KKP 01 wyd.1 7 10.01.2022
identyfikacje gatunku Bacillus subtilis
metoda MALDI TOF-MS
7 Cukier, potprodukty w procesie produkcji Ogdlna |I(?Zba l.).akteru mezofllr'fych ICUMSA GS2/3-41 (2011) A
cukru Metoda filtracji membranowej
73 Cukier, potprodukty w procesie produkcji Liczba ba!(terii:cworzqcych élu%y ICUMSA GS2/3-45 (2017) A
cukru Metoda filtracji membranowej
74 Cukier, potprodukty w procesie produkcji Liczba drt?idiy..i plesni . ICUMSA GS2/3-47 (2015) A
cukru Metoda filtracji membranowej
) . . . Liczba termofilnych bakterii kwasolubnych
Cuk tprodukt duk
75 UKIer, polprodukty W procesie produkcll 1 ag) ICUMSA GS2/3-50 (2017) A
cukru . " .
Metoda filtracji membranowej
Obecnos¢ termofilnych bakterii
) . . . kwasolubnych produkujacych gwajakol (GP-
Cuk tprodukt duk
76 UKIer, polprodukty W procesie produkell — 1rap) ICUMSA GS2/3-50 (2017) A
cukru . " .
Metoda filtracji membranowej z
potwierdzeniem biochemicznym
) ) . . Liczba przetrwalnikujgcych bakterii
77 f::::zr’ pétprodukty w procesie produkdji termofilnych tlenowych ICUMSA GS 2/3-49 (1998) NA
Metoda ptytkowa lub filtracji membranowej
78 Cukier, potprodukty w procesie produkcji Ir_rllcezztz)a}iﬁ:';(ce;rwaInlkumcych bakterii PN-91/A- 74855/12 NA

cukru

Metoda ptytkowa (posiew wgtebny

Wycofana




